B.”RO

CATERING SOLUTIONS

B.PROTHERM K

Godt pa vej. Madtransportkasser af kunststof.
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Hvis man gerne vil spise godt, veelger man en
restaurant med et fremragende kokken. Hvis

man gerne Vil levere god mad, veelger man
B.PROTHERM. Glzed dig til et vellykket fuldt pro-
gram med alt det fine, der er nedvendigt til den
perfekte madtransport.

B.PROTHERM K system fas i fem forskellige stor-
relser, med mange ekstra dele og transporthjeelp,
uden varme, med varme og med varmluftcir-
kulation. Alle modeller er fremstillet i 5-stjerne-
kvalitet: Teknik, design, materiale, funktion og
tilbeher. Hos B.PROTHERM er alt i bedste kvalitet
til fornuftige priser.

INDHOLD

PE T VAKKE

Madretter pa rejse: Kvalitet der opfylder de hojeste krav.

Som en seerlig laekkerbisken prassenterer vi de re-
gulerbare B.PROTHERM. Med gradvis tempe-

raturregulering og LED-display kan de indstilles

individuelt til den aktuelle ret.

B.PROTHERM smager af kvalitet.

BPT 620 KBRUH (med tilbehgor)

Frontbetjent med gradvis regulerbar varmiluftcirkulation (maks. 85 °C)
og overophedningssikring mod uensket udkogning.

B.PROTHERM K system

Der er kraeset om detaljerne
Nojagtig temperaturregulering
B.PROTHERM K, med varme
B.PROTHERM K, uden varme
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PRODUKTOVERSIGT
B.PROTHERM K, uden varme

B.PROTHERM K,
med varmelement

B.PROTHERM K
med varmluftcirkulation

Tilbeher til B.PROTHERM K

Bestykningseksempler
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Fra den eksklusive event i en lille kreds
til storre arrangementer, fra det eksklu-
sive hotel til madudbringning i kantiner,
pé sygehuse og i berneinstitutioner —
med B.PROTHERM K kan du ikke veere
bedre udrustet:

* Topbetjent, frontbetjent, uden varme,
med varme, regulerbar, og det hele i
fem starrelser.

¢ Alle produkter er afstemt efter hinan-
den, kompatible og fleksible i brug.

Gennemtankte detaljer letter
madtransporten og pakningen
i koretojet:

¢ B.PROTHERM K modellerne frem-
stilles af dybtrukket kunststof. De er

meget lette at baere, ekstremt robuste
og ser samtidig rigtig godt ud.

DSIGT NY

Her passer alt sammen: B.PROTHERM K system.

¢ Det dobbeltvaeggede korpus af
kunststof og den smarte isolering
af freonfrit PUR-skum holder tem-
peraturen i mange timer (se ogsa
side 10).

« Glideskinner anbragt pa undersiden
af kasserne sarger for, at de til enhver
tid er sikre at stable.

Med B.PROTHERM kasser har du det
perfekte udstyr til enhver situation. Og du

har sikkerhed for altid at kunne supplere.

God forngjelse med forplejningen!

Uforlignelig: B.PROTHERM K med logo eller firmanavn
Til alle B.PROTHERM-K-modeller

Allerede fra 1 stk.

Individuel tekst (f.eks. firmanavn) eller logo iht. specifikation

e Tydelig og flot tekst takket veere laserindgravering
Slidstaerk und taler maskinopvask




Der er kraeset om detaljerne.

¢

Stabile og nemme at baere
Robuste bgjler i rustfrit stal med skridsikre kunst-
stofgreb holder i arevis til selv store belastninger.

Bedste madkvalitet

B.PROTHERM med varme med gradvis regule-
ring af den indvendige temperatur fra +40°C til
+85°C eller +95°C. En nyhed fra B.PRO Catering

Solutions.

Y

Taler maskinopvask

En gevinst for hygiejnen: Alle B.PROTHERM K
kan uden problemer rengeres i opvaskemaskine.
Model BPT 320 med varme: med lukket nettilslut-
nignsbesning. Model BPT 420 og 620 med varm-
luftcirkulation: uden lage.

Perfekt inddeling
Fordybningerne til tveerribber tillader ogsa en be-
stykning med mindre GN-kantiner.

Szetter mere kulgr pa tilvaerelsen:

B.PROTHERM K med farvede beslagdele.

Ud over den velkendte merkegra farve fas alle B.PROTHERM
plastmodeller ogsa med beslagdele i farverne bla, red, gren eller
gul. Naturligvis kan logo og individuel tekst ogsa patrykkes i alle
nye farver.
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Kan bestykkes direkte

Hygiejnisk, praktisk, god: B.PROTHERM 320 KB +
KBR kan ogsa bestykkes uden GN-kantiner
takket veere indsatsen af rustfrit stal.

Miljovenlige

B.PROTHERM K af miljorigtig
polypropylen er freonfri og kan
genbruges. Fysiologisk uskadeligt
og levnedsmiddelbestandigt.

Det perfekte supplement:

B.PROTHERM E af rustfrit stal.

Med B.PROTHERM E far du 23 transportbeholde-
re i rustfrit stal — i forskellige udferelser: neutrale,
med varmluftcirkulation, med kelecirkulation, som
Duo-, Combi- eller underskabsmodel.

Vi tilsender gerne yderligere oplysninger (se adres-
sen péa bagsiden).

Jo



lo

Min fisk skal have 65°, min broccoli skal have 70°: B.PROTHERM K med
individuel regulering af den indvendige temperatur.

Fisken forbliver mgr, broccoli holder
sig sprod, og polser spreekker ikke.

B.PROTHERM K modeller med
regulering af den indvendige
temperatur:

Topbetjent model med varmeelement,

0gsé anvendelig som Bain-Marie

Med de regulerbare modeller fra e B.PROTHERM 320 KBR

B.PROTHERM K bestemmer du

temperaturen: Frontbetjent model med varmluft-
cirkulation

Takket veere den gradvise regulering e B.PROTHERM 420 KBRUH

af den indvendige temperatur kan selv » B.PROTHERM 620 KBRUH

meget sarte madvarer holdes varme pa ¢ B.PROTHERM 620 KBRUH-F

en skdnsom made — de bliver hverken (med og uden rende til kondensvand)
for mere eller torrer ud.

B.PROTHERM 320 KBR (med tilbehor)
Topbetjent med gradvis regulerbar varmeelement
(maks. 95 °C) og rustfrit stalindsats for direkte be-

stykning eller som Bain-Marie.



En varm nyhed fra B.PRO Catering Solutions - regulering

af den indvendige temperatur for bedste madkvalitet:

Frit temperaturvalg

Gradyvis indstilling og regulering
af temperaturen fra +40 °C til
+85 °C/+95 °C.

Den regulerbare varme sarger for fin
kadnydelse i temperaturomradet fra
+60 °C til +80 °C - energibesparende
ogsé natten over (B.PROTHERM 420

¢ Fuld kontrol KBRUH og 620 KBRUH).
LED-displayet viser temperaturen inde ¢ Sous-vide-tilberedning med
i beholderen.
¢ Overophedningssikring
Alle B.PROTHERM med varme
har en elektronisk temperaturbe-
greensning mod ugnsket udkogning.
¢ Ngjagtig serveringstemperatur

nojagtig temperaturindstilling
Lad blot den vakuumpakkede frisk
tilberedte mad simre i et vandbad
mellem +55°C og +85°C. Det er
seerligt skdnsomt for vitaminer og
naeringsstoffer og serger for en eegte,
naturlig smag (B.PROTHERM

320 KBR).

Perfekt tempererede retter takket
veere gradvis regulering af temperatu-
ren fra +40 °C til +85 °C/+95 °C.

¢ Nogjagtig tilberedning ved
lav temperatur

Overblik over alle B.PROTHERM K modeller.

) Modelbetegnelser
oversigt

Med varme og

BPT = B.PROTHERM
B.PROTHERM K regulerbar med K —  Kunststof
(af kunststof) Uden varme Med varme temperaturdisplay KB = Kunststof, med varme
Frontbetjent = BPT 420 K Varmiuftcirkulation: Varmluftcirkulation: EEEH ; Eﬁg'zzg 223 varme: REEIEReE
Bestykning BPT 620 KUF BPT 420 KBUH BPT 420 KBRUH varmluftci:'kulation ’
forfra BPT 620 KUF-F BPT 620 KBUH BPT 620 KBRUH KBRUH = Kunststof, med varme, regulerbar
BPT 620 KUS BPT 620 KBUH-F BPT 620 KBRUH-F . ) ’ ’
BPT 620 KV varmluftcirkulation
KUF = Kunststof, uden varme, haengslet
Topbetjent = BPT 160 K Varmeelement: Varmeelement: lage
Bestykning BPT 320 K BPT 320 KB BPT 320 KBR KUS = Kunststof, uden varme, lest lag
oppefra BPT 320 ECO KV = Kunststof, las foroven
BPT 320 ECO-C -+ = Mobil
-C = Catering



|

-RKLASSE

Anbefales pa det varmeste: B.PROTHERM K
frontbetjent med varmluftcirkulation.

Letveegterne af kunststof med varmluft- B.PROTHERM K modeller med varmluftcirkulation (frontbetjent):
cirkulation fas i to sterrelser, begge med
eller uden temperaturregulering. Alle Varme og varmluftcirkulation Varme og regulerbar
otte modeller er frontbetjente, varmemo- ¢ B.PROTHERM 420 KBUH varmluftcirkulation
dulet er integreret i den haengslede lage. e B.PROTHERM 620 KBUH ¢ B.PROTHERM 420 KBRUH
e B.PROTHERM 620 KBUH-F e B.PROTHERM 620 KBRUH
B.PROTHERM K med varmluftcirkulati- (med og uden rende til kondensvand) « B.PROTHERM 620 KBRUH-F
on tilbyder fordele, som man ikke finder (med og uden rende til kondensvand)

hos andre produkter:

¢ Bedste madkvalitet
En elektronisk regulator forhindrer,
at den indvendige temperatur stiger
til over +90 °C - ogsé pa modellerne
uden temperaturregulering. Ugnsket
udkogning eller udterring forhindres.
Det sk&ner maden og bevarer vitami-
ner og naeringsstoffer.

¢ Jeevn temperaturfordeling
Den integrerede varmluftcirkulation
sorger for en jeevn temperaturforde-
ling inde i beholderen.

BPT 420 KBUH (med tilbehor). Alle B.PROTHERM K med varmluftcirkulation har
overophedningssikring mod uensket udkogning.

, 1 -
4
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Hygiejnisk, praktisk, god Varm luft til varme retter Sikkerheden i forste reekke
Luften foroven traekkes ind indirekte via en laby- De specielle luftkanaler giver en seerlig jeevn Sikkerhed for apparat og bruger: Sikkerhedsla-
rintfering. Ventilatoren er tildeekket og derfor be- luftfordeling inde i beholderen. Saledes sikres en gen kan kun tages af i en bestemt stilling; lagen
skyttet mod indtraengende smuds; sovs kan ikke jeevn varmefordeling. kan ikke tages af utilsigtet.

lobe direkte ind.



Mere end bare transport: B.PROTHERM K
topbetjent med varmeelement.

B.PROTHERM praesenterer de to
innovative topbetjente 320 KB-modeller
med varmeelementer.

Takket vaere den integrerede stalindsats
kan B.PROTHERM 320 KB bestykkes
direkte eller benyttes som Bain-Marie.

En prima ide fra B.PRO Catering Solutions,

der ogsé vil falde i gourmetens smag.
Selv meget sarte retter kan holdes varme
pa en skdnsom made.

BPT 320 KB (med tilbehgr). B.PROTHERM K med varmeelement kan takket veere den rustfri stalindsats

bestykkes direkte med mad — uden ekstra Gastronorm-kantine.

Let at betjene

Selv pa modellerne uden temperaturregulator
ser du umiddelbart pa kontrollampen, om
B.PROTHERM-beholderen er tilsluttet elnettet.

¢ Perfekt tempereret
Stalindsatsen sgrger for en optimal
varmefordeling fra varmeelementet.

« Taler maskinopvask
B.PROTHERM 320 KB-modellerne
kan vaskes op i maskine, selv uden
at varmen afmonteres (med lukket
nettilslutningsbesning). Det kan ikke
vaere nemmere.

B.PROTHERM K modeller
med varmeelement (topbetjente):

Kan opvarmes med varmeelement
* B.PROTHERM 320 KB

Kan opvarmes og reguleres
med varmeelement
* B.PROTHERM 320 KBR

Fas ogséa med gradvis temperaturregulering!

leo
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Koldt eller varmt - laekkert i timevis:

B.PROTHERM K kasser uden varme til alle formal.

For alle B.PROTHERM kan du stole pa
de forsteklasses isoleringsegenskaber.
Ogsé de modeller uden varme udmaer-
ker sig ved de allerbedste veerdier.

Maden holder sig appetitlig frisk,
selv efter flere timer.

B.PROTHERM 620 KUF (med tilbeher)

Ved varm mad falder temperaturen
maks. 1,5 °C pr. time (iht. DIN EN
12571, undtagelse: BPT 160 K,
320 ECO, 320 ECO-C).

Ved kold mad stiger temperaturen
maks. 0,5 °C pr. time (iht. DIN EN
12571, undtagelse: BPT 160 K,
320 ECO, 320 ECO-QC).

uden varme, foroven med eutektisk plade for
ekstra lang keling, haengslet lage kan svinge 270° og kan tages af.

Ved leengere transport- eller opbeva-
ringstider serger den eutektiske plade
(tilbehar, side 21) yderligere for optimal
keling.

Bedre end normen krzever: Isoleringen i B.PROTHERM K

(med BPT 620 som eksempel, alle testede modeller, se side 12 til 15)

Temp. i den varme mad i °C
M
BPT 180 K= 88,2°

|
™ X
i | T
| DINEN12571: 65,0

N
3 & 0 T 150 18D
Tid i minutter

Afkolingskurve (for varm mad):
Iht. DIN EN 12571 (den gra linje) ma
temperaturen i varmt pafyldt mad
(75 °C) hojst falde til 65 °C i lebet af
tre timer. | BPT 620 (den bla linje) er
maden stadig dejlig varm med en

temperatur pa 73,1° C efter tre timer.

(Test under standardbetingelser;
veerdierne kan afvige i praksis af-
haengigt af arbejds- og miljeforhold).

Temp. i den kolde mad i °C
"' DIN EN 12571: 7.0

/’//

BPTES0 K- 3,75°

X B

|:|
513 H-C ]

Tid i minutter

Opvarmningskurve (for kold mad):
For at opfylde normen DIN EN 12571
(den gré linje) ma temperaturen i
koldt pafyldt mad (3 °C) hejst stige
til 7 °C i lobet af tre timer. | BPT 620
(den bla linje) er madens temperatur
kun 3,75° C efter tre timer.

(Test under standardbetingelser;
veerdierne kan afvige i praksis af-
haengigt af arbejds- og miljeforhold).



B.PROTHERM 320 ECO Optimal isolering Let at tomme

Den enkle model: uden varme, Det dobbeltveeggede korpus og isoleringen af Tricket med klikket pa B.PROTHERM 620 KV:

klemmelag, let at abne freonfrit PUR-skum sikrer en temperatursikker Takket veere lasen foroven kan maden let tages ud
madtransport. - selv nar kasserne er stablet teet op ad hinanden.

B.PROTHERM ECO-C til problemfri transportlogistik ved cateringopgaver:
Hgj kapacitet ved maksimal fleksibilitet

Sikkert indgreb. Udsparingerne i B.PROTHERM
320 ECO-C ger det lettere at stable enhederne og at
tage GN-beholdere ud og giver fingrene god plads til
at fa et sikkert greb.

B.PROTHERM 320 ECO-C
Af hensyn til optimal fleksibilitet ved decentral forsyning med
forskellige menukomponenter.

Stabelvis opfyldning. Af hensyn til en maksimal
kapacitet kan du i B.PROTHERM 320 ECO-C sta-
ble GN-beholdere i forskellige hojder og sterrelser
ved siden af og oven pé hinanden.



B.PROTHERM K, UDEN VARME

Tabellen med bestyk-
ningseksempler finder
du pa side 23.

Yderligere oplysninger
om disse produkter
samt om hele

B.PROs program

kan rekvireres gratis (se
adressen pa bagsiden).

Betegnelse

Udferelse

Mal (I x b x h)

Kapacitet

Vaegt
Las / lag

Indvendig beholder

Detaljer

Afkelingskurve

iht. DIN EN 12571
(Temperatur i varm
mad efter tre timer.
Forklaring, se side 10)

Opvarmningskurve
iht. DIN EN 12571
(Temperatur i kold
mad efter tre timer.
Forklaring, se side 10)

Materiale

Bestillings-nr. gra
bla
rod
gren
gul

BPT 320 ECO

B.PROTHERM 320 ECO

Uden varme,
topbetjent

635 x 425 x 345 mm

GN 1/1-200
eller underafdeling heraf

7,0kg

BPT 320 ECO-C

B.PROTHERM 320 ECO-C

4x GN 1/1-55*

3x GN 1/1-65*

2x GN 1/1-100*

1x GN 1/1-200*

*eller underafdeling heraf

7,0 kg

Lukkes med klemmelag, let at abne og lukke

Fordybninger i kanten
til sikker fastholdelse af tveer-
ribber

Med adgangsabninger i kant-
omradet for nem udtagning af
GN-beholderne

Skinner og greb formet i materialet

Temp. i den varme mad i °C

BPT 320 ECD: 69,6"

DEW EN V2577 65,0

BE O 93 1 NE N
Tid i minutter

Temp. i den kolde mad i °C
CaM EN 12571: 7.0

BPFT 20 ECOx: 5,3°

o &0 1 e e
Tid i minutter

Polypropylen, polyamid
564 650

Seerligt stort interier til stabling
af GN-beholdere i forskellige
stoerrelser og dybder ved
siden af hinanden og oven pa
hinanden

Temp. i den varme mad i °C
B

vy b P T 20 ECOC: 85,00

g LA BN V2500 B D
o B R
Tid i minutter

Temp. i den kolde mad i °C
"| DMEN125T1:7.0

-]
&

»| BPTIN0 ECO-C: B.B*

[« [ SRR TP

B oM 1 1 U
Tid i minutter

Polypropylen, polyamid
573 956

BPT 160 K
Il med tilbeher GN-kantiner

B.PROTHERM 160 K

634 x 430 x 230 mm

GN 1/1-100
eller underafdeling heraf

7,0 kg

BPT 320 K

B.PROTHERM 320 K

643 x 430 x 340 mm

GN 1/1-200
eller underafdeling heraf

8,0 kg

Las vha. spasndebeslag af rustfrit stal pa kassens endeveeg,

som gar i hak i laget

Fordybninger i kanten
til sikker fastholdelse af
tveerribber

Ergonomisk formede bagijler af rustfrit stal med greb af kunststof,

placeret pa endevasggen

Temp. i den varme mad i °C

-]
) BPT 160 K: 66,5
o
| —~
B .
| oo EM 12571 850
{ o F
= ] i & 1% 15 1
Tid i minutter

Temp. i den kolde mad i °C
DiM EN 12571: 7,00

Tid i minutter

Temp. i den varme mad i °C
W

= BPTIZ0 K 685"
[HM EM 13571 B8 0
x1 h; J.: '..'. o - -

Tid i minutter

Temp. i den kolde mad i °C
D@ EN12571: 7.0

e

-

B

M BPT 320 M- 5,3
1 [ B
IR RRTTRET
Tid i minutter

Polypropylen, polyamid, rustfrit stél

566 240
574 526
574 527
574 528
574 529

566 241
574 530
574 531
574 532
574 533

* Beslagdelenes farve



BPT 420 K

B.PROTHERM 420 K

Uden varme,
frontbetjent med haengslet lage

663 x 445 x 470 mm

2x GN 1/1-150
eller underdelinger heraf

BPT 620 KUS
lll. med tilbeher GN-kantiner

B.PROTHERM 620 KUS

Uden varme,
frontbetjent med los lage

630 x 430 x 660 mm

2x GN 1/1-200 eller
3x GN 1/1-150
eller underdelinger heraf

BPT 620 KV
IIl. med tilbeher GN-kantiner

B.PROTHERM 620 KV

Uden varme,

frontbetient med los lage, las foroven

630 x 430 x 660 mm

2x GN 1/1-200 eller
3x GN 1/1-150
eller underdelinger heraf

12,09 15,0 kg 14,0 kg
Las vha. spasndebeslag af rustfrit stal pa kassens langside, som gér i hak i lagen Las foroven
Haengslet lage der kan dbnes 270° og tages af Aftagelig lage

11 par formede skinner med en afstand pa 31 mm 12 par formede skinner med en afstand pa 39 mm til indskydning af GN-kantiner
til indskydning af GN-kantiner

Ergonomisk formede bagijler af rustfrit stal med greb af kunststof, placeret pa langsiden

Las foroven, los aftagelig lage.
Derfor kan kasser, der er stablet eller star test ved
siden af hinanden, dbnes uden problemer

Grebsfordybning everst til venstre --
i deren til enkel h&ndtering

Temp. i den varme mad i °C
]

BPT&20 K: 70,5°
[aN EM 12571 G50

M 8 N 1N NSO
Tid i minutter

Temp. i den kolde mad i °C
) DiN EM 12571 7.0

(- E=

3 BPT 430 K: 485"
ok
MmO B 13 ok
Tid i minutter

Polypropylen, polyamid, rustfrit stél

573 514
574 534
574 535
574 536
574 537

Temp. i den varme mad i °C
L]

o b BPTEH)E: TR

DIN EN 12551 BG.O

Tid i minutter

Temp. i den kolde mad i °C
% DaWEM12571: 7.0
E |

ABEESE

Tid i minutter

566 243
574 538
574 539
574 540
574 541

Temp. i den varme mad i °C

-
BRTA20 K: T3,1°

)

[ EM 12571: 65,0

M W1 OO RN 1
Tid i minutter

Temp. i den kolde mad i °C
*| DA EM125T1: 7.0
E |

ANEE S

Tid i minutter

564 358



B.PROTHERM K, UDEN VARME
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BPT 620 KUF BPT 620 KUF-F
Il. med tilbeher GN-kantiner

Betegnelse

Udferelse

Mal (I x b x h)

Kapacitet

Veegt
Las / lag

Indvendig beholder

Detaljer

Afkelingskurve

iht. DIN EN 12571
(Temperatur i varm
mad efter tre timer.
Forklaring, se side 10)

Opvarmningskurve
iht. DIN EN 12571
(Temperatur i kold
mad efter tre timer.
Forklaring, se side 10)

Materiale

Bestillings-nr. gra
bla
rod
gren
gul

B.PROTHERM 620 KUF

Uden varme,
frontbetjent med haengslet lage

660 x 440 x 660 mm
2x GN 1/1-200 eller

3x GN 1/1-150 eller underdelinger heraf

15,5 kg

B.PROTHERM 620 KUF-F

Uden varme,
frontbetjent med haengslet lage,
mobil

710 x 440 x 831 mm

25,0 kg

- Las vha. spaendebeslag af rustfrit stal pa kassens langside, som gér i hak i lagen

- Heengslet lage der kan dbnes 270° og tages af

- 12 par formede skinner med en afstand pa 39 mm til indskydning af GN-kantiner

- Ergonomisk formede bgjler af rustfrit stdl med greb af kunststof, placeret pa langsiden

- Grebsfordybning pa forsiden everst i deren

til enkel handtering

Temp. i den varme mad i °C

L]
i IBPTAH) K: 71"
|
|23
DIN BN 125 B5.0
Tid i minutter

Temp. i den kolde mad i °C
*| e EM125T71: 7.0

{BE= el

= .‘.-l\::_#'. 'i:.'- : _5.|:| '-hl
Tid i minutter

Polypropylen, polyamid,
rustfrit stal

564 365
574 542
574 543
574 544
574 545

- Mobil (4 drejelige hjul, heraf 2 med bremse,
rustfri iht. DIN 18867-8)

Temp. i den varme mad i °C

L=
BPT 620 K: 73,1°

DH8 EM 12571 85,0

N B WO MO N
Tid i minutter

Temp. i den kolde mad i °C
*|  DaMEM125T1: 7.0

{BE= el

BPTER0 K: 3,75
[ ] W ST T . —
O 1N ]
Tid i minutter
569 262
574 546
574 547
574 548
574 549

* Beslagdelenes farve



BPT 620 KUF-F
med rende til kondensvand

B.PROTHERM 620 KUF-F med
rende til kondensvand

Uden varme,
frontbetjent med haengslet lage,
mobil

747 x 440 x 831 mm

2x GN 1/1-200 eller
3x GN 1/1-150 eller underdelinger heraf

25,7 kg

- Las vha. spaendebeslag af rustfrit stal pa kassens langside, som gér i hak i lagen
- Heengslet lage der kan dbnes 270° og tages af

- 12 par formede skinner med en afstand pa 39 mm til indskydning af GN-kantiner

- Ergonomisk formede bgjler af rustfrit stdl med greb af kunststof, placeret pa langsiden

- Mobil (4 drejelige hjul, heraf 2 med bremse, rustfri iht. DIN 18867-8)

- Med kondensvands-opsamlingsrende

- Grebsfordybning pa forsiden everst i deren
til enkel handtering

Temp. i den varme mad i °C

]
BPT 620 K: 731"

DIN BN 12571 B8O

Tid i minutter

Temp. i den kolde mad i °C
*| DaMEM125T1: 7.0
a |
4|
2 |
BPTER K: 3,75

[ N S N -

& 8 1 A e
Tid i minutter

Polypropylen, polyamid,

rustfrit stal

573 317
574 550
574 551
574 552
574 553



B.PROTHERM K, MED VARME / MED VARME OG REGULERING

(TOPBETJENT MED VARMEELEMENT)

Tabellen med bestyk-
ningseksempler finder

du pa side 23.

Yderligere oplysninger

om disse produkter

samt om hele B.PROs
program kan rekvireres
gratis (se adressen pa

bagsiden).

——fir

BPT 320 KB BPT 320 KBR
IIl. med tilbehar GN-kantiner IIl. med tilbehar GN-kantiner

Betegnelse

Udforelse

Mal (I x b x h)

Kapacitet

Veegt
El-tilslutning

Opvarmning /
temperaturomrade

B.PROTHERM 320 KB

Med varme,
topbetjent

643 x 430 x 375 mm

GN 1/1-200
eller underafdeling heraf

13,5 kg

220-240V (AC) / 50-60 Hz / 400 W

- Energibesparende silikonebelagt varmeelement

Las / lag

Indvendig beholder

Detaljer

Materiale

Kapslingsklasse

Bestillings-nr.

B.PROTHERM 320 KBR

Med varme, regulerbar, med temperaturdisplay,
topbetjent

- El-tilslutning via stik (placeret pa endeveeggen), der kan lukkes vandtaet vha. special-drejelas

- Driftsvisning via lysdiode

- Temperaturen indvendigt i kassen kan
gradvis reguleres fra +40 °C til +95 °C

- Lés vha. speendebeslag af rustfrit stal pa kassens endevaeg, som gar i hak i laget

- Fordybninger i kanten til sikker fastholdelse af tveerribber

- Taler maskinopvask ved maks. +90 °C takket veere nettilslutningsbesning, der kan lukkes

- Indvendig beholder af rustfrit stél muligger direkte bestykning
- Kan opvarmes i vad og ter tilstand (varmetab ved ter opvarmning)

- Ergonomisk formede bgjler af rustfrit stdl med greb af kunststof, placeret pa langsiden

Polypropylen, polyamid,

rustfrit stal
IP X6

gra 566 242
bla 574 563
rod 574 564
gren 574 565
aul 574 566

- Gradvis temperaturregulering fra +40 °C til +95 °C via digital
regulator

- Temperaturangivelse pa LED-display

572228
574 567
574 568
574 569
574 570

* Beslagdelenes farve



B.PROTHERM K, MED VARME / MED VARME OG REGULERING
(FRONTBETJENT MED VARMLUFTCIRKULATION)

L T

m BPT 420 KBUH BPT 420 KBRUH

Betegnelse B.PROTHERM 420 KBUH B.PROTHERM 420 KBRUH

Udforelse Med varme, Med varme, regulerbar, med temperaturdisplay, frontbetjent
frontbetjent

Mal (I x b x h) 692 x 445 x 470 mm

Kapacitet 2x GN 1/1-150

Veegt 16,0 kg

El-tilslutning ** 220-240 V AC / 50-60 Hz / 200 W

Opvarmning / - Varmluftmodul

temperaturomrade - El-tilslutning via stik, der kan lukkes vandtast vha. special-drejelés
- Kontrollampe ,Power* - Temperaturen indvendigt i kassen kan gradvis reguleres

- Elektronisk temperaturbegraensning til maks. +90 °C +40 °C il +85 °C

Las/ lag - Las vha. spaendebeslag af rustfrit stal pa kassens langside, som gér i hak i lagen
- Heengslet lage der kan dbnes 270° og tages af

Indvendig - 11 par formede skinner med en afstand pa 31 mm til indskydning af GN-kantiner
beholder
Detaljer - Ergonomisk formede bgjler af rustfrit stdl med greb af kunststof, placeret pa langsiden

- Grebsfordybning everst til venstre i deren ger det lettere at flytte og handtere beholderen
- Taler maskinopvask ved maks. +90 °C uden lage
- Grebsfordybning everst til venstre i deren til enkel handtering
-- - Temperaturregulering i enkelte gradtrin fra +40 °C til +85 °C
via digital regulator
- Temperaturangivelse pa LED-display

Materiale Polypropylen, polyamid,
rustfrit stal

Kapslingsklasse IP X4

Bestillings-nr. gra 573 515 573 516
bla 574 571 574 575
rod 574 572 574 576
gron 574 573 574 577
gul 574 574 574 578

** Mht. arbejdsbetingelserne ved enheden er stejniveauet pa mindre end 70 dB(A).



B.PROTHERM K, MED VARME
(FRONTBETJENT MED VARMLUFTCIRKULATION)

fiaBC e aigsCe

BPT 620 KBUH BPT 620 KBUH-F BPT 620 KBUH-F
IIl. med tilbehar GN-kantiner med rende til kondensvand

Betegnelse B.PROTHERM 620 KBUH B.PROTHERM 620 KBUH-F B.PROTHERM 620 KBUH-F
med kondensvands-rende

Udforelse Med varme, Med varme,

frontbetjent frontbetjent,

mobil

Mal (I x b x h) 692 x 440 x 660 mm 742 x 440 x 831 mm 747 x 440 x 831 mm
Kapacitet 2x GN 1/1-200 eller

3x GN 1/1-150 eller underdelinger heraf
Veegt 19,5 kg 27,0 kg 28,0 kg
El-tilslutning ** 220-240 V AC / 50-60 Hz / 200 W
Opvarmning / - Varmluftmodul
temperaturomrade - E-tilslutning via stik, der kan lukkes vandtset vha. special-drejelas

- Kontrollampe ,Power*
- Elektronisk temperaturbegraensning til maks. +90 °C

Las / lag - Lés vha. spaendebeslag af rustfrit stal pa kassens langside, som gar i hak i lagen
Indvendig - 12 par formede skinner med en afstand pa 39 mm til indskydning af GN-kantiner
beholder

Detaljer - Taler maskinopvask ved maks. 90 °C uden lage

- Ergonomisk formede bgjler af rustfrit stél med greb af kunststof, placeret pa langsiden
- Grebsfordybning everst til venstre i deren til enkel handtering

- - Mobil (4 drejelige hjul, heraf 2 med - Mobil (4 drejelige hjul, heraf 2 med
bremse, rustfri int. DIN 18867-8) bremse, rustfri int. DIN 18867-8)
- Med rende til opsamling af
kondensvand
Materiale Polypropylen, polyamid,
rustfrit stal
Kapslingsklasse IP X4
Bestillings-nr. gra 572 536 573 314 573 318
bla 574 579 574 583 574 587
rod 574 580 574 584 574 588
gren 574581 574 585 574 589
gul 574 582 574 586 574 590

* Beslagdelenes farve



B.PROTHERM K, MED VARME OG REGULERBAR
(FRONTBETJENT MED VARMLUFTCIRKULATION)

Y HesC e

BPT 620 KBRUH BPT 620 KBRUH-F BPT 620 KBRUH-F
med rende til kondensvand

B.PROTHERM 620 KBRUH B.PROTHERM 620 KBRUH-F B.PROTHERM 620 KBRUH-F
med rende til kondensvand

Med varme, Med varme,

regulerbar, med temperaturdisplay, regulerbar, med temperaturdisplay,

frontbetjent frontbetjent, mobil

692 x 440 x 660 mm 742 x 440 x 831 mm 747 x 440 x 831 mm

2x GN 1/1-200 eller
3x GN 1/1-150 eller underdelinger heraf

19,5 kg 27,0 kg 28,0 kg
220-240 V AC / 50-60 Hz / 200 W

- Varmluftmodul
- Temperaturen indvendigt i kassen kan gradvis reguleres fra +40 °C til +85 °C
- El-tilslutning via stik, der kan lukkes vandteet vha. special-drejelas

- Las vha. spaendebeslag af rustfrit stél pa kassens langside, som gar i hak i lagen

- 12 par formede skinner med en afstand pa 39 mm til indskydning af GN-kantiner

- Taler maskinopvask ved maks. +90 °C uden lage
- Ergonomisk formede bejler af rustfrit stél med greb af kunststof, placeret pa langsiden
- Gradvis temperaturregulering fra +40 °C til +85 °C via digital regulator
- Temperaturangivelse pa LED-display
- Grebsfordybning everst til venstre i deren til enkel handtering
- - Mobil (4 drejelige hjul, heraf 2 med bremse, - Mobil (4 drejelige hjul, heraf 2 med bremse,
rustfri int. DIN 18867-8) rustfri int. DIN 18867-8)
- Med rende til opsamling af kondensvand

Polypropylen, polyamid,
rustfrit stal

IP X4
572 537 573315 573319
574 591 574 595 574 599
574 592 574 506 574 600
574 593 574 597 574 601
574504 574 508 574 602

** Mht. arbejdsbetingelserne ved enheden er stejniveauet pa mindre end 70 dB(A).



TILBEHOR

Model
Betegnelse

ROLA 13
Serveringsvogn
med lagholder,
af rustfrit stal

ROLLI-100
Transportvogn,
polypropylen

) at

ROLLI-125
Transportvogn,
polypropylen

T=°

Skubbehandtag

Til model

1 stk. BPT 160 K
eller
1 stk. BPT 320 ECO/K/KB/KBR

4 stk. BPT 160 K eller

3 St. BPT 320 ECO/K/KB/KBR
eller

2 stk. BPT 420 K/KBUH/KBRUH
eller

2 stk. BPT 620 K/KBUH/KBRUH

4 stk. BPT 160 K

eller

3 stk. 320 ECO/K/KB/KBR

eller

2 stk. BPT 420 K/KBUH/KBRUH
eller

2 stk. BPT 620 K/KBUH/KBRUH

ROLLI-100
eller
ROLLI-125

Mal
Ix b x h (mm)

592 x 425 x 535

643 x 446 x 159

643 x 446 x 187

800
@20

Vaegt
(kg)

10,0
Beere-

evne
50 kg

4,5

Beere-
evne
130 kg

4,5

Beere-
evne
180 kg

Hjul
2 125 mm

4 drejelige hjul,
heraf 2 med bremse

af kunststof,
rustfri iht.
DIN 18867-8

galvaniseret

4 drejelige hjul,
heraf 2 med
bremse,

© 100 mm

galvaniseret

4 drejelige hjul,
heraf 2 med
bremse,

2120 mm

af kunststof,
rustfri iht.
DIN 18867-8

572 341

572 342

568 236

568 237

568 926



Model
Betegnelse

BTA

Transport- og
serveringsvogn,
af rustfrit stal

Eutektisk plade
(-3 °C) af kunststof.
Passer til GN-mal

Eutektisk plade
(=12 °C) af kunststof.
Passer til GN-mal

Indskudsramme
Af rustfrit stal

til GN-kantiner

op til 150 mm dybe

ST3

GN-tveerribbe af rustfrit
stél til sammensastning af
kantiner. Nedvendig ved
GN 1/4, 1/6 og 1/9

STS5

GN-tveerribbe af rustfrit stal
med fiederstop til
sammensaetning af kantiner.
Nedvendig ved

GN 1/4,1/6 og 1/9

Til model

2 stk. BPT 160 K

eller

2 stk. BPT 320 ECO/K/KB/KBR
eller

2 stk. BPT 420 K/KBUH/KBRUH
eller

2 stk. BPT 620 K/KBUH/KBRUH

BPT 420 K eller BPT 620 K

BPT 160 K eller BPT 320 ECO/K

BPT 420 K eller BPT 620 K

BPT 420 K/KBUH/KBRUH
eller
BPT 620 K/KBUH/KBRUH

BPT 160 K

eller

BPT 320 ECO/K/KB/KBR
eller

indskudsramme

BPT 160 K

eller

BPT 320 ECO/K/KB/KBR
eller

indskudsramme

Mal
Ix b x h(mm)

1110 x 770 x 840

Hyldemal:
1040 x 700

Fri hejde mellem
hylderne: 300

530 x 325 x 30

483 x 283 x 36

530 x 325 x 30

530 x 325 x 156

Leengde: 325 mm

Leengde: 530 mm

Vaegt Hjul
(ka) 2 125 mm
29,0 4 drejelige hjul,
Beere- heraf 2 med bremse
evne
150 kg
maks.
belast-
ning for
hvert
bord
100 kg af kunststof, 574 987
rustfri iht.
DIN 18867-8
galvaniseret 574 988
4,2 568 136

4,0 569 315

42 - 573332
0,50 - 564 352
- - 550 650
- - 550 651



TILBEHOR

OPTIONEN

Model Til model Mal Vaegt
I x b xh (mm) (kg)

Betegnelse

Specialpen Alle BPT K - - -- 564 361
Afvaskelig specialpen
til tekst p& menukort

B.PROTHERM- Alle BPT K DIN A6 -- -- 564 353
menukort (148 x 105 mm)
uden tekst

Menukortboks Alle BPT K -- - - 564 355
Kortboks til

B.PROTHERM-

menukort

(kapacitet 25 stk.)

Model For models Colour
Designation

Coloured fastening components All BPT Ks grey
(except BPT 320 ECO, BPT 320 ECO-C,
BPT 620 KV)
blue
red
green
yellow
Customer logo All BPT Ks
Laser-engraved (except BPT 320 ECO, BPT 320 ECO-C)

Engraved on the handle carrier flaps on both sides;
can be imprinted on all fastening component colours



EKSEMPLER PA BESTYKNING

Eksempler pa bestykning B.PROTHERM 160 K, B.PROTHERM 320 K

Tilen Tilen
3-komponent-menu: 4-komponent-menu:

2 x GN 1/4 100 mm dyb 2 x GN 1/6 100 mm dyb
1x GN 1/2 100 mm dyb 2 x GN 1/3 100 mm dyb
1 tveerribbe ST 3 2 tveerribber ST 3

(ca. 14 menuer) (ca. 10 menuer)

Eksempler pa bestykning B.PROTHERM 420 K

Tilen
3-komponent-menu:
1x GN 1/1-65,

2 xGN 1/1-100

(ca. 40 menuer)

11 xGN 1/1-20 1xGN 1/1-20, 2xGN 1/1-20, 2xGN 1/1-150

5x GN 1/1-40 3 x GN 1/1-65,
Tilen
4-komponent-menu:
2 x GN 1/1-40,
2xGN 1/1-65
(ca. 30 menuer)

—

1 koleelement, 1x GN 1/1-20, 1xGN 1/1-20, 1 x GN 1/1-40,
10 x GN 1/1-20 2 x GN 1/1-40, 1 x GN 1/1-40, 1x GN 1/1-200
2 xGN 1/1-65 2x GN 1/1-100

Eksempler pa bestykning B.PROTHERM 620 K

Tilen
3-komponent-menu:
1x GN 1/1-65,

1x GN 1/1-100,

1 x GN 1/1-200

(ca. 60 menuer)

12 x GN 1/1-20 2xGN 1/1-20, 6 x GN 1/1-65 4 xGN 1/1-100
5xGN 1/1-65

Tilen
4-komponent-menu:
2 x GN 1/1-65,
2xGN 1/1-100

(ca. 40 menuer)

3x GN 1/1-150 1xGN 1/1-20, 1 keleelement, 1x GN 1/1-40,
2 x GN 1/1-200 11 x GN 1/1-20 5x GN 1/1-65

1 x GN 1/1-20, 2x GN 1/1-40, 3x GN 1/1-40, 1 x GN 1/1-100,
1 x GN 1/1-40, 2 x GN 1/1-150, 2xGN 1/1-65, 1 xGN 1/1-150,
3xGN 1/1-100, 1 x GN 1/1-200



B.PRO GmbH

B.PRO Catering Solutions

P.O. Box 13 10

75033 Oberderdingen

Germany

Phone +49 7045 44-81900
catering.export@bpro-solutions.com
www.bpro-solutions.com

B.”RO

CATERING SOLUTIONS

B.PRO-GRUPPEN

Vores kunder er lige sé forskellige og alsidige som
vores sortiment. For at vi kan yde den bedst mulige
service til alle, samler vi vores kompetencer og
kapacitet i to hejt specialiserede forretningsenheder:
B.PRO Catering Solutions — produkter og systemer
til professionelle storkekkener. ENOXX Engineering —
individuelt producerede praecisionsdele i rustfrit stal,
aluminium eller kunststoffer til industrien.

B.PRO er inden for alle forretningsomrader certificeret
ifalge DIN EN ISO 9001:2015 og garanterer dig sterst
mulig palidelighed og kundeorientering.



