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Copyright  Diese Anleitung ist urheberrechtlich geschitzt. Alle Informationen durfen weder vollstdndig noch
teilweise vervielfaltigt, verbreitet oder zu Zwecken des Wettbewerbs verwertet oder Dritten zu-

ganglich gemacht werden.

Technische Anderungen  Anderungen, die dem technischen Fortschritt dienen, behalten wir uns vor.
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Produktdokumentation

B5PRO

Typografische
Konventionen

Warnhinweise

Allgemeines

Dies ist die Original-Betriebsanleitung. Zielgruppe: Bedienpersonal, Klichenleiter.

& Wichtiger Hinweis auf Besonderheiten bzw. Sonderfélle.

@ Erlauternde Information in anleitenden Kapiteln oder Abschnitten.

Uy Querverweis auf ein Kapitel, Unterkapitel oder Fremddokument.

v Voraussetzung, die erfilllt sein muss, bevor die nachfolgenden Schritte ausgeflihrt werden.
» Handlung oder Tatigkeit, die ausgeflhrt werden muss.

Gerateausfiihrung XYZ
Ein derart gekennzeichneter Abschnitt gilt nur fir eine bestimmte Gerateausfihrung oder
Gerateoption.

A Signalwort!

Art und Quelle der Gefahr
Mogliche Folgen bei Nichtbeachtung des Warnhinweises.
» MaBnahme zur Vermeidung der Gefahr und ihrer Folgen.

Das Signalwort (Vorsicht, Warnung, Gefahr) weist auf die Gefahrenstufe hin.
Vorsicht warnt vor méglichen leichten Kérperverletzungen oder Sachschaden.
Warnung warnt vor moglichen schweren Koérperverletzungen.

Gefahr warnt vor maglichen schwersten/tédlichen Kdrperverletzungen.
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Einsatzzweck

Einsatzbedingungen

Produktmerkmale

Zu diesem Produkt

Die Einbau-/Einschweiss-Bain-Marie ist flr folgende Einsatzzwecke konstruiert:
e Warmhalten von Speisen in Gastronormbehéltern
e Ausgabe von Speisen in Gastronormbehaltern

Die Einbau-/Einschweiss-Bain-Marie eignet sich vor allem flr einen Einsatz in der
Sozialgastronomie (Kliniken, Seniorenheime, Kindertagesstatten), Hotellerie und Gastronomie
(Bankett, Partyservice) sowie in der Betriebsgastronomie (Kantinen, Mensen).

Nicht zuldssig sind folgende Verwendungen:

e Die Lagerung von brennbaren oder Lebensmittel nachteilig beeinflussenden Gitern
e | agerung gefahrlicher oder giftiger Stoffe/FlUssigkeiten

e Aufheizen und Zubereiten von Speisen

Umgebung

Das Geréat bei einer Umgebungstemperatur von +15 °C bis +38 °C und normaler Luftfeuchtigkeit
(ohne Betauung) in geschlossenen Raumen oder in Uberdachten Bereichen, ohne jedoch den
Witterungsbedingungen ausgesetzt zu sein, einsetzen.

Das Geréat ist fUr einen Einsatz bis 2000 m U NN. entwickelt worden.

Einweisung Dritter
Wird das Gerat an Dritte verliehen, missen diese Personen in die sichere Handhabung des
Gerats eingewiesen und auf mogliche Gefahren aufmerksam gemacht werden.

Allgemein

Die Einbau-/Einschweiss-Bain-Marie ist ein Edelstahlbecken mit einer Heizung und einem Ablauf
zum Einbau in Arbeitsplatten (Innenbereich).

Das Geréat ist je nach Ausfuhrung mit unterschiedlicher Anschlussleistung und unterschiedlichen
Wasserablaufen ausgefuhrt.

Die Geratebezeichnung enthélt eine Kurzbezeichnung der Gerateausfihrung. Die ersten beiden
Buchstaben bezeichnen den Geratetyp (,BM* entspricht Bain-Marie), der dritte Buchstabe
kennzeichnet das Gerat als Einbau-Bain-Marie oder als Einschweiss-Bain-Marie. Nach einem
Bindestrich folgen weitere geratetypische Merkmale.

Montage

Die Einbau-/Einschweiss-Bain-Marie eignet sich flr den Einbau in Theken und Ausgabeanlagen.
Das Gerét lasst sich auf einfache Weise einbauen.

Die Einbau-/Einschweiss-Bain-Marie wird von oben in die Theke bzw. Ausgabeanlage
eingehangt.

Bedienung und Betrieb

Das Gerat kann auf folgende zwei Arten beschickt werden:

e Trockenbeschickung: Gastronormbehalter werden in die trockenen Bain-Marie-Becken
gehangt (nur bei einer Heizleistung von 700 W)

e Nassbeschickung: Gastronormbehélter werden in die mit 4 Liter heiBem Wasser beflllten
Bain-Marie-Becken gehangt (generell empfohlene Beschickungsart)



Einbau-/Einschweiss-Bain-Marie

Verwendung von Auflage-Stegen (Erkldrungsbeispiel am 1/1-Becken)

Bei Verwendung von einem oder zwei Auflage-Stegen in Querrichtung lassen sich Gastronorm-
behélter GN 1/2, GN 1/4, GN 2/3, GN 1/3, GN 1/6, GN 2/8 und GN 1/9 in ein Bain-Marie-Becken
einhangen.

Bei Verwendung von einem oder zwei Auflage-Stegen in Langsrichtung kénnen Gastronormbe-
halter GN 2/4, GN 1/4 und GN 1/6 in ein Bain-Marie-Becken eingehangt werden.

Die mechanische Temperatur-Regelung beruht auf einem Kapillarrohr-Thermostat. Der
Drehregler dient zum Ein-/Ausschalten der Heizung und zur stufenlosen Temperatureinstellung
(30 bis 110 °C).

Reinigung
Die Gastronormbehéalter kdnnen fUr eine griindliche Reinigung entnommen werden.

B.PRO 7
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Allgemeines

Zu diesem Produkt

Sicherheit

Diese Betriebsanleitung muss vor der ersten Inbetriebnahme sorgféltig gelesen
werden.

Der Betreiber ist dafur verantwortlich, dass alle Benutzer vor der ersten
Bedienung des Geréts diese Anleitung lesen.

Diese Betriebsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie fur das Bedienpersonal
jederzeit zuganglich ist.

Das Gerét ist nach dem neuesten Stand der Technik gebaut. Dabei wurden alle Anforderungen
erflllt, die an einen sicherheitsgerechten Betrieb zu stellen sind. Trotzdem bestehen beim
Betrieb des Gerats Restgefahren. Die Sicherheitshinweise und die Warnhinweise in dieser
Betriebsanleitung sollen helfen, sich vor diesen Restgefahren zu schitzen.

Sicherheitshinweise

Die Sicherheitshinweise in diesem Kapitel griindlich lesen und beachten.

Der Betreiber ist dafur verantwortlich, dass die Sicherheitshinweise in dieser Betriebsanleitung
beachtet werden.

Warnhinweise
Warnhinweise mit Gefahrensymbol (Warndreieck) im Text beachten.

Reinigung und Wartung

Das Geréat ist zu Reinigungsarbeiten und bei Wartungsarbeiten bzw. beim Austausch von Teilen
vom Stromnetz zu trennen. Den Netz- und/oder Geratestecker wahrend der durchzuflhrenden
Arbeiten an einem geeigneten Ort aufbewahren und vor Nasse, Beschadigung und
Verschmutzung schitzen.

Einsatzzweck
Das Gerat darf nur fur die vorgesehenen Einsatzzwecke verwendet werden.
Der Betreiber ist verantwortlich fir die sach- und bestimmungsgemaBe Verwendung des Gerats.

Einsatzbedingungen

Gerat nur unter den zugelassenen Umgebungsbedingungen betreiben.

Die Benutzer des Gerats missen in die Bedienung des Geréts eingewiesen sein und diese
Betriebsanleitung verstanden haben.

A Vorsicht!

Personen- oder Sachschaden

Wenn explosionsfahige Stoffe oder Behalter im Gerat gelagert werden und dieses in Betrieb

genommen wird, kann dies zur Explosion und dadurch zu Personen- und Sachschaden fuhren.

» |n diesem Gerat keine explosionsfahigen Stoffe, wie zum Beispiel Aerosolbehélter mit
brennbarem Treibgas, lagern.
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Transport

Montage und
Inbetriebnahme

Aufrechte Transportposition
Gerat nur aufrecht stehend transportieren.

Transport mit LKW oder Lieferwagen

Gerét nur in LKW oder Lieferwagen mit Laderampe transportieren. Die Laderampe darf einen
Neigungswinkel von 10° nicht Uberschreiten.

Gerat gegen Verrutschen sichern.

Gerat gegen vertikale Bewegungen wahrend des Transports sichern.

Gepolsterte Sicherungsstangen einsetzen.

Schutzfolien
Beim Auspacken des Gerats eventuell vorhandene Schutzfolien abziehen. Ansonsten besteht
Brandgefahr.

Einbauort

Gerat nicht neben Geraten mit starker Dampfentwicklung einbauen (z. B. Spulmaschine).
Die Dampfe kénnen zur Betauung des Gerats flhren.

Durch den Feuchtigkeitsfilm entsteht bei angeschlossenem Gerét die Gefahr eines
Kurzschlusses oder eines elektrischen Schlags.

Gerateanschluss

Wenn das Gerat nach Transport auf einer kalten Ladeflache oder nach Lagerung in einem kalten
Lagerraum in eine Klche gebracht wird, schlagt sich die in der Raumluft enthaltene Feuchtigkeit
auf der Oberflache und im Inneren des Gerats nieder.

Durch den Feuchtigkeitsfilm entsteht bei angeschlossenem Gerat die Gefahr eines
Kurzschlusses oder eines elektrischen Schlags.

Das Geréat erst anschlieBen, wenn es Raumtemperatur angenommen hat.

Das Gerat muss bei der Installation von einer Elektrofachkraft verdrahtet und ans Stromnetz
angeschlossen werden.

Das Gerét darf nur im fest eingebauten Zustand (z. B. Arbeitsplatte) in Betrieb genommen
werden.

Ausgabeanlage/Einbautheke

In der unmittelbaren Umgebung des Heizkdrpers darf sich kein brandgefahrliches Material
befinden.

Der Einbauort muss vollstandigen Berthrschutz zu Elektroteilen (z. B. Kabel, Klemmen) und
Schutz vor heiBen Oberflachen bieten. Der Einbauort muss so beschaffen sein, dass ein
Mindestabstand von 100 mm vom Heizkdrper zum Korpus des Einbauorts gewahrleistet ist.

Netzanschluss

Die auf dem Typenschild angegebene Netzspannung und Netzfrequenz missen mit den
entsprechenden Werten vor Ort Ubereinstimmen.

Die Geréte sind zum bauseitigen Anschluss vorgesehen. Deshalb muss das Gerat bei der
Installation von einer Elektrofachkraft verdrahtet und ans Stromnetz angeschlossen werden.

B.PRO
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Bedienung und Betrieb
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AuBerbetriebnahme

Reinigung und Pflege

In der bauseitigen Installation ist eine jederzeit erreichbare, allpolige Trennvorrichtung
vorzusehen. Diese muss gegen unbeabsichtigtes Einschalten gesichert werden kénnen.

Bei der elektrischen Installation, Handhabung und Nutzung dieses Gerats sind folgende
berufsgenossenschaftliche Regeln sowie ggf. weitere nationale Bestimmungen der Lander in
ihrer jeweils aktuellen Fassung zu beachten.

e DGUV-Regel 110-003  Branche Kichenbetriebe

e DGUV Vorschrift 3 Unfallverhitungsvorschrift fur elektrische Anlagen und Betriebsmittel

Allgemeines

Der Anwender muss die mit dem Gerat verbundenen Gefahren kennen und einschéatzen kénnen.
Das Gerat darf nur von Personen benutzt werden, deren physische, sensorische oder

geistige Fahigkeiten keinen fUr die Bedienung des Geréts relevanten Einschrankungen
unterliegen. Bei Beschadigung das Gerat vor versehentlicher Verwendung sichern und
unmittelbar die Reparatur durch eine der unter Reparatur genannten befugten Servicestellen
veranlassen.

Nassbeschickung - Vorgeschriebene Beschickungsart ab einer Heizleistung

von 1000 W

Ab einer Heizleistung von 1000 W das Bain-Marie-Becken ausschlieBlich mit der
Beschickungsart ,Nassbeschickung” in Betrieb nehmen. Andernfalls besteht die Gefahr eines
Sachschadens.

Spannungsrisse durch kaltes Wasser in heiBen Bain-Marie-Becken

Wenn in heiBe Bain-Marie-Becken kaltes Wasser geflillt wird, kann der rasche Temperaturwech-
sel mikroskopisch kleine Spannungsrisse verursachen, die zu Korrosion fihren kénnen. Vor dem
Beflllen mit kaltem Wasser Bain-Marie-Becken abkuhlen lassen oder heiBes Bain-Marie-Becken
mit heiBem Wasser beflllen. Nur Gastronormbehélter und Gastronormdeckel verwenden, die mit
EN 631 gekennzeichnet sind. Ungeeignete Gastronormbehélter und Gastronormdeckel kdnnen
beschéadigt werden oder zur Beschadigung des Gerats flhren. Gastronormbehalter stets mit
Deckel abdecken.

HeiBe Gerateteile, Gegenstidnde und Speisen

Die Bain-Marie-Becken und die darin enthaltenen Gegenstande (z. B. Gastronormbehalter) wer-
den bei Betrieb bis +95 °C heil und kdnnen Verbrennungen verursachen.

HeiBe Teile nur geschitzt (z. B. mit Schutzhandschuhen) anfassen.

Die warmgehaltenen Speisen kdnnen Verbrihungen verursachen.

Ziehen des Netzsteckers

Das Gerat ist ausgeschaltet, wenn sich der Drehregler in der Position ,0" befindet.
Gegebenenfalls bauseits vorhandenen Netzstecker nur bei ausgeschalteten Gerat ausstecken,
da sonst die Geréateelektrik und/oder die Netzsteckdose beschadigt werden konnen.
Gegebenenfalls bauseits vorhandenen Hauptschalter ausschalten.

Ausschalten des Gerits
Vor dem Reinigen das Gerat ausschalten. In das Gerat eindringendes Wasser kann einen
Kurzschluss verursachen. In diesem Fall besteht Gefahr durch elektrischen Schiag.



Einbau-/Einschweiss-Bain-Marie

Wartung

Reparatur

Hygiene
Die Vorschriften der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 sowie die nationalen Hygienebestimmungen
der Lander sind einzuhalten.

Reinigungsintervall
Gerat nach jedem Gebrauch griindlich reinigen.

Reinigungsmethode

Nur zugelassene Reinigungsmethoden verwenden.

Kein Dampfstrahlgerét, keinen Hochdruckreiniger, keine Wasserbrause oder &hnliche
Reinigungsgerate verwenden.

Reinigungsmittel allgemein

Keine Metallteile zur Reinigung verwenden. Metallteile kdnnen das Geréat beschadigen und/oder
zu Korrosion flihren.

Keine spitzen oder scharfkantigen Gegenstande zur Reinigung verwenden. Diese kdnnen das
Gerat beschadigen.

Keine Scheuermittel verwenden. Scheuermittel verkratzen die Oberflache.

HeiBe Gerateteile und Gegenstande

Die Gerateoberseite, der Gerateinnenraum und im Geréat enthaltenen Gegenstande (Geschirr)
werden bei Betrieb heiB (Verbrennungsgefahr!).

Geréat vor der Reinigung mindestens 20 Minuten abkihlen lassen.

Wiederholungspriifung zur elektrischen Sicherheit

B.PRO empfiehit:
Mindestens alle 6 Monate eine Wiederholungsprifung zur elektrischen Sicherheit entsprechend
den Normen der Reihe DIN VDE 0701-0702 durch eine Elektrofachkraft durchfiihren lassen.

Anschlusskabel und Netzstecker

B.PRO empfiehit:

Mindestens alle 6 Monate nach DGUV Vorschrift 3 (ehem. BGV A3) oder entsprechenden
nationalen Vorgaben Anschlusskabel und/oder Netzstecker auf mechanische Beschadigung und
Uberalterung priifen.

Befugte Personen

Das Gerét darf ausschlieBlich durch folgende Servicestellen repariert werden:
e Hausinternes, durch B.PRO geschultes Fachpersonal

e Externer, durch B.PRO geschulter Kundendienst

e Service von B.PRO

(@ Bei Reparaturen durch andere Stellen erlischt die Gewahrleistung.

B.PRO 11
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Normen und Richtlinien

Produktkennzeichnung

12 B.PRO

Geltende Normen, Richtlinien und Sicherheitsbestimmungen einhalten.
Der Betreiber ist dafur verantwortlich, dass die geltenden Normen, Richtlinien und
Sicherheitsbestimmungen eingehalten werden.

Gerateausfiihrung BME (-1) 1/1

Dem Gerat liegen zwei Typenschilder bei.

Ein Typenschild im Bereich der Netzklemme aufkleben.

Das zweite Typenschild in diese Betriebsanleitung einkleben.

%y Im Kapitel ,Reparatur auf Seite 11 ist ein dafiir vorgesehener Bereich reserviert.
So wird sichergestellt, dass die erforderlichen Daten zur Verflgung stehen, wenn
Service-Leistungen erforderlich sind.
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Transportschédden
priifen/abwickeln

Lieferumfang

Auspacken

Verpackungsmaterial
entsorgen

Transport

Das Gerat muss unmittelbar nach der Lieferung auf Transportschaden kontrolliert werden
(Sichtprtfung).
» Transportschaden im Beisein des Transporteurs auf dem Frachtbrief dokumentieren
(Beschreibung des Defekts).
» Schaden durch den Transporteur bestatigen lassen (Unterschrift).
» (Gerat behalten und Schaden mit dem Frachtbrief bei B.PRO reklamieren.
—oder -
Gerét nicht annehmen und dem Transporteur an B.PRO zurlickgeben.
Durch diese Vorgehensweise ist eine ordnungsgemaBe Schadensregulierung sichergestellt.
Spater gemeldete Transportschaden mussen durch den Empfanger des Geréts entsprechend
nachgewiesen werden.

StandardmaBig sind im Lieferumfang enthalten:

e  BME (-l) oder BMS

e FEinzelteile zur bauseitigen Montage (u. a. Drehregler, Heizkdrper)
e Betriebsanleitung

e Zwei Typenschilder (nur bei Ausfiihrung BME (-I)

Der genaue Lieferumfang und die Ausflhrung des Gerats sind den Lieferpapieren zu
entnehmen.

Transportverpackung an den vorgesehenen Stellen 6ffnen. Nicht reiBen oder schneiden!

-»

» | ieferumfang prufen.

» Fventuell vorhandene Schutzfolien am Geréat entfernen.

» 7yusatzliches Typenschild flr die Ausflhrung BME (-I) an die vorgesehene Stelle in dieser
Betriebsanleitung einkleben.

‘% Kapitel ,Reparatur” auf Seite 11
Verpackungsmaterialien bestehen aus recyclingfahigem Material.

» \erpackungsmaterial geman den jeweils geltenden gesetzlichen Vorgaben umweltgerecht
und ordnungsgemanl dem Recycling zufuhren.

B.PRO 13
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Montage

Montage- v/ Fachkundiges Personal
voraussetzungen v/ Einbauort geeignet (nicht neben Geraten mit starker Dampfentwicklung, z. B. nicht neben
einer Spllmaschine)
v/ Theke geeignet (brandsicheres Material, kein Warmestau)
v" Mindestabstand vom Heizkérper zum Korpus des Einbauortes: 100 mm
v/ Werkzeug zur Vorbereitung

EinbaumaBe Gerateausfiilhrung BME (-1) 1/1

\ A \
\ \
\ \
\ : ?\A\"o ;\«\ \ \B
1

Modell Ausschnittsldnge A Ausschnittsbreite B Eckenradius R
[mm] [mm] [mm]
BME (-1) 11 556 (+2/-1)* 351 (+2/-1)* 15

* Toleranzangaben

Lochbild Schalterblende

241
120,50 - 12050

69

245

138
T
|

69
145
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Montagebeispiel

(1) Isolierkasten (optional)
(2) Auslauf 1/2“ (optional)

Gerateausfiihrung BMS

\ A \
\ \
m«\
© B
@2 \
T

Modell Ausschnittsldnge A Ausschnittsbreite B Eckenradius R
[mm] [mm] [mm]

BMS 1/1 540 335 55

BMS 2/1 660 540 55

B.PRO empfiehlt:
Die BeckenrandmaBe vom Becken selbst abzunehmen, um das Becken einwandfrei
einzuschweissen.

B.PRO 15
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Gerat einbauen

FUr den Einbau des Gerats ist fachkundiges Personal erforderlich.

FUr die elektrische Installation des Geréts ist eine Elektrofachkraft notwendig.
v/ Gerat hat Raumtemperatur angenommen

v’ Geriat weist keine bekannten Defekte oder sichtbaren Schéaden auf

v/ Eventuell vorhandene Schutzfolie vollstandig entfernt

A Vorsicht!

Personen- oder Sachschaden

Beim Einbau oder beim elektrischen Anschluss des Gerates ist der Umgang mit Werkzeugen

und Hilfsmittel unerlasslich. Dies kann zu Personen- und Sachschaden fuhren.

» |mmer auf geeignete Schutzausristung achten (z. B. Schutzbrille, Schutzhandschuhe).

®» Die Montage und den elektischen Anschluss von fachkundigen Personal durchfUhren lassen.

» Bei der Montage und der elektrischen Installation des Geréats berufsgenossenschaftliche
Regeln sowie ggf. weitere nationale Bestimmungen der Lander in ihrer jeweils aktuellen
Fassung beachten.

A Vorsicht!

Sachschaden an der Geréteelektrik

Wenn das Gerét nicht fur die vorliegende Netzspannung oder Netzfrequenz ausgelegt ist, kann

die Gerateelektrik beschadigt werden.

» \or dem AnschlieBen sicherstellen, dass die auf dem Typenschild angegebene Netzspan-
nung und Netzfrequenz mit den entsprechenden Werten der Netzsteckdose
Ubereinstimmen.
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Montageschritte am Beispiel eines BME (-1)

Auschnittsmale einzeichnen (1).

Pilotloch bohren.

Auschnitt ausségen (2).

Ausschnitt grindlich reinigen (3).

Silikon auftragen. Schnittkanten ebenfalls mit Silikon bestreichen (4).

Silikon immer vollflachig auftragen, um ein Aufquellen der Arbeitsplatte zu vermeiden (5).
Falls kein Silikon zur Montage vorhanden ist, beigelegtes selbstklebendes Moosgummi
verwenden.

B.PRO 17
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Gerat reinigen

Bain-Marie-Becken vorsichtig in den Ausschnitt ablassen und andriicken (6).
Schraubklemmen ansetzen (7).

Schraubklemmen leicht andrticken bis es klickt (8).

Schrauben festschrauben (9).

Vorgegebene Reihenfolge beachten (10).

Gerat nach der Montage grindlich reinigen.
U, Kapitel ,Reinigung und Pflege” auf Seite 31
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Betriebsvoraussetzungen

Erstinbetriebnahme

Inbetriebnahme

v/ Gerét hat Raumtemperatur angenommen

v’ Gerat korrekt eingebaut

v’ Geriat weist keine bekannten Defekte oder sichtbaren Schéaden auf
v Eventuell vorhandene Schutzfolie vollstandig entfernt

Leeres Geréat erstmalig aufheizen
Bei der Erstinbetriebnahme kann das hei3 werdende Isolationsmaterial zu einer leichten
Rauch- und Geruchsentwicklung flihren.

B.PRO empfiehit:
Vor der ersten Nutzung das Gerét im leeren Zustand ca. 2 Stunden zu heizen.

v’ Gerét befindet sich im ausgeschalteten Zustand

» Sicherstellen, dass sich keine warmeempfindlichen Gegenstande in den Bain-Marie-Becken
befinden.

» Jedes Bain-Marie-Becken gemaBi
U, Kapitel ,Bain-Marie-Becken nass beschicken (empfohlen)“ auf Seite 25
vorbereiten.

» Aus energetischen Grinden die Bain-Marie-Becken Uber die Dauer dieses erstmaligen
Aufheizens mit einem geeigneten Deckel (z. B. GN-Deckel) abdecken.

» Gerat am Drehregler einschalten und auf die héchste Stufe stellen.
Die Betriebsanzeige ,Heizung Bain-Marie-Becken* leuchtet.

» Geradt ca. 2 Stunden heizen.

A Warnung!

HeiBes Bain-Marie-Becken

Im Warmhaltebetrieb werden die Bain-Marie-Becken und darin enthaltene Gastronormbehalter
oder andere Gegenstande hei3 und kénnen Verbrennungen verursachen.

» HeiBe Teile nur geschitzt (z. B. mit Schutzhandschuhen) anfassen.

» Blgelgriffe der Gastronormbehalter verwenden.

» Gerat am Drehregler ausschalten.
Uy Kapitel ,Heizbetrieb fiir Bain-Marie-Becken ein-/ausschalten und Soll-Temperatur
einstellen” auf Seite 22
Die Betriebsanzeige erlischt.
» Gerat nach dem Abkuhlen reinigen.
U, Kapitel ,Reinigung und Pflege” auf Seite 31
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Bedienung und Betrieb

Geratelibersicht BME (-1)
11

—

Einbau-Bain-Marie-Becken mit Isolierung und unterbautem Rohrheizkorper

— —
N

Isolierkasten mit Bodenabdeckung (nur bei Ausfihrung BME-I)

)
)
(8) Montageklammern
(4) Ablauf
(5) Einbau-Schalterblende
(6) Betriebsanzeige ,Heizung Bain-Marie-Becken*
(7)  Drehregler
(8) Temperaturfuhler

20 B.PRO



Einbau-/Einschweiss-Bain-Marie

Modell: BMS 1/1 - 2/1

)

/
/

)
~=

Einschweiss-Bain-Marie-Becken

Bedienelemente (als bauseitiges Montage-Set beigelegt)
Unterbauter Rohrheizkorper

Ablauf
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Heizbetrieb fiir Bain-
Marie-Becken ein-/
ausschalten und Soll-
Temperatur einstellen

22 B.PRO

Heizbetrieb einschalten

F%(
S

(1) Schalterblende
(2) Drehregler
(8) Betriebsanzeige ,Heizung Bain-Marie-Becken*

» Drehregler (2) auf die gewlinschte Temperatur (30 — 110 °C) stellen.
Die Soll-Temperatur ist eingestellt.
Die Betriebsanzeige-LED ,Heizung Bain-Marie-Becken*” (3) leuchtet.

Heizbetrieb ausschalten

» Drehregler (2) auf Temperatur ,,0“ stellen.
Die Betriebsanzeige-LED ,Heizung Bain-Marie-Becken*” (3) erlischt.
Der Heizbetrieb ist ausgeschaltet.
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Beschickungsarten

Die Bain-Marie-Becken kdnnen auf folgende zwei Arten beschickt werden:
e Nassbeschickung (generell empfohlene Beschickungsart)
e Trockenbeschickung (nur bei einer Heizleistung von 700 W)

Nassbeschickung mit Gastronormbehaltern

e Gastronormbehalter werden in die mit heiBem Wasser befllliten Bain-Marie-Becken gehangt.
Die vorgeschriebene Fillmenge betragt bei 1/1-Becken 4 Liter und bei 2/1-Becken 8 Liter.
Bei Beschickung mit einer kleinen Speisenmenge empfiehlt B.PRO, die Bain-Marie-Becken
vorzuheizen.

e Vorteile der Nassbeschickung:
— Sehr gute WarmeUbertragung auf den/die Gastronormbehélter durch heiBen Wasserdampf
— Die Wasserfullung ist ein gutes Warmereservoir.

Vorgehensweise bei Nassbeschickung:

U, Kapitel: ,Bain-Marie-Becken nass beschicken (empfohlen)* auf Seite 25

Trockenbeschickung mit Gastronormbehaltern

e Gastronormbehéalter werden in die trockenen Bain-Marie-Becken gehangt.

e Bei Beflllung mit einer kleinen Speisenmenge empfiehlt B.PRO, die Bain-Marie-Becken
vorzuheizen.

Vorgehensweise bei Trockenbeschickung:

Uy Kapitel: ,Bain-Marie-Becken trocken beschicken* auf Seite 24

Gastronormbehalter

B.PRO empfiehit:

Eine Beschickung mit Gastronormbehéltern aus Edelstahl. Diese bieten eine im Vergleich zu
Gastronormbehéltern aus Kunststoff bessere Warmeleitfahigkeit. Im Geréat eingesetzte Gastro-
normbehalter missen bis zu einer Temperatur von mindestens +100 °C hitzebestandig sein.
Beispielsweise dirfen keine Gastronormbehalter aus Polycarbonat verwendet werden.

B.PRO empfiehit:
Die Verwendung von Gastronormbehéltern mit Universalblgelgriffen, an denen der Behalter
einfach aus dem Gerat gehoben werden kann.

A Warnung!

HeiBe fliissige Speisen!

HeiBe flussige Speisen kdnnen Uber den Rand des Gastronormbehélters flieBen und
Verbrihungen verursachen.

»  Gastronormbehalter stets mit Dichtungsdeckel verschlieen.

®»  (Gastronormbehélter waagerecht halten.

B.PRO 23
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Bain-Marie-Becken
trocken beschicken

Verwendung von Auflage-Stegen (Erklarungsbeispiel am 1/1-Becken)

Jedes Bain-Marie-Becken ist in Langsrichtung mit einem Auflage-Steg und in Querrichtung mit
einem bzw. mit zwei Auflage-Stegen unterteilbar.

Bei Verwendung von einem oder zwei Auflage-Stegen in Querrichtung lassen sich Gastronorm-
behalter GN 1/2, GN 1/4, GN 2/3, GN 1/3, GN 1/6, GN 2/8 und GN 1/9 in die Bain-Marie-Becken
einhangen.

Bei Verwendung eines Auflage-Stegs in Langsrichtung kénnen Gastronormbehalter GN 2/4,

GN 1/4 und GN 1/6 in die Bain-Marie-Becken eingehangt werden.

Auflage-Stege kénnen bei B.PRO als Zubehorteil bestellt werden (Bestellnummer siehe Preisliste
von B.PRO).

Beschickungsbeispiel mit einem Auflage-Steg in Querrichtung: ein Gastronormbehalter GN 1/2
und zwei Gastronormbehalter GN 1/4.

Empfohlen wird die Nassbeschickung aufgrund der besseren Warmeiibertragung auf
die Gastronormbehalter.

A Vorsicht!

Sachschaden am Becken

Wenn das Gerat mit einer Heizung ab 1000 W (oder leistungsstéarker) trocken beschickt wird,
kann das Becken stark deformiert werden.

®» (erate ab einer Heizleistung von 1000 W niemals trocken beschicken.

Bain-Marie-Becken vorheizen
Wenn ein GroBteil des Bain-Marie-Beckens mit heiBen Speisen beschickt wird, ist ein Vorheizen
nicht notwendig. Wenn nur eine kleine Menge an hei3en Speisen eingebracht wird, empfiehlt
B.PRO, das Gerat vor dem Beschicken ca. 30 Minuten vorzuheizen.
v/ Bain-Marie-Becken gereinigt und trocken
v/ Bain-Marie-Becken noch nicht beschickt
» Sicherstellen, dass sich keine warmeempfindlichen Gegensténde im Bain-Marie-Becken
befinden.
» Bain-Marie-Becken am Drehregler einschalten.
Die Betriebsanzeige-LED ,Heizung Bain-Marie-Becken* leuchtet.
» Bei Bedarf Soll-Temperatur am Drehregler &ndern.
Bain-Marie-Becken wird auf die eingestellte Soll-Temperatur erwarmt.
» Bain-Marie-Becken ca. 30 Minuten vorheizen.

Bain-Marie-Becken mit Gastronormbehéltern beschicken

v’ Bain-Marie-Becken bei Bedarf (bei kleiner Speisenmenge) vorgeheizt

v/ Gastronormbehalter und Speisen erhitzt

v/ Gastronormbehélter in einwandfreiem Zustand (z. B. Rand nicht deformiert oder
scharfkantig)

v/ Gastronormbehalter abgedeckt (Behalter mit flissigen Speisen mit Dichtungsdeckel)

®»  Gastronormbehélter in die Bain-Marie-Becken einhangen.
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Bain-Marie-Becken nass
beschicken (empfohlen)

Bain-Marie-Becken mit Wasser befiillen

Um die Vorheizdauer zu verklrzen bzw. das Vorheizen ganz einzusparen, empfiehlt B.PRO,
die Bain-Marie-Becken mit heiBem Wasser zu beflillen.

v/ Bain-Marie-Becken gereinigt und leer

v' Der Ablaufhahn der Bain-Marie-Becken ist geschlossen

A Vorsicht!

Spannungsrisse durch kaltes Wasser in heiBen Bain-Marie-Becken

Wenn in heiBe Bain-Marie-Becken kaltes Wasser geflllt wird, kann der rasche

Temperaturwechsel mikroskopisch kleine Spannungsrisse verursachen, die zu Korrosion flihren

konnen.

» \/or dem Beflllen mit kaltem Wasser Bain-Marie-Becken abkiihlen lassen oder heil3e
Bain-Marie-Becken mit heiBem Wasser beflillen.

» |n das Bain-Marie-Becken heiBes Wasser einflllen. Die vorgeschriebene Flllmenge betragt
bei 1/1-Becken 4 Liter und bei 2/1-Becken 8 Liter.

Bain-Marie-Becken vorheizen
Wenn ein GroBteil des Bain-Marie-Beckens mit hei3en Speisen beschickt wird, ist ein Vorheizen
nicht erforderlich. Wenn nur eine kleine Menge an heien Speisen eingebracht wird, empfiehlt
B.PRO, das Gerét vor dem Beschicken vorzuheizen. Nach einer Vorheizzeit von ca. 30 Minuten
haben sich die mit Wasser (4 Liter bei 1/1-Becken; 8 Liter bei 2/1-Becken) befliliten
Bain-Marie-Becken auf ca. +70 °C erwarmt.
v' Verwendete Bain-Marie-Becken mit der vorgeschriebenen Fiillmenge an heiBem Wasser
beflllt
v/ Bain-Marie-Becken noch nicht beschickt
» Sicherstellen, dass sich keine warmeempfindlichen Gegensténde im Bain-Marie-Becken
befinden.
» (Gerat am Drehregler einschalten.
Die Betriebsanzeige-LED ,Heizung Bain-Marie-Becken® leuchtet.
» Bei Bedarf Soll-Temperatur/en am Drehregler andern.
Bain-Marie-Becken wird auf die eingestellte Soll-Temperatur erwarmt.
» Bain-Marie-Becken ca. 30 Minuten vorheizen.

Bain-Marie-Becken mit Gastronormbehaltern beschicken

v’ Bain-Marie-Becken mit der vorgeschriebenen Fiillmenge an heiBem Wasser befillt

v/ Bain-Marie-Becken bei Bedarf (bei kleiner Speisenmenge) vorgeheizt

v/ Gastronormbehalter und Speisen erhitzt

v/ Gastronormbehélter in einwandfreiem Zustand (z. B. Rand nicht deformiert oder scharfkantig)
v/ Gastronormbehalter abgedeckt (Behalter mit flissigen Speisen mit Dichtungsdeckel)

®»  Gastronormbehélter in die Bain-Marie-Becken einhangen.
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Speisen entnehmen

Wasser aus den Bain-
Marie-Becken ablassen

26 B.PRO

A Warnung!

HeiBes Bain-Marie-Becken

Im Warmhaltebetrieb werden die Bain-Marie-Becken und darin enthaltene Gastronormbehalter
oder andere Gegenstande hei3 und kdnnen Verbrennungen verursachen.

» HeiBe Teile nur geschitzt (z. B. mit Schutzhandschuhen) anfassen.

» Blgelgriffe der Gastronormbehalter verwenden.

A Warnung!

HeiBe fliissige Speisen

HeiBe flissige Speisen kénnen Uber den Rand des Gastronormbehalters flieBen und
Verbrihungen verursachen.

»  (Gastronormbehélter stets mit Dichtungsdeckel verschlieBen.

»  (Gastronormbehalter waagerecht halten.

» Deckel der Gastronormbehalter abnehmen.
®» Speisen aus den Gastronormbehaltern entnehmen.

Nicht mehr benétigtes Wasser kann Uber den Sicherheitsablaufhahn im Unterbau abgelassen

werden.

v’ AuffanggefaB (z. B. Gastronormbehélter oder Eimer) mit einem Fassungsvermdgen von
mindestens 4 — 8 Litern (je nach BeckengréBe) vorhanden.

A Vorsicht!

HeiBes Wasser
Bei Nassbeschickung befindet sich im Bain-Marie-Becken nach Gebrauch heiBes Wasser.
Wenn das heiBe Wasser abgelassen wird, besteht die Gefahr von Verbrihungen.
» \Vasser vor dem Ablassen abkihlen lassen oder geeignete Schutzausristung
(z. B. Schutzhandschuhe) tragen.
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Unter das Ablaufrohr ein AuffanggefaB (z. B. Gastronormbehalter oder Eimer) stellen.

» Das SchlieBelement des Ablaufhahns auf Position ,Auf” (2) drehen.

Das Wasser lauft in das Auffanggefal.
» 7um SchlieBen des Ablaufhahns das SchlieBelement auf Position ,Zu“ (1) drehen.
» Bain-Marie-Becken reinigen und trockenreiben.
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Einsatzzweck

Einsatzbereich

Aufsichtspflicht

Stromversorgung

Missbrauch als
Spielgerat

Missbrauch als
Lagerplatz

Gefahren des
Missbrauchs

HeiBe Oberflachen

Zusatzinformationen fiir den Einsatz in KITA- und Schul-
verpflegungen

Durch den Zugang von Kindern/Jugendlichen zu diesem Produkt ergeben sich jedoch
zusatzliche Gefahrdungspotentiale.

Diese Zusatzinformation beschreibt die abschatzbaren, zusatzlichen Gefahrdungspotentiale,
ohne hierbei jedoch den Anspruch der Vollstandigkeit zu erheben.

Allgemeine und spezielle Gefahren

Das Gerat darf nur fir den in der jeweiligen Betriebsanleitung angegebenen Einsatzzweck
eingesetzt werden.

Das Gerat darf NICHT unbeaufsichtigt betrieben werden. Die Aufsichtspflicht orientiert sich
grundlegend an den jeweils geltenden Gesetzen und Vorschriften der entsprechenden nationa-
len Stellen wie z. B. des Gesetzgebers, der Berufsgenossenschaften, Vorschriften auf Lander-
oder Gemeindeebene und/oder weiteren Stellen.

Durch den Einsatz eines elektrisch betriebenen Gerats ergibt sich flr die Aufsichtsperson eine
erhohte Aufsichtspflicht.

Die Stromversorgung des Gerats darf NICHT ohne Beaufsichtigung erfolgen.

B.PRO empfiehlt: Gerat an Steckdosen betreiben, die durch einen Haupt-/Zentralschalter
abgeschaltet werden kénnen. Dieser Haupt-/Zentralschalter muss auBerhalb der Erreichbarkeit
von Kindern installiert sein.

Zugbelastung des Netzanschlusskabels vermeiden. Dies gilt ebenso beim Einsatz eines
Spiralkabels.

Das Gerat darf NICHT bestiegen, daran geklettert oder durch kindliche Neugierde ertastet
werden.

Das Gerat darf NICHT als Lagerplatz fir Gegenstande und/oder Lebewesen genutzt werden.

Durch die vorgenannten Missbrauche kann es zum Kippen des Gerats und damit zur
Gefahrdung oder mdglichem Personenschaden kommen. Weiter kénnen Verletzungen der
Extremitéaten die Folge sein.

Das Gerat kann heiBe Oberflachen mit Oberflachentemperaturen > 60 °C aufweisen.

Dies ist technisch bedingt um den bestimmungsgemaBen Einsatzzweck und um die von
B.PRO gewahrleisteten technischen Eigenschaften und/oder Leistungsmerkmale des Gerates
zu gewahrleisten.

Hohe Oberflachentemperaturen kdnnen bei langeren Kontaktzeiten zu Verbrennungen flhren.
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AuBerbetriebnahme

Gerat auBer Betrieb = Drehregler auf Temperatur ,,0“ stellen.
nehmen Die Betriebsanzeige-LED ,Heizung Bain-Marie-Becken*® erlischt.
Der Heizbetrieb ist ausgeschaltet.
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Hilfe im Problemfall

Betriebsanzeige leuchtet Ursache MaBnahme
nicht Netzkabel beschadigt, z. B. Draht gebro- | ® Netzkabel durch eine zur Reparatur befugte
chen (auch ohne auBere Beschadigung Stelle austauschen lassen.
maglich). Wy Kapitel ,Reparatur auf Seite 35
Bauseitige Sicherung (Haus-Sicherung) » Bauseitige Sicherung prufen und ggf. ersetzen.
defekt.
Gerateelektrik defekt. » FEine zur Reparatur befugte Stelle verstandigen.
Wy Kapitel ,Reparatur auf Seite 35
Betriebsanzeige'LEDs Ursache MaBnahme
»Heizung Bain-Marie- Soll-Temperatur zu niedrig gewahlt. ® Hoéhere Temperatur einstellen.
Becken* leuchten, Y Kapitel ,Heizbetrieb fiir Bain-Marie-Becken
aber Speisen werden ein-/ausschalten und Soll-Temperatur
nicht ausreichend warm einstellen” auf Seite 22
gehalten Gerateelektrik defekt. » Fine zur Reparatur befugte Stelle verstandigen.
‘%';> Kapitel ,Reparatur” auf Seite 35
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Edelstahl

Reinigungsintervall

Reinigungsmethoden

Reinigung und Pflege

Edelstahl Rostfrei ist eine Bezeichnung flr besonders korrosionsbestandige und hygienische
Stéhle. Der bei B.PRO derzeit eingesetzte Edelstahl (Werkstoff 1.4301) besteht im Wesentlichen
aus den Elementen Eisen, Chrom und Nickel.

Die Korrosionsbestéandigkeit von rostfreiem Stahl beruht auf einer sogenannten Passivschicht an
der Werkstoffoberflache, die bereits beim Kontakt mit Sauerstoff und Feuchtigkeit gebildet wird.
Verletzungen der Passivschicht durch mechanische Einwirkungen werden — bei ausreichend
vorhandenem Sauerstoff und Feuchtigkeit an der Werkstoffoberflache — selbststéandig behoben.
Die Passivschicht kann durch die Einwirkung spezifischer Angriffsmittel geschadigt werden. In
niedriger Konzentration kommen solche Stoffe auch im Trinkwasser vor, wie z. B. Chlorid. Durch
Verdunstung des Wassers kann es zu einer kritischen Aufkonzentration der Stoffe kommen.
Ablagerungen von Fett, Kalk, Starke und Eiwei3 kénnen die Passivschichtaus- und Neubildung
verhindern.

Der Kontakt folgender Stoffe mit Edelstahl kann ebenfalls Korrosion verursachen/férdern:

e Konzentrierte Sauren, Halogene (z. B. Chloride, Bromide) und deren Salze sowie
kochsalzhaltige Gewdirze

e Salzséuredampfe, die sich z. B. bei der Verwendung von industriellen Reinigern bilden
kdénnen

e Berlihrung mit Fremdmetall (z. B. Stahl oder Eisen)

e Berlhrung mit Eisen (z. B. Stahlwolle, Spane aus Leitungen, eisenpartikelhaltiges Wasser)

Oberflachen aus Edelstahl immer sauber, trocken und fUr Luft zuganglich halten!
Zur Aufrechterhaltung der Korrosionsbestandigkeit ist der Kontakt mit den oben genannten Stof-
fen zu vermeiden. Die folgenden Hinweise zu Reinigung und Pflege sind unbedingt zu beachten.

B.PRO empfiehlt:

Bei stark beanspruchten Edelstahloberflachen (z. B. beheizte Bain-Marie-Becken) die

zusétzlichen Hinweise beachten:

e Wasser niemals vollig verdunsten/eintrocknen lassen!

e Sichtbare Ablagerungen durch Abwischen entfernen!

e Nach jedem Gebrauch - mindestens taglich - das Wasser vollstandig ablassen und mit
klarem Wasser aussptilen! AnschlieBend die gereinigte Oberflache mit einem weichen Tuch
auswischen/trockenreiben!

e Die Becken nach dem Trocknen nicht abdecken!

e Behandlung mit DeepClean Stainless Steel

Die Oberflache muss nach jedem Gebrauch griindlich mit klarem Wasser gereinigt und
abgetrocknet werden.

Zur taglichen Routinereinigung ist die Wischreinigung mit einem feuchten Tuch vorgeschrieben.
Hartn&ckige Verschmutzungen dirfen mit einer Blrste (Kunststoff- oder Naturborsten) entfernt

werden.

Alle weiteren Reinigungsmethoden miissen von B.PRO zugelassen werden.
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& Kein Dampfstrahlgerat, keinen Hochdruckreiniger, keine Wasserbrause oder dhnliche
Reinigungsgerate verwenden.
& Keinesfalls eine ggf. integrierte Heizung zur Trocknung verwenden.

Reinigungsmittel Folgende Reinigungsmittel diirfen fiir Edelstahloberflachen eingesetzt werden:
e Handelsubliche Edelstahlreinigungsmittel ohne Chloride, z. B. DeepClean Stainless Steel
e Handelsubliche Reinigungsmittel ohne Chloride auf Wasserbasis
e Handelsubliche Entkalkungsmittel auf Basis organischer bzw. fur Edelstahl nicht schadlicher
anorganischer Sauren (z. B. Essigsaure, Zitronensaure, Amidosulfonsaure, Phosphorsaure);
im Zweifel ist der Reinigungsmittelhersteller zu kontaktieren
e Weiches Reinigungstuch bzw. feuchtes Mikrofaser-Reinigungstuch

@ Eine Liste geprufter Reinigungsmittel fir Edelstahl ist Uber die Internetseite der Deutschen
Gesellschaft fir das Badewesen e.V. unter www.baederportal.com
(Reinigungsmitteldatenbank/Liste RE) erhaltlich. Weitere Hinweise zur Reinigung sind Uber
die Internetseite der Informationsstelle Edelstahl Rostfrei unter www.edelstahl-rostfrei.de
(Publikationen) zu beziehen.

Reinigungsmittel, die fiir Edelstahloberflachen nicht geeignet sind:
e Alle Reinigungsmittel, die Chloride oder Hypochlorite enthalten kénnen (z. B. Entkalker auf
Basis von Salzs&ure, Chlorbleichlaugen)

Folgende Reinigungsmittel diirfen fiir sonstige Metalloberflachen, pulverbeschichtete

Geréateteile, sowie Kunststoff- und Glasteile eingesetzt werden:

e HandelsUbliche Reinigungsmittel auf Wasserbasis

e Weiches Reinigungstuch

¢ B.PRO-Mikrofaser-Reinigungstuch (nur mit Wasser gebrauchen)

e Fleckenrlckstande, insbesondere Fettspritzer und Fettablagerungen, kénnen mit einer
warmen 30%-igen Schmierseifenldsung unter Zuhilfenahme einer Biirste (Kunststoff- oder
Naturborsten) entfernt werden

e Glasoberflachen kénnen ganz leicht mit handelstblichen Glasreinigern gesaubert werden.

Reinigungsmittel, die fiir sonstige Metalloberflachen, pulverbeschichtete Gerateteile,

sowie Kunststoff- und Glasteile nicht geeignet sind:

e Edelstahlreinigungsmittel oder sonstige scheuernde Reinigungsmittel

e Scheuerlappen/-tuch

e [ Bsungsmittelhaltige Reinigungsmittel

e Alle Reinigungsmittel, die Chloride oder Hypochlorite enthalten kdnnen (z. B. Entkalker auf
Basis von Salzsaure, Chlorbleichlaugen)

e Korrosion férdernde, aggressive Reinigungsmittel/Desinfektionsmittel (z. B. auf Basis von
fluorierter Kieselsaure, Phosphorsaure, sowie Salz- und Schwefelsaure)
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Gerat reinigen

v/ Gerét ausgeschaltet
v/ Gerét innen und auBen abgekuihlt
v' Im Gerét befindet sich kein Gastronormbehalter mit eingebrachten Speisen

A Warnung!

In das Gehause eindringendes Wasser

Bei Reinigungsarbeiten am angeschlossenen Gerét kann in das Gehause eindringendes Wasser
zu einem Kurzschluss oder einem elektrischen Schlag fuhren.

» Gerat am Drehregler ausschalten.

®» Gerdt vom Stromnetz trennen.

B.PRO empfiehit:

Grundséatzlich sollte vor der Anwendung von chemischen Reinigungsmitteln die Vertraglichkeit
mit der Oberflache immer an einer verdeckten Stelle geprift werden. So werden ungewollte
Verfarbungen oder andere Reaktionen zwischen Reiniger und Oberflache vermieden.

Sollte beim Reinigen mineralischer oder gar metallischer Staub aufgenommen werden, missen
die Putzhilfsmittel (z. B. Blrsten, Mikrofasertticher) permanent ausgespult werden, damit die
Staubpartikel keine Spuren auf der Oberflache hinterlassen kénnen.

» Die Oberflache unbedingt nach jedem Gebrauch grindlich mit klarem Wasser reinigen und
abtrocknen.

» Keinesfalls eine ggf. integrierte Heizung zur Trocknung verwenden.

» (Oberflachen aus nichtrostendem Stahl immer sauber, trocken und fir Luft zuganglich halten!
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Gerat regelmasig
warten lassen

Wiederholungspriifung

zur elektrischen

Sicherheit durchfiihren

34 B.PRO

lassen

Anschlusskabel und
Netzstecker prifen

Wartung

B.PRO empfiehit:

Eine regelmaBige Wartung des Geréts durch entsprechend geschultes Fachpersonal.

Eine regelmaBige Wartung beugt Gerateausfallen vor, verlangert die Lebensdauer des Gerats
und dient dem allgemeinen Werterhalt.

» Gerat regelmaBig durch entsprechend geschultes Fachpersonal warten lassen.

A Warnung!

Spannungsfiihrende Komponenten

Bei Wartungsarbeiten bzw. beim Austausch von Teilen am angeschlossenen Gerét kann das
BerUhren spannungsflihrender Komponenten zu einem elektrischen Schlag fuhren.

®» Gerat am Drehregler ausschalten.

» Gerat vom Stromnetz trennen.

B.PRO empfiehit:
Mindestens alle 6 Monate eine Wiederholungsprifung zur elektrischen Sicherheit entsprechend
den Normen der Reihe DIN VDE 0701-0702 durch eine Elektrofachkraft durchfiihren lassen.

B.PRO empfiehit:

Mindestens alle 6 Monate nach DGUV Vorschrift 3 (ehem. BGV A3) oder entsprechenden
nationalen Vorgaben Anschlusskabel und Netzstecker auf mechanische Beschadigung und
Uberalterung prtifen.
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Befugte Personen

Defekt-Beschreibung

Austausch von
Komponenten

Ersatzteile

Reparatur

& Reparaturen dirfen ausschlieBlich durch folgende befugte Servicestellen ausgeflhrt werden:
— Hausinternes, durch B.PRO geschultes Fachpersonal
— Externer, durch B.PRO geschulter Kundendienst
— Service von B.PRO

Gerateausfihrung BME (-1) 1/1

Der Service von B.PRO benétigt neben der genauen Beschreibung des Defekts folgende
Angaben auf dem Typenschild:

e Artikelnummer

e Fertigungsdatum

e  Modell

e Fertigungsauftragsnummer

(2)

‘ B.PRO GmbH

B pllo [ Str.59 75038 0 gen
L Made in Germany

tom No. [ el
=

Sy ke e e ower L)

BER:

) Artikelnummer

) Fertigungsdatum

) Modellbezeichnung

) Fertigungsauftragsnummer

& Defekte Komponenten, das Netzkabel mit eingeschlossen, dirfen ausschlieBlich durch
folgende befugte Servicestellen ausgetauscht werden:
— Hausinternes, durch B.PRO geschultes Fachpersonal
— Externer, durch B.PRO geschulter Kundendienst
— Service von B.PRO

& Bei der Bestellung von Ersatzteilen werden benétigt:
— Ersatzteilbezeichnung
— Artikelnummer
— Fertigungsdatum des Gerats
— Menge
U, Siehe Service-Informationssystem im Internet (www.bpro-solutions.com)
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36 B.PRO

Adresse

Typenschild

B.PRO GmbH
Flehinger Str. 59
75038 Oberderdingen
Deutschland

Telefon +49 (0)7045 44 - 81416
Telefax +49 (0)7045 44 - 81508
E-Mail service@bpro-solutions.com
Internet www.bpro-solutions.com

Gerateausfihrung BME (-1) 1/1
» Mitgeliefertes Typenschild hier einkleben.
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Entsorgung

Gerit entsorgen  (§) Bei der Entsorgung eines Elektro- bzw. Elektronik-Altgerats Giber den normalen Siedlungs-
abfall kann von den vorhandenen Inhaltsstoffen des Geréts eine Gefahrdung der Umwelt und
der menschlichen Gesundheit ausgehen.

Das Geréat darf daher nicht zusammen mit normalem Siedlungsabfall entsorgt werden,

sondern muss davon getrennt einer Entsorgungsstelle fur Elektrogerate (z. B. einem

speziellen Entsorgungsfachbetrieb) zugeflihrt werden.

Als Hinweis auf diesen Sachverhalt ist das Gerat mit dem nebenstehenden Symbol nach

DIN EN 50419, Kennzeichnung von Elektro- und Elektronikgeraten entsprechend Artikel 15(2)

der Richtlinie 2012/19/EU (WEEE) gekennzeichnet. Dartber hinaus sind ggf. weitere spezielle
I nationale Besonderheiten bei der Entsorgung zu bericksichtigen.

» Gerat (z. B. durch Abschneiden des Netzsteckers) vor der Entsorgung unbrauchbar machen.
» Gerat einem Wertstoff-Center oder einer Elektroschrott-Sammelstelle zufihren.

& Das Produkt kann kostenlos bei B.PRO zurtickgegeben werden.
&~ Dieses Produkt darf nicht zusammen mit anderem Gewerbemdll entsorgt werden.

Weitere Informationen zur Entsorgung sind beim Handler oder beim Service von

B.PRO erhaltlich.
U, Kapitel ,Adresse* auf Seite 36
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Technische Daten

Je nach Ausfiihrung kann ein dieser Betriebsanleitung unterliegendes Geréat auch abweichende
technische Daten (elektrische Angaben, MafBe) aufweisen. Die verbindlichen Angaben sind dem
Typenschild oder der spezifischen Auftragsunterlagen bzw. Zeichnungen zu entnehmen.

Abmessungen
Modell AuBenmaBe LxB xH Spannung Leistung | Auslauf-
__[mm] [kW] préagung
BMS 1/1 540 x 335 x 215 0,7 172"
BMS 1/1 540 x 335 x 215 0,7 3/4"
BMS 1/1 540 x 335 x 215 220—240V, 1,0 172"
BMS 11 540 x 335 x 215 50—60 Hz 1,0 3/4"
BME 1/1 371 x 576 x 250 0,7 172"
BME-I 1/1 371 x 576 x 275 0,7 172"
BMS 2/1 660 x 540 x 220 14 172"
BMS 2/1 660 x 540 x 220 1,4 3/4"
BMS 2/1 660 x 540 x 220 2,0 1/2"
BMS 2/1 660 x 540 x 220 2,0 3/4"

Umwelt Umgebungsbedingungen - Betrieb
Temperatur: —10 °C bis +38 °C
Relative Luftfeuchtigkeit: ohne Betauung

Umgebungsbedingungen - Lagerung, Transport

Temperatur: —10 °C bis +40 °C
Relative Luftfeuchtigkeit: ohne Betauung
Emissionen

Der arbeitsplatzbezogene Schallpegel des Gerats ist kleiner als 70 dB(A).

Werkstoffe
Geratekorpus: Edelstahl, Polyamid, Polyethylen
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Schaltplane  Schaltplan BME (-I)

-~
_/

R1

—
—
—

Korpus

(2) Gehause Bain-Marie-Becken
X1 Netzklemme

N1 Temperaturregler 30 - 110 °C
H1  Kontrollleuchte griin

R1 RHKO,7 KW
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Schaltplan BMS

:

R2 R1
L1 N
(1) Korpus
(2) Gehause Bain-Marie-Becken
N1 Temperaturregler 30 - 110 °C
Knebel fir Regler
Rosette fur Regler
Dichtung fur Regler
H1 Kontrollleuchte grin
R1 RHK (BMS 1/1) 0,7 KW / 1,0 KW
R1-R2 RHK (BMS 2/1) 0,7 KW / 1,0 KW
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Bestellangaben
Einschweiss-Bain-Marie  Artikelnummer 550 301, 361 405
1/1 ¥=“ (BMS)
Einschweiss-Bain-Marie  Artikelnummer 564 759, 361 405
1/1 34“ (BMS)
Einschweiss-Bain-Marie  Artikelnummer 564 760, 361 405
1/1 2“ mit verstarkter
Heizleistung (BMS)
Einschweiss-Bain-Marie  Artikelnummer 564 761, 361 405
1/1 34" mit verstéarkter
Heizleistung (BMS)
Einbau-Bain-Marie 1/1 2%  Artikelnummer 566 260
(BME)
Einbau-Bain-Marie 1/1 2%  Artikelnummer 566 262
mit Isolierkasten (BME-I)
Einschweiss-Bain-Marie  Artikelnummer 564 762, 361 404
2/1 .“ (BMS)
Einschweiss-Bain-Marie  Artikelnummer 564 763, 361 404
2/1 3% (BMS)
Einschweiss-Bain-Marie  Artikelnummer 564 765, 361 404
2/1 2“ mit verstarkter
Heizleistung (BMS)
Einschweiss-Bain-Marie  Artikelnummer 564 766, 361 404
2/1 34“ mit verstarkter
Heizleistung (BMS)
Betriebsanleitung  Dokumentnummer: 1564 874
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