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Der Servier-/Abraumwagen von B.PRO ist ein Transportgerat mit
Abstellborden zum handgeflhrten Transport von Speisen, Getranken,
Geschirr und Kiichen-Bedarfsgegenstanden, vornehmlich flr die
GroBklche und den Gastronomiebereich.

Der Servier-/Abraumwagen darf nicht zum Transport von Personen
mit oder auf dem Wagen, sowie dessen Anbauten, benutzt werden.
Der Servier-’/Abraumwagen darf nicht als ,Leiterersatz” oder als
Klettergerat (Kinder) benutzt werden (Kippgefahr). Fir diese Anwen-
dungsfélle oder sonstigen, nicht bestimmungsgemaBen Gebrauch
erlischt die Gewahrleistung.

FUr die maximale Lebensdauer und den sicheren Einsatz des
Servier-/Abrdumwagens folgende Hinweise beachten:

& Der Betreiber ist fur die sach- und bestimmungsgemaBie Verwen-
dung des Servier-/Abraumwagens verantwortlich.

& Schutzfolie vor erstmaligen Gebrauch abziehen.

&= Den Servier-/Abraumwagen immer von unten nach oben beschi-
cken um den Gerateschwerpunkt moglichst niedrig zu halten.

& Den Servier-/Abraumwagen immer mit zwei Handen an einem der
beiden stirnseitigen Schiebegriffe (Rohrblgelrahmen) schieben.

& Den Servier-/Abraumwagen immer so schieben, dass keine
Gegenstande vom Gerét fallen kdnnen. In diesem Fall besteht die
Gefahr von Sachschaden und Verletzungen.

&= Der Servier-/Abrdumwagen ist im Stand kippsicher bis zu einer
Neigung von 10°. Nur schrége Flachen mit einer Neigung unter
10° befahren.

& Servier-/Abraumwagen stets mit den Rollenfeststellern vor dem
Wegrollen sichern. Der Servier-/Abraumwagen kann durch unbeab-
sichtigtes Wegrollen Verletzungen und Sachschaden verursachen.

&= Ein Servier-/Abrdumwagen ohne Rollenfeststeller ist stets so abzu-
stellen, dass er sicher steht und sich nicht selbststéandig in Bewe-
gung setzen kann. Der Servier-/Abrdumwagen kann durch unbeab-
sichtigtes Wegrollen Verletzungen und Sachschaden verursachen.

& Das Typenschild ist stirnseitig rechts am Rohrbligel, unterhalb des
obersten Abstellbordes, angebracht.

&~ Die maximalen Belastungsangaben auf dem Typenschild, flr die
einzelnen Borde und den gesamten Wagen, durfen nicht Uber-
schritten werden.

& Zur taglichen Routinereinigung ist die Wischreinigung mit einem
feuchten Tuch vorgeschrieben. Harthackige Verschmutzungen
durfen mit einer Burste (Kunststoff- oder Naturborsten) entfernt
werden. Empfohlen sind handelsubliche Reinigungsmittel auf
Wasserbasis. AbschlieBend grindlich mit klarem Wasser reinigen
und abtrocknen.

& B.PRO empfiehlt eine regelmaBige Wartung des Servier-/Abraum-
wagens, vor allem der Rollen, durch entsprechend geschultes
Fachpersonal.

& Reparaturen dirfen ausschlieBlich durch folgende befugte Service-
stellen ausgefuhrt werden:

— Hausinternes, durch B.PRO geschultes Fachpersonal
— Externer, durch B.PRO geschulter Kundendienst
— Service von B.PRO

Die vollstédndige Original-Betriebsanleitung ist online abrufbar
unter (https:/www.bpro-solutions.com/files/pdf4/betriebsanleitung
operating-instructions multi-demploit.pdf) oder Uber den QR-Code.
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The B.PRO serving/clearing trolley is a cart with shelves used to
transport food, beverages, dishes and kitchen items, mainly designed
for commercial kitchens and the food service industry.

The serving/clearing trolley must not be used to transport persons
on the trolley itself or on its attachments. The serving/clearing trolley
must not be used as a substitute for a ladder or as a (children's)
climbing frame (danger of tipping). The warranty will be voided in
these application cases or other improper use.

Please observe the information below regarding the maximum
operating life and safe use of the serving/clearing trolley:

& The operator is responsible for ensuring appropriate and proper
use of the serving/clearing trolley.

q

Remove protective film before using for the first time.

9

Always load the serving/clearing trolley from bottom to top to keep
the unit's centre of gravity as low as possible.

&= Always push the serving/clearing trolley with two hands using either
of the short side push handles (tube clamp frame).

& Always push the serving/clearing trolley in a way that no objects
will fall from it. Falling objects pose a risk of injury and material
damage.

& The serving/clearing trolley is safe from tipping over up to an angle
of 10° when stationary. You may only cross sloping surfaces with
an incline of less than 10°.

& Always use castor brakes to prevent the serving/clearing trolley
from rolling away. The serving/clearing trolley may cause injury and
damage if it is allowed to roll away accidentally.

&= A serving/clearing trolley which has no castor brakes must always
be safely parked, so it is secure and cannot move of its own
accord. The serving/clearing trolley may cause injury and damage if
it is allowed to roll away accidentally.

& The rating plate is attached on the right of the tube clamp on the
short side of the unit, beneath the top shelf.

&~ You must not exceed the maximum load for the individual shelves
and the overall trolley indicated on the rating plate.

& Wiping clean with a damp cloth is a mandatory part of the daily
routine cleaning. Stubborn stains may be removed with a brush
(synthetic or natural bristles). We recommend using commercially
available water-based cleaning agents. Rinse thoroughly with clean
water and then dry after cleaning.

& B.PRO recommends you have the serving/clearing trolley maintai-
ned on a regular basis by suitably trained professionals, especially
the castors.

&~ Repairs may only be carried out by the following authorised service
points:

— In-house, B.PRO-trained professionals
— External, B.PRO-trained customer service
— B.PRO service

You can obtain the full original operating instructions online at
(https:/www.bpro-solutions.com/files/pdf4/betriebsanleitung opera-
ting-instructions _multi-demploii.pdf) or using the QR code.
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Le chariot de service/débarrassage de B.PRO est un dispositif de
transport avec tablettes pour le transport guidé manuellement de
repas, boissons, vaisselle et ustensiles de cuisine, principalement
pour les cuisines professionnelles et la gastronomie.

Le chariot de service/débarrassage ne peut pas étre utilisé pour le
transport de personnes avec ou sur le chariot ou ses pieces rapporté-
es. Le chariot de service/débarrassage ne doit pas étre utilis€é comme
échelle de fortune ni comme appareil d'escalade (enfants) (danger de
basculement). Dans ces cas d‘application ou d‘autres utilisations non
conformes a la destination, la garantie devient caduque.

Pour une durée de vie maximale et une utilisation slre du chariot de
service/débarrassage, priere de respecter les indications suivantes:

& |‘exploitant est responsable de I‘utilisation correcte et conforme du
chariot de service/débarrassage.

&~ Retirer le film de protection avant la premiére utilisation.

& Toujours charger le chariot de service/débarrassage de bas en
haut pour que le centre de gravité de I‘appareil reste le plus bas
possible.

& Toujours pousser le chariot de service/débarrassage a deux mains
sur I'une des deux poignées de poussée sur le petit coté (étrier
tubulaire).

&~ Toujours pousser le chariot de service/débarrassage de maniere a
prévenir toute chute d‘objets depuis I'appareil. Dans ce cas, il y a
danger de dommages matériels et de blessures.

&= |e chariot de service/débarrassage debout est stable au bascule-
ment jusqu‘a une inclinaison de 10°. Ne rouler sur des pentes que
si leur inclinaison est inférieure a 10°.

&= Toujours fixer le chariot de service/débarrassage a I‘aide des freins
de stationnement pour I‘empécher de rouler. Le chariot de service/
débarrassage peut provoquer des blessures et des dégats matéri-
els en cas de déplacement imprévu.

&= Un chariot de service/débarrassage sans frein doit toujours étre
placé de maniére stable, en s‘assurant qu'‘il ne puisse pas se
mettre en mouvement par lui-méme. Le chariot de service/débar-
rassage peut provoquer des blessures et des dégats matériels en
cas de déplacement imprévu.

&= La plaque signalétique est placée a droite sur le petit c6té sur
I'étrier tubulaire, sous la tablette supérieure.

&~ Les indications de charge maximale sur la plague signalétique,
pour chaque tablette et pour le chariot complet, ne doivent pas
étre dépassées.

& |La méthode de nettoyage prescrite pour le nettoyage de routine
journalier est d‘essuyer avec un chiffon humide. Les saletés
coriaces peuvent étre enlevées avec une brosse (matiére plastique
ou soies naturelles). Nous recommandons des produits de nettoya-
ge du commerce a base d‘eau. Ensuite, nettoyer soigneusement a
I‘'eau claire et sécher.

& B.PRO recommande une maintenance réguliere du chariot de
service/débarrassage, en particulier des roues, par un personnel
spécialisé formé.

& |es réparations peuvent uniquement étre effectuées par les centres
de service apres-vente habilités suivants:

— Personnel spécialisé interne, formé par B.PRO
— Service apres-vente externe, formé par B.PRO

— Service de B.PRO

Le mode d‘emploi original complet est consultable en ligne a
I‘adresse (https:/www.bpro-solutions.com/files/pdf4/betriebsanlei-
tung_operating-instructions multi-demploii.pdf) ou via le code QR.
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Il carrello di servizio/sbarazzo di B.PRO & un mezzo di trasporto ma-
nuale munito di ripiani di appoggio per pasti,

bevande, stoviglie e altri oggetti d‘uso per la cucina ed & utilizzato
prevalentemente in grandi cucine e nel settore gastronomico.

Il carrello di servizio/sbarazzo non deve essere utilizzato per tras-
portare persone né con o su di esso né sui suoi annessi. Il carrello di
servizio/sbarazzo non deve essere usato come scala o per arrampi-
carsi (lbambini) (pericolo di ribaltamento). Per queste applicazioni o per
un uso diverso non conforme la garanzia diventa nulla.

Per la massima durata e l'impiego sicuro del carrello di servizio/
sbarazzo & necessario attenersi alle seguenti avvertenze:

&= |l titolare & responsabile dell'impiego conforme del carrello di
servizio/sbarazzo.

&~ Prima del primo uso togliere la pellicola protettiva.

&= Caricare il carrello di servizio/sbarazzo iniziando sempre dal basso
per mantenere il baricentro alla minor altezza possibile.

& Spingere il carrello di servizio/sbarazzo afferrando sempre con
entrambe le mani una delle due maniglie di spinta (telaio di staffe
tubolari) sul lato corto.

& Spingere sempre il carrello di servizio/sbarazzo in modo che da
€ss0 non cadano oggetti. In caso contrario sussiste il pericolo di
riportare lesioni e danni materiali.

&= || carrello di servizio/sbarazzo rimane stabile anche se viene
inclinato fino a 10°. Spingere |‘apparecchio solo su superfici con
una pendenza minore di 10°.

&= Bloccare il carrello di servizio/sbarazzo sempre con i freni delle
ruote per impedirme il rotolamento. Il carrello di servizio/sbarazzo
puod causare lesioni e danni materiali se si sposta inavvertitamente
0 accidentalmente.

&= Un carrello di servizio/sbarazzo senza freni delle ruote deve essere
sempre parcheggiato in modo che non possa mettersi in movimen-
to da solo. Il carrello di servizio/sbarazzo pud causare lesioni e
danni materiali se si sposta inavvertitamente o accidentalmente.

& |a targhetta si trova sulla destra della staffa tubolare del lato corto,
al di sotto del primo ripiano di appoggio superiore.

&~ | valori massimi ammissibili del carico riportati sulla targhetta per i
singoli ripiani di appoggio e per l'intero carrello non devono essere
superati.

&~ Per la normale pulizia giornaliera € prescritta la pulizia con un
panno umido. Lo sporco ostinato pud essere rimosso con una
spazzola (con setole di materiale sintetico o naturali). Si consiglia
I‘'uso di normali detergenti a base d‘acqua. Infine sciacquare
accuratamente la superficie con acqua pulita e asciugarla.

&~ B.PRO consiglia una manutenzione periodica del carrello di servi-
zio/sbarazzo, in particolare delle ruote, eseguita da tecnici qualifi-
cati.

& |‘apparecchio deve essere riparato solo dai seguenti centri di
assistenza autorizzati:

— Servizio di assistenza interno addestrato da B.PRO
— Servizio di assistenza esterno addestrato da B.PRO
— Assistenza di B.PRO

Il manuale di istruzioni originale completo puo essere richiamato
online dal sito (https:/www.bpro-solutions.com/files/pdf4/betriebs-
anleitung_operating-instructions_multi-demploil.pdf) o per mezzo del
codice QR.
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De serveer-/afruimwagen van B.PRO is een transportapparaat met
plateaus voor handmatig transport van gerechten, dranken, vaatwerk
en keukenbenodigdheden, voornamelijk voor grootkeuken en gastro-
nomie.

De serveer-/afruimwagen mag niet worden gebruikt voor transport

van personen met of op de wagen of de daaraan gemonteerde delen.
De serveer-/afruimwagen mag niet worden gebruikt als ,,opstap” of als
klimtoestel (kinderen) — gevaar voor kantelen. Voor deze toepassingen
of elk ander gebruik niet conform de voorschriften, vervalt de garantie.

Neem onderstaande aanwijzingen in acht voor een maximale levens-
duur en een veilig gebruik van de serveer-/afruimwagen:
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De gebruiker is ervoor verantwoordelijk, dat de serveer-/afruimwa-
gen deskundig en conform de voorschriften wordt gebruikt.

Verwijder de beschermfolie voor het eerste gebruik.

Belaad de serveer-/afruimwagen altijd van beneden naar boven om
het zwaartepunt van het apparaat zo laag mogelijk te houden.

Verplaats de serveer-/afruimwagen altijd met twee handen aan een
van de beide duwhandgrepen (buisframe) aan de korte zijden.

Verplaats de serveer-/afruimwagen altijd zo, dat er geen voorwer-
pen van het apparaat kunnen vallen. In dat geval bestaat het risico
van materiéle schade en letsel.

De serveer-/afruimwagen is bij stilstand stabiel tot een hellingshoek
van 10°. Verplaats het apparaat uitsluitend over opperviakken met
een hellingshoek kleiner dan 10°.

Borg de serveer-/afruimwagen altijd met de remmen tegen wegrol-
len. De serveer-/afruimwagen wagen kan door onbedoeld wegrol-
len letsel en materiéle schade veroorzaken.

Een serveer-/afruimwagen zonder remmen moet altijd zo

worden weggezet , dat deze stabiel staat en niet uit zichzelf in
beweging kan komen. De serveer-/afruimwagen wagen kan door
onbedoeld wegrollen letsel en materiéle schade veroorzaken.

De typeplaat is aangebracht op het buisframe aan de korte zijde
rechts, onder het bovenste plateau.

De vermelde maximale belastingen op de typeplaat, voor de afzon-
derlijke plateaus en voor de wagen als geheel, mogen niet worden
overschreden.

De voorgeschreven reinigingsmethode voor de dagelijkse routine-
matige reiniging is schoonvegen met een vochtige doek. Hardnek-
kig vuil mag met een borstel (kunststof of natuurlijke haren) worden
verwijderd. Aanbevolen worden gangbare reinigingsmiddelen op
waterbasis. Ter afsluiting moet de wagen grondig met schoon wa-
ter worden gereinigd en afgedroogd.

B.PRO adviseert regelmatig onderhoud van de serveer-/afruim-
wagen, vooral van de wielen, door voldoende opgeleid technisch
personeel.

Reparaties mogen uitsluitend worden uitgevoerd door de volgende
bevoegde servicepunten:

— Intern, door B.PRO opgeleid technisch personeel
— Externe, door B.PRO opgeleide klantenservice

— De service van B.PRO

De volledige originele bedieningshandleiding is online beschik-
baar onder (https:/www.bpro-solutions.com/files/pdf4/betriebsanlei-
tung_operating-instructions multi-demploii.pdf)of via de QR-code.
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El carro de servicio/recogida de B.PRO un aparato de transporte con
estantes para el transporte guiado manualmente de alimentos, bebi-
das, vajilla y utensilios de cocina, principalmente para cocinas profesi-
onales y para la restauracion profesional.

El carro de servicio/recogida no debe utilizarse para el transporte de
personas con o encima del carro o de sus componentes. El carro de
servicio/recogida no debe utilizarse como ,sustituto de una escalera“
0 como estructura para trepar (nifos) (peligro de vuelco). La garantia
se extinguira para este tipo de aplicaciones u otras utilizaciones
indebidas.

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones para garantizar la
maxima vida Util y una utilizacion del carro de servicio/recogida:

&= El comprador sera el responsable de la utilizacion correcta del
carro de servicio/recogida.

& Retire el plastico protector antes del primer uso.

&= Cargue el carro de servicio/recogida siempre de abajo hacia arriba
para mantener el centro de gravedad del aparato lo mas bajo
posible.

&~ Empuje el carro de servicio/recogida siempre con dos manos
sujetandolo por uno de los mangos frontales (bastidor de barra de
tubo).

&~ Empuje el carro de servicio/recogida siempre de manera que no
puedan caerse objetos del aparato. En este caso existe el peligro
de que se produzcan danos materiales y lesiones.

&= El carro de servicio/recogida esta de pie y seguro contra vuelco
hasta una inclinacion de 10°. Deslice el aparato unicamente por
superficies con una pendiente inferior a 10°.

& Asegure siempre el carro de servicio/recogida con ayuda de los
frenos de las ruedas blogqueados para evitar su movimiento incon-
trolado. EI movimiento no deseado del carro de servicio/recogida
puede ocasionar lesiones y dafios materiales.

&= Los carros de servicio/recogida sin frenos de las ruedas bloquea-
dos siempre deben estacionarse de manera que esté posicionado
de forma segura y que no pueda ponerse en movimiento de forma
auténoma. El movimiento no deseado del carro de servicio/
recogida puede ocasionar lesiones y dafios materiales.

&= La placa identificativa esta instalada en la parte frontal a la derecha
en la barra de tubo, debajo del estante superior.

&~ Los maximos datos de carga indicados en la placa identificativa
para os estantes individuales y para el carro completo no deberan
superarse.

&~ Para la limpieza rutinaria del dia a dia se prescribe la limpieza pa-
sando un pafno humedo. La suciedad persistente puede eliminarse
con un cepillo (de cerdas de plastico o naturales). Se recomienda
el uso de productos de limpieza comunes con base de agua. Por
ultimo, limpie a fondo con agua limpia y seque la zona.

&~ B.PRO recomienda la realizacion de un mantenimiento periodico
del carro de servicio/recogida, sobre todo de las ruedas, por per-
sonal especializado de forma correspondiente.

&= Las reparaciones deberan realizarse exclusivamente por alguno de
los siguientes servicios de mantenimiento autorizados:

— Personal cualificado propio formado por B.PRO
— Servicio técnico externo formado por B.PRO

— Servicio técnico de B.PRO

El manual de instrucciones original completo esta disponible en
linea en (https:/www.bpro-solutions.com/files/pdf4/betriebsanlei-
tung_operating-instructions multi-demploil.pdf) o mediante el cédi-
go QR.

RU

Tenexxka B.PRO gnsa cepBunpoBku 1 cbopa NOCyabl ABNAETCA
TPaHCMOPTUPOBOYHBIM CPEACTBOM C MoSIKamu, NpeaHa3HaveHHbIMM
0N NepeBO3KM 60, HANUTKOB, MOCYAbI U KYXOHHbIX
NPVHAANEXHOCTEN.

He paspeluaeTcs ncnonb3oBaTth TENEXKY A5 NePeBO3KM NOAEN

1 OMOMHUTENBHOMO 060PYAOBaHNS TENEXKM. 3anpeLlaeTcs
NCMONb30BaTb TENEXKY BMECTO NIECTHULbI U HE padpeLlaeTcs
3abupaTbCs Ha Hee AETAM (ONacHOCTb ONPOKMAbIBaHWS). B aTux 1
OPYruX cny4asix MpUMEHEHNst TENEXKM He N0 HadHa4YeHo rnepecTaeT
OEeNCTBOBATb rapaHTuUs.

[Nt MakcrManbHOro Cpoka CIy>K6bl 1 6e30MacHOl aKcrnyaTaLmum
TENEXKN BbINOSHANTE CledyoLIMe YKasaHys:

& [oTpebuTenb OTBEYAET 3a Haaexalllee NCNoNb30BaHWe TENEXKM
07151 CEPBMPOBKM 1 c60pa Nocyabl MO HA3HAYEHUIO.

& CHVYMWTE 3aLLUMTHYIO MIEHKY NMepes NepBbIM MPUMEHEHNEM.

@ 3arpyxxainTe Tenexky Bceraa CHu3y BBEpX YTO6bI LIEHTP TSXKECTN
HaXOAMNCSA Kak MOXHO HIKe.

&~ [NepemelLianTe TENEXKY BCerga AByMsi pykamum 3a OfHy 13 OBYX,
PAaCMONOXEHHbBIX C TOPLEBbLIX CTOPOH Py4eK (Tpy64aTon pambl).

& [lepeMelLiaiTe TeNexXKy Bcerha TaK, YTobbl C Heé He Naganm
npeoMeThl. B ciyyae nageHns npeaMeToB CyLLECTBYET ONacHOCTb
NOBPEXIEHVSI 0BOPYO0BAHUA 1 NMOJTyHEHUS TOABM.

& Tenexka ycTtondmBa K OnpoKnabIBaHMIO Ha yKnoHe oo 10°.
NepemeLLanTe TeNexKy TObKO MO MOBEPXHOCTSM C YK/TOHOM
MeHbLue 10°.

&~ Bcerga 3atopMakmBanTe TENEXKY (hrKcaTopamm KOec, YToobbl
He JoMnyCTUTb e€ oTKaTbiBaHue. [Mpu cnyyYaiHoM OTKaTbIBaHWN
TenexkKa MOXXET HaHEeCTW TpaBMbl U MOBPeauTb 060pyoBaHMe.

&= Tenexky 6e3 hukcaTopoB KOSIEC BCeraa pacnofarante Tak,
YTOObI OHA HAOEXXHO CTOSMA U HE MOrJla CaMOCTOSTESIbHO MPUIATU
B ABV>XKeHMe. [Npu crnyvariHOM OTKaTbIBaHWUM TeeXKa MOXET
HaHeCTV TpaBMbl 1 NOBPeanTb 060pyLoBaHMe.

& 3aBofackas Tabnmyka pacrnonioXxeHa ¢ TOPLEBOW CTOPOHbI Ha
TPYOHOWM pame nog, BEPXHEN MONKON.

@ He npeBbllLaiiTe yKazaHHble Ha 3aBOACKOV TabNnyKe
MaKCHMaribHble Harpy3ki Ha OTAesbHbIE MOSIKA 1 Ha BCIO TENEXKY.

&~ BxxegHeBHas YMCTKa 3aKMKOHaETCs B MPOTUPAHNN BIXKHON
TPSANKOW. MPOYHO MPUANMLLNE 3arPA3HEHMS MOXXHO YAANATb
LLETKOW C MNONMMEPHON UM HaTypasibHOWM LETUHOM.
PekomeHayeTcst Nonb30BaTbCA 0ObIYHBIMU HACTALLMM
CpeAcTBamMn Ha BOOHOW OCHOBE. B 3akstodeHmre TLaTenbHO
MPOMOWTE TENEXKY YNCTOMN BOAOW U BbICYLLNTE €8.

& B.PRO pexkoMeHOyeT perynspHo npoBoauTb TEXHUHYECKOE
oBCny>XMBaHWE TENEXKM ANst CEPBMPOBKM 1 c6opa Nocy bl
npexxae BCero Konec. 311 paboTbl AO/MKEH BbIMOMHATD
cneunanbHO 06yHeHHbI MepcoHal.

& PeMOHT paspeLlaeTcsl BbIMOMHATbL TONMbKO CReaytoLemy
nepcoHany:
— cO6CTBEHHOMY NepcoHany, obydeHHoMy durpmont B.PRO

— cneupanmcTam CTOPOHHUX CEPBUCHbBIX OpraHn3aLnii,
06y4eHHbIX hrpmon B.PRO

— crneunanucTam CepBUCHOM Cny>x6bl hrpMbl B.PRO

[lonHbI oOpuUrnHan pykKoBOoACTBa NO 3KcnlyaTauum MOXXHO HaNTK
B MHTepHeTe no agpecy (https:/www.bpro-solutions.com/files/pdf4/
betriebsanleitung operating-instructions multi-demploii.pdf) nnm
yepe3 QR-kogp.

Cz

Servirovaci a sklizeci vozik od B.PRO je transportni pristroj s police-
mi pro ruéni prepravu jidel, napojd, nadobi a kuchyriského vybaven,
predevsim pro velkokuchyné a v oblasti gastronomie.

Servirovaci a sklizeci vozik se nesmi pouzivat k prepravé osob
vozikem nebo na voziku, a jeho nastavbach. Servirovaci a sklizeci
vozik se nesmi pouzivat misto zebfiku (nebezpedi prevrhnuti) ani jako
prolézacka (déti). Na takovéto pripady pouziti nebo jiné nespravné
pouzivani v rozporu s uréenim se nevztahuje zaruka.

Pro zajisténi maximalni Zivotnosti a bezpe&né pouzivani servirovaciho
a sklizeciho voziku se prosim fidte témito pokyny:

&= Provozovatel je zodpovedny za spravné pouzivani servirovaciho a
sklizectho voziku k Gcéellim, které jsou v souladu s jeho uréenim.

&= Pred prvnim pouzitim odstrarite ochrannou fdlii.

& Servirovaci a sklizeci vozik plite vzdy zdola nahoru, aby poloha
tézisté byla co nejnize.

&= Servirovaci a sklizeci vozik vzdy posouvejte obéma rukama za Eelni
manipulacni madla (trubkovy ram).

&= Servirovaci a sklizeci vozik vzdy posouvejte tak, aby z pfistroje
nemohly padat zadné predmeéty. V takovémto pfipadé hrozi
nebezpedi vécné skody a zranéni.

& Servirovaci a sklizeci vozik je bezpeCny proti pfevraceni az do
sklonu 10°. Prejizdéjte pouze Sikmé plochy se sklonem mensim
nez 10°.

& Servirovaci a sklizeci vozik vzdy zajistéte proti rozjeti pomoci brzd.
Nezadouci rozjeti servirovaciho a sklizeciho voziku mize zpdsobit
zranéni 0sob a vécné skody.

&= Servirovaci a sklizeci vozik se musi bez brzd postavit vzdy tak, aby
bezpecné stal a nemohl se sam rozjet. Nezadouci rozjeti serviro-
vaciho a sklizeciho voziku mdze zpdsobit zranéni osob a vécné
Skodly.

&= Typovy Stitek je umistén na Celni strang, pod horni polici.

& Udaje 0 maximalnim zatiZzeni na typovém &titku pro jednotlivé police
a cely vozik se nesmi prekraCovat.

&= Predepsanou metodou pro bézné denni Cisténi je stirani vihkym
hadrem. Ulpivajici neCistoty se smi odstrafiovat kartatem (s plas-
tovymi nebo pfirodnimi Stétinami). Doporucujeme pouzivat bézné
Cistici prostredky na bazi vody. Nasledné didkladné oplachnéte
Gistou vodou a nechejte uschnout.

&= B.PRO doporucuije pravidelnou udrzbu servirovaciho a sklizeciho
voziku, predevSsim koleGek prislusné vySkolenym odbornym per-
sonalem.

&= Opravy sméji provadét vyhradné nasledujici akreditovana servisni
pracoviste:

— Interni odborny personal vyskoleny firmou B.PRO
— Externi pracovnici sluzeb vyskoleni firmou B.PRO
— Servis B.PRO

Kompletni originalni navod k obsluze je k dispozici online na
(https://www.bpro-solutions.com/files/pdf4/betriebsanleitung_opera-
ting-instructions multi-demploil.pdf) nebo prfes QR koéd.

PL

Wodzek firmy B.PRO do serwowania potraw i zdawania naczyn jest
urzadzeniem transportowym wyposazonym w powierzchnie na
produkty, ktdre stosowane jest do recznego przemieszczania
potraw, napojéw, naczyn i przedmiotéw niezbednych w kuchniach
przemystowych i zaktadach gastronomicznych.

Wodzek do serwowania potraw i zdawania naczyn nie moze by¢
stosowany do transportu osdb na nim, jego elementach dodatkowych
lub w jego wnetrzu. Wézka do serwowania potraw i zdawania naczyn
nie wolno uzywac¢ zamiast drabiny ani jako podestu dla dzieci (ryzyko
wywrdcenia). Uzycie wozka w takim celu lub innym, niezgodnym z
przeznaczeniem powoduje utrate gwarancji.

By zapewni¢ maksymalny okres trwatosci uzytkowej oraz bezpieczne
uzytkowanie wozka do serwowania potraw i zdawania naczyn, nalezy
przestrzegac ponizszych wskazdwek:

& Uzytkownik wozka jest odpowiedzialny za jego stosowanie w
sposob prawidtowy i zgodny z przeznaczeniem.

& Przed pierwszym uzyciem nalezy zdja¢ folie ochronna.

& Wdzek do serwowania potraw i zdawania naczyn nalezy napetniac¢
zawsze od dotu do gory, aby srodek ciezkosci urzgdzenia byt
potozony jak najnize.

& Wozek do serwowania potraw i zdawania naczyn nalezy zawsze
przemieszczaé, trzymajac go za jeden z dwdch czotowych
uchwytéw do pchania (rama rurowa o ksztatcie patgka).

&= Wdzek do serwowania potraw i zdawania naczyn nalezy zawsze
przemieszczaé w sposdb uniemozliwiajacy spadanie z niego
jakichkolwiek przedmiotow. W takim przypadku istnieje ryzyko
szkdd materialnych oraz powaznych obrazen ciata.

&= Wodzek do serwowania potraw i zdawania naczyn zachowuje
stabilnos¢ na pochytosci do 10°. Wézek do serwowania potraw i
zdawania naczyn wolno przemieszczac tylko po powierzchniach o
pochylosciach nieprzekraczajgcych 10°.

& Wozek do serwowania potraw i zdawania naczyn nalezy zawsze
zabezpieczac przed stoczeniem za pomocg hamulcow kdtek.
Przypadkowe odjechanie wézka do serwowania potraw i zdawania
naczyrn moze spowodowac obrazenia ciata i szkody materialne.

& Wozek do serwowania potraw i zdawania naczyn nieposiadajgcy
hamulcow koétek nalezy odstawiaé¢ w sposdb stabilny i
uniemozliwiajgcy samoczynne przemieszczenie. Przypadkowe
odjechanie wdzka do serwowania potraw i zdawania naczyn moze
spowodowac obrazenia ciata i szkody materialne.

& Tabliczka znamionowa jest zamocowana od czotfa z prawej strony
uchwytu do pchania, ponizej najwyzszej powierzchni do odstawia-
nia naczyn.

& Nie nalezy przekracza¢ maksymalnych wartosci obcigzenia pos-
zczegdlnych powierzchni i catego wozka podanych na tabliczce
Znamionowe;.

&= Codzienne rutynowe czyszczenie polega na wycieraniu wozka
wilgotng szmatka. Trudne do usunigcia zabrudzenia mozna my¢
szczotky (z tworzywa sztucznego lub wiosia naturalnego). Dozwo-
lone jest stosowanie dostepnych w handlu srodkdéw czyszczacych
na bazie wody. Na koniec nalezy przemy¢ wdézek gruntownie
czystg wodg i osuszyC.

&= Firma B.PRO zaleca wykonywanie konserwacji wézka do serwo-
wania potraw i zdawania naczyn, zwtaszcza kétek w regulamych
odstepach czasu przez odpowiednio przeszkolony personel fach-
owy.

&= Naprawy moga by¢ dokonywane wytacznie przez nastepujace
autoryzowane punkty serwisowe:

— przeszkolony przez firme B.PRO personel wtasny
— zewnetrzny zaktad serwisowy, ktérego personel zostat przesz-
kolony przez firme B.PRO
— serwis firmy B.PRO
Pelng oryginalng instrukcje obstugi mozna pobra¢ z Internetu na stronie

(https://www.bpro-solutions.com/files/pdf4/betriebsanleitung_operating-instruc-
tions_multi-demploit.pdf) lub przy uzyciu kodu QR.
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