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Advarsler

Generelt

Denne vejledning er beskyttet i henhold til geeldende lov om ophavsret. Oplysningerne mé hver-
ken helt eller delvist kopieres, distribueres, bruges i konkurrencegjemed eller goeres tilgeengelige
for tredjemand.

Vi forbeholder os ret til eendringer, som er til gavn for den tekniske udvikling.

Overseettelse af den originale betjeningsvejledning.
Malgruppe: Betjeningspersonale, kekkenchefer.

& Vigtig henvisning til saerlige forhold eller tilfeelde.

(® Uddybende oplysninger i vejledende kapitler eller afsnit.

‘% Krydshenvisning til et kapitel, underafsnit eller eksternt dokument.

v’ Forudsaetning, som skal vaere opfyldt, for du udferer de efterfelgende trin.
» Handling eller aktivitet, som skal udferes.

Modelvariant XYZ
Afsnit, som er markeret pa denne made, gaelder kun for en bestemt modelvariant eller modelmu-
lighed.

A Signalord!

Faretype og -kilde
Mulige folger, hvis advarslen ignoreres.
® Foranstaltning til at undga faren og dens falger.

Signalordet (Forsigtig, Advarsel, Fare) henviser til graden af fare.
Forsigtig advarer mod mulige lette personskader eller tingsskader.
Advarsel advarer mod mulige alvorlige personskader.

Fare advarer mod mulige alvorlige/livstruende personskader.
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Produktegenskaber

Om dette produkt

Den opvarmede tallerkendispenser til indbygning er konstrueret til felgende formal:
e Stationeer opbevaring af tert service

e Stationeer klargerelse af service

e Stationeer opvarmning og varmholdelse af tort service

Apparatet ma ikke benyttes til terring af service.
Apparatet ma ikke benyttes til opbevaring, opvarmning eller oplagring af mad.

Det er ikke tilladt at opbevare breendbare emner eller emner, der kan have en negativ indvirkning
p& madvarer.

Den opvarmede tallerkendispenser til indbygning er forst og fremmest egnet til anvendelse i
institutionskekkener (sygehuse, plejehjem, daginstitutioner), i hotel- og restaurationsbranchen
(banketter, diner transportable) samt i ernvervskekkener (kantiner i virksomheder og pa uddan-
nelsesinstitutioner).

Apparatet ma ikke benyttes til transport eller til opbevaring af farlige eller giftige stoffer/vessker.

Omgivelser

Apparatet ma anvendes ved en rumtemperatur pa mellem —10 °C til +38 °C og ved normal luft-
fugtighed (uden fugttilfersel) i lukkede rum.

Apparatet er udviklet til en brug til 2000 m over havets overflade.

Instruktion af tredjemand
Hvis apparatet udlanes til tredjemand, skal denne instrueres i sikker handtering af apparatet og
gores opmaerksom pa mulige farer.

Generelt
Den opvarmede tallerkendispenser til indbygning er fremstillet af rustfrit stal. Overfladen af rustfrit
stal er mikroleret.

Apparatbetegnelsen indeholder en forkortelse for modelvarianten. De forste to bogstaver beteg-
ner typen "TS" svarer til Tellerspender (tallerkendispenser), og det tredje bogstav "E" kendeteg-
ner dispenseren som Einbaugerat (indbygningsapparat).

Efter en bindestreg folger flere apparattypiske kendetegn.

Apparatet er omsluttet af en kappe.
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Montering
Den opvarmede tallerkendispenser til indbygning er velegnet til indbygning i diske og madudleve-
ringssteder.

Apparatet kan nemt indbygges uden brug af yderligere tilbehorsdele.

Den opvarmede tallerkendispenser til indbygning heenges oppefra i disken eller kantinesystemet.
Betjening og brug

Servicet stables pa en stableplatform. Stableplatformens frigivelseshejde kan justeres ved at
tilfeje eller fierne fiedre.

Apparatet er udstyret med et statisk varmelegeme.

Temperaturreguleringen beror pa en kapilarrertermostat.

Apparatets onskede foreskrevne temperatur kan indstilles trinlest ved hjeelp af en drejeregulator
ved siden af nettilslutningskablet. Den maksimale temperatur er ca. +85 °C.

Apparatet har en teend/sluk-kontakt.

En overbelastningsbeskyttelse forhindrer, at apparatet bliver overophedet.

Tallerkendispenserne er egnede til runde tallerkener med en diameter fra 180 til 330 mm, samt til
kantede tallerkener pa 180 x 180 til 280 x 280 mm.

Faringsstaengerne i stableroret kan tilpasses tallerkendiameteren.

Tallerkendispensernes stablerer er udstyret med 4 foringssteenger. Tallerkenrarene kan evt. veere
udstyret med 4 ekstra faringssteenger til sikker opbevaring af mindre servicedele eller servicede-

le af anden form.

Rengoring
Stablergrene kan fiernes til grundig rengering.

B.PRO 7
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Generelt

Om dette produkt

Sikkerhed

Apparatet er fremstillet i overensstemmelse med den seneste tekniske udvikling. Ved fremstillin-
gen er alle de krav, der kan stilles til en sikkerhedsmaessigt forsvarlig funktion, blevet opfyldt. Pa
trods af dette er der resterende risici i forbindelse med anvendelsen af apparatet. Sikkerhedsan-
visningerne og advarslerne i denne betjeningsvejledning skal medvirke til at beskytte dig mod
disse farer.

Sikkerhedsanvisninger
Laes sikkerhedsanvisningerne i dette kapitel grundigt, og felg dem.

Ejeren/brugeren har ansvaret for, at sikkerhedsanvisningerne i denne betjeningsvejledning felges.

Advarsler
Vaer opmaerksom pé advarslerne med faresymbol (advarselstrekant) i teksten.

Betjeningsvejledning
Denne betjeningsvejledning skal laeses omhyggeligt, for apparatet tages i brug forste gang.

Driftslederen er ansvarlig for, at alle brugere laeser denne vejledning, for de bruger apparatet
forste gang.

Denne betjeningsvejledning skal opbevares saledes, at den til enhver tid er tilgeengelig for betje-
ningspersonalet.

Rengering og vedligeholdelse

Afbryd apparatet fra lysnettet i forbindelse med rengerings- og vedligeholdelsesarbejde samt
ved udskiftning af dele. Opbevar net- og/eller apparatstikket et egnet sted, hvor det er beskyttet
mod fugt, skader og snavs, mens arbejdet udfores.

Anvendelsesformal
Apparatet ma kun anvendes til de formal, den er beregnet til.

Ejeren/brugeren har ansvaret for, at apparatet anvendes korrekt og tilsigtet.

Anvendelsesbetingelser
Anvend kun apparatet under de godkendte omgivelsesbetingelser.

Brugerne af apparatet skal vaere instrueret i betjeningen af apparatet og have forstéet denne bet-
jeningsvejledning.
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A Forsigtig!

Person- eller tingsskader

Opbevares eksplosive stoffer eller beholdere i apparatet, og saettes apparatet i drift, kan det

medfore eksplosion samt person- eller tingsskader.

®» (Opbevar ingen eksplosive stoffer, som f.eks. aerosolbeholder med breendbar drivgas, i appa-
ratet.

Transport Opretstdende transportposition
Apparatet méa kun transporteres opretstaende.

Transport med lastbil eller varevogn
Transportér kun apparatet i lastbiler eller varevogne med leesserampe. Laesserampens heaeld-
ningsvinkel ma ikke overstige 10°.

Fastspaend apparatet, sé det ikke kan glide.

Apparatet skal sikres mod vertikale bevaegelser under transporten. Anvend polstrede sikrings-
steenger.

Beskyttelsesfolie
Ved udpakningen af apparatet skal eventuel beskyttelsesfolie traskkes af. Ellers opstar der
brandfare.

Montering Indbygningssted
Indbyg ikke apparatet ved siden af apparater med kraftig dampudvikling (f.eks. en opvaskemas-
kine). Dampene kan medfoere, at der dannes fugt pa apparatet.
P& grund af dette fugtlag er der fare for kortslutning eller elektrisk sted, nar apparatet er sluttet til
lysnettet.

Tilslutning af apparatet

Hvis apparatet flyttes efter transporten fra et koldt lad eller efter opbevaring fra et koldt lagerrum
til et kakken, kondenseres den fugt, der er i lokalet pa apparatets overflade og inde i det.

P& grund af dette fugtlag er der fare for kortslutning eller elektrisk sted, nar apparatet er sluttet til
lysnettet.

Vent med at tilslutte apparatet, til det har rumtemperatur.

Kantinesystem/indbygningsdisk

| apparatets umiddelbare omgivelser (f.eks. beklaedningen) ma der ikke vaere brandfarligt materi-
ale.

B.PRO
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Ibrugtagning

Betjening og brug

For at undga varmeophobning skal apparatet befinde sig i en afstand p& mindst 10 mm fra den
omgivende bekleedning. Mellemrummet mellem apparatet og bekleedning skal veere tomt.

Tilslutning til lysnettet
Den netspaending og netfrekvens, der star pa typeskiltet, skal stemme overens med de tilsvaren-
de veerdier for stikkontakten.

Apparatet mé ikke anvendes, hvis isoleringen pa stremkablet eller stramstikket er beskadiget.

Stremstikket mé kun sesttes i og tages ud, nar apparatet er sldet fra. | modsat fald kan de elekt-
riske dele og stikkontakten blive beskadiget.

Tag altid kun fat i selve stikket, nér du treekker det ud af stikkontakten.

Indstilling af foringsstaengerne

Faringsstaengerne skal indstilles korrekt til den anvendte tallerkenstorrelse. Ellers er der fare for,
at tallerkenstabelen veelter, og tallerkener glider ind mellem feringssteengerne og bliver beskadi-
get.

Faringsstaengerne bliver varme under opvarmningen. Rer kun ved varme feringsstaenger, nar
haenderne er beskyttede (f.eks.med grydelapper eller beskyttelseshandsker).

Frigivelseshgjde for de stablede genstande

Frigivelseshejde for de stablede genstande skal tilpasses det aktuelle behov under ibrugtagnin-
gen. Sidder stableplatformen for haijt, er der fare for, at genstandene pé den veslter. Vaeltende
genstande kan forarsage personskader. Hvis stableplatformen sidder for lavt, skal de stablede
genstande fiernes i en ergonomisk ugunstig stilling.

Apparatets indre kan blive meget varmt ved opvarmning. Inden frigivelseshejden for de stablede
genstande indstilles, skal det sikres, at apparatets indre er afkolet.

Fjedrene til justering af frigivelseshgjden for de stablede genstande skal tilfgjes og fiernes sym-
metrisk. Ellers er der fare for, at fiedrene belastes ujaevnt. De mest belastede fjedre er udsat for
storre slitage. Fjedrene skal isasttes séledes, at fiederens ende ikke vender mod rarets midte.

Generelt
Brugeren skal kende og kunne vurdere de farer, der er forbundet med brug af apparatet.

Apparatet ma kun betjenes af personer, hvis fysiske, sensoriske og mentale evner ikke pavirker
betjeningen af apparatet.
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| tilfeelde af beskadigelse skal du sikre apparatet mod utilsigtet brug, og serge for, at det straks
bliver repareret pa et af servicestederne nasvnt under Reparation.

Henvisningsskilte
Falgende henvisningsskilte er placeret pa apparatet:

Henvisningsskilt Betydning - placering
"Varm overflade" iht. DIN 4844-2

"Potentialudligning” iht. DIN IEC 60417-5021 p& apparatets yderside
over potentialudligningstilslutningen ved siden af netkablet.

Erstat omgéende ulaeselige, beskadigede eller bortkomne henvisningsskilte.

Frigivelseshgjde for de stablede genstande

Den frigivelseshgjde for de stablede genstande, der er indstillet ved ibrugtagningen, skal tilpas-
ses efter behov. Sidder stableplatformen for heijt, er der fare for, at genstandene pé den veelter.
Vaeltende genstande kan forarsage personskader. Hvis stableplatformen sidder for lavt, skal de
stablede genstande fiernes i en ergonomisk ugunstig stilling.

Apparatets indre kan blive meget varmt ved opvarmning. Inden frigivelseshejden for de stablede
genstande indstilles, skal det sikres, at apparatets indre er afkolet.

Fjedrene til justering af frigivelseshgjden for de stablede genstande skal tilfgjes og fiernes sym-
metrisk. Ellers er der fare for, at fiedrene belastes ujeevnt. De mest belastede fjedre er udsat for
storre slitage. Fjedrene skal isasttes séledes, at fiederens ende ikke vender mod rerets midte.

Stableraret er ikke egnet til drift/brug uden for apparatets hoveddel.

Opfyldning
Der mé ikke bruges plastservice i stableapparatet. Stableapparatet og/eller plastservice kunne
blive beskadiget.

| tallerkendispenseren, der er udstyret med 4 feringssteenger pr. stablerer, ma der anbringes
runde tallerkener med en diameter fra 180 til 330 mm samt kantede tallerkener p& 180 x 180 til
280 x 280 mm. Hvis der bruges mindre tallerkener, er der fare for, at tallerkenstabelen veelter, og
tallerkener glider ind mellem feringssteengerne og bliver beskadiget.

Den samme fare foreligger, nar feringsstaengerne ikke er tilpasset de aktuelt opstablede taller-

kener. Derfor skal foringssteengerne tilpasses tallerkenernes diameter hver gang, tallerkenerne
skifter storrelse.

B.PRO 11
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Frakobling

Rengoring og
vedligeholdelse

Baereevne

Stableapparatet ma kun leesses med den maengde service, som er angivet i de tekniske data,
og den ovre veegtgraense ma ikke overskrides. Ellers er der fare for, at stableapparatet eller de
stablede genstande vaelter og/eller gér i stykker. Vaeltende stableapparater eller stablede gen-
stande kan fore til personskader.

Afdaekningsskaerme

Hvis apparatet bruges i lasngere tid uden skaerm, opstar der store varmetab. Apparater, der
opvarmes, skal altid deekkes med skeerm. Afdeekningsskeermen ma kun abnes kortvarigt for at
seette service ind eller tage service ud.

Varme genstande og dele pa apparatet

Toppen af apparatet, dets indre og de genstande, der befinder sig i apparatet (service), bliver
varme ved brug (op til ca. +85° C) og kan forarsage forbraendinger.

Tag kun fat om varme dele, nar hasnderne er beskyttede (f.eks. med grydelapper).

Treek stromstikket ud
Apparatet skal altid vaere slukket, nar stramstikket sasttes i eller trackkes ud, da apparatets elekt-
riske dele og stikkontakten ellers kan blive beskadiget.

Traek kun i selve stikket, nar stremstikket skal traskkes ud af stikkontakten.

Slukning af apparatet

Sluk apparatet fer rengering. Vand, der treenger ind i apparatet, kan forarsage en kortslutning. |
et sadant tilfeelde er der fare for elektrisk stad.

Hygiejne

Forskrifterne i forordningen (EF) nr. 852/2004 samt nationale hygiejnebestemmelser skal overhol-

des.

Renggoringsintervaller
Apparatets yderside skal rengeres efter brug, apparatets indre efter behov.

Renggringsmetode
Anvend kun godkendte rengaeringsmetoder.

Anvend ikke dampstréle, hejtryksrenser, bruser eller lignende rengeringsredskaber.
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Vedligeholdelse

Reparation

Rengeringsmidler generelt
Anvend ikke metaldele til rengeringen. Metaldele kan beskadige apparatet og/eller medfaere kor-
rosion.

Apparatet ma ikke rengeres med spidse eller skarpe genstande. Disse kan beskadige apparatet.

Anvend ikke skuremidler. Skuremidler laver ridser i overfladen.

Renggringsmiddel til plastdele
Anvend ikke skuremidler. Skuremidler laver ridser i overfladen.

Ingen af de felgende rengeringsmidler eller rengeringsmidler med felgende indholdsstoffer ma
anvendes (materialeskaderl):

e Ethanol, isopropanol og oplesningsmidler med et hgjere alkoholindhold

e Acetone

e Rensebenzin

e Terpentin

e Eddikesyreester

Varme genstande og dele pa apparatet

Toppen af apparatet, dets indre og de genstande, der befinder sig i apparatet (service) bliver var-
me ved brug (forbraendingsrisikol).

Lad apparatet kele af i mindst 20 minutter for rengering.

Ny kontrol af den elektriske sikkerhed
Mindst en gang hvert halve ar skal en elektriker foretage en ny kontrol af den elektriske sikkerhed
i henhold til normerne i DIN VDE 0701-0702.

Tilslutningskabel og stromstik
Tilslutningskabel og stremstik skal kontrolleres mindst én gang hvert halve ar for mekaniske ska-
der og &ldning i henhold til DGUV forskrift 3 (hidtil BGV A3) eller gaeldende nationale forskrifter.

Kompetente personer

Apparatet ma kun repareres af folgende:

e |Internt teknisk personale uddannet af B.PRO
e FEkstern kundeservice uddannet af B.PRO

e Service fra B.PRO

Hvis reparationer udferes af andre, bortfalder garantien.

B.PRO 13
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Standarder og direktiver  Geeldende standarder, direktiver og sikkerhedsbestemmelser skal overholdes.

Ejeren/brugeren har ansvaret for, at geeldende standarder, direktiver og sikkerhedsbestemmelser

overholdes.

Produktmaerkning Apparatet er udstyret med et typeskilt. Hvis typeskiltet fiernes, bortfalder garantien.

14 B.PRO



Tallerkendispenser til indbygning, opvarmet

Kontrol/afhjeelpning af
transportskader

Leveringsomfang

Udpakning

Bortskaffelse af
emballage

Transport

& Apparatet skal kontrolleres for transportskader (visuel kontrol) umiddelbart efter leveringen.

= Notér transportskader pa fragtbrevet i overvaerelse af chaufferen (beskrivelse af defekten).
» Chaufferen skal bekreefte skaderne (med sin underskrift).
» Behold apparatet, og reklamér skaderne hos B.PRO ved hjeelp af fragtbrevet.

—eller —

Modtag ikke apparatet, og lad spediteren returnere det til B.PRO.

& Denne fremgangsmade sikrer en korrekt behandling af skaden. Transportskader, som anmel-
des senere, skal dokumenteres af modtageren af apparatet.

Som standard felger folgende med ved leveringen:
e Tallerkendispenser til indbygning

e Betjeningsvejledning

e Ekstra typeskilt

Det ngjagtige omfang af leverancen samt modelvarianten er oplyst i felgepapirerne.

& Der er vedlagt et ekstra typeskilt til apparatet til betjeningsvejledningen. Det ekstra typeskilt
skal kleebes ind i denne betjeningsvejledning.
‘% Underkapitel ,Fejlbeskrivelse”

= Abn transportemballagen i de dertil beregnede steder. Riv eller skeer den ikke op!

» Kontrollér indholdet af leveringen.

» Fjern eventuel beskyttelsesfolie pa apparatet.

» Klaeb det ekstra typeskilt ind pa det dertil beregnede sted i denne betjeningsvejledning.
‘% Underkapitel ,Fejlbeskrivelse”

& Emballagematerialerne bestar af komponenter, der kan genvindes.

= Bortskaf emballagematerialet miljomaessigt korrekt i henhold til de til enhver tid geeldende
regler, og aflever dem til genvinding.

B.PRO 15
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Forudseetninger for
montering

Indbygningsmal

Indbygning af apparatet

16 B.PRO

Montering

v/ Fagkyndigt personale

v' Egnet indbygningssted (ikke ved siden af apparater med kraftig dampudvikling, f.eks. ikke
ved siden af opvaskemaskinen)

v Egnet disk (orandsikkert materiale, ingen varmeophobning)

v' Mindsteafstand mellem stableapparatet og den omgivende beklaedning: 10 mm

v’ Vaerktoj til forberedelse af disken

& Tallerkendispenseren haenges oppefra ned i en udskeaering i disken.

470
453
360

360
453
470

L. i

& B.PRO anbefaler, at der serges for adgang til nettilslutning og temperaturregulering under ind-
bygningen.

v/ Apparatet har igen rumtemperatur
v/ Apparatet har ingen kendte defekter eller synlige skader
v’ Eventuel beskyttelsesfolie er fiernet helt

= Disken forberedes i henhold til maloplysningerne i det forudgaende afsnit.
&y Underkapitel ,Indbygningsmal“

Wy Kapitel , Tekniske data“

» Det tomme apparat seettes oppefra i diskudskeeringen.
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Sikring af
potentialudligning

Tilslutning af apparatet

Rengoring af apparatet

&~ | visse lande kreeves yderligere potentialeudligning af apparater.

» Undersag, om potentialudligning er foreskrevet.
» Hyis det er nedvendigt, skal bolten til potentialudligningen forbindes med potentialudlignin-
gen ved opstillingsstedet i overensstemmelse med de nationale forskrifter.

v’ Apparatet er slukket

A Forsigtig!

Tingsskader

Hvis apparatet ikke er beregnet til den forhandenveerende netspaending eller netfrekvens, kan

apparatets elektriske installationer tage skade.

= Kontrollér for tilslutning, at den netspasnding og netfrekvens, der er anfert pa typeskiltet, pas-
ser til stikkontaktens veerdier

®» Rengor stableapparatet grundigt efter monteringen.
U, Kapitel ,Rengering og vedligeholdelse®

B.PRO 17
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18 B.PRO

Driftsforudsaetninger

Forste ibrugtagning

Tilpasning af
foringsstaenger til
tallerkendiameter

Ibrugtagning

v/ Apparatet har igen rumtemperatur

v' Apparat korrekt indoygget

v/ Apparatet har ingen kendte defekter eller synlige skader

v’ Efterfolgende indstilling korrekt gennemfort og tilpasset den nye situation efter behov
v’ Eventuel beskyttelsesfolie er fiernet helt

Det tomme apparat opvarmes for forste gang

& Ved forste ibrugtagning kan der opsté lugt samt let reg pga. opvarmning af isoleringsmateria-
le. Derfor anbefaler B.PRO, at det tomme apparat opvarmes ca. 2 timer for forste brug.

v’ Apparatet er slukket

A Forsigtig!

Tingsskader pa apparatets elektronik

Hvis apparatet ikke er dimensioneret til den udlagte netspaending eller netfrekvens, kan appara-

tets elektriske udstyr tage skade.

® For tilslutning skal du kontrollere, at den netspaending og netfrekvens, der er anfert pa types-
kiltet, stemmer overens med de tilsvarende veerdier for stikkontakten.

= Kontrollér, at der ikke er varmefelsomme genstande inde i apparatet eller pa dets top.
®» Seet stromstikket i stikkontakten.

» Tzend apparatet pa teend/sluk-kontakten.

Driftsindikatoren lyser.

» Szt drejeregulatoren pé hajeste trin.

» QOpvarm apparatet i ca. 2 timer.

» Sluk apparatet pa teend/sluk-kontakten.

Driftsindikatoren slukkes.

®» Rengoer apparatet efter afkeling.

%, Kapitel ,Rengering og vedligeholdelse®

(@ Tallerkendispenserens foringssteenger kan indstilles til de anvendte tallerkeners diameter.
B.PRO anbefaler, at du tester hvilket justeringsomrade der egner sig bedst med de tallerke-
ner, der skal bruges.
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» Traek foringsstangen opad (1.).

» Drej foringsstangen i retning af rerets midte (2.), hvis diameteren skal veere mindre
—eller -
Drej foringsstangen i retning af apparatets kappe (3.), hvis diameteren skal veere storre.
» Stik feringsstangen (4.) ned i feringshullet i apparatets bund.

Test af frigivelseshajden  (§) Frigivelseshejden for de stablede genstande justeres med fiedre, med hvilke stableplatfor-
for de stablede men er fastgjort til oversiden af apparatets kabinet.
genstande Q) For at tilpasse frigivelseshejden for de stablede genstande kan enkelte fiedre tilfejes eller fier-
nes.

@ Apparatet leveres med komplet indsatte fiedre.

B.PRO anbefaler, at frigivelseshgjden for de stablede genstande ber testes med denne fje-
derindstilling. Den skal tilpasses efter behov.

& Nar der pa et senere tidspunkt skal stables andre genstande i stableapparatet, s& en aendring
af frigivelseshejden er pakrasvet, skal fiernede fiedre igen tilfejes, eller der skal fiernes yderlige-
re fiedre.

& Frigivelseshejden for stablede genstande er indstillet korrekt, nar den everste tallerken ligger
over apparatets afdaskning.

» Sget 11 tallerkener pa stableplatformen.

» Hyis den gverste tallerken ikke rager op over apparatets overside, eller flere tallerkener rager
op over apparatets overside, fiernes alle tallerkener, og fiederindstillingen aendres.

%y Underkapitel ,Indstilling af frigivelseshejde for de stablede genstande*

» [fter sendring af fiederindstillingen testes frigivelseshgjden for de stablede genstande igen.

» | givet fald skal fiederindstillingen aendres, og frigivelseshgjden for de stablede genstande
testes flere gange, inden den korrekte indstilling er opnaet.

B.PRO 19
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Indstilling af @ Tilfgj eller fiern enkelte fiedre for at tilpasse frigivelseshejden for de stablede genstande.
frigivelseshojde forde (D Apparatet leveres med komplet indsatte fiedre.
stablede genstande & Principielt geelder folgende for indstilling af frigivelseshgjde for stablede genstande:
— Fjedrene skal tilfgjes og fiernes symmetrisk.
— Fjedrene skal fiernes indefra og ud; dvs. at man starter med at fierne den midterste fjeder.
- Forskellen i antallet af indsatte fiedre i de to indstillingssider m& maksimalt veere 1 fieder.

A Forsigtig!

Fjederens ende har skarpe kanter

Fijederens ende har skarpe kanter og kan ved forkert montering medfere snitsar pa arm, hand og

fingre.

» Nar fiedrene sasttes i, skal det sikres, at fiederens ende i begge sider ikke vender ind mod
rorets midte.

& Nar der pa et senere tidspunkt skal stables andre genstande i stableapparatet, s& en aendring
af frigivelseshejden er pakrasvet, skal fiernede fiedre igen tilfejes, eller der skal fiernes yderlige-
re fiedre.

» Kontrollér, at apparatets indre er afkolet.

®» Fjern alle stablede genstande.

» P3 to modsatte indstillingssider fiernes eller tilfejes henholdsvis en af de indre fiedre i den
nedre ophaengningsdel.

D)

|gllg (51 C°
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» Test frigivelseshgjden for stablede genstande, og fiern eller tilfoj efter behov flere fiedre.

20 B.PRO
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Oversigtsbillede

Betjening og brug

1
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Afdaekningsskeerm

Tallerkenferingsstang

Ekstra tallerkenferingsstang (ekstraudstyr)

Teend/sluk-kontakt

Fjedre til justering af frigivelseshgjden for de stablede genstande
Temperatur-indstiller

Netkabel

Tilslutning for potentialudligning

Efterfyldningssignal (ekstraudstyr)

10) Stableplatform

B.PRO 21
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Anvendelsessituationer -

oversigt

Indstilling af foreskrevet

22 B.PRO

temperatur

Der skelnes mellem folgende tre anvendelsessituationer:

Kokken, drift med betjeningspersonale

Nér apparatet bruges i et kekken med betjeningspersonale, er der ingen begraensninger for tem-
peraturindstillingen, bortset fra en undtagelse:

Nar temperaturen inde i apparatet er hejere end +60 °C, skal betjeningspersonalet serge for at
der ved anvendelse af passende forholdsregler ikke opstar skader. For at undgé forbraendinger
ma f.eks. den varme top af apparatet og varmt service kun reres med beskyttelse af haenderne
(f.eks. grydelapper eller handsker).

Uden for kokkenet, drift med betjeningspersonale

Nar apparatet bruges i udenfor kekkenet med betjeningspersonale, er der ingen begraensninger
for temperaturindstillingen, bortset fra en undtagelse:

Nar temperaturen inde i apparatet er hejere end +60 °C, skal betjeningspersonalet serge for at
der ved anvendelse af passende forholdsregler ikke opstér skader. For at undga forbraendinger
ma f.eks. den varme top af apparatet og varmt service kun reres med beskyttelse af haenderne
(f.eks. grydelapper eller handsker).

Hvis der af optiske hensyn ikke skal bruges beskyttelsesforanstaltninger, mé temperaturen inde i
apparatet ikke overstige +60 °C.

Uden for kakkenet, drift med selvbetjening af geesterne
Nér apparatet bruges udenfor kakkenet og gaesterne selv tager service ud af apparatet, ma tem-
peraturen inde i apparatet ikke overstige +60 °C.

Desuden skal apparatet placeres pa en sddan made, at temperaturreguleringen ikke kan ssndres
af uvedkommende. For eksempel kan den side af apparatet, hvor temperaturreguleringen er,
vende mod veeggen.

& Hvis apparatet er frit tilgaengeligt for gaester, ma den foreskrevne temperatur ikke overskride
+60 °C. Temperaturen skal indstilles séledes, at man hverken kan braende fingrene pé servicet
eller p& apparatets top. B.PRO anbefaler, at temperaturen kontrolleres forsigtigt (!) med han-
den pa apparatets overside ca. 45 minutter, efter apparatet er blevet tilsluttet, og evt. eendre
temperaturindstillingen.

& Hvis gasster selv kan tage service ud af apparatet, skal apparatet placeres séledes, at tempe-
raturreguleringen ikke kan eendres af uvedkommende. For eksempel kan den side af appara-
tet, hvor temperaturreguleringen er, vende mod veeggen
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» Drejeregulatoren sasttes pa det gnskede trin.

Fyldning af apparatet & Hvis apparatet opvarmes uden pésat afdeekningsskaerm, opstér der store varmetab. Hold altid
apparatet lukket med afdaekningsskaermen, mens det opvarmes. Apparatet ma kun &bnes
kortvarigt for at saette service ind eller tage service ud.

& Der ma ikke bruges plastservice i stableapparatet. Stableapparatet og/eller plastservice kunne
blive beskadiget.
& De ovre vaegtgraenser for ekstra last, der er oplyst i de tekniske data, ma ikke overskrides.

v’ Frigivelseshejden for de stablede genstande er indstillet korrekt
v Feringsstaengerne er tilpasset til den aktuelle tallerkendiameter

Seet tallerkener péa stableapparatet.
Daek stableapparatet med afdaekningsskaermen.

Service opvarmes og v' Apparat fyldt
holdes varmt v Apparat deekket med afdaekningsskeerm
v' Apparatet er slukket

» Kontrollér, at der ikke er varmefalsomme genstande i apparatet.
» Saet stromstikket i stikkontakten.

» Teend apparatet pa teend/sluk-kontakten.

Driftsindikatoren lyser.

® |ndstil om nedvendigt den foreskrevne temperatur.

% Underkapitel ,Indstilling af foreskrevet temperatur®

®» QOpvarm service i 150 minutter.

® Servicet holdes varmt i det teendte apparat, sé lasnge det enskes.

B.PRO 23



Tallerkendispenser til indbygning, opvarmet

24 B.PRO

Udtagning af service

& Hvis gaester selv kan tage servicet ud af apparatet, skal apparatet placeres séledes, at tempe-
raturreguleringen ikke kan sendres af uvedkommende. For eksempel kan den side af appara-
tet, hvor temperaturreguleringen er, vende mod veeggen.

A Advarsel!

Apparatets overside er varm/apparatets indre er varm/varmt service

Ved opvarmningen bliver apparatets overside, dets indre og servicet i apparatet varmt og kan
forarsage forbraendinger.

® Tag kun fat om varme dele, nar haenderne er beskyttede (f.eks. med grydelapper).

®» Tag afdeekningsskeermen af.
®» Tag service ud efter behov.
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Anvendelsesformal

Anvendelsesomrade

Tilsynspligt

Stromforsyning

M3 ikke bruges som
legetoj

Forkert brug som
opbevaringssted

Farer pga. misbrug

Varme overflader

Ekstra informationer til brug i bernehaver og skoler

Dog udger produktet ekstra farepotentiale, nar bern/unge far adgang til det.

Denne ekstra information beskriver de mulige, ekstra farer, men er muligvis ikke fyldestgerende.
Almindelige og saerlige farer

Apparatet ma kun bruges som beskrevet i den tilherende betjeningsvejledning.

Apparatet méa IKKE bruges uden opsyn. Den tilsynshavende person skal overholde geeldende
love og forskrifter fra nationale myndigheder, f.eks. den lovgivende myndighed, arbejdstilsyn,

kommunale forskrifter samt forskrifter fra amter og/eller andre myndigheder.

Nar der bruges et elektrisk drevet apparat, skal opsynspersonalet holde mere gje med appara-
tet.

Apparatet ma IKKE patrykkes stram uden opsyn.
B.PRO anbefaler: Tilslut apparatet til stikdaser, der kan slas fra med en effektaforyder/central af-

bryder. Denne effektafbryder/central afboryder skal installeres uden for barns raekkevidde.

Undgé at stremkablet udsasttes for traekbelastning. Dette geelder ogsd, hvis der bruges et spiral-
kabel.

Der ma IKKE stiges eller klatres op pa apparatet, hold nysgerrige born veek fra apparatet.
Apparatet mé IKKE bruges til opbevaring af ting og/eller levende veesener.

Apparatet kan veelte, hvis dette ikke overholdes, og dermed udger en fare eller evt. medfere
kvaestelser. Ekstremiteter kan ogsd komme til skade.

Apparatet kan have varme overflader med overfladetemperaturer pa > 60 °C. Dette er teknisk
nedvendigt for at sikre den tilsigtede brug samt de tekniske egenskaber og/eller apparatets

egenskaber, som B.PRO garanterer.
Hoje overfladetemperaturer kan medfere forbreendinger ved leengere tids kontakt.

B.PRO 25
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Frakobling

Frakobling af apparatet = Sluk apparatet pa teend/sluk-kontakten.
Driftsindikatoren slukkes.
» Treek stromstikket ud.

26 B.PRO
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Hjeelp i tilfaelde af problemer

Driftsindikator lyser ikke Arsag Losning
Stromstikket er trukket ud. » Seet stromstikket i stikkontakten.
Netkabel beskadiget; f.eks. kan en trad » 4 stromkablet udskiftet af en godkendt repa-
veere knaekket (ogsa muligt uden ydre rator.
beskadigelse). & Kapitel ,Reparation*
Bygningens sikring (hus-sikring) er de- » Kontrollér bygningens sikringer, og udskift dem
fekt. om nedvendigt.
Apparatets elektriske installationer er » Kontakt en godkendt reparator.
defekte. % Kapitel ,Reparation*
Driftsindikatoren lyser, Arsag Losning
men service bliver ikke | pep ingstillede temperatur er for lav. ®» Szt temperaturen op.
varmet godt op/holdes Wy Underkapitel ,Indstilling af foreskrevet tempe-
ikke varmt nok ratur®
Apparat ikke deekket med afdaeknings- » Szt afdaekningsskaerm pé apparatet.
skaerm.
Apparatets elektriske installationer er » Kontakt en godkendt reparator.
defekte. % Kapitel ,Reparation*
Driftsindikatoren lyser, Arsag Losning
men apparatets indre | o\ orpelastningsbeskyttelse er udiost. » Godkendt reparater
forbliver koldt Wy Kapitel ,Reparation*
Apparatets elektriske installationer er » Kontakt en godkendt reparater.
defekte. & Kapitel ,Reparation*
Apparatet korer altid Arsag Losning
pé hojeste temperatur, | tomperaturregulering defekt. » Kontakt en godkendt reparater.

uafhaengigt af
regulatorindstilling

&, Kapitel ,Reparation*

Tallerkenstarrelsen egner sig ikke til stab- | Ingen.

leapparatet.
Tallerkener er for store Arsag Losning
eller for sma til stableror Foringssteengerne er ikke indstillet kor- ®» Tilpas foringsstaenger til tallerkendiameteren.
rekt. % Underkapitel ,Tilpasning af feringsstaenger til

tallerkendiameter*

Tallerkensterrelsen egner sig ikke til stab- | Ingen.
leapparatet.
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Korrosion pa dele i
rustfrit stal

Apparatet er beskadiget
udvendigt

28 B.PRO

Arsag

Lasning

Forkert handtering/vedligeholdelse.

» Fjern korrosionsstederne.
® Sorg for korrekt handtering/vedligeholdelse.

Arsag

Lasning

Skader som folge af transport eller anden
ydre pavirkning.

» Kobl apparatet fra.

Y Kapitel ,Frakobling*

» Sorg for, at apparatet ikke ved en fejl kobles til.
= Kontakt en godkendt reparater.

& Kapitel ,Reparation*
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Rustfrit stal

Renggringsintervaller

Rengeringsmetoder

Renggringsmidler

Renggring og vedligeholdelse

Rustfrit stél er en betegnelse for utroligt korrosionsbestandigt og hygiejnisk stal. Det rustfrie stél,
der bruges til B.PRO, bestar primaert af elementerne jern, krom og nikkel.

Det rustfrie stéls korrosionsbestandighed kommer fra et sékaldt passiviag pa materialets overfla-
de, som dannes ved kontakt med ilt. Skader pa passiviaget som falge af mekaniske indvirknin-
ger afhjeelpes automatisk, hvis der er tilstraekkelig ilt ved materialets overflade.

Passivlagets stabilitet kan forringes af kemisk indvirkning samt af lag kalk, fedt, stivelse og eeg-
gehvide, hvorved korrosion nemmere opstar.

Kommer folgende stoffer i beraring med rustfrit stal kan det ogsa forarsage/fremme korrosion:

e Koncentrerede syrer, halogener (f.eks. klorider, bromider) og deres salte samt kakkensalthol-
dige krydderier

e Dampe fra saltsyre, som der kan danne sig ved brug af f.eks. industrielle rengeringsmidler

o Kontakt med fremmedmetal (f.eks. stél eller jern)

e Kontakt med jern (f.eks. staluld, spaner fra ledninger, jernholdigt vand)

Undgéa kontakt med de anferte stoffer for at opretholde korrosionsbestandigheden. De folgende
henvisninger til rengering og vedligeholdelse skal ubetinget overholdes.

@ Hold altid overflader af rustfrit stal rene, terre og tilgaengelige for luft!

B.PRO anbefaler:

Meget brugte overflader af rustfrit stal (f.eks. opvarmede beholdere til vandbad) skal behandles
dagligt med DeepClean Stainless Steel i forbindelse med den normale, daglige rengering. Dette
bevarer det rustfrie stals passivlag og dermed ogsa overfladens korrosionsbestandighed.

Overfladen skal rengoeres grundigt med rent vand og terres af efter hver brug.

Den daglige rutinerengering omfatter afterring med en fugtig klud. Fastsiddende snavs ma fier-
nes med en borste (kunststof- eller naturberste).
Alle andre renggringsmetoder skal godkendes af B.PRO.

&= Anvend ikke dampstréle, hejtryksrenser, bruser eller lignende rengaringsredskaber.
& Den indbyggede varmer méa under ingen omstaendigheder bruges til tarringen.

Felgende rengeringsmidler ma anvendes pa overflader af rustfrit stal:

¢ Almindeligt rengeringsmiddel til rustfrit stal, f.eks. DeepClean Stainless Steel

e Gaengse rengeringsmidler pé& vandbasis

e Gaengse afkalkningsmidler pa basis af organiske eller af anorganiske syrer, der ikke er skade-
lige for rustfrit stal (f.eks. eddikesyre, citronsyre, sulfaminsyre, phosphorsyre). | tilfeelde af tvivl
bor du henvende dig til fabrikanten af rengeringsmidlet

e Blad rengeringsklud eller fugtig rengeringsklud af mikrofibre.
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Rengoring af apparatet

30 B.PRO

Renggringsmidler, der ikke er egnede til overflader af rustfrit stal:
e Alle rengaringsmidler, som kan indeholde klorider eller hypochlorit (f.eks. afkalkningsmiddel
pa basis af saltsyre, natriumhypochlorit etc.)

Felgende rengeringsmidler ma bruges til pulvercoatede apparatdele samt dele af

kunststof og glas:

e Gaengse rengeringsmidler p& vandbasis

e Blod klud

e B.PRO-mikrofiber-rengeringsklud (méa kun bruges med vand)

e Pletrester, iseer fedtsteenk og fedtaflejringer, kan fiernes med en varm oplasning af bled saebe
pé 30 % og en barste (kunststof- eller naturberster)

e Glasoverfladerne kan nemt rengeres med et geengs rengeringsmiddel til glas.

Renggringsmidler, som ikke er egnede til pulvercoatede apparatdele samt kunststof-

og glasdele:

¢ Rengeringsmiddel til rustfrit stél eller lignende skurrende rengeringsmidler

e Oplesningsmiddelholdige rengaringsmidler

e Alle rengeringsmidler, som kan indeholde klorider eller hypochlorit (f.eks. afkalkningsmiddel
pé basis af saltsyre, natriumhypochlorit etc.)

v’ Apparatet er slukket

v’ Stikket er trukket ud af stikkontakten

v’ Apparatet er kolet af indvendigt og udvendigt
v Der er ingen stablede genstande i apparatet

A Advarsel!

Vand, der er treengt ind i kabinettet

Vand, der treenger ind i kabinettet pa et tilsluttet apparat under rengeringen, kan medfere en
kortslutning eller elektrisk stad.

» Sluk apparatet pa teend/sluk-kontakten.

» Treek stromstikket ud for at koble apparatet fra strammen.
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Afmontering/montering
af tallerkenstablergr

B.PRO anbefaler:

Det ber altid kontrolleres et mindre synligt sted, om overfladen kan tale midlerne, for der bruges
kemiske rengeringsmidler. Dermed undgas uenskede overraskelser pga. misfarvninger eller and-
re reaktioner mellem rengeringsmidlet og overfladen.

& Skal mineralsk stov eller metalstov afterres under rengeringen, skal redskaberne (f.eks. bors-
ter, mikrofiberklude etc.) altid skylles grundigt, s stevpartikler ikke kan efterlade spor pa over-
fladen.

» QOverfladen skal altid rengeres grundigt med rent vand og terres af efter hver brug.

v’ Stablerarene kan fiernes til grundig rengering.

Afmontering af stableror

» Tag fat i stablereret med begge haender inde i reret pa to sider modsat hinanden, og loft det
ud af apparatet.

Montering af stableror

A Forsigtig!

Fare for klemning af haender

Nér stableraret ved indsasttelse i apparatets hoveddel holdes udvendigt pa stablererets flange,
er der ved seenkning af reret fare for at klemme fingrene og komme til skade.

®» Tag altid fat i stablereret med begge haender ved indseettelsen.

» Tag fat i stablereret med begge haender inde i reret pa to sider modsat hinanden, og loft det,
til det er over apparatets overkant.

B.PRO
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» Saenk forsigtigt stablereret ned i &bningen i selve apparatets hoveddel.

32 B.PRO
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Sorg for at vedligeholde
apparatet regelmaessigt

Gennemfgr en ny
kontrol af den elektriske
sikkerhed

Kontrol af
tilslutningskabel og
stromstik

Vedligeholdelse

&~ B.PRO anbefaler, at apparatet vedligeholdes regelmaessigt af et personale, der har modtaget

instruktion heri. Regelmaessig vedligeholdelse forebygger funktionssvigt, forleenger apparatets
levetid og er generelt medvirkende til, at apparatet bedre bevarer sin veerdi.
Lad autoriserede fagfolk forestd den nadvendige vedligeholdelse.

A Advarsel!

Spendingsforende komponenter

Bereres de spaendingsferende komponenter og apparatet er stadig patrykt spaending under ve-

dligehold eller udskiftning af dele, kan det medfere elektrisk sted.

Sluk apparatet pa teend/sluk-kontakten.
Treek stromstikket ud for at koble apparatet fra streammen.

Mindst en gang hvert halve ar skal en elektriker foretage en ny kontrol af den elektriske sik-
kerhed i henhold til normerne i DIN VDE 0701-0702.

Tilslutningskabel og stramstik skal kontrolleres mindst én gang hvert halve ar for mekaniske
skader og eeldning i henhold til DGUV forskrift 3 (hidtil BGV A3) eller geeldende nationale
forskrifter.
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Kompetente personer

Fejlbeskrivelse

Udskiftning af
komponenter

Reservedele

Reparation

& Reparationer mé udelukkende udferes hos felgende kompetente servicesteder:
— Internt teknisk personale uddannet af B.PRO

— Ekstern kundeservice uddannet af B.PRO

— Service fra B.PRO

Service fra B.PRO skal bruge felgende oplysninger fra typeskiltet sammen med en ngjagtig
beskrivelse af defekten:

e Varenummer

e Model

e Serienummer

e Produktionsdato

e Produktionsordrenummer

2 ®

B.PRO GmbH
B PI!O Flehinger Str.59 7038 Oberderdingen / Gerijxany
L] Made in Germany
omwo. [ [SN]I e @
S ke [ e onser = (5

[l CEPXE &
(1)  Varenummer
(2) Serienummer
(8) Produktionsdato
(4) Modelbetegnelse
(6) Produktionsordrenummer

& Defekte komponenter, herunder netkablet, ma& kun udskiftes pé felgende godkendte services-
teder:

— Internt teknisk personale uddannet af B.PRO

— Ekstern kundeservice uddannet af B.PRO

— Service fra B.PRO

& Ved bestilling af reservedele skal folgende oplyses:

— Reservedelsbetegnelse

— Varenummer

— Apparatets produktionsdato

— Maengde

t¥;> Se serviceinformationssystemet pa internettet (www.bpro-solutions.com)
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Adresse B.PRO GmbH
Flehinger Str. 59

75038 Oberderdingen

Phone + 49 7045 44-81416

Fax + 49 7045 44-81508

E-mail service@bpro-solutions.com
Internet www.bpro-solutions.com
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Bortskaffelse

Bortskaffelse af  (§) Hvis udtjente elektriske eller elektroniske apparater bortskaffes via den almindelige dagreno-
apparatet vation, kan apparatets indholdsstoffer udgere en fare for miliget og menneskers sundhed.
Apparatet ma derfor ikke bortskaffes sammen med den almindelige dagrenovation, men skal
afleveres pa en miljgstation for elektroskrot og elektronisk affald (f.eks. en kommunal losse-
plads med specialafdeling).
Som henvisning til dette forhold er apparatet udstyret med det anferte symbol iht. EN 50419
vedrorende maerkning af elektrisk og elektronisk udstyr iht. artikel 15(2) i direktivet 2012/19/
EU (WEEE). Desuden skal der tages hensyn til yderligere seerlige, nationale forhold ved borts-
] kaffelsen.

» Gor apparatet uanvendeligt for bortskaffelse (f.eks. ved at skaere stromstikket af).
» Apparatet skal bortskaffes pa en genbrugsstation eller lignende i overensstemmelse med
geeldende lokale bestemmelser.

& Dette produkt ma ikke bortskaffes sammen med andet erhvervsaffald.

&~ Enheden kan returneres til B.PRO uden beregning.

& Du kan fa flere oplysninger om bortskaffelse hos forhandleren eller hos B.PRO.
Wy Underkapitel ,Adresse”
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Tekniske data

@ Afhaengigt af modellen kan et apparat, der er omfattet af denne betjeningsvejledning, ogsa
have afvigende tekniske data (elektriske og keletekniske angivelser, mal). De bindende angi-
velser fremgar af typeskiltet eller de specifikke ordredokumenter/tegninger.

Generelle data Dimensioner og vaegt (ca.)

Model Ydermal i mm Fri hgjde i mm Egenvaegti kg
(Ix b x h)

TSE-H1 18-83 ET 684 | 480 x 480 x 810 @: 180 til 330 28

TSE-H1 18-833 ET 800 | 480 x 480 x 930 30

Model Indbygningsdybde
imm

TSE-H1 18-33 ET 684 | 684

TSE-H1 18-33 ET 800 | 800

Kapacitet/ladning (ca.)

Model Kapacitet/fri hgjde Stablehgjde Maks.
imm i mm last
(afhaengigt af det isatte (med/uden af- i kg
service) daekningsskaerm)

TSE-H1 18-83 ET 684 | 70 tallerkener 685/670 65
@: 180 il 330
[0: 180 x 180 til 280 x 280

TSE-H1 18-833 ET 800 | 80 tallerkener 800/785 75
@: 180 il 330
[: 180 x 180 til 280 x 280

Temperaturomrade (apparatets indre)
+30 °C til +85 °C

Elektriske data  Tilslutningsvaerdier

Model
TSE-H1

Spaending
220-240V, 50-60 Hz

Ydelse (maksimal)
0,83 kW

Kapslingsklasse
IP X 5 (apparatet er beskyttet mod vandstrale i henhold til DIN EN 60529)
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Miljo

Omgivelsesbetingelser - drift
Temperatur: —10 °C il +38 °C
Relativ luftfugtighed: uden dug

Omgivelsesbetingelser — opbevaring, transport

Temperatur: —10 °C til +40 °C
Relativ luftfugtighed: uden dug
Emissioner

Mht. arbejdsbetingelserne ved apparatet er stejniveauet pd mindre end 70 dB (A).

Materialer

Apparatets hoveddel: Rustfrit stél, polyamid, polyetylen
Afdaekningsskeerm PC: Polykarbonat
Afdaekningsskeerm EPP (ekstraudstyr): Polypropylen

Faringssteenger: Kunststofbelagt stél
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Bestillingsoplysninger

Tallerkendispenser til

indbygning
TSE-H1 18-33 ET 684  \Varenummer 374 298, 573 782
Tallerkendispenser til

indbygning
TSE-H1 18-33 ET 800 Varenummer 374 299, 573 783
Betjeningsvejledning  Dokumentnummer: 154 655

Tilbehor

Afdeekningsskeerm PC til
tallerkendispenser  Varenummer 573 771

Afdaekningsskaerm EPP
til tallerkendispenser  Varenummer 573 767

B.PRO-mikrofiber-
renggringsklud  Varenummer 126 999

Rengorings- og

-plejemiddel til rustfrit

stal DeepClean
Stainless Steel  Varenummer 511 895
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Standarder, direktiver, forordninger, forskrifter

Standarder  Apparatet overholder de grundleeggende krav i de anvendte produktnormer i den seneste udga-
ve ved leveringen.

Direktiver for CE-maerke/  Apparatet overholder kravene, hvis berort, i de folgende forordninger/direktiver i den seneste ud-
EU-overensstemmelses-  gave ved leveringen.

erklaering
e 1935/2004  Materialer og genstande bestemt til kontakt med fodevarer

c € e 2006/42/EF  Maskindirektivet
e 2014/35/EU  Lavspaendingsdirektivet
e 2014/30/EU EMC-direktivet
e 2011/65/EU  RoHs-direktivet
e 2014/68/EU Direktivet om trykbasrende udstyr

Forordninger, forskrifter ~ Under apparatets handtering og brug skal felgende forordninger, forskrifter, arbejdstilsynsregler
samt andre nationale bestemmelser overholdes i den seneste udgave.

e EF nr. 852/2004 Forordning om fadevarehygiejne
e DGUV-regel 110-003  Arbejde i storkakkener
e DGUV forskrift 3 Bestemmelser vedrerende forebyggelse af uheld for elektriske anleeg

og driftsmidler

Der kan bestilles en kopi af EU-overensstemmelseserkleeringen hos B.PROs
service/salgsteam.
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