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Carro para banquetes com aguecimento

Copyright

Modificacdes técnicas

Documentagcao do produto

Convencgdes tipogréficas

Avisos gerais

Generalidades

Estas instrucdes estéo protegidas por direitos de autor. Nenhuma das
informagdes pode ser copiada, divulgada ou usada para fins de concorréncia
ou colocada a disposicao de terceiros, nem na totalidade nem parcialmente.

Reservamo-nos o direito de proceder a modificacdes que servem ao
progresso técnico.

Tradugao do manual de instrugdes original;
Destinatarios: Pessoal operacional, Chefes de cozinha.

< Nota importante para particularidades ou casos especiais.

i Informacgao explicativa em capitulos ou sec¢des que contém
instrucdes.

% Referéncia cruzada para um capitulo, subcapitulo ou documento
terceiro.

v' Condigao que deve estar preenchida antes da execugéo dos passos
seguintes.

» Atuacéo ou atividade que devem ser realizadas.

Modelo XYZ

Uma seccao assinalada desta forma € aplicavel apenas a um determinado
modelo ou opcéao do aparelho.

A Palavra de sinalizacao!

Tipo e fonte de perigo
Possiveis consequéncias em caso de nao observagéo do aviso.
» Medida para evitar o perigo e suas consequéncias.

A palavra de sinalizagao (cuidado, aviso, perigo) indica o respectivo nivel de
perigo.

Cuidado adverte para possiveis lesdes ou danos materiais ligeiros.

Aviso adverte para possiveis lesdes graves.

Perigo adverte para possiveis lesbes muito graves ou mortais.
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Condicoes de utilizagao

Caracteristicas do produto

Carros para banquetes com aquecimento

Sobre este produto

O carro para banquetes com aguecimento serve para manter quentes ali-
mentos empratados e previamente porcionados em pratos com cloches
sobre grelhas Gastronorm ou alimentos em recipientes Gastronorm e para o
respetivo transporte.

O carro para banquetes com aguecimento nao é apropriado para o agueci-
mento ou a preparacao de alimentos.

A armazenagem e o transporte de substancias inflamaveis ou que possam
afetar negativamente os alimentos nao sao permitidos.

O maddulo de aquecimento sé pode funcionar quando instalado em combi-
nacao com o carro para banquetes.

O carro para banquetes € apropriado, sobretudo, para a utilizacéo na alimen-
tagéo institucional (hospitais, lares de idosos, creches), na hotelaria e gastro-
nomia (banquetes, servigos para festas), assim como no catering industrial
(cantinas, refeitdrios).

O transporte de pessoas com ou no aparelho, bem como na sua estrutura
nao é permitido. O aparelho nao deve ser utilizado como "substituto de esca-
das" ou como equipamento de escalada (criancas) (perigo de tombar).

Ambiente

O carro para banquetes com aquecimento pode funcionar a uma tempera-
tura ambiente de +15 °C a +38 °C e com humidade atmosférica normal (sem
condensacgao).

O aparelho foi desenvolvido para utilizagdo até 2000 m de altitude.

Instrucéo de terceiros

Se o carro para banquetes com aquecimento for emprestado a terceiros, é
necessario fornecer-lhes instrugdes acerca do manuseamento seguro do
aparelho, chamando-lhes a atencéo para possiveis perigos.

Aspetos gerais

Por norma, o carro para banquetes com aquecimento é produzido em ago
inox.

O corpo do aparelho possui paredes duplas € ¢ isolado. Os aparelhos dis-
poem de uma ou duas divisdrias. A frente do aparelho é fechada por uma ou
duas portas de aparelho de paredes duplas e isoladas.

O chassi dos carros para banquetes com uma diviséria compreende quatro
rodas dirigiveis, das quais duas possuem imobilizadores de rodas. O chassi
dos carros para banquetes com duas divisérias compreende duas rodas diri-
giveis com imobilizadores de rodas e duas rodas fixas.

Estao disponiveis os seguintes modelos de carro para banquetes:
* (Carro para banquetes BW 11: 1 porta, 11 pares de rebordos
* Carro para banquetes BW 18: 1 porta, 18 pares de rebordos

* Carro para banquetes BW 22: 2 portas, 11 pares de rebordos, parede
central amovivel (opcional)

* Carro para banquetes BW 36: 2 portas, 18 pares de rebordos, parede
central amovivel (opcional)



Carros para banquetes com aquecimento

Modelo padrao

Opcodes/acessorios

Operacao e funcionamento

Pegas deslizantes colocadas na vertical permitem que o carro para banque-
tes se desloque facilmente. Os rodapés de protecdo contra choques a todo
o perimetro previnem danos.

As portas do aparelho sdo dotadas de um trinco de porta de fecho automa-
tico. Podem abrir-se em, aprox., 270° e travar-se no exterior.

As paredes interiores laterais apresentam-se com rebordos de apoio.

O carro para banquetes com aquecimento esta equipado com um maodulo
de aquecimento retiravel. O ventilador integrado e um distanciador na parede
posterior proporcionam uma distribuicdo homogénea do calor por todo o
interior.

O mddulo de aquecimento possui um cabo elétrico com ficha, um interruptor
para ligar/desligar a fim de iniciar e terminar o funcionamento de conservagao
de calor, assim como um regulador de temperatura separado.

O intervalo de temperaturas para regulacao da temperatura vai de +30 °C a
+90 °C.

E possivel optar-se por aquecer o carro para banquetes a seco ou com ar
humido. O aguecimento com ar humido realiza-se através de um depdsito
de agua no mdédulo de aquecimento que, cheio com 1 litro, proporciona um
clima interior hiumido homogéneo durante 5 a 6 horas.

O modelo padrao do carro para banquetes com agquecimento compreende:
¢ Corpo do aparelho com paredes duplas em ago inox

¢ Perfis de plastico encaixados para isolamento térmico do corpo interior
e exterior

¢ Porta de batente com paredes duplas
¢ Perfil(is) de vedagao da porta, a todo o perimetro e amovivel

* Trinco de porta de fecho automatico com bloqueio de porta de 2 pontos
€ posicao de seguranga integrada

¢ Porta(s) do aparelho fechavel(is) a chave
* Dependendo do modelo, 11 ou 18 pares de rebordos

¢ Distancia entre rebordos de 115 mm (BW 11/BW 22) ou 75 mm (BW 18/
BW 36)

¢ Duas pegas deslizantes em cada parede lateral do aparelho
* Rodapé de protecao contra choques a toda o perimetro

* 4 rodas dirigiveis, das quais duas com imobilizadores de rodas (BW 11/
BW 18)

¢ Duas rodas dirigiveis com imobilizadores de rodas, duas rodas fixas
(BW 22/BW 36)

¢ Disposicao das rodas "A": Rodas nas esquinas do aparelho
¢ Modulo de aquecimento amovivel
¢ Aquecimento com precisao de graus, reguldvel entre +30 °C e +90 °C

O carro para banquetes com aguecimento esta disponivel com o seguinte
equipamento opcional;

¢ Diversos modelos das rodas e disposicdes das rodas

* Parede central (apenas para BW 22/BW 36) em diferentes alturas
* Recipientes Gastronorm

¢ Grelhas Gastronorm

¢ Cloche em aco inox com orificio para pegar



Generalidades

Sobre este produto

Transporte

Carros para banquetes com aquecimento

Seguranca

O aparelho foi construido em conformidade com as técnicas mais modernas.
Todos os requisitos necessarios para um funcionamento seguro foram
preenchidos. Porém, o funcionamento do aparelho suscita sempre alguns
perigos. Os avisos de seguranca e 0s avisos gerais constantes nestas instru-
¢des de funcionamento tém por objetivo ajudar o utilizador a proteger-se
destes perigos.

Avisos de seguranca

Ler atentamente os avisos de seguranga constantes deste capitulo e cumpri-
los.

A entidade exploradora é responsavel pelo cumprimento dos avisos de segu-
ranga constantes destas instrugdes de funcionamento.

Avisos gerais

Respeitar os avisos gerais com simbolo de perigo (triangulo de aviso) no
texto.

Instrucdes de funcionamento

Estas instrugdes de funcionamento devem ser lidas atentamente antes da
primeira colocagao em funcionamento.

A entidade exploradora é responsavel por que todos os utilizadores leiam
estas instrugdes antes da primeira utilizagéo do aparelho.

Estas instrugdes de funcionamento devem ser guardadas em local perma-
nentemente acessivel ao pessoal de operagao.

Limpeza e manutencao

Para fins de limpeza e durante os trabalhos de manutencéo ou para a subs-
tituicdo de pecas, deve-se separar 0 aparelho da rede elétrica. Manter a ficha
e/ ou o conector do aparelho num local apropriado durante a realizacéo dos
trabalhos e protegé-los da humidade, de danos e da sujidade.

Finalidade
O aparelho sé pode ser usado para os fins a que se destina.

A entidade explorada é responsavel pela utilizagéo correta do aparelho, em
conformidade com o fim a que se destina.

Condigdes de utilizacédo
Operar 0 equipamento apenas nas condicdes ambientais permitidas.

Os utilizadores do equipamento devem ter sido instruidos quanto a operagéo
do equipamento e ter entendido estas instrugdes de funcionamento.

Posicao de transporte vertical
Transportar o aparelho apenas na vertical.

Transporte em camiao ou carrinha

Transportar 0 aparelho apenas em camiao ou carrinha com plataforma de
carga. A plataforma de carga néo pode exceder um angulo de inclinagéao de
10°.

Transportar 0 aparelho somente com os imobilizadores de rodas soltos. Pro-
teger o aparelho de modo a que nado deslize. A protecédo de transporte com
0s imobilizadores de rodas nao é permitida.



Carros para banquetes com aquecimento

Colocagao em funcionamento

Operacgao e funcionamento

Proteger o aparelho contra movimentos na vertical durante o transporte.
Aplicar barras de seguranca acolchoadas.

Local de instalacéo

Nunca operar o aparelho préximo de aparelhos com intensa formacao de
vapor (por ex. maquina de lavar louca). Os vapores podem provocar conden-
sagao no aparelho.

Devido a camada de humidade, se o aparelho estiver ligado, corre-se o
perigo de avaria no funcionamento, curto-circuito ou choque elétrico.

Colocacao em funcionamento apds armazenagem

Se o aparelho for trazido de um local de armazenagem frio para um espaco
mais quente com, conseguentemente, uma maior humidade atmosférica, a
humidade existente no ar precipita-se na superficie e no interior do aparelho.

Devido a camada de humidade, se o aparelho estiver ligado, corre-se o
perigo de avaria no funcionamento, curto-circuito ou choque elétrico.

Operar o aparelho apenas quando estiver a temperatura ambiente.

Ligacao a rede
Atensao de rede e a frequéncia de rede indicadas na placa de caracteristicas
devem coincidir com os valores correspondentes da tomada de rede.

O aparelho ndo pode ser utilizado se o isolamento do cabo elétrico ou da
ficha estiver danificado.

Ligar ou desligar a ficha apenas com o aparelho desligado, visto que, de
outro modo, o sistema elétrico do aparelho pode ser danificado.

Para soltar a ficha, puxar apenas no corpo da ficha.

Generalidades

O utilizador deve conhecer os perigos relacionados com o aparelho e saber
avalia-los.

O aparelho sé pode ser utilizado por pessoas cujas capacidades fisicas, sen-
soriais ou intelectuais ndo sejam suscetiveis das limitagoes relevantes para a
operacao do aparelho.

Utilizar o aparelho apenas se estiver perfeitamente operacional.

Se o aparelho estiver danificado, evitar que seja utilizado inadvertidamente e
manda-lo reparar imediatamente por um dos servicos de assisténcia autori-
zados referidos em Reparacéo.

Proteger sempre o aparelho com os imobilizadores de rodas, para que néo
role. O aparelho pode causar lesdes e danos materiais se rolar inadvertida-
mente.

Evitar abrir desnecessariamente a(s) porta(s) do aparelho durante o funciona-
mento de conservacao de calor. Abrir 0 aparelho apenas por breves instan-
tes para carregar ou retirar alimentos.

Cobrir sempre os alimentos em pratos com cloches. Cobrir sempre os ali-
mentos em recipientes Gastronorm com tampas.



Carros para banquetes com aquecimento

/\ Cuidado!

Possivel diminuicdo da qualidade dos alimentos!

A qualidade dos aparelhos que se encontram no aparelho pode ser compro-

metida devido a falha de corrente, avarias no aparelho ou outras interrupgoes

durante a armazenagem ou conservagéo do calor.

» Apods a descida da temperatura de nucleo, verificar se a qualidade dos
alimentos foi comprometida e eliminar os alimentos se necessario.

Placas de indicacéo

Respeitar as placas de indicacao no aparelho. Placas ilegiveis, danificadas
ou que tenham desaparecido devem ser substituidas imediatamente.

No aparelho estao aplicadas as seguintes placas de indicacao:

Placa de indicacao | Significado - local de aplicagao

"Aviso de superficie quente", semelhante a DIN 4844-
2 na parte superior do médulo de aquecimento.

Capacidades de carga
Nao colocar nem depositar objetos na parte superior do aparelho.

Os limites superiores de peso para carga indicados nos dados técnicos nao
podem ser excedidos.

Funcionamento do médulo de aguecimento

O modulo de aquecimento s6 pode funcionar quando instalado em combi-
nag¢ao com o aparelho.

Recipientes Gastronorm para alimentos liquidos

Alimentos que derramem ou transbordem do aparelho podem causar escal-
dadelas. Fechar sempre os recipientes Gastronorm cheios de alimentos liqui-
dos com tampas vedantes. Evitar movimentos aos solavancos do recipiente
Gastronorm.

Carga

Cobrir sempre os alimentos em pratos com cloches. Cobrir sempre os ali-
mentos em recipientes Gastronorm com tampas.

Os recipientes Gastronorm colocados no aparelho devem ser resistentes ao
calor até uma temperatura de, no minimo, 100 °C. Por exemplo, ndo podem
ser utilizados recipientes Gastronorm de policarbonato.

Carregar o aparelho, por principio, de baixo para cima, de modo a evitar o
deslocamento do centro de gravidade para a parte superior do aparelho.

Carregar completamente os apoios de rebordo, ou seja, p.ex., com 2 reci-
pientes Gastronorm GN 1/1 em cada apoio, para que os recipientes nao des-
lizem em caso de mudanga do local de instalagéo.

Os limites superiores de peso para carga indicados nos dados técnicos nao
podem ser excedidos.

Placas eutécticas (acumuladores de frio)

Retirar as placas eutécticas do aparelho antes do aquecimento do aparelho
e enquanto os alimentos sao mantidos quentes. As placas eutécticas podem
deformar-se com o calor e, em casos extremos, explodir.



Carros para banquetes com aquecimento

Mdédulo de aquecimento quente, partes do aparelho, objetos e alimen-
tos quentes

O mddulo de aquecimento, o interior do aparelho e os objetos ai contidos
(p.ex., recipientes Gastronorm) ficam quentes durante o funcionamento (até,
aprox., +90 °C) e podem causar queimaduras.

Agarrar nas partes quentes apenas com proteg&o (p. ex., com pegas ou
luvas de protecao).

Os alimentos mantidos quentes podem causar escaldadelas.

Exterior do aparelho quente

O anteparo do médulo de aquecimento fica quente durante o funciona-
mento.

Vapor de agua quente

Caso se abra a porta do aparelho enquanto os alimentos sao mantidos
quentes, existe o0 perigo de que escape vapor de agua quente, causando
queimaduras. Ao abrir a porta, ndo manter partes do corpo dentro de ou
sobre a area de abertura.

Normas de higiene

Ao manter alimentos quentes, devem ser respeitadas as normas alimentares
especificas aplicaveis e as propriedades dos alimentos.

Perigo de encarceramento de criancas

Proteger os carros para banquetes vazios das criangas. As criangas que tre-
pem para carros para banquetes vazios ndo conseguem libertar-se sozinhas
se a porta do aparelho for trancada pelo lado de fora. Colocar os carros para
banquetes vazios com o lado da porta do aparelho virado para uma parede
ou arruma-los numa area inacessivel a criangas.

Antes de trancar as portas do aparelho, certificar-se de que nao se encon-

tram criangas no aparelho.

Imobilizadores de rodas

Proteger sempre 0 aparelho com os imobilizadores de rodas, para que nao
role. O aparelho pode causar lesdes e danos materiais se rolar inadvertida-
mente.

Mudanca do local de instalacao

Puxar a ficha antes de qualquer mudanca do local de instalagcédo. De outro
modo, o cabo de ligacdo a rede elétrica ou a tomada instalada no edificio
podem ser danificados.

Manter as portas do aparelho fechadas durante a mudanga do local de ins-
talacdo. Caso contrario, as grelhas ou recipientes Gastronorm podem desli-
zar para fora do aparelho quando este é empurrado.

Trancar o fecho da porta do aparelho durante a mudanca do local de insta-
lacéo.
Apenas empurrar o aparelho, ndo o puxar.

Prestar atencao, ao empurrar o aparelho, de modo a n&o deixar de reparar
em todas as pessoas e objetos que se encontrem a frente do aparelho. No
caso de pessoas que nao consigam ver por cima do aparelho, é necessario
que outra pessoa preceda o carro de banquetes quando este é empurrado,
para permitir a deslocacéo segura do aparelho.



Colocacao fora de servigo

Limpeza e cuidados

Carros para banquetes com aquecimento

Empurrar sempre o aparelho com as 2 maos nas pegas deslizantes no lado
do aparelho com as rodas dirigiveis € os imobilizadores de rodas. Depen-
dendo do peso, se se der impulso sé com uma mao, existe o perigo de nao
se conseguir travar o aparelho com a rapidez suficiente.

Prestar atencao a que as maos nao figuem entaladas entre o aparelho e as
paredes ou outros objetos (p.ex., armarios) — perigo de esmagamento.

De modo a diminuir 0 perigo de danos nas rodas, deve-se evitar a sobre-
carga das rodas:

¢ Nao movimentar o aparelho com os imobilizadores de rodas travados
¢ Evitar choques

* Puxar o aparelho cuidadosamente (sem balancgar) sobre soleiras ou
degraus.

Se o0 aparelho se encontrar sobre uma superficie inclinada, para além dos
imobilizadores de rodas travados, € necessario tomar outras medidas de
seguranga (por ex. calcos), para evitar que role inadvertidamente.

Com as portas do aparelho fechadas, o aparelho esta protegido contra tom-
bos até uma inclinacéo de 10°. Circular apenas por superficies inclinadas
com uma inclinagao <10°.

Ao ser empurrado sobre uma superficie inclinada, o aparelho pode despren-
der-se lateralmente. Empurrar o aparelho sobre rampas e depressdes ape-
nas com 2 pessoas (uma de cada lado do aparelho).

Se o aparelho dever ser empurrado sobre superficies inclinadas, € necessa-
rio retirar a agua do depdsito de agua no modulo de aguecimento.

Sobre pavimentos planos, o aparelho pode ser empurrado em distancias
curtas com o depdsito de agua cheio e a placa defletora instalada.

Retirar a ficha

Ligar ou desligar a ficha apenas com o aparelho desligado, visto que, de
outro modo, o sistema eletronico do aparelho pode ser danificado.

Para soltar a ficha, puxar apenas no corpo da ficha.

Ficha

Puxar a ficha antes de limpar o aparelho. Agua que penetre no médulo de
aquecimento pode originar um curto-circuito. Nesse caso, existe perigo de
choque elétrico.

Higiene
As disposicdes da diretiva 93/43/CEE relativa a higiene dos géneros alimen-

ticios, assim como as normas de higiene nacionais dos respetivos paises
devem ser cumpridas.

O aparelho cumpre os requisitos da versao higiénica HS.

Intervalos de limpeza
Limpar o aparelho minuciosamente apds cada utilizagéo.

Método de limpeza

Usar apenas métodos de limpeza autorizados.

N&o utilizar aparelhos de jato de vapor, limpadores de alta pressao, pistolas
de agua ou aparelhos de limpeza semelhantes.

Produtos de limpeza em geral

Nao utilizar pecas metdlicas para a limpeza, porque podem danificar o apa-
relho e/ou causar corrosao.



Carros para banquetes com aquecimento

Manutencao

Nao utilizar objetos agugados ou angulosos para a limpeza. porque podem
danificar o aparelho.

Nao utilizar abrasivos, porque riscam a superficie.

Produtos de limpeza para as partes de plastico
Nao utilizar abrasivos, porque riscam a superficie.

Nao utilizar nenhum dos produtos de limpeza seguintes ou produtos de lim-
peza com as seguintes substancias na sua composicao (danos no materiall):

¢ FEtanol, isopropanol e alcoois superiores
* Acetona

e Benzina

e Terebintina

* Esteres do acido acético

Médulo de aquecimento quente, partes do aparelho e objetos quentes

O maddulo de aquecimento, o interior do aparelho e os objetos ai contidos
(p.ex., recipientes Gastronorm) ficam quentes durante o funcionamento (até,
aprox., +90 °C) e podem causar queimaduras.

Deixar arrefecer o aparelho durante, pelo menos, 20 minutos antes da lim-
peza.

Agua de limpeza

Secar minuciosamente o aparelho apds a limpeza. Nessa altura, remover a
agua de limpeza do fundo do interior do aparelho.

Se, durante ou depois da limpeza, escorrer agua de limpeza para o pavi-
mento, existe perigo de escorregamento.

Limpar bem a agua que se encontrar no pavimento.

Nova série de ensaios visando a seguranca elétrica

Mandar realizar, pelo menos, a cada 6 meses, uma nova série de ensaios
visando a segurancga elétrica, de acordo com as normas da série DIN VDE
0701-0702, por um eletricista profissional.

Cabo de ligacao e ficha

Pelo menos, todos os 6 meses, verificar se 0 cabo de ligagéo e a ficha evi-
denciam danos mecanicos e envelhecimento excessivo de acordo com a
BGV A 3 ou normas nacionais correspondentes.

Imobilizadores de rodas
Verificar regularmente a eficiéncia dos imobilizadores de rodas.

Em caso de travagem insuficiente, providenciar imediatamente a substituicao
da(s) roda(s) avariada(s) por um dos servicos de assisténcia autorizados refe-
ridos em Reparacéo.

Portas do aparelho

A cada limpeza, verificar se a junta de vedagao das portas evidencia danos
e envelhecimento excessivo (inspecao visual).



Reparacéao

Normas e diretivas

Identificacado do produto

Carros para banquetes com aquecimento

Pessoas autorizadas

O aparelho pode ser reparado, exclusivamente, pelos seguintes servicos de
assisténcia:

* Pessoal especializado interno formado pela B.PRO
* Servico de assisténcia ao cliente externo formado pela B.PRO
* Assisténcia técnica B.PRO

Se as reparagdes forem realizadas por outros servicos ou sem serem dele-
gadas, a garantia perde a validade.

Substituicdo de componentes do sistema elétrico do aparelho

Os componentes do sistema elétrico do aparelho (p.ex., interruptor, cabo
elétrico, etc.) s6 podem ser substituidos por pegas com a mesma especifi-
cagao por pessoas especializadas (p.ex., um eletricista profissional).

Cumprir as normas, diretivas e disposicdes de seguranca em vigor.

A entidade exploradora é responsavel pelo cumprimento das normas, direti-
vas e disposicdes de seguranga em vigor.

O aparelho possui uma placa de caracteristicas. Se a placa de caracteristicas
for removida, a garantia perde a validade.



Carros para banquetes com aquecimento

Transporte

Verificar/resolver danos de @ Imediatamente apds o fornecimento, deve-se verificar se o aparelho
transporte apresenta danos de transporte (inspecao visual).

®» Documentar os danos de transporte na guia de remessa, na presenca
do representante da transportadora (descricao do defeito).

» Pedir a confirmacao dos danos pelo representante da transportadora
(assinatura).

» Guardar o aparelho e reclamar os danos junto da B.PRO, mediante a
guia de remessa.

Né&o aceitar o aparelho e devolvé-lo a B.PRO através da transportadora.
&= Este procedimento permite assegurar uma indemnizacao correta dos

danos. Os danos de transporte comunicados posteriormente devem ser
devidamente comprovados pelo destinatario do aparelho.

Volume de fornecimento

(1) Carros para banquetes com aquecimento
(2) Instrugdes de funcionamento

O volume de fornecimento exato e 0 modelo do aparelho constam da docu-
mentacao de fornecimento.
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Carros para banquetes com aquecimento

Desembalar = Abrir a embalagem de transporte nos locais previstos. Nao rasgar ou cor-
tar!

» \erificar o volume de fornecimento.
» Remover peliculas de protecao eventualmente existentes do aparelho.

Eliminar o material de embalagem @ Os materiais de embalagem s&o compostos por material reciclavel.

» [Entregar o material para reciclar corretamente e de forma compativel
com o ambiente, cumprindo as normas legais em vigor.
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Carros para banquetes com aquecimento

Vista geral do equipamento

Vista geral

1) Blogueio da porta superior

2) Pega deslizante
3) Trinco de porta com posicao de seguranga integrada
4) Perfil de vedacgéo a todo o perimetro
5) Ficha e suporte de ficha
6) Roda fixa
7) Rodapé de protecao contra choques
Cabo elétrico
9) Placa defletora

) Deposito de agua

) Mddulo de aquecimento

) Pega para extracdo do médulo de aquecimento
) Regulador de temperatura

)

Interruptor para ligar/desligar com indicacdo do estado de funciona-
mento

5) Roda dirigivel com imobilizador de roda

6) Parede central de meia altura (opcional)

7) Rebordo de apoio

8) Parede central de meia altura: suporte superior com escora transversal
(opcional)
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Carros para banquetes com aquecimento

Regulador de temperatura

SICIGIS

®

LED de indicagé&o do funcionamento "Aguecimento":
acende: aguecimento ligado

Indicacao da temperatura:

mostra a temperatura real no aparelho, a temperatura nominal, as tem-
peraturas minima e maxima caso se exceda ou nao se alcance a tempe-
ratura, o periodo durante o qual a temperatura € excedida ou nao alcan-
¢ada e mensagens informativas.

Indicac@o da unidade de medida:

mostra a unidade de medida; fica intermitente durante a fase de progra-
macao

Tecla "PARA CIMA": aumentar o valor do parametro

Tecla "PARA BAIXO": diminuir o valor do parametro

Tecla "Ligar/desligar 0 aquecimento": nao ativada

Tecla "SET" (definir):
mostra ou altera a temperatura nominal.

Tecla "Descongelar": ndo ativada
Tecla "Luz": ndo ativada

-13-



Carros para banquetes com aquecimento

Condigoes de funcionamento

Efetuar a primeira limpeza

Colocagao em funcionamento
apo6s uma paralisacéo prolongada

Colocacao em funcionamento

v

AN NN

AN

o

A pelicula de protecéo no corpo do aparelho € no mddulo de aqueci-
mento foi removida

O aparelho encontra-se a temperatura ambiente e esta seco
O aparelho foi limpo
O mddulo de aquecimento foi instalado

O aparelho € a ficha ndo apresentam defeitos conhecidos ou danos visi-
veis
Os imobilizadores de rodas estao travados

O aparelho esta desligado

Apos a entrega, € necessario efetuar uma primeira limpeza do aparelho.

Remover completamente os cartdes, camadas protetoras de papel, peli-
culas e fitas adesivas.

Limpar as superficies com produtos de limpeza apropriados.
% Capitulo "Limpeza e cuidados" na pagina 28.

@ Apds uma paralisacédo prolongada, o aparelho deve ser limpo e sujeito a

diversos ensaios antes de ser colocado em funcionamento.

Limpeza

Limpar o aparelho minuciosamente.
& Capitulo "Limpeza e cuidados" na pagina 28.

Ensaio técnico de seguranca

Mandar realizar uma nova série de ensaios visando a seguranca elétrica
de acordo com as normas da série DIN VDE 0700-0701.

Verificar se o cabo de ligacéo e a ficha evidenciam danos mecanicos e
envelhecimento excessivo.

Em caso de avaria, evitar que o aparelho seja utilizado inadvertidamente
e contactar um dos servicos de assisténcia referidos em Reparacao.

%  Subcapitulo "Pessoas autorizadas" na pagina 36.

Ensaio técnico de funcionamento

Verificar o funcionamento das rodas, imobilizadores de rodas, portas,
trincos de portas, juntas de vedacéo das portas e pegas.

Verificar o funcionamento do moédulo de aquecimento.

Em caso de avaria, evitar que o aparelho seja utilizado inadvertidamente
e contactar um dos servicos de assisténcia referidos em Reparacao.

% Subcapitulo "Pessoas autorizadas" na pagina 36.
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Ligar o equipamento

Carros para banquetes com aquecimento

v" O aparelho esta desligado

/\ Cuidado!

Danos materiais no sistema eletrénico do aparelho!

Se 0 equipamento ndo estiver preparado para a tenséo de rede ou a frequén-
cia de rede existentes, o sistema eletrénico do equipamento pode ser dani-
ficado.

Antes de ligar o aparelho, assegurar-se de que a tensao de rede e a fre-
quéncia de rede indicadas na placa de caracteristicas correspondem aos
valores correspondentes da tomada.

Colocar o aparelho no local previsto e travar os imobilizadores de rodas.

% Subcapitulo "Colocar o aparelho num novo local de instalagéo" na
pagina 21.

Certificar-se de que nao se encontram objetos sensiveis ao calor no inte-

rior do aparelho.

Certificar-se de que néo se encontram placas eutécticas (acumuladores

de frio) no interior do aparelho.

Puxar a ficha do suporte da ficha (1.) e introduzi-la natomada (3.). Prestar
atenc&o a que o cabo passe por baixo da dobradica inferior da porta (2.).

-15-



Carros para banquetes com aquecimento

Ligar o aparelho

Desligar o aparelho

Ajustar a temperatura nominal

Operacao e funcionamento

v" O mddulo de agquecimento foi instalado

v O aparelho esté ligado a rede elétrica

= |niciar o funcionamento de aquecimento com o interruptor para ligar/des-
ligar.
O LED de indicacao de funcionamento do interruptor para ligar/desligar
acende-se.

No display do regulador de temperatura aparece "& & 5" por alguns ins-
tantes.
A seguir, € indicada a temperatura real atual no interior do aparelho.

O aparelho aquece € a temperatura real no display sobe até a tempera-
tura nominal.

» Desligar o aparelho com o interruptor para ligar/desligar.
O LED de indicacao de funcionamento do interruptor para ligar/desligar
apaga-se.

@ Com o mdédulo de aquecimento ligado, a indicagao padrao corresponde
a temperatura real no interior do aparelho.

< Na fabrica a temperatura nominal € ajustada em +90 °C.
Indicagcao da temperatura nominal
v" O aparelho esté ligado & tomada

v" O display mostra a temperatura real
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SET

SET

)

SET

Bloquear/desbloquear o teclado

ALY

A

Carros para banquetes com aquecimento

®» Pressionar brevemente a tecla "SET".

E mostrada a temperatura nominal. Passados aprox. 5 segundos ou
pressionando novamente a tecla "SET", o display mostra outra vez a
temperatura real.

Alterar a temperatura nominal
v" O aparelho esté ligado & tomada

v" O display mostra a temperatura real
= Manter a tecla "SET" pressionada durante, pelo menos, 2 segundos.

E mostrada a temperatura nominal. A indicagdo de°C estd intermitente.
» Aumentar a temperatura nominal com a tecla "PARA CIMA".

—ou-

Diminuir a temperatura nominal com a tecla "PARA BAIXO".

@ Mantendo pressionada a tecla "PARA CIMA" ou "PARA BAIXO", a defi-
nicao de temperatura é alterada continuamente. A velocidade de altera-
¢ao aumenta, se as teclas "PARA CIMA" ou "PARA BAIXO" forem pres-
sionadas durante mais tempo.

®» Para memorizar a temperatura nominal alterada, pressionar brevemente
atecla "SET".
—ou-
Esperar aprox.15 segundos.
A temperatura nominal fica memorizada.
E mostrada a temperatura real.

Bloquear o teclado

= O blogueio do teclado protege contra intervengdes nao autorizadas na
regulacéo de temperatura, p.ex., a alteragdo da temperatura nominal.

@ Se o teclado estiver bloqueado, s6 podem ser executadas as funcdes
seguintes:
* Indicag&o da temperatura nominal
¢ Indicacéo da temperatura minima
* Indicagao da temperatura maxima
» Manter as teclas "PARA CIMA" e "PARA BAIXQO" pressionadas simulta-
neamente por alguns segundos.
Aindicacéo "5 F" fica intermitente no display.
» Soltar as duas teclas.
O teclado esta bloqueado e no display mostra-se a temperatura real.

@& Se se tentar chamar uma fungéo bloqueada, a indicagéo "5 F " aparece
intermitente no display.

Desbloquear o teclado

» Manter as teclas "PARA CIMA" e "PARA BAIXQO" pressionadas simulta-
neamente por alguns segundos.
Aindicagéo "5 ,4" fica intermitente no display.

» Soltar as duas teclas.
O teclado esta desbloqueado € no display mostra-se a temperatura real.
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Pré-aquecer o aparelho & Se o0 aparelho for utilizado para manter alimentos quentes, para uma
temperatura de +90 °C, deve ser pré-aquecido durante aprox. 15 minu-
tos, antes de ser carregado com alimentos.

&= O depdsito de agua para o aquecimento com ar humido tem 1 litro de
capacidade e proporciona um clima interior humido homogéneo durante
5 a 6 horas.

v" O mddulo de aquecimento foi instalado

AN

O aparelho esta ligado

» (Certificar-se de que ndo se encontram placas eutécticas (acumuladores
de frio) no interior do aparelho.

» Cerca de 15 minutos antes da carga, iniciar o funcionamento de aqueci-
mento com o interruptor para ligar/desligar.
% Subcapitulo "Ligar o aparelho” na pagina 16.

®» Se necessario, alterar a temperatura nominal.

%  Subcapitulo "Ajustar a temperatura nominal" na pagina 16.

®» Em caso de necessidade, encher o depdsito de agua com 1 litro de agua
e colocar a placa defletora.

Abrir a porta do aparelho = Para evitar a perda de calor, ndo abrir desnecessariamente as portas
durante o funcionamento de aquecimento.

Zk Aviso!

Vapor de agua quente!

Ao abrir a porta, existe o perigo de que escape vapor de agua quente, cau-

sando queimaduras.

= Ao abrir a porta, ndo manter partes do corpo dentro de ou sobre a area
de abertura.

» Se aportado aparelho a abrir estiver trancada, abrir a fechadura da porta
com chave.

® Para abrir a porta do aparelho, rodar o trinco da porta na diregéo indi-
cada até embater.

» Abrir e travar cuidadosamente a porta do aparelho (sem balancar).
Travar a porta do aparelho = Abrir completamente a porta do aparelho (aprox. 268°) e pressiona-la

contra a parede lateral do aparelho até que a porta fique encostada ao
suporte magnético.
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Carros para banquetes com aquecimento

Fechar a porta do aparelho
/\ Cuidado!

Mao entalada!

Ao fechar a porta do aparelho, as maos podem ficar entaladas e feridas.

®» N&o colocar nem manter a méo entre a porta do aparelho e o aparelho
ao fecha-lo.

» Fechar a porta do aparelho cuidadosamente (sem balancar).

» Pyxar cuidadosamente a porta do aparelho da trava de porta.

®» [echar a porta do aparelho sem balangar.

» Pressionar a porta do aparelho na fechadura, até que se ouga e sinta que
encaixou.

Rodar o trinco da porta paraa = Para evitar que as portas se abram inadvertidamente durante o trans-
posicéao de protecao de porte, o trinco da porta pode ser trancado.

transporte
/\ Aviso!

Perigo de encarceramento de criangas

Criangas que se encontrem dentro do aparelho ao trancar o trinco da porta

nao podem libertar-se sozinhas.

» Antes de trancar as portas do aparelho, certificar-se de que nao se
encontram criancas no aparelho.

= Rodar o blogueio da porta na diregao indicada até que o punho fique na
vertical.

S

7

{

Carregar o aparelho v O aparelho foi pré-aquecido por 15 minutos
v" Os alimentos para manter quentes foram aquecidos
v" Os alimentos em pratos foram cobertos com cloches

v" Os alimentos em recipientes Gastronorm foram cobertos com tampas

/\ Aviso!

Vapor de agua quente!

Ao abrir a porta, existe o perigo de que escape vapor de agua quente, cau-

sando queimaduras.

= Ao abrir a porta, ndo manter partes do corpo dentro de ou sobre a area
de abertura.

% Subcapitulo "Abrir a porta do aparelho" na pagina 18.
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/\ Aviso!

Mddulo de aquecimento de convecgao quente, interior do aparelho
quente, recipientes Gastronorm quentes!

No funcionamento de conservacéo de calor, 0 médulo de aquecimento de
convecgao, o interior do aparelho e os recipientes Gastronorm ou outros
objetos ai contidos ficam quentes e podem causar queimaduras.

» Fvitar o contacto direto com objetos quentes ao carregar.

A Aviso!

Perigo de tombar devido ao deslocamento do centro de gravidade para

a parte superior do aparelho!

Se forem colocados recipientes Gastronorm apenas na parte superior do

aparelho, o centro de gravidade desloca-se para cima e existe o perigo de

que o aparelho tombe. O tombo do aparelho pode causar lesées graves.

= Carregar sempre o aparelho de baixo para cima.

®» [m caso de carga parcial, carregar apenas o espaco inferior do aparelho.

= Carregar sempre completamente cada par de rebordos de apoio, p.ex.,
com dois recipientes Gastronorm GN 1/1.

/\ Aviso!

Alimentos liquidos quentes!

Os alimentos liquidos quentes podem transbordar dos recipientes Gastro-

norm e dos pratos e causar escaldadelas.

= Manter os recipientes Gastronorm e os pratos horizontais.

= Cobrir sempre os alimentos em recipientes Gastronorm com tampas. Em
caso de alimentos liquidos, utilizar tampas com juntas de vedagao.

» FEvitar movimentos aos solavancos dos recipientes com liquidos ou ali-
mentos quentes.

» Para evitar escaldadelas, introduzir os recipientes com liquidos ou ali-
mentos quentes dos quais pode fluir liquido quente durante a conserva-
¢é&o do calor num par de rebordos de apoio visivel a uma altura maxima
de 1,60 m.

» |nstruir especialmente os operadores que lidem com alimentos liquidos
quentes.

&= Ao carregar o aparelho, providenciar iluminagao suficiente.
®» Abrir a porta.
% Subcapitulo "Abrir a porta do aparelho" na péagina 18.

» |ntroduzir os recipientes Gastronorm ou as grelhas Gastronorm até
embaterem na parede posterior.

» Fechar a(s) porta(s) do aparelho.
%  Subcapitulo "Fechar a porta do aparelho" na pagina 19.
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Colocar o aparelho num novo
local de instalacao

Carros para banquetes com aquecimento

Desligar o aparelho

Desligar o aparelho no interruptor para ligar/desligar.
% Subcapitulo "Desligar o aparelho" na péagina 16.

Puxar a ficha (1.)

Introduzir a ficha no suporte da ficha no aparelho (2.)

Mudanca do local de instalagcao

&= Se 0 percurso apresentar desnivelamentos, é necessario tomar medidas

N N N

AN

v

especiais.
% Subcapitulo "Circulagao sobre rampas, depressoes, superficies incli-
nadas" na pagina 23.

Nenhuns objetos na parte superior do aparelho
Porta(s) do aparelho fechada(s)
Trinco da porta na posicao de protecéo de transporte

Trajeto sobre superficies planas: depdsito de agua vazio ou, se o0 depo-
sito de agua estiver cheio, placa defletora aplicada

Trajeto sobre superficies inclinadas: depdsito de agua vazio
Ficha puxada e introduzida no suporte da ficha

2 pessoas

/\ Cuidado!

Pé entalado!
Ao soltar e travar o imobilizador de roda, o pé pode ficar entalado e ferido.

Prestar atencédo a que o pé nao fique entre o imobilizador de roda e o
rodapé de protecédo contra choques.
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/\ Aviso!

Campo de visao limitado!

Quando se empurra o aparelho, uma pessoa a frente do aparelho pode nao

ser vista e ficar ferida. Devido ao campo de viséo limitado, objetos a frente

do aparelho podem nao ser vistos. Em caso de colisdo, o aparelho e o objeto

podem ficar danificados.

® Assegurar que uma outra pessoa precede o aparelho quando este é
empurrado.

®» Empurrar sempre o aparelho com as duas maos.

®» Empurrar 0 aparelho de modo a que as maos nas pegas deslizantes
estejam a uma distancia suficiente da parede ou de outros objetos e ndo
possam ser esmagadas.

®» Soltar os imobilizadores de rodas.

¢
&

» Empurrar cuidadosamente o aparelno com as duas maos até ao novo
local de instalacéo.

®» Travar 0os imobilizadores de rodas.

o
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Circulacao sobre rampas,
depressoes, superficies
inclinadas

Manter os alimentos quentes

Carros para banquetes com aquecimento

Se necessario:
¢ Introduzir a ficha e voltar a ligar o aparelho.
* Pré-aquecer por 15 minutos antes de carregar.

= Todas as instrucdes, condicoes e requisitos de atuacao para a mudanca

do local de instalagéo sobre superficie plana sdo aplicaveis também para
a circulagéo sobre rampas, depressodes e superficies inclinadas.

Nenhuns objetos na parte superior do aparelho
Trinco da porta na posi¢ao de protecéo de transporte
Ficha puxada e introduzida no suporte da ficha
depdsito de agua vazio

Duas pessoas

/\ Aviso!

Tombo do aparelho!
Ao circular sobre uma superficie inclinada, o aparelho pode tombar.

Nunca movimentar o aparelho sobre uma superficie (por ex. uma rampa)
com uma inclinagao >10°.

Carregar sempre o aparelho de baixo para cima, de modo a evitar o des-
locamento do centro de gravidade.

Em caso de carga parcial, carregar apenas o espaco inferior do aparelho.
Carregar sempre completamente cada par de rebordos de apoio, p.ex.,
com dois recipientes Gastronorm GN 1/1.

Modelo com 4 rodas dirigiveis

/\ Aviso!

Desprendimento lateral do aparelho!
Sobre superficies inclinadas, o aparelho pode desprender-se lateralmente.

® Empurrar sempre o aparelho sobre superficies inclinadas com 2 pessoas
(uma em cada parede lateral do aparelho).

» Verificar primeiro se o0 aparelho pode ser empurrado sem perigo sobre a
rampa, depressao ou superficie inclinada.

» Empurrar cuidadosamente o aparelho com duas pessoas (uma em cada
parede lateral do aparelho).

v" O aparelho foi pré-aquecido por aprox. 15 minutos

» Se 0 aparelho foi desligado da rede elétrica apds o pré-aguecimento
(p.ex., depois da mudanca do local de instalacado), voltar a introduzir a
ficha.

» | igar o aparelho no interruptor para ligar/desligar.

» Se necessario, alterar a temperatura nominal.
%  Subcapitulo "Ajustar a temperatura nominal" na pagina 16.

= N3o abrir a(s) porta(s) do aparelho desnecessariamente durante o funcio-

namento de conservacgao de calor.
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Retirar os alimentos

/\ Aviso!

Vapor de agua quente!

Ao abrir a porta, existe o perigo de que escape vapor de agua quente, cau-

sando queimaduras.

» Ao abrir a porta, ndo manter partes do corpo dentro de ou sobre a area
de abertura.

% Subcapitulo "Abrir a porta do aparelho" na péagina 18.

/\ Aviso!

Médulo de aquecimento de convecgao quente, interior do aparelho

quente, recipientes Gastronorm quentes!

No funcionamento de conservacao de calor, 0 médulo de aquecimento de

conveccao, o interior do aparelho e os recipientes Gastronorm ou outros

objetos ai contidos ficam quentes e podem causar queimaduras

® Agarrar nas partes quentes apenas com protecao (p. ex., com pegas ou
luvas de protecéo).

/\ Aviso!

Perigo de tombar devido ao deslocamento do centro de gravidade para
a parte superior do aparelho!

Se forem retirados primeiro 0s recipientes Gastronorm na parte inferior do
aparelho, o centro de gravidade desloca-se para cima e existe o perigo de
que o aparelho tombe. O tombo do aparelho pode causar leses graves!

®» Descarregar sempre 0 aparelho de cima para baixo.

/\ Aviso!

Alimentos liquidos quentes!

Os alimentos liquidos quentes podem transbordar dos recipientes Gastro-

norm e dos pratos e causar escaldadelas.

» Manter os recipientes Gastronorm e 0s pratos horizontais.

» FEvitar movimentos aos solavancos dos recipientes com liquidos ou ali-
mentos quentes.

» |nstruir especialmente os operadores que lidem com alimentos liquidos
quentes.

= Abrir completamente a porta do aparelho e pressiona-la contra a parede
lateral do aparelho.
% Subcapitulo "Abrir a porta do aparelho" na péagina 18.

= Retirar os recipientes Gastronorm ou os pratos de cima.
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Carros para banquetes com aquecimento

Colocacao fora de servico

Colocar o aparelho forade = Desligar o aparelho com o interruptor para ligar/desligar.
servigo O LED de indicagao de funcionamento do interruptor para ligar/desligar
apaga-se.

» Puxar a ficha (1.)
» |ntroduzir a ficha no suporte da ficha no aparelho (2.)

/\ Aviso!

Perigo de encarceramento de criancas

As criancas que trepem para carros para banquetes vazios ndo conseguem

libertar-se sozinhas se a porta do aparelho for trancada pelo lado de fora.

» Proteger o carro para banquetes vazio das criangas. Colocar o carro
para banquetes vazio com o lado da porta do aparelho virado para uma
parede ou arruma-lo numa area inacessivel a criancas.
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Carros para banquetes com aquecimento

O LED de indicacao de
funcionamento no interruptor
para ligar/desligar ndo acende

O LED de indicacéo de
funcionamento acende-se, mas
os alimentos nao sao mantidos

suficientemente quentes

O LED de indicacéo de
funcionamento acende-se, mas o
compartimento do aparelho
mantém-se frio

Ajuda em caso de problemas

Causa

Medida a tomar

A ficha ndo esta introduzida ou
esta introduzida incorretamente.

®» |ntroduzir a ficha na tomada e verifi-
car a posigéo correta.

Cabo elétrico danificado; por ex.,
fio partido (possivel também sem
danos exteriores).

» Mandar substituir o cabo elétrico por
um dos servigos de reparacdes auto-
rizados.

% Capitulo "Reparacéo" na
pagina 36.

Disjuntor do edificio (fusivel de
seguranca) avariado.

» \/erificar o disjuntor do edificio e, se
necessario, substitui-lo.

Sistema elétrico do aparelho
avariado.

» Contactar um servico autorizado
para efetuar a reparacéo.
% Capitulo "Reparagéo" na
pagina 36.

Causa

Medida a tomar

Temperatura nominal ajustada
muito. baixa

» Ajustar uma temperatura nominal
mais alta.
%  Subcapitulo "Ajustar a tempera-
tura nominal" na pagina 16.

Alimentos colocados no apare-
lho demasiado frios.

» Carregar o aparelho com alimentos
suficientemente aquecidos.

Sistema elétrico do aparelho
avariado.

» Contactar um servico autorizado
para efetuar a reparacéo.
% Capitulo "Reparagéo" na
pagina 36.

Causa

Medida a tomar

Desligar o interruptor de segu-
ranca no médulo de aqueci-
mento

» \/erificar a posigao correta do médulo
de aquecimento.
%  Subcapitulo "Desmontar/montar
0 moédulo de aquecimento” na
pagina 30.

Sistema eletrénico do aparelho
avariado.

» (Contactar um servico autorizado
para efetuar a reparacao.
% Capitulo "Reparacéo" na
pagina 36.
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No display do regulador de
temperatura aparece "5 F" ao
pressionar uma tecla

No display do regulador de
temperatura aparece " 5"

Corrosao em pecgas de ago inox

O equipamento apresenta danos
exteriores

Carros para banquetes com aquecimento

Causa

Medida a tomar

Teclado bloqueado.

» Desbloquear o teclado.

% Subcapitulo "Bloguear/desblo-
quear o teclado" na pagina 17.

Causa

Medida a tomar

Mddulo de aguecimento colo-
cado incorretamente.

» (Colocar o mddulo de aguecimento
corretamente.
% Subcapitulo "Desmontar/montar
0 mddulo de aguecimento” na
pagina 30.

Causa

Medida a tomar

Manuseamento/cuidados erra-
dos.

» Eliminar os pontos de corrosao.
% Subcapitulo "Eliminar os locais
corroidos no ago inox" na
pagina 34.
®» Tomar atencdo ao manuseamento/
cuidados corretos.

Causa

Medida a tomar

Danos provocados pelo trans-
porte, mudanga do local de ins-
talacdo ou outra influéncia exte-
rior.

» Colocar o aparelho fora de servico.

% Capitulo "Colocacao fora de ser-
vico" na pagina 25.

» Proteger 0 equipamento de ser colo-
cado em funcionamento inadvertida-
mente.

= (Contactar um servigo autorizado
para efetuar a reparacéo.

% Capitulo "Reparagdo" na
pagina 36.
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Carros para banquetes com aquecimento

Aco inox

Intervalos de limpeza

Métodos de limpeza

Produtos de limpeza

Limpeza e cuidados

Resisténcia a corrosao

A resisténcia a corrosao do aco inoxidavel baseia-se na existéncia da cha-
mada camada passiva a superficie do material.

As lesdes da camada passiva causadas pela agdo mecéanica — havendo sufi-
ciente oxigénio disponivel a superficie do material — sdo eliminadas autono-
mamente.

As lesdes da camada passiva causadas pela acao quimica de substancias
com efeito redutor (consumidoras de oxigénio) danificam o material. O trata-
mento com &cidos de efeito oxidante pode contrariar os danos.

Para conservar a resisténcia a corrosao, respeitar as instrugoes de limpeza e
cuidados seguintes.

O aparelho deve ser limpo minuciosamente apds cada utilizagao.

O método de limpeza obrigatdrio para a limpeza rotineira didria € a passagem
com um pano humido.

As sujidades persistentes podem ser removidas com uma escova (cerdas de
plastico ou naturais).

= Nao utilizar aparelhos de jato de vapor, limpadores de alta pressao, pis-
tolas de agua ou aparelhos de limpeza semelhantes.

@ Nao utilizar objetos agucados ou angulosos para a limpeza.

Superficies em aco inox

/\ Cuidado!

Danos no material!

O contacto do ago inoxidavel com os materiais seguintes pode provocar cor-
rosao:

— Acidos concentrados, halogéneos (cloretos, brometos, iodetos) e respeti-
VOS Sais, assim como especiarias

— Vapores acidos como 0s que se formam, por ex., ao assentar azulejos

— O contacto com outros metais

— O contacto com ferro (por ex., palha de ago, aparas de tubagens, agua fer-
rosa)

Também pode formar-se corroséo por baixo de camadas de calcério, gor-
dura, amido e proteina — devido a falta de arejamento.

» Fvitar o contacto com acidos concentrados, halogéneos e respetivos
sais, especiarias, outros metais, ferro ou substancias ferrosas. Se neces-
sario, passar com um pano enxaguado em agua limpa.

» A superficie do ago inox nao deve ser danificada, nomeadamente por
outros metais.

= Remover regularmente todas as camadas de calcario, gordura, amido e
proteina.

Podem ser utilizados os seguintes produtos de limpeza:

* Produtos de limpeza de uso corrente em solucdo aquosa

* Pano de limpeza macio

* Pano de limpeza de microfibras da B.PRO (usar apenas com agua)
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Limpar o aparelho

Carros para banquetes com aquecimento

Produtos de limpeza para superficies em aco inox em caso de maior suji-
dade:

* Produtos de limpeza de uso corrente para aco inox, por exemplo, Deep-
Clean Stainless Steel

= Manter as superficies de aco inox sempre limpas, secas e arejadas.

Superficies em plastico

/\ Cuidado!

Danos no material!

Os produtos de limpeza para ago inox e abrasivos riscam a superficie. Os
produtos de limpeza abaixo ou produtos de limpeza com as substancias
seguintes na sua composicao danificam igualmente a superficie:

— Etanol, Isopropanol ou alcoois superiores

— Acetona

— Benzina

— Terebentina

— Esteres do &cido acético

» N3o utilizar produtos de limpeza para ago inox ou abrasivos.
» N&o utilizar produtos de limpeza contendo solventes.

Podem ser utilizados os seguintes produtos de limpeza:

* Produtos de limpeza de uso corrente em solu¢do aquosa

* Pano de limpeza macio

* Pano de limpeza de microfibras da B.PRO (usar apenas com agua)

v" O aparelho esta desligado

v" As partes quentes do aparelho arrefeceram

/\ Aviso!

Moédulo de aquecimento quente, interior do aparelho quente, recipien-

tes Gastronorm quentes!

No funcionamento de conservagéo de calor, o médulo de aquecimento, o

interior do aparelho e os recipientes Gastronorm ou outros objetos ai conti-

dos ficam quentes e podem causar queimaduras.

» Deixar 0 aparelho arrefecer antes da limpeza durante, pelo menos, 20
minutos.

/\ Aviso!

Choque elétrico devido a penetracao de agua no médulo de aqueci-
mento!

Quando o aparelho é limpo com o mddulo de aquecimento instalado, pode
penetrar agua no moédulo de aquecimento. Neste caso, existe o perigo de
choque elétrico quando o médulo de aquecimento é novamente ligado a
rede elétrica.

» Desmontar o mdédulo de aguecimento antes da limpeza do aparelho.

% Capitulo "Seguranca" na péagina 3.
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Carros para banquetes com aquecimento

Desmontar/montar o médulo de
aquecimento

/\ Cuidado!

Perigo de escorregamento!
Se, durante ou depois da limpeza, escorrer agua de limpeza para o pavi-
mento, existe perigo de escorregamento.

Limpar bem a dgua que se encontrar no pavimento.

Modelo com parede central extraivel

Se necessario, desmontar a parede central.
% Subcapitulo "Desmontar/montar a parede central" na pagina 31.

Limpar o aparelho com os métodos e produtos de limpeza acima descri-
tos.

Depois de se utilizar um produto de limpeza para ago inox, passar e
secar com um pano enxaguado em agua limpa.

O aparelho foi desligado da rede elétrica

As porta(s) do aparelho esta(@o) aberta(s)

O interior do aparelho e médulo de aquecimento arrefeceram durante,
pelo menos, 20 minutos

Levantar o médulo de aquecimento (1.) pela pega e puxa-lo para fora do
aparelho (2.).

@

&

K

Se necessario, retirar a placa defletora (1).

Esvaziar o depdsito de agua da agua existente.

/\ Cuidado!

Danos materiais no sistema eletrénico!
Em caso algum o mddulo de aguecimento pode mergulhar-se em agua para
ser limpo.

©

Se necessario, limpar o médulo de convecgao pelos métodos de limpeza
acima descritos.

Subcapitulo "Limpar o aparelho" na pagina 29.
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Carros para banquetes com aquecimento

®» Apods alimpeza do moédulo de aguecimento, voltar a colocar a placa
defletora no depdsito de agua.

» Colocar o médulo de aquecimento na abertura de insergao e empurrar
para tras até tocar no anteparo.

» | evantar o moédulo de aquecimento pela pega, empurrar para tras e dei-
xar cair.

Desmontar/montar a parede  Modelo com parede central extraivel

central
&= A parede central dos aparelhos com duas portas pode ser desmontada

e montada sem ferramentas -p.ex., para efeitos de limpeza.
v" As portas do aparelho estao abertas
v" Nao hé grelhas/recipientes GN na parede central
v" O equipamento est4 arrefecido.

Desmontar a parede central

» Desbloquear (1.) a parede central (1), puxando para baixo a cavilha de
blogueio (2) e tirando-a do aparelho para a frente (2.).

= Se necessario, limpar a parede central pelos métodos de limpeza acima
descritos.

% Subcapitulo "Limpar o aparelho" na pagina 29.
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Carros para banquetes com aquecimento

Montar a parede central

» Aplicar o perfil de guia inferior da parede central sobre a guia no carro

para banquetes. Nessa altura, inclinar a parede central ligeiramente para
a frente.

» \/irar a parede central para cima na guia da parede central.

» |ntroduzir a parede central (1) até embater (1.). Entao, puxar a cavilha de
blogueio da parede central (2) para baixo (2.).

» Soltar a cavilha de bloqueio e puxar a parede central ligeiramente para a
frente até que a cavilha de blogqueio encaixe na calha de guia.
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Carros para banquetes com aquecimento

Montar/desmontar a calhade Modelo com parede central de meia altura
guia superior da parede central de

meia altura & A parede central de meia altura é segura em cima por uma calha de guia

amovivel que pode ser desmontada e montada sem ferramentas -p.ex.,
para efeitos de limpeza.

v" A parede central foi desmontada
¥v" Nao hé grelhas por cima da calha de guia superior

Desmontar a calha de guia superior
» Desbloguear a calha de guia, puxando o bloqueio (1.) e vira-la para cima

2.).

®» Empurrar a escora transversal obliguamente para cima no interior do
carro até que as duas guias laterais sejam conduzidas para fora da cavi-
Iha e retiradas do aparelho.

®»  Se necessario, limpar a calha de guia superior pelos métodos de limpeza
acima descritos.

%  Subcapitulo "Limpar o aparelho" na pagina 29.
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Carros para banquetes com aquecimento

Eliminar os locais corroidos no
aco inox

Montar a calha de guia superior

» |ntroduzir a escora transversal do perfil de guia superior pela parte de tras
no suporte no carro para banquetes.

4

» Deixar cair e bloquear o perfil de guia. Nessa altura, puxar a cavilha de
bloqueio para a frente.

Pontos de corrosao recentes
» Certificar-se de que a ficha esta tirada.

®» [liminar os pontos de corrosdo com um produto abrasivo ou uma lixa
fina.

Pontos de corrosdao mais antigos/mais acentuados

1 As medidas de limpeza aqui descritas para pontos de corrosao mais
antigos/mais acentuados constituem uma recomendacao da Industrie-
verband Haus-, Heiz- und Kiichentechnik e. V. (HKI — Associacao Indus-
trial de técnicas de domdtica, aguecimento e cozinha A.R.).

@ As medidas de limpeza para pontos de corrosao mais antigos/mais
acentuados sé podem ser realizadas por pessoal que possua a neces-
saria formagao técnica e que cumpra as normas existentes.

/\ Aviso!

Materiais corrosivos!

Os acidos usados para a eliminacao de pontos de corrosao podem provocar
queimaduras quimicas em pessoas e objetos (por ex. no vestuario). Em caso
de contacto com os olhos, a capacidade visual pode ser irreversivelmente
afetada. Nos casos mais graves, a consequéncia pode ser a perda total da
capacidade visual.

» sar vestuario de protecao (6culos de protecao, luvas de protecéo, ...).
» Manter afastadas as pessoas estranhas a limpeza.

» Certificar-se de que a ficha esta tirada.
®» [liminar os pontos de corrosdo com &cido oxdlico a 2-3 %.

» Se alimpeza com acido oxalico nao produzir o efeito desejado, tratar os
pontos de corroséo com acido nitrico a 10 %.
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Fazer regularmente a manutencéo
do aparelho

Controlar a junta de vedacéao da
porta

Controlar os imobilizadores de
rodas

Mandar realizar uma nova série de
ensaios visando a seguranca
elétrica

Verificar o cabo de ligacao e a
ficha

Carros para banquetes com aquecimento

Manutencao

@ B.PRO recomenda uma manutengéo regular do aparelho por pessoal
com formacao adequada. Uma manutencao regular evita falhas do apa-
relho, prolonga a sua vida util e previne a sua depreciacao.

®» [Entregar a manutencao regular do aparelho a pessoas com formagao
adequada.

&= Deve verificar-se regularmente se a junta de vedacao das portas eviden-
cia danos.

» Verificar danos da junta de vedacao das portas (controlo visual).

® Em caso de danos, providenciar a substituicéo da junta de vedacao das
portas defeituosa por um dos seguintes servigos:

® Pessoal especializado interno formado pela B.PRO
* Servico de assisténcia ao cliente externo formado pela B.PRO
* Assisténcia técnica B.PRO

& A eficiéncia dos imobilizadores de rodas deve ser verificada de cada vez
que haja uma mudanca do local de instalacéo do aparelho.

» Travar os imobilizadores de rodas.
» Tentar fazer avancar o aparelho (sem violéncial).
®» [m caso de travagem insuficiente, providenciar imediatamente a substi-
tuicdo da(s) roda(s) avariada(s) por um dos seguintes servigos:
* Pessoal especializado interno formado pela B.PRO
* Servico de assisténcia ao cliente externo formado pela B.PRO
* Assisténcia técnica B.PRO

» Mandar realizar, pelo menos, a cada 6 meses, uma nova série de ensaios
visando a seguranga elétrica, de acordo com as normas da série DIN
VDE 0701-0702, por um eletricista profissional.

®» Pelo menos, todos os 6 meses, verificar se 0 cabo de ligagéo e a ficha

evidenciam danos mecanicos e envelhecimento excessivo de acordo
com a BGV A 3 ou normas nacionais correspondentes.
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Carros para banquetes com aquecimento

Pessoas autorizadas

Descricao da avaria

Reparacao

& As reparagdes s6 podem ser realizadas pelos seguintes servigos de
assisténcia autorizados:

* Pessoal especializado interno formado pela B.PRO
* Servico de assisténcia ao cliente externo formado pela B.PRO
¢ Assisténcia técnica B.PRO

No aparelho existem duas placas de caracteristicas. Uma das placas de
caracteristicas encontra-se ho médulo de aquecimento e a outra na parte
posterior do aparelho. Para determinar avarias, o servico de assisténcia téc-
nica B.PRO necessita dos seguintes dados indicados nas placas de carac-
teristicas:

* Referéncia

*  Modelo

¢  Numero de série

¢ Data de fabrico

* Numero da ordem de fabrico (opcional)

Placa de caracteristicas do médulo de aquecimento:

N N Y
\1) (,2/ \§/
4 N\
B IP‘RO EI‘:ESQSESI)QESS 75038 ()berderdingen / Germjany
ade In Germany
|
Item No.
e [sN] e
N
Y% Hz 1/N/PE KW
~
¥U—\ﬂ C E Order )4\<5/
(1) Referéncia
(2) Numero de série
(3) Data de fabrico
(4) Modelo
(5) Numero da ordem de fabrico (opcional)
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Substituicdo de componentes

Pecas sobressalentes

Endereco

Carros para banquetes com aquecimento

Placa de caracteristicas do corpo do aparelho:

o o) Y
\1‘/ 2 3
(B pRo B.PRO GmbH A
Flehinger Str.59 75038 (Yberderdingen / G
- M:dleﬂigneée:rr"any erderdingen ermany
B Item No. ‘ @ ‘ &]
(4)
%
Operation with heating module
[ Ce J
1) Referéncia

Numero de série
Data de fabrico
Modelo

&= Os componentes defeituosos, incluindo o cabo elétrico, sé podem ser
substituidos pelos seguintes servicos de assisténcia autorizados:
* Pessoal especializado interno formado pela B.PRO
* Servico de assisténcia ao cliente externo formado pela B.PRO
* Assisténcia técnica B.PRO

Na encomenda de pegas sobressalentes sao necessarios os seguintes ele-
mentos:

¢ Denominacao da peca sobressalente
* Referéncia
¢ Data de fabrico do aparelho

¢ Quantidade

% Consulte o sistema de informagbes de assisténcia técnica na internet
(www.bpro-solutions.com).

B.PRO GmbH

Flehinger StraBe 59

75038 Oberderdingen

GERMANY

Phone  +49 (0)7045 44 - 81416
Fax +49 (0)7045 44 - 81508
Email service@bpro-solutions.com
Internet  www.bpro-solutions.com
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Carros para banquetes com aquecimento

Eliminar o aparelho

Eliminacao

i

Ao eliminar um aparelho elétrico ou eletrénico usado através dos resi-
duos urbanos normais, as substancias existentes na composigéo do
aparelho podem constituir um potencial perigo para o ambiente e a
saude humana.

Por isso, como o aparelho nao pode ser eliminado em conjunto com os
residuos urbanos normais, deve ser levado em separado para um centro
de gestéo de residuos para aparelhos elétricos (por ex. uma empresa
especializada em eliminacao).

Como alerta para este assunto, o aparelho esta identificado com o sim-
bolo ao lado segundo a DIN EN 50419, Marcacao de aparelhos elétricos
ou eletronicos em conformidade com o Artigo 15.° - 2 da Diretiva 2012/
19/UE (CEEE). Além disso, dando-se o0 caso, devem ter-se em conta
outras particularidades nacionais na eliminagao.

Inutilizar o aparelho (por ex. cortando a ficha) e os fechos da porta antes
da eliminagéo.

Levar o aparelho a um centro de gestao de residuos para aparelhos elé-
tricos (por ex. uma empresa especializada em eliminacao).

<= Este produto nédo pode ser eliminado em conjunto com outros residuos

industriais.

@ Podem ser obtidas mais informagdes sobre a eliminagao junto do reven-

dedor ou da assisténcia técnica da B.PRO.
% Subcapitulo "Enderego" na pagina 37.
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Dados gerais

Dados técnicos

Consoante o modelo, um aparelho mencionado nestas instrucoes de funcio-
namento pode apresentar dados técnicos diferentes (dados elétricos e de
tecnologia de frio, dimensdes). Os dados vinculativos devem ser consultados
na placa de caracteristicas ou na documentacao ou desenhos contratuais

especificos.

Carros para banquetes com aquecimento

Dimensodes e pesos (modelo padrao, indicagcdes aproximadas)

Modelo Compri- |Largura |Altura |Peso em |[Carga
mento em mm |em mm |vazio em |util max.
em mm kg em kg

Carro para banquetes |840 945 1920 145 200

BW 11

Carro para banquetes {840 945 1920 145 200

BW 18

Carro para banquetes [1390 945 1920 225 200

BW 22

Carro para banquetes 1390 945 1920 225 200

BW 36

Capacidade dos recipientes/grelhas Gastronorm

Modelo

Numero de recipientes Gastronorm

lhas

Numero de gre-

2/1-100

1/1-100

2/1-65

1/1-65

GR 2/1

1084 x
650 mm

BW 11

11

22

11

22

11

BW 18

9

18

18

36

17

BW 22

11

BwW 22
com parede
central alta:

22

44

22

44

22

BW 22

com parede
central de
meia altura:

12

24

12

24

12

BW 36

17

BW 36

com parede
central de
meia altura:

18

36

36

72

34

BW 36

com parede
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16
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Carros para banquetes com aquecimento

Dados elétricos

Ambiente

Temperatura do compartimento interior

+30 °C a +90 °C, regulavel

Distancia entre rebordos de apoio

115 mm (BW 11, BW 22)
75 mm (BW 18, BW 36)

Capacidade de carga

Elemento de construcao

Carga por unidade de superficie
permitida em kg

Parte superior do aparelho

25

Ligacao elétrica

Para todos 0s modelos:
Tenséo:

Poténcia (max.):

220a 240V, 50 a 60 Hz
2,23 kKW

Condi¢coes ambientais — operacao

Temperatura:
Humidade relativa do ar:

+15°C a+38 °C
sem condensagao

Condicdes ambientais — armazenagem, transporte

Temperatura:
Humidade relativa do ar:

Emissoes

—-10°Ca+40°C
sem condensacao

O nivel de ruido do aparelho no local de trabalho € inferior a 70 dB(A).

Material
Corpo do equipamento:

Isolamento das portas do
aparelho:

- 40 -

Aco inox, poliamida, polietileno

poliestirol




Carro para banquetes BW 11
Carro para banquetes BW 18
Carro para banquetes BW 22
Carro para banquetes BW 36

Instru¢des de funcionamento

Parede central alta para BW 22
Parede central alta para BW 36

Parede central de meia altura para
BW 22

Parede central de meia altura para
BW 36

Grelhas Gastronorm GR 2/1
Grelhas em aco inox
Recipientes Gastronorm
Cloches

Porta-pratos

Pano de limpeza de microfibras
da B.PRO

Produto para limpeza e
cuidado de ago inox
DeepClean Stainless Steel

Carros para banquetes com aquecimento

Dados para a encomenda

Referéncia:

Referéncia:

Referéncia:

Referéncia:

Numero do documento:

Acessorios

Referéncia:

Referéncia:

Referéncia:

Referéncia:

Referéncias:

Referéncias:

Referéncias:

Referéncias:

Referéncias:

Referéncia:

Referéncia:
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Lista de precos B.PRO
Lista de precos B.PRO
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Lista de precos B.PRO
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Carros para banquetes com aquecimento

Normas, diretivas, marcas de conformi-
dade

¢ DIN 18865-9: Aparelhos para cozinhas industriais, instalagcdes de distri-
buicao, compartimentos de armarios em versao standard e higiénica.

¢ DIN 18867-5: Aparelhos para cozinhas industriais — aparelhos moveis —
parte 5: Carros para banquetes com aguecimento.

¢ DIN EN 60335-1: Seguranca de aparelhos elétricos para uso doméstico
e fins semelhantes; Parte 1: Requisitos gerais.

¢ DINEN 60335-2-49: Seguranca de aparelhos elétricos para uso domés-
tico e fins semelhantes; Parte 2: Requisitos especiais para armarios elé-
tricos de aquecimento para uso industrial.

¢ BGV A3 (VBG 4): Norma de prevencao de acidentes: Instalagbes e meios
de producao elétricos.

¢ Regulamento DGUV 110-003: Trabalhos em servigos de restauracao.

Marcacao CE
O aparelho encontra-se em conformidade com as seguintes diretivas:

* 2006/42/CE "Diretiva do Parlamento Europeu e do Conselho relativa as
maquinas”

e 2014/30/CE "Diretiva do Parlamento Europeu e do Conselho relativa a
harmonizagao da legislacde dos Estados-Membros respeitantes a com-
patibilidade eletromagnética”

e 2014/35/EU "Diretiva do Parlamento Europeu e do Conselho relativa a
harmonizagao da legislacao dos Estados-Membros respeitante a dispo-
nibilizacdo no mercado de material elétrico destinado a ser utilizado den-
tro de certos limites de tensao"

e 2011/65/UE "Diretiva do Parlamento Europeu e do Conselho relativa a
restricdo do uso de determinadas substancias perigosas em equipamen-
tos eléctricos e electronicos”
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