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Tapete refrigerado de distribuicdo de alimentos RSPV-UK

Copyright

Modificacdes técnicas

Documentagcao do produto

Convencgdes tipogréficas

Avisos gerais

Generalidades

Estas instrucdes estéo protegidas por direitos de autor. Nenhuma das infor-
mag¢des pode ser copiada, divulgada ou usada para fins de concorréncia ou
colocada a disposicao de terceiros, nem na totalidade nem parcialmente.

Reservamo-nos o direito de proceder a modificacdes que servem ao pro-
gresso técnico.

Tradugao do manual de instrugdes original;
destinatarios: pessoal operacional, chefes de cozinha.

< Nota importante para particularidades ou casos especiais.

i Informacgao explicativa em capitulos ou secgdes que contém instru-
coes.

% Referéncia a um capitulo, subcapitulo ou documento terceiro.

¥v' Condigao que deve estar preenchida, antes da execugdo dos passos
seguintes.

» Procedimento ou acao obrigatdrios.

Variante de equipamento XYZ

Uma seccao com esta marcacéo € aplicavel apenas a uma determinada
variante ou opcéo de equipamento.

A Palavra de sinalizag&o!

Tipo e fonte de perigo
Possiveis consequéncias em caso de nao observagéo do aviso.
= Medida para evitar o perigo e suas consequéncias.

A palavra de sinalizac&o (cuidado, aviso, perigo) indica o respectivo nivel de
perigo.

Cuidado adverte para possiveis lesdes ou danos materiais ligeiros.

Aviso adverte para possiveis lesdes graves.

Perigo adverte para possiveis lesbes muito graves ou mortais.
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Finalidade

Condicdes de utilizacéo

Caracteristicas do produto

Tapete refrigerado de distribuicdo de alimentos RSPV-UK

Sobre este produto

O tapete refrigerado de distribuigéo de alimentos RSPV-UK destina-se as
finalidades seguintes:

* Porcionamento de alimentos refrigerados em bandejas Euronorm e ban-
dejas Gastronorm

O tapete refrigerado de distribuicdo de alimentos RSPV-UK pode ser usado
como componente de sistema em combinag&o com outros equipamentos
refrigerados para a entrega de louga ou alimentos (por exemplo, dispensa-
dores de cestos refrigerados ou carros refrigerados para a entrega de ali-
mentos).

O tapete refrigerado de distribuicdo de alimentos RSPV-UK é apropriado,
sobretudo, para a utilizacéo na alimentagao institucional (em clinicas, canti-
nas, fabricantes de refeicdes prontas a servir e empresas de catering).

O tapete refrigerado de distribuicao de alimentos néo se destina a utilizagao
seguinte:

¢ arrefecimento de alimentos quentes

* transporte de recipientes Gastronorm ou de outros objetos e bens nas
correias transportadoras circulares

* manutencéo do estado frio dos alimentos, para além do processo de
porcionamento propriamente dito (por exemplo, como cuba refrigera-
dora ou éarea de refrigeracéo)

¢ arrefecimento do local

Ambiente

O equipamento pode trabalhar a uma temperatura ambiente de +10 °C a
+35 °C e uma humidade de ar normal (sem condensacéo).

A temperatura ambiente maxima que permite atingir a temperatura nominal
ajustada, se o equipamento for utilizado corretamente, situa-se em +32 °C.

Instrucao de terceiros

Se 0 equipamento for emprestado a terceiros, € necessario instruir estes no
que se refere ao manuseamento seguro do equipamento, chamando-lhes a
atengao para possiveis perigos.

Generalidades

O tapete refrigerado de distribuicao de alimentos RSPV-UK é executado em
aco inox. A superficie de aco inox é micropolida.

O tapete refrigerado de distribuicao de alimentos RSPV-UK é constituido por
um corpo no qual estdo montados os modulos de refrigeracao. O transporte
das bandejas realiza-se sobre duas correias transportadoras circulares para-
lelas. O tapete de distribuicao de alimentos pode ser fornecido com o grupo
de refrigeracéo integrado (nos equipamentos com um comprimento de 3 m
a5 m, no maximo) ou ligado a uma instalagéo de refrigeracéo central do edi-
ficio.

O acionamento realiza-se através de um motor de tambor integrado no
corpo do equipamento. O comprimento da correia transportadora circular
pode ser escolhido em passos de 1 metro (nos equipamentos com um com-
primento de 3 m a 12 m, no maximo). Nos equipamentos com um compri-
mento superior a 9 m o acionamento realiza-se através de dois motores de
tambor.
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Modelo padrao

Operacao e funcionamento

No tapete refrigerado de distribuicdo de alimentos RSPV-UK podem ser
colocadas bandejas Euronorm e bandejas Gastronorm.

A unidade de comando do tapete de distribuicdo de alimentos encontra-se
num armario de distribuicao integrado na base.

O tapete de distribuicao de alimentos possui um interruptor geral central
onde o equipamento € ligado e desligado.

O tapete de distribuicao de alimentos esta equipado com, pelo menos, um
interruptor de paragem de emergéncia que para 0 movimento das correias
transportadoras circulares.

A velocidade das correias transportadoras circulares pode ser regulada
con-tinuamente entre os 2,5 e os 12 m/min. A refrigeracao e a operacao das
cor-reias transportadoras circulares sao reguladas independentemente uma
da outra.

Os parémetros da refrigeracéo podem ser ajustados grau a grau mediante
um regulador de temperatura com indicagao digital da temperatura. Os LED
no painel de operagéo do sistema de regulagéo da temperatura sinalizam o
estado operacional momentaneo do equipamento.

O sistema de regulagao da temperatura regista qualquer desvio da tempera-
tura real em relacéo a temperatura nominal que ultrapasse a gama de tem-
peraturas predefinida, sinalizando esta situagado com um alarme acustico e
otico.

O intervalo de temperaturas para regulacdo da temperatura vai de +7 °C a
+15 °C.

Limpeza/Descongelacao

O tapete refrigerado de distribuicao de alimentos esta equipado com um sis-
tema de descongelacao automatica.

Cada maddulo de refrigeracéo possui uma cuba de recolha da agua de des-
congelagao. Dentro da cuba de recolha da agua de descongelacéo encon-
tra-se uma saida para 0 escoamento da agua de descongelacao ou da agua
de limpeza.

As saidas dos modulos de refrigeragéo estéo ligadas entre si através de um
tubo, 0 que permite o escoamento central da agua. A extremidade do tubo
esta equipada com uma torneira.

O tapete refrigerado de distribuicdo de alimentos RSPV-UK esté equipado da
forma seguinte:

¢ Ligacao fixa a rede elétrica do edificio

* Interruptor de paragem de emergéncia

* Interruptor geral central

* (Correias transportadoras circulares para o transporte das bandejas
* Ligacao ao sistema de refrigeracéo central do edificio

* Tecla de ligar/desligar para acionar as correias transportadoras circula-
res (transporte das bandejas)

¢ Interruptor ligar/desligar a refrigeracao
* Regulador da refrigeracéo
* Regulador da velocidade das correias transportadoras circulares



Opcoes/acessorios

Descricéo

Tapete refrigerado de distribuicdo de alimentos RSPV-UK

O tapete refrigerado de distribuicao de alimentos RSPV-UK pode ser adqui-
rido com o seguinte equipamento opcional:

¢ Tomadas Schuko (230 V), nimero e posicionamento opcionais

¢ Grupo de refrigeracao integrado (para equipamentos com um compri-
mento maximo de 5 m)

* Interruptor de paragem de emergéncia adicional

¢ Teclade ligar/desligar adicional para acionar as correias transportadoras
circulares (transporte das bandejas)

* Interruptor de pedal para acionar as correias transportadoras circulares
(transporte das bandejas)

¢ Sistema de protecao contra correntes de fuga (disjuntor diferencial) para
tomadas

¢ Perfil de protecao contra impactos, nos dois lados
* Registador de dados para o registo da temperatura
¢ (Cabo adaptador para fichas Schuko com conector CEE

Principio de funcionamento

O tapete refrigerado de distribuicdo de alimentos RSPV-UK dispde de uma
refrigeragéo por convecgéo ativa. A refrigeragdo por convecgao funciona
segundo o principio seguinte:

O evaporador do sistema de refrigerarao retira calor ao ar ambiente. Um ven-
tilador faz com que o ar refrigerado circule dentro do equipamento e por cima
da area de transporte dos alimentos.

Cada modulo de refrigeracao dispde de um sistema de refrigeracao indivi-
dual, constituido por um evaporador € um ventilador.
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Generalidades

Sobre este produto

Transporte

Seguranca

O equipamento foi construido em conformidade com as técnicas mais
modernas. Todos 0s requisitos necessarios para um funcionamento seguro
foram preenchidos. Porém, o funcionamento do equipamento suscita sem-
pre alguns perigos. Os avisos de seguranga € 0s avisos gerais constantes
nestas instrucdes de funcionamento tém por objetivo ajudar o utilizador a
proteger-se destes perigos.

Avisos de seguranca

Ler atentamente os avisos de seguranga constantes deste capitulo e
cumpri-los.

A entidade exploradora é responsavel pelo cumprimento dos avisos de segu-
ranga constantes destas instrugdes de funcionamento.

Avisos gerais

Respeitar os avisos gerais com simbolo de perigo (tridngulo de aviso) no
texto.

Instrucdes de funcionamento

Estas instrugdes de funcionamento devem ser lidas atentamente antes da
primeira colocagao em funcionamento.

A entidade exploradora é responsavel por que todos os utilizadores leiam as
instrucdes, antes de colocarem o equipamento a primeira vez em funciona-
mento.

Estas instru¢des de funcionamento devem ser guardadas em local perma-
nentemente acessivel ao pessoal de operagao.

Finalidade

O equipamento sé pode ser usado para os fins a que se destina.

A entidade explorada é responsavel pela utilizagéo correta do equipamento,
em conformidade com o fim a que se destina.

Condicoes de utilizagao

Operar 0 equipamento apenas nas condicdes ambientais permitidas.

Os utilizadores do equipamento devem ter sido instruidos quanto a operagcéo
do equipamento e devem ter entendido as instrugdes de funcionamento.

Dispositivos de seguranca

O equipamento dispde de pelo menos um interruptor de paragem de emer-
géncia. O interruptor de paragem de emergéncia faz parar as correias trans-
portadoras circulares.

Opcionalmente, as tomadas do equipamento podem estar equipadas com
um sistema de protegéo contra correntes de fuga (disjuntor diferencial).

Os dispositivos de seguranca nao devem ser colocados fora de funciona-
mento. N&o usar um equipamento cujos dispositivos de seguranga estejam
defeituosos ou fora de servico.

A entidade exploradora é responsavel pelo funcionamento correto dos dis-
positivos de seguranca.

Posicao de transporte vertical

Transportar o equipamento ou 0s componentes do equipamento apenas na
vertical.



Montagem

Colocagao em funcionamento

Tapete refrigerado de distribuicdo de alimentos RSPV-UK

Transporte em camiao ou carrinha

Para o transporte do equipamento ou dos componentes do equipamento é

preciso ter em atencao o seguinte:

* transportar apenas em camiao ou furgoneta com rampa de carrega-
mento

* segurar nos quatro lados, de modo a impedir que o0 equipamento possa
escorregar

* tomar as medidas adequadas para impedir movimentos verticais durante
0 transporte

* inserir barras de seguranca acolchoadas

Local de instalacdo

Para garantir uma refrigeragéo perfeita, a escolha do local de instalagéao deve
ter em consideragado os pontos seguintes:

¢ O equipamento deve ser instalado longe de aparelhos que criam muito
vapor. Os vapores podem provocar a condensagao do equipamento, e
se 0 equipamento estiver ligado, a camada de humidade pode provocar
0 perigo de um curto-circuito ou de um choque elétrico.

¢ Instalar o equipamento, tanto quanto possivel, longe de fontes de calor
(por exemplo, maquina de lavar louca, aquecimento, forno)

* Proteger o equipamento da incidéncia dos raios solares
* Proteger 0 equipamento suficientemente de correntes de ar

Montagem no local

Conforme o comprimento do equipamento, este é fornecido em varios com-
ponentes e montado pela B.PRO no proéprio local.

Ligacao a rede

A ligacao a rede pode ser feita apenas por um eletricista profissional, tendo
em consideracgao as respetivas diretivas e normas de seguranga nacionais
aplicaveis. A tensao de rede e a frequéncia de rede indicadas na placa de
caracteristicas devem corresponder aos valores de ligacéo a rede do edificio.

Ligacéo ao frio
O equipamento pode ser ligado a um grupo de refrigeracao integrado

(quando se trata de equipamentos com comprimentos entre 0s 3m e 0s 5
m, No0 Max.) ou a uma instalagao de refrigeracéo central do edificio.

Aligagdo a um sistema de refrigeracéo central do edificio ou a montagem e
a ligagao do grupo de refrigeragéo integrado devem ser feitas por um técnico
de frio. Nesse trabalho devem ser cumpridas as instrugcdes do fabricante da
instalagdo bem como os dados técnicos constantes nestas instrugoes.
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Operacéo e funcionamento

Generalidades

O utilizador deve conhecer os perigos relacionados com o equipamento e
saber avalia-los.

Usar o equipamento apenas se estiver perfeitamente operacional.

Se o0 equipamento estiver danificado, devem ser tomadas as medidas ade-
quadas para assegurar que nao seja colocado em funcionamento inadverti-
damente, devendo contactar-se rapidamente uma das seguintes entidades,
para ser efetuada a reparacéo:

* Pessoal especializado interno formado pela B.PRO
* Servico de assisténcia ao cliente externo formado pela B.PRO
¢ Assisténcia técnica B.PRO

* Em caso de reparacdes na refrigeracao: uma empresa especializada em
frios

Pessoas autorizadas

A operagéo do tapete de distribuicdo de alimentos deve ser feita apenas por
pessoas instruidas e autorizadas.

Normas de higiene

Na refrigeragéo dos alimentos devem ser consideradas as normas alimenta-
res especificas aplicaveis e as propriedades dos alimentos.

Mudanca do local de instalacdo

Uma mudanga do local de instalagéo s6 pode ser feita pelo servico de assis-
téncia da B.PRO (motivo: desmontagem e montagem complexas do equipa-
mento).

Informagdes mais detalhadas, ver documentacao do servico de assisténcia
B.PRO.

Interruptor de paragem de emergéncia

O interruptor de paragem de emergéncia deve estar bem acessivel, e todos
os utilizadores do equipamento devem conhecé-lo. E ele que num caso de
emergéncia para as correias transportadoras circulares. O interruptor de
paragem de emergéncia nao deve ser usado para a desativacéo normal das
correias transportadoras circulares.

Modelo com sistema de protecéo contra correntes de fuga

Consoante o ndmero de tomadas do equipamento, existem no armario de
distribuicao um ou dois interruptores de protecéo contra correntes de fuga
(disjuntores diferenciais).

Em caso de danificacdo da instalacao elétrica dos equipamentos periféricos
provocada, por exemplo, por correntes de fuga no cabo de terra, o(s) inter-
ruptor(es) de protecao desligam os equipamentos periféricos da rede elé-
trica.

Fotossensor refletor

O fotossensor refletor € um dispositivo de seguranca que para as correias
transportadoras circulares quando estiver tapado, por exemplo, por uma
bandeja. Assim, evita-se que os objetos/bandejas que nao foram retirados
atempadamente caiam no chao no fim das correias transportadoras circula-
res.



Colocacao fora de servico

Limpeza e cuidados

Tapete refrigerado de distribuicdo de alimentos RSPV-UK

Transporte de bandejas
Para o transporte de bandejas € preciso ter em atencéo os seguintes pontos:

* Ascorreias transportadoras circulares devem apenas ser acionadas com
as grelhas de ar colocadas

* As correias transportadoras circulares devem estar corretamente estica-
das

* Asbandejas devem estar alinhadas paralelamente a direcao de transporte, a
fim de evitar que encravem

Local de entrada das correias transportadoras circulares

Perto do local de entrada das correias transportadoras circulares € preciso
ter cuidado, pois existe 0 perigo de entalar partes do corpo e pegas de ves-
tuario soltas.

Desligar o equipamento

Desligar o equipamento no interruptor geral (colocar na posicao "0") ou des-
ligar o disjuntor do edificio.

Higiene
Cumprir o disposto na diretiva 93/43/CEE relativa a higiene dos géneros ali-
menticios bem como as normas de higiene nacionais dos respetivos paises.

Ligacao a rede

Antes de proceder a limpeza, desligar o equipamento no interruptor geral.
Qualquer agua que penetre no equipamento pode originar um curto-circuito.
Nesse caso, existe perigo de choque elétrico.

Intervalos de limpeza/intervalos de descongelacao

Limpar o equipamento cuidadosamente apds cada utilizacao.

Esvaziar diariamente a cuba de recolha da agua de descongelagcéo prove-
niente dos varios médulos de refrigeracdo. Se a dgua de descongelacao nao
for escoada todos os dias, a cuba de recolha pode transbordar, o que, por
sua vez, pode provocar o0 perigo de escorregamento e danos no chao.

Método de limpeza
Usar apenas métodos de limpeza autorizados.

O uso de métodos de limpeza nao autorizados pode danificar o equipa-
mento.

Nao usar aparelhos de limpeza com jatos de vapor ou de alta presséo.

Produtos de limpeza

O uso de métodos de limpeza nao autorizados pode danificar o equipa-
mento.

N&o usar aparelhos de limpeza com jatos de vapor ou de alta presséo.

As correias transportadoras circulares ndo devem ser limpas com nenhum
dos seguintes produtos de limpeza (danificagdo do materiall):

¢ FEtanol, isopropanol e alcoois superiores
* Acetona

e Benzina

e Terebintina

* Esteres do acido acético
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Manutencao

Reparacéao

Normas e diretivas

Agua de limpeza, 4gua de condensacéo
Limpar bem a agua que escorre do equipamento.

Se, durante ou depois da limpeza, escorrer agua de limpeza do equipa-
mento, existe o perigo de escorregamento.

Depois da limpeza secar bem o equipamento. Remover a agua de limpeza e
a agua de condensacéo da cuba de recolha da agua de descongelacgéo.

Nova série de ensaios visando a seguranca elétrica

Mandar realizar, pelo menos, de 6 em 6 meses uma nova série de ensaios
visando a seguranca elétrica, de acordo com as normas da série
DIN VDE 0702, que deve ser levada a cabo por um eletricista profissional.

Mandar ensaiar por um eletricista profissional, pelo menos uma vez por més,
o sistema de protecao contra correntes de fuga (disjuntor diferencial), de
acordo com a BGV A 3 ou as respetivas normas nacionais.

Pessoas autorizadas

O equipamento pode ser reparado, exclusivamente, pelos seguintes servicos
de assisténcia:

* Pessoal especializado interno formado pela B.PRO
* Servigo de assisténcia ao cliente externo formado pela B.PRO
¢ Assisténcia técnica B.PRO

* Em caso de reparacgdes na refrigeracao: uma empresa especializada em
frios

Se as reparacoes forem realizadas por entidades terceiras, cessa a garantia.

Cumprir as normas, diretivas e disposicdes de seguranga em vigor.

A entidade exploradora é responsavel pelo cumprimento das normas, direti-
vas e disposi¢des de seguranga em vigor.



Verificar/resolver danos de
transporte

Volume de fornecimento

Tapete refrigerado de distribuicdo de alimentos RSPV-UK

Transporte

&= Logo apos o fornecimento o equipamento ou 0s componentes do equi-

pamento devem ser verificados com vista a detetar eventuais danos de
transporte (controlo visual).

Documentar os danos de transporte na guia de remessa, na presenca
do representante da transportadora (descricao do defeito).

Pedir a confirmacao dos danos pelo representante da transportadora
(assinatura).

Ficar com o equipamento ou os componentes do equipamento e recla-
mar os danos junto da B.PRO, através da guia de remessa.

N&o aceitar o equipamento ou 0s componentes do equipamento e
devolver tudo a B.PRO, através da transportadora.

= Este procedimento permite assegurar uma indemnizacao correta dos

danos. Os danos de transporte comunicados posteriormente devem ser
devidamente comprovados pelo destinatario do equipamento.

(1) Tapete refrigerado de distribuicdo de alimentos RSPV-UK (em fungéo do

comprimento do equipamento, varios componentes)
Instrucdes de funcionamento

(8) Informacgbes mais detalhadas (no armario de distribuicdo): Instrucdes

para o regulador de temperatura, opcionalmente para o registador de
dados e outros documentos relevantes para a assisténcia

O volume de fornecimento exato (nUmero de componentes) e o0 modelo do
equipamento constam na documentacgéo de fornecimento.



Tapete refrigerado de distribuicdo de alimentos RSPV-UK

Desembalar = Abrir a embalagem de transporte nos locais previstos. N&o rasgar ou
cortar!

» \erificar o volume de fornecimento.

» Remover peliculas de proteccado eventualmente existentes do equipa-
mento.

eliminar o material de embalagem = Indicando o numero do contrato de eliminagéo, os materiais de embala-
gem podem ser entregues a uma empresa de reciclagem. Se 0 numero
do contrato de eliminagao nao for conhecido, pode ser contactado o ser-
vico de assisténcia da B.PRO que dara a respectiva informacao.
» [liminar o material de embalagem de forma correta e sem poluir o
ambiente.
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Condicodes de funcionamento

Ligar o equipamento

Tapete refrigerado de distribuicdo de alimentos RSPV-UK

Colocacao em funcionamento

O equipamento encontra-se a temperatura ambiente e esta seco
O equipamento nao apresenta defeitos ou danos visiveis

O interruptor de paragem de emergéncia esta desbloqueado

AN NN

O tapete de distribuicdo de alimentos encontra-se em perfeitas condi-
¢Oes de higiene

Modelo com varios médulos de refrigeracao

v" Os condutores de refrigeracéo dos modulos de refrigeracéo estao liga-
dos entre si, formando o sistema de refrigeracéo

v" Caso existam tomadas, as instalacdes elétricas dos médulos de refrige-
racéo estéo ligadas entre si

v As saidas da agua de descongelacdo dos modulos de refrigeracéo estéo
ligadas entre si

Instalar o equipamento

&= Para garantir uma refrigeracéo perfeita, a escolha do local de instalagao
deve ter em consideracao os pontos seguintes:

= O equipamento deve ser instalado longe de aparelhos que criam muito
vapor. Os vapores podem provocar a condensagao do equipamento, e
se 0 equipamento estiver ligado, a camada de humidade pode provocar
0 perigo de um curto-circuito ou de um choque elétrico.

» |nstalar o equipamento, tanto quanto possivel, longe de fontes de calor
(por exemplo, maquina de lavar louga, aquecimento, forno).

» Proteger o equipamento da incidéncia dos raios solares.

®» Proteger 0 equipamento suficientemente de correntes de ar.

Ligar o equipamento a rede elétrica

v" O equipamento esté desligado.

/\ Cuidado!

Danos materiais!

Se o0 equipamento nao estiver preparado para a tenséo de rede ou a frequén-

cia de rede existentes, o sistema eletrénico do equipamento pode ser dani-

ficado.

» Antes de ligar 0 equipamento, assegurar-se de que atensdo derede e a
frequéncia de rede indicadas na placa de caracteristicas correspondem
aos valores de ligacao a rede do edificio.

& A ligacéo a rede pode ser feita apenas por um eletricista profissional,
tendo em consideracao as respetivas diretivas e normas de seguranca
nacionais aplicaveis.

® | igar 0 equipamento a rede elétrica.
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Primeira colocacao em servigo

Ajustar as correias
transportadoras circulares

Preparar a saida da agua de descongelagao

» (Certificar-se de que a torneira da saida central da agua de descongela-
céo esta fechada ou ligada a uma saida existente no edificio.

Verificar a temperatura nominal da refrigeracao

1 Atemperatura nominal na area de transporte do equipamento € ajustada
na fabrica em +7 °C.

= Se necessario, alterar a temperatura nominal.
% Subcapitulo "Ajustar a temperatura nominal" na pagina 19.

Ligar o grupo de refrigeracao

= Aligacdo a um sistema de refrigeracéo central do edificio ou a montagem
e a ligagdo do grupo de refrigeracao integrado devem ser feitas por um
técnico de frio. Nesse trabalho devem ser cumpridas as instrucdes do
fabricante da instalacéo, bem como os dados técnicos constantes nas
instrucdes.

% Capitulo "Dados técnicos" na péagina 53.

< Na parte de cima do tapete de distribuicao de alimentos encontra-se, ao
lado das duas correias transportadoras circulares, uma abertura de regu-
lacao que permite 0 ajuste da tensédo das correias transportadoras circu-
lares com a ajuda de uma chave sextavada.

¥' Chave sextavada SW 6

A Atencao!

Acionamento inadvertido das correias transportadoras circulares!

O acionamento inadvertido das correias transportadoras circulares, durante
o teste da tensa@o das correias transportadoras circulares, pode originar
lesbes na mao, sobretudo na area de entrada das correias transportadoras
circulares.

» Certificar-se de que o interruptor geral se encontra na posigao "0".

@ As correias transportadoras circulares estao suficientemente esticadas
quando a meio do tapete de distribuicao de alimentos se deixam levantar
cercade 2 cm.

» \/erificar a tensdo das duas correias transportadoras circulares. Em caso
de tensao insuficiente ou demasiado forte, executar 0s passos seguin-
tes:

» Retirar a cobertura de protecao da abertura de ajuste e inserir nesta uma
chave sextavada.

-12-
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®» Se a correia transportadora circular estiver muito frouxa, rodar a chave
sextavada no sentido dos ponteiros do reldgio, até a correia transporta-
dora circular apresentar a tensao certa.
Se a correia transportadora circular estiver muito esticada, rodar a chave

sextavada no sentido contrario ao dos ponteiros do reldgio, até a correia
transportadora circular apresentar a tensao certa.

= Colocar a cobertura de protecao novamente na abertura de ajuste.

®» Proceder da mesma forma na correia transportadora circular do outro
lado.
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Operacao e funcionamento

Vista geral do equipamento

(1) Interruptor de paragem de emergéncia

(2) Tecla de ligar/desligar para acionar as correias transportadoras circula-
res (transporte de bandejas, opcional)

(3) Area de colocagéo das bandejas

(4) Ligacao a instalacao de refrigeracao central do edificio ou ao grupo de
refrigeragéo integrado

Grupo de refrigeracao integrado (opcional)
Saida central da agua de descongelagao
Tomadas (nimero e localizagao opcionais)
Perfil de protecao contra impactos (opcional)
Saida da agua de descongelacdo do médulo de refrigeracao
) Cuba de recolha da agua de descongelacédo do mdodulo de refrigeragéo
) Chapa coletora do mdédulo de refrigeracao (por baixo do evaporador)
) Revestimento lateral
) Cabo adaptador para fichas Schuko com conector CEE (opcional)
)

Interruptor de pedal para acionar as correias transportadoras circulares
(transporte das bandejas)

(15) Interruptor de paragem de emergéncia (opcional)
(16) Armario de distribuicéo

(17) Sistema de protegéo contra correntes de fuga (disjuntor diferencial no
armario de distribuicao, opcional)

(18) Tecla de ligar/desligar para acionar as correias transportadoras circula-
res (transporte das bandejas)

(19) Area de saida das bandejas
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Armario de distribuicado - vista
geral

Tapete refrigerado de distribuicdo de alimentos RSPV-UK

(20) Fotossensor refletor
(21) Rolo de desvio (entrada das correias transportadoras circulares)
(22) Revestimento lateral
(23) Correia transportadora circular
(24) Chapa de protecao
(25) Grelhas de ar

(26) Suporte do registador de dados (no interior do equipamento, opcional)
(27) Abertura de ajuste

(28) Guia das correias transportadoras circulares

]
® @ ®

& 1©

Interruptor geral

Regulacao da temperatura de refrigeracao

Interruptor ligar/desligar a refrigeracao

Regulador da velocidade das correias transportadoras circulares
blogueio da porta

A~ W
=22
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Regulamento da temperatura -
vista geral

OENCI S
§F ( @]
-

(@) °C Dl 0
J

(1) Indicacao da temperatura:
mostra a temperatura real na area de transporte, a temperatura nominal,
as temperaturas minima e maxima em caso de ultrapassagem ou nao
alcance da temperatura, a duracao da ultrapassagem ou do n&o alcance
da temperatura e mensagens informativas.

(2) Interruptor basculante "Seta para cima/baixo":
aumenta/diminui os valores dos parametros.

(8) Interruptor basculante "Descongelacao manual/SET":
inicia modo de descongelacao manual/inicia modo de programacao.
(4) LED "AUX":
sem funcéo.
(6) LED "Alarme":
aceso em caso de ultrapassagem ou nao alcance do valor nominal da
temperatura.
(6) LED "Descongelacao ativada":
aceso em modo de descongelagao.
(7) LED "Grupo de refrigeracao ligado":
aceso em modo de refrigeragao.

-16 -



Vista geral registador de dados

Tapete refrigerado de distribuicdo de alimentos RSPV-UK

Modelo com registador de dados

(1) Equipamento de registo
(2) Suporte

Um registador de dados regista, em determinados intervalos de tempo pre-
definidos, a temperatura real na area de transporte. Em locais criticos
durante o funcionamento, a temperatura pode assim ser documentada, de
acordo com o principio HACCP (Hazard analysis critical control points).

O registador de dados € constituido pelos seguintes componentes:
¢ Equipamento de registo

¢ Componente de leitura de dados (interface de infravermelhos)

¢ (Cabo de ligacao (componente de leitura de dados ao PC)

e Software de programacao e leitura

&= Antes da instalacéo e colocagédo em funcionamento, ler as instrugdes de
funcionamento do registador de dados. A taxa de leitura recomendada
para a documentacao no tapete de distribuicéo de alimentos € de
1 minuto. A taxa de leitura de 1 min, a capacidade de armazenamento
chega para 33 dias.

% Instrugbes de funcionamento "Testo 177".

% Instrugbes de funcionamento "Software ComSoft 3 Basic".

= O suporte para o registador de dados é montado no segundo médulo de
refrigeracéo, do lado esquerdo, visto do armério de distribuicdo. O
suporte é fixado na horizontal, de modo que o registador possa ser tirado
do suporte lateralmente.

% Capitulo "Desmontar o revestimento lateral" na pagina 39.
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Ligar/desligar o equipamento Ligar o equipamento

= Através do interruptor geral sdo alimentados com corrente elétrica as
teclas para ligar/desligar as correias transportadoras circulares, o inter-
ruptor para ligar/desligar a refrigeracéo e as tomadas para os equipa-

mentos periféricos.

v" Equipamento ligado & rede elétrica

» (Colocar o interruptor geral na posicao "1".

Hauptschalter
OFFNEN IN
O-STELLUNG

MAIN SWITCH
OPEN IN
OFF-POSITION

Desligar o equipamento

» (Colocar o interruptor geral na posicao "0".

Hauptschalter
OFFNEN IN
O-STELLUNG

MAIN SWITCH
OPEN IN
OFF-POSITION

N

Ve
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Ligar/desligar a refrigeracdo Ligar a refrigeracao

= O regulador de temperatura so funciona com a refrigeracao ligada.

» |niciar a refrigeracao com o interruptor para ligar/desligar a refrigeracéo
(no armario de distribuicao).
O LED de indicacao de funcionamento acende-se.

No display do regulador de temperatura aparece durante breves instan-
tes II___II

A seguir, é indicada a temperatura real atual na area de transporte.
A area de transporte € arrefecida.

Desligar a refrigeracao

» Terminar a refrigeracdo com o interruptor de ligar/desligar a refrigeracao.
O LED que indica o funcionamento apaga-se.

Ajustar a temperatura nominal @ Com 0 equipamento ligado, o display mostra normalmente a tempera-
tura real.

Indicacédo da temperatura nominal

<= Na fabrica a temperatura nominal € ajustada em +7 °C. Se for ajustada
uma temperatura muito baixa, o equipamento ira trabalhar sem interrup-
¢ao (0 mesmo acontecera em caso de temperatura ambiente muito ele-
vada). Possiveis consequéncias:
¢ Maior formacao de gelo no evaporador
¢ Descongelacao necessaria com mais frequéncia
¢ Maior consumo de energia

v Equipamento ligado a rede elétrica
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SET

SET

)

SET

Bloquear/desbloquear o teclado

Interruptor geral na posigao "1".
Refrigeracéo ligada

Temperatura real € mostrada no display

< N X

Pressionar brevemente a tecla "SET".

E mostrada a temperatura nominal. Passados cerca de 5 segundos ou
pressionando novamente a tecla "SET" aparece de novo a temperatura
real na area de transporte.

Alterar a temperatura nominal

v" Equipamento ligado & rede elétrica

v’ Interruptor geral na posigéo "1".

v Refrigeracéo ligada

» Manter a tecla "SET" pressionada durante cerca de 2 segundos.
E mostrada a temperatura nominal e o LED "Grupo de refrigeracéo
ligado" esta a piscar.

®» Aumentar a temperatura nominal com a tecla "Seta para cima"

» Reduzir a temperatura nominal com a tecla "Seta para baixo"

& Mantendo a tecla "Seta para cima" ou "Seta para baixo" pressionada, a
temperatura é alterada continuamente. A velocidade de alteracao
aumenta quando a tecla "Seta para cima" ou "Seta para baixo" for pres-
sionada durante mais tempo.

®» Para memorizar a temperatura nominal, pressionar brevemente a
tecla "SET".

Esperar cerca de 5 segundos.
A temperatura nominal estda memorizada, o LED "Grupo de refrigeracao

ligado" deixq de piscar e acende quando o sistema de refrigeracao esta
a trabalhar. E mostrada a temperatura real na area de transporte.

Bloquear o teclado

&= O blogueio do teclado constitui uma protecéo contra intervencdes nao
autorizadas na refrigeracéo, por exemplo, 0 ajuste da temperatura
nominal.

@ Se o teclado estiver bloqueado, s6 podem ser executadas as funcodes
seguintes:
* Indicagcéo da temperatura nominal
¢ Confirmar o sinal de alarme
* Em caso de alarme, indicacao da temperatura maxima ou minima

» Manter ambas as teclas do interruptor basculante "Seta para cima/
baixo" pressionadas durante cerca de 3 segundos.
Aparece a indicagéo "PoF" durante breves instantes. A seguir, € mos-
trada a temperatura real.
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Pré-refrigerar o equipamento

Tapete refrigerado de distribuicdo de alimentos RSPV-UK

Desbloquear o teclado

AN

o

o

Manter ambas as teclas do interruptor basculante "Seta para cima/
baixo" pressionadas durante cerca de 3 segundos.

Aparece a indicacao "Pon" durante breves instantes. O teclado esta des-
blogueado. A seguir, € mostrada a temperatura real.

Para evitar um aguecimento dos alimentos previamente refrigerados
durante o porcionamento, o equipamento deve ser refrigerado previa-
mente durante cerca de 20 minutos.

Equipamento ligado a rede elétrica

Interruptor geral na posicao "1".

Cerca de 20 minutos antes do porcionamento dos alimentos iniciar a
refrigeracéo através do interruptor que liga/desliga a refrigeracéo.

% Subcapitulo "Ligar/desligar a refrigeragao" na péagina 19.

Se necessario, alterar a temperatura nominal.

%  Subcapitulo "Ajustar a temperatura nominal" na pagina 19.

Enquanto arefrigeracao estiver a trabalhar, o LED "Grupo de refrigeracéo
ligado" esta aceso. Logo que a temperatura nominal ajustada for atin-
gida, a refrigeracao desliga, até a temperatura subir novamente para um
nivel predefinido. Durante esse periodo, o LED "Grupo de refrigeracao
ligado" esta apagado.

Logo que a refrigeracao ligue, os ventiladores da refrigeracdo comegam
a trabalhar sem interrupcéo.
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Acionar/parar as correias  Acionar as correias transportadoras circulares

transportadoras circulares . . . . .
@ As teclas de ligar/desligar para acionar as correias transportadoras circu-

lares encontram-se no fim das correias transportadoras circulares, por
cima do armario de distribuicdo. Opcionalmente ainda existe uma outra
tecla de ligar/desligar no inicio das correias transportadoras circulares
(por baixo da area de colocacao das bandejas) e/ou um interruptor de
pedal adicional. O interruptor de pedal s6 liga as correias transportadoras
circulares, desde que estas tenham sido iniciadas através da tecla de
ligar.

&= Na area de saida das bandejas encontra-se um fotossensor refletor. As
correias transportadoras circulares param automaticamente e nao se
deixam acionar de novo se o fotossensor refletor estiver tapado.

v" Equipamento ligado & rede elétrica
v’ Interruptor geral na posigao "1".

®» Acionar as correias transportadoras circulares com a tecla de ligar verde.
As correias transportadoras circulares estao a andar.

O LED verde esta aceso.

@)

Modelo com interruptor de pedal

v As correias transportadoras circulares foram acionadas com a tecla de
ligar verde e paradas com o interruptor de pedal.

= Pisar o interruptor de pedal.

U

As correias transportadoras circulares estao a andar.
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Parar as correias transportadoras circulares

@ As teclas de ligar/desligar para acionar as correias transportadoras circu-
lares encontram-se no fim das correias transportadoras circulares, por
cima do armério de distribuicao.

= Opcionalmente ainda existe uma outra tecla de ligar/desligar no inicio
das correias transportadoras circulares (por baixo da area de colocagéao
das bandejas) e/ou um interruptor de pedal adicional.

®» Parar as correias transportadoras circulares com a tecla de desligar ver-
melha.
As correias transportadoras circulares param.

Modelo com interruptor de pedal
®» Pisar o interruptor de pedal.

U

As correias transportadoras circulares param.
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Usar o interruptor de paragem de
emergéncia

Pressionar o interruptor de paragem de emergéncia

= Por norma, o interruptor de paragem de emergéncia encontra-se no ini-

cio das correias transportadoras circulares, lateralmente por baixo da
area de colocacao das bandejas. Opcionalmente pode estar ligado um
interruptor de paragem de emergéncia adicional, lateralmente por baixo
da area de saida das bandejas, no fim das correias transportadoras cir-
culares.

= O interruptor de paragem de emergéncia sé pode ser acionado em situa-

¢des em que uma continuagao do andamento poderia provocar direta-
mente danos no equipamento ou Mesmo danos pessoais.

Pressionar o interruptor de paragem de emergéncia.

As correias transportadoras circulares param. O LED da tecla verde para
acionar as correias transportadoras circulares apaga-se. O equipa-
mento, a refrigeracao e as tomadas dos equipamentos periféricos conti-
nuam a ser alimentados com corrente elétrica.

Desbloquear o interruptor de paragem de emergéncia

v" A causa da paragem de emergéncia ou a avaria foi detetada e o erro foi

resolvido

® Pressionar o interruptor de paragem de emergéncia (1.), manté-lo nessa

posicao e roda-lo no sentido dos ponteiros do relégio (2.) e depois puxa-
lo novamente para fora (3.).

O interruptor de paragem de emergéncia esta desbloqueado.

As correias transportadoras circulares podem voltar a ser acionadas,
através da tecla que liga as correias transportadoras circulares.
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Ajustar a velocidade das correias @ Por norma, a velocidade das correias transportadoras circulares pode
transportadoras circulares ser regulada continuamente entre 0s 2,5 e 0s 12 m/min.

» Ajustar no regulador a velocidade desejada das correias transportadoras
circulares.
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Proceder ao porcionamento dos
alimentos

= Para o porcionamento dos alimentos, os componentes do sistema (equi-
pamentos de empilhamento e carros de entrega de alimentos) providos
de louga e de alimentos sdo colocados ao lado do tapete de distribuigdo
de alimentos. A B.PRO recomenda a utilizagéo de equipamentos de
empilhamento refrigerados e de carros de entrega de alimentos igual-
mente refrigerados, a fim de evitar uma interrupg¢ao da cadeia de frio
durante o porcionamento.

&= Se as correias transportadoras circulares forem acionadas através da
tecla de ligar verde, o interruptor de pedal (opcional) permite para-las e
aciona-las de novo durante o porcionamento.

Equipamento ligado a rede elétrica
Interruptor geral na posigao "1".
Refrigeracéo ligada

Louca e alimentos pré-refrigerados

Equipamento pré-refrigerado durante cerca de 20 minutos

S X X X X

Conduzir os equipamentos de empilhamento e os carros de entrega dos
alimentos até a posicao desejada ao lado do tapete de distribuicao de
alimentos.

Ligar os equipamentos de empilnamento e os carros de entrega dos ali-
mentos a rede elétrica.

® Acionar as correias transportadoras circulares com a tecla de ligar verde.
As correias transportadoras circulares estdo a andar.

O LED verde esta aceso.

» (Colocar as bandejas na area de colocacao das bandejas.

= (Colocar nas bandejas que se encontram no tapete de distribuicao de ali-
mentos a louga e 0s alimentos.
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Controlar os desvios de
temperatura

Tapete refrigerado de distribuicdo de alimentos RSPV-UK

&= Se a temperatura real se desviar do valor nominal (x5 °C), a ultrapassa-

gem ou o n&o alcance da temperatura sao registados pela regulacéo da
temperatura. Quando um desvio de temperatura dura mais de 5 min.,
acende o LED "Alarme" e € emitido periodicamente um sinal acustico. No
display piscam alternadamente as letras "HAL" (ultrapassagem da tem-
peratura) ou "LAL" (ndo alcance da temperatura) e o valor da temperatura
real.

= Depois de ligar a refrigeracao, durante 50 minutos nao é registada qual-

quer ultrapassagem ou n&o alcance do valor nominal, a fim de evitar que
durante a fase de pré-refrigeracdo seja provocado um alarme.

Confirmar o sinal de alarme acustico

@ Se, durante um alarme, a temperatura real voltar a atingir a gama de tem-

peraturas predefinida face ao valor nominal, volta a aparecer apenas a
indicacao da temperatura real e o sinal de alarme acustico € desligado.
O LED "Alarme" continua aceso.

Pressionar uma tecla qualquer.

O sinal de alarme acustico € desligado e no display aparece a indicagao
"rST". Depois piscam alternadamente as letras "HAL" (ultrapassagem da
temperatura) ou "LAL" (n&o alcance da temperatura) e o valor da tempe-
ratura real.

Mostrar desvios de temperatura

v O LED "Alarme" esta aceso

Pressionar brevemente a tecla "Seta para cima"

Pressionar brevemente a tecla "Seta para baixo"

Em caso de ultrapassagem da temperatura aparece durante breves ins-
tantes no display a indicacao "HAL" e, em caso de nao alcance da tem-
peratura, a indicagdo "LAL". Depois é indicada durante cerca de

2 segundos a temperatura minima ou maxima verificada, seguida da
duracao do desvio de temperatura (em h:min).

A seguir aparece novamente a indicagdo da temperatura real.

Repor o alarme memorizado

@ O alarme soé pode ser reposto se deixou de se verificar uma ultrapassa-

gem ou um n&o alcance da temperatura.

v" Atemperatura real situa-se dentro da gama de temperaturas predefinida

(x5 °C) face ao valor nominal

v' Alarme confirmado

Manter a tecla "SET" pressionada, até aparecer a indicacao da tempera-
tura real e o LED "Alarme" se apagar.
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Colocacao fora de servico

Colocar o equipamento forade = Colocar fora de servico todos o0s equipamentos ligados ao bloco de
servico tomadas.

% Ver instrugbes de funcionamento dos equipamentos.

® Parar as correias transportadoras circulares com a tecla de desligar ver-
melha.

As correias transportadoras circulares param.

S

» Desligar a refrigeracdo com o interruptor de ligar/desligar a refrigeracéo.
O LED que indica o funcionamento apaga-se.

1o

I
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» (Colocar o interruptor geral na posicao "0".

Hauptschalter MAIN SWITCH
OFFNEN IN OPEN IN
O-STELLUNG OFF-POSITION

N
J

@< O
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Equipamento ndo esté sob tensao

LED "Grupo de refrigeracao
ligado" esta aceso, mas o
equipamento nao arrefece

(suficientemente)

Ajuda em caso de problemas

Causa

Medida a tomar

Interruptor geral desligado (na
posicao "0").

» | jgar interruptor geral.

% Capitulo "Ligar/desligar o equipa-
mento" na pagina 18.

Interrupcéo da ligagao elétrica
do edificio.

» \/erificar a ligacao elétrica do edificio.

Disjuntor do edificio (fusivel de
seguranca) avariado.

» Verificar o disjuntor do edificio e, se
necessario, substitui-lo.

Sistema eletrénico do equipa-
mento avariado.

= Contactar um servico autorizado
para efetuar a reparacéo.
%  Capitulo "Reparacéo" na
pagina 51.

Causa

Medida a tomar

Temperatura nominal ajustada
muito elevada

®» Ajustar uma temperatura nominal
mais baixa.
%  Subcapitulo "Ajustar a tempera-
tura nominal" na pagina 19.

O equipamento esta sujeito a
(fortes) correntes de ar.

®» Eliminar a causa das correntes de ar.

Temperatura ambiente muito
elevada.

» Mandar alterar os parametros de
refrigeragéo da regulacéo da tempe-
ratura por um técnico de frio.

Evaporador de um ou varios
maodulos de refrigeragdo com
gelo.

®» Descongelar o equipamento.

% Subcapitulo "Descongelar o
equipamento” na pagina 38.

A regulagédo da temperatura
encontra-se num estado irre-
gular.

» Desligar a refrigeragdo durante bre-
ves momentos.

% Capitulo "Desligar a refrigeragao”
na pagina 19.

% Capitulo "Ligar a refrigeragao" na
pagina 19.

®» Se 0 problema persistir e as causas

de erro atras referidas puderem ser

excluidas, contactar um servico auto-

rizado para efetuar a reparagéo.

% Capitulo "Reparagéo" na
pagina 51.
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temperatura (indicacao "HAL") -
ultrapassagem da temperatura
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Causa Medida a tomar
Indicagéo "P1" naregulagédo de | » Contactar um servigo autorizado
temperatura do grupo de refri- para efetuar a reparacao.
geragao (o sensor do termos- % Capitulo "Reparacao” na
tato estd avariado). ap parag
pagina 51.
Falha do grupo de refrigeracao | » Contactar um servico autorizado
ou da inStalaQéO de refrigera— para efetuar a reparagéol
¢ao central ou danos nas tuba- % Capitulo "R ~
gens da refrigeracao. apitulo "heparagao” na
pagina 51.
Sistema eletrénico do equipa- | = Contactar um servico autorizado

mento avariado.

para efetuar a reparacéo.
%  Capitulo "Reparacéo" na
pagina 51.

Causa Medida a tomar
O equipamento esta sujeito a | » Confirmar o sinal de alarme.
(fortes) correntes de ar. % Capitulo "Confirmar o sinal de
alarme acustico" na pagina 27.
» [liminar a causa das correntes de ar.
Temperatura ambiente muito » Confirmar o sinal de alarme.
elevada. & Capitulo "Confirmar o sinal de
alarme acustico" na pagina 27.
= Mandar alterar os parametros de
refrigeracdo da regulagéo da tempe-
ratura por um técnico de frio.
Evaporador de um ou varios » Confirmar o sinal de alarme
me?gulos de refrigeragéo com % Capitulo "Confirmar o sinal de
gelo. alarme acustico" na pagina 27.
®» Descongelar o equipamento.
%  Subcapitulo "Descongelar o
equipamento” na pagina 38.
Falha do grupo de refrigeracéo | ® Confirmar o sinal de alarme
ou da instalacao de refrigera- % Capitulo "Confirmar o sinal de
¢ao central ou danos nas tuba- | istico” <qing 27
gens da refrigeracéo. alarme acustico" na pagina 27.
= Contactar um servico autorizado

para efetuar a reparacéo.
%  Capitulo "Reparacéo" na
pagina 51.
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Alarme acustico do regulador de
temperatura (indicagcao "LAL") -
nao alcance da temperatura

Ao pressionar qualquer tecla,
aparece no display do regulador
de temperatura a indicagao "PoF"

O tapete de distribuicao de
alimentos nao faz o transporte —
motor esta a trabalhar

Causa

Medida a tomar

O grupo de refrigeracao nao
desliga quando € atingida a
temperatura nominal.

» Confirmar o sinal de alarme.
% Capitulo "Confirmar o sinal de
alarme acustico" na péagina 27.
= Contactar um servico autorizado
para efetuar a reparacéo.
% Capitulo "Reparacéo" na
pagina 51.

Causa

Medida a tomar

Teclado blogueado.

®» Desbloqguear o teclado.

% Subcapitulo "Bloguear/desblo-
quear o teclado" na pagina 20.

Causa

Medida a tomar

As correias transportadoras
circulares estao frouxas.

® Parar as correias transportadoras cir-
culares.
% Capitulo "Acionar/parar as cor-
reias transportadoras circulares"
na pagina 22.
» Tirar as bandejas/os objetos das cor-
reias transportadoras circulares.
» [sticar as correias transportadoras
circulares.
% Subcapitulo "Ajustar as correias
transportadoras circulares" na
pagina 12.
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O tapete de distribuicédo de
alimentos nao faz o transporte - o
motor nao trabalha, o LED verde
da tecla de ligar esta aceso

O interruptor de pedal nao aciona
as correias transportadoras
circulares
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Causa

Medida a tomar

O fotossensor refletor esta
tapado, sujo ou avariado.

Destapar ou limpar o fotossensor
refletor ou pedir a um técnico que o
substitua.

Foi acionado o interruptor de
paragem de emergéncia.

Determinar a causa da paragem de

emergéncia ou da avaria e elimina-la.

Desbloquear o interruptor de para-

gem de emergéncia.

%  Capitulo "Usar o interruptor de
paragem de emergéncia” na
pagina 24.

O motor esta sobrecarregado.

Desligar as correias transportadoras
circulares com a tecla de ligar/desli-
gar.

Interromper o funcionamento durante
30 minutos.

Controlar e, se necessario, reduzir a

tensao das correias transportadoras

circulares.

% Subcapitulo "Ajustar as correias
transportadoras circulares" na
pagina 12.

As correias transportadoras
circulares foram desligadas
com o interruptor de pedal.

Ligar as correias transportadoras cir-

culares com o interruptor de pedal.

% Capitulo "Acionar/parar as cor-
reias transportadoras circulares"
na pagina 22.

Modelo com interruptor de pedal

Causa Medida a tomar

As correias transportadoras ® | jgar as correias transportadoras cir-

circulares foram desligadas culares com a tecla de ligar/desligar.

através da tecla de ligar/desli- . WA

gar % Subcapitulo "Acionar/parar as
correias transportadoras circula-
res" na pagina 22.

O fotossensor refletor esta » Destapar ou limpar o fotossensor

tapado ou sujo. refletor.

O fotossensor refletor ou a ele- | ®»  Contactar um servico autorizado

trénica do equipamento estao
avariados.

para efetuar a reparagéo.
%  Capitulo "Reparacédo” na
pagina 51.
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As bandejas encravam/ficam
numa posic¢ao torta

Falta tensao de rede nas tomadas
do equipamento

Corrosao em pecgas de ago inox

Causa

Medida a tomar

As correias transportadoras
circulares ndo tém a mesma
tenséo.

» Parar as correias transportadoras cir-
culares.

» Tirar as bandejas/os objetos das cor-
reias transportadoras circulares.

» \/erificar e, se necessario, corrigir a
tensao das correias transportadoras
circulares.

% Subcapitulo "Ajustar as correias
transportadoras circulares" na
pagina 12.

Causa

Medida a tomar

Interruptor geral desligado (na
posicao "0")

®» | jgar interruptor geral.

% Subcapitulo "Ligar/desligar o
equipamento” na pagina 18.

O interruptor de protecao con-
tra correntes de fugas atuou.

= Contactar um servico autorizado
para efetuar a reparacéo.
% Capitulo "Reparagéo" na
pagina 51.

Interrupcéo da ligagao elétrica
do edificio.

» \/erificar a ligacao elétrica do edificio.

Disjuntor do edificio (fusivel de
seguranca) avariado.

» \/erificar o disjuntor do edificio €, se
necessario, substitui-lo.

Sistema eletrénico do equipa-
mento avariado.

= Contactar um servico autorizado
para efetuar a reparacéo.
% Capitulo "Reparagéo" na
pagina 51.

Causa

Medida a tomar

Manuseamento/cuidados erra-
dos.

» [liminar os pontos de corrosao.
% Subcapitulo "Eliminar os locais
corroidos no ago inox" na
pagina 48.
®» Tomar atencdo ao manuseamento/
cuidados corretos.
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O equipamento apresenta danos
exteriores Causa Medida a tomar

Danos provocados pelo trans- | ®  Colocar o equipamento fora de ser-

porte, mudanca do local de vigo.
instalag&o ou outras influéncias . " ~
exteriores % Capitulo "Colocacao fora de ser-

Vico" na pagina 28.

» Proteger 0 equipamento de ser colo-
cado em funcionamento inadvertida-
mente.

» Contactar um servico autorizado
para efetuar a reparagéo.
% Capitulo "Reparacéo" na
pagina 51.
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Aco inox

Intervalos de limpeza/intervalos
de descongelacéao

Métodos de limpeza

Limpeza e cuidados

Manter as superficies de aco inox sempre limpas, secas e arejadas.

Remover regularmente todas as camadas de calcario, gordura, amido e pro-
teina. Debaixo destas camadas podem surgir corrosdes, devido a falta de
arejamento.

As pegas de ago inox ndo devem ter um contacto prolongado com &cidos,
condimentos, sais etc. O contacto com estes materiais pode provocar cor-
rosdes. Também os gases acidos, como os que se formam durante a lim-
peza de mosaicos, podem provocar Corrosoes.

A superficie do aco inox nao deve ser danificada, nomeadamente por outros
metais. Os residuos de outros metais provocam a formacao de compostos
quimicos que podem dar origem a corrosao.

Evitar sempre o contacto entre o ferro € 0 aco. Se 0 aco inox entrar em con-
tacto com ferro (por exemplo, palha de aco, aparas de tubagens, agua fer-
rosa), podera ser provocada uma corrosao bastante forte.

Intervalos de limpeza

Tanto o exterior como o interior do equipamento devem ser cuidadosamente
limpos apds cada utilizagéo.

Todos os dias € necessario escoar a agua de descongelagao.

Intervalos de descongelacao

De 4 em 4 horas 0 equipamento procede a uma descongelacao automatica.
Em regra, uma descongelacao manual adicional sé é necessaria quando se
verifica a formacao de gelo nos evaporadores dos modulos de refrigeracao,
0 que, normalmente, sé acontece quando o equipamento trabalha durante
muito tempo em condi¢cdes ambientais extremas (por exemplo, temperatura
ambiente elevada e/ou humidade relativa do ar elevada).

O método de limpeza obrigatdério para a limpeza rotineira diaria é a passagem
com um pano humido.

As sujidades persistentes podem ser removidas com uma escova (cerdas de
plastico ou naturais).

Todos os outros métodos de limpeza carecem da autorizagéo da B.PRO.

= Nao usar aparelhos de limpeza com jatos de vapor ou de alta presséo.
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Produtos de limpeza

Limpar as correias
transportadoras circulares
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Produtos de limpeza em caso de sujidade ligeira:

* Produtos de limpeza de uso corrente em solugdo aquosa

* Pano de limpeza macio

¢ Pano de limpeza de microfibras da B.PRO (usar apenas com agua)
Produtos de limpeza em caso de maior sujidade:

* Produtos de limpeza de uso corrente para aco inox, por exemplo, Deep-
Clean Stainless Steel As pecas de plastico ndo podem ser limpas com
produtos de limpeza para ago inox, uma vez que iriam riscar a superficie.

Para as correias transportadoras circulares ndo usar nenhum dos produtos
de limpeza seguintes (danos de materiall):

¢ Etanol, isopropanol e alcoois superiores
¢ Acetona

* Benzina

¢ Terebintina

* Esteres do acido acético

@ A limpeza das correias transportadoras circulares pode ser feita com
estas em andamento.

A Atencao!

Perigo de entalamento proximo da entrada das correias transportado-

ras circulares!

Se a limpeza for feita com as correias transportadoras circulares em anda-

mento ou estas forem acionadas inadvertidamente, perto da entrada das

correias transportadoras circulares existe o perigo de entalar partes do corpo

e pecas de vestuario soltas.

» Manter uma distancia suficiente em relacéo a entrada das correias trans-
portadoras circulares.

® | impar as correias transportadoras circulares usando os métodos e pro-
dutos de limpeza acima descritos.
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Descongelar o equipamento

(R

Limpar o equipamento por fora

&= De 4 em 4 horas o equipamento procede a uma descongelacdo automa-
tica. Uma descongelacao manual adicional s6 € necessaria quando se
verifica o0 seguinte:

* Atemperatura real vai aumentando, a pouco e pouco, afastando-se
cada vez mais da temperatura nominal predefinida

¢ Aslamelas do evaporador dos moédulos de refrigeracao apresentam
claramente formacéo de gelo

< Na maioria dos casos, basta descongelar 0 equipamento durante um
curto periodo de tempo (30 minutos), iniciando o modo de descongela-
¢éo manualmente. Uma vez por outra pode ser necessario descongelar
0 equipamento desligando a refrigeracao durante cerca de 24 horas.
Ambos 0s casos sao descritos a seguir mais detalhadamente.

®» Para iniciar 0 modo de descongelagao manualmente, manter a tecla
“Descongelar" pressionada durante cerca de 2 segundos.

O funcionamento de refrigeracao é terminado, sendo iniciado o modo de
descongelamento. O LED "Descongelacao" esta aceso.

i O processo de descongelacao € apoiado pelos ventiladores.

1 Para parar uma descongelagdo manual, 0 modo de descongelagao tem
de ser terminado através do interruptor de ligar/desligar a refrigeragéo.

1 Depois do tempo de descongelacdo programado (30 minutos), o equi-
pamento volta a ligar automaticamente o modo de refrigeragéo. O des-
congelamento esta concluido.

&= Se a descongelacao nao produzir o efeito desejado (persiste uma das
situacdes acima indicadas), a refrigeracao tem de ser interrompida
durante mais tempo. O procedimento num caso destes é descrito a
seguir:

= Terminar a refrigeragcédo com o interruptor de ligar/desligar a refrigeracao.
O funcionamento de refrigeracao é terminado.

» Deixar a refrigeragéo desligada durante 24 horas.

» Fventualmente, escoar a 4gua de descongelacao.

% Subcapitulo "Escoar a dgua de descongelacdo" na péagina 47.
®» | impar 0 equipamento.

% Subcapitulo "Limpar o equipamento por fora" na pagina 38.

% Subcapitulo "Limpar o interior do equipamento” na pagina 48.

= Colocar o equipamento fora de servigo.
% Capitulo "Colocagao fora de servigo" na pagina 28.

®» | impar 0 equipamento com os métodos e produtos de limpeza acima
descritos.

®» Depois de usar um produto de limpeza para aco inox, enxaguar com
agua e secar com um pano.
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Desmontar os componentes do & Consoante a limpeza que se pretende fazer, devem ser desmontados
sistema em cada modulo de refrigeragdo o0s seguintes componentes do equipa-
mento:

* Escoar a agua de descongelacéo e limpeza da cuba de recolha da
agua de descongelacéo: Revestimentos laterais, chapa de protecao

* Limpeza do interior do equipamento: Revestimentos laterais, chapa
de protecéo, grelhas de ar

* |impeza da area do evaporador: Revestimentos laterais, chapa de
protecao, chapa coletora

v" Equipamento colocado fora de servigo

Desmontar o revestimento lateral

® De ambos os lados do mddulo de refrigeracéo: Levantar (1.) ligeiramente
o revestimento lateral e tira-lo (2.).
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Tirar as grelhas de ar

¥" Revestimento lateral desmontado

» De ambo os lados do médulo de refrigeracao: Virar as grelhas de ar na
direcéo das correias transportadoras circulares e puxa-las para cima
nessa posicao inclinada.
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Desmontar as chapas de protecao

@ A chapa de protecao inferior encontra-se do lado esquerdo do mdédulo
de refrigeracao (vista do armario de distribuicao).

&= As chapas de protecao superiores encontram-se dos dois lados do
maodulo de refrigeracao.
v" Revestimento lateral desmontado

®» Desapertar 2 parafusos em cada uma das chapas de protegéo superio-
res.

» Puxar as chapas de protecéo superiores ligeiramente para cima e retira-
las.

L
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Montar os componentes do
sistema

Desmontar a chapa coletora

&= Caso se faca adicionalmente a limpeza da area do evaporador, a chapa
coletora pode ser removida no lado direito dos mdédulos de refrigeracéo
(vista do armario de distribuicao).

A Atencao!

Lamelas do evaporador com arestas vivas!

Perigo de cortes na area das lamelas do evaporador!

» sar luvas de protegao.

» Manter uma distancia suficiente em relacéao as lamelas do evaporador.

» | evantar a chapa coletora ligeiramente dos lados e puxa-la para a frente.

e

v" Equipamento colocado fora de servigo
Montar a chapa coletora

< A chapa coletora é inserida do lado direito do mddulo de refrigeracao
(vista do armario de distribuicao).

= Para evitar que a chapa coletora se arqueie para baixo durante a inser-
¢&0, uma outra pessoa tem de levanta-la ligeiramente a meio durante a
insercao, do lado oposto ao do mddulo de refrigeragao.

v" Duas pessoas
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A Atencao!

Lamelas do evaporador com arestas vivas!

Perigo de cortes na area das lamelas do evaporador!

» sar luvas de protegao.

» Manter uma distancia suficiente em relacéao as lamelas do evaporador.

» (Colocar a chapa coletora na guia e inseri-la até sentir uma resisténcia (1.).

®» Enguanto a chapa coletora estiver a ser levantada (2.) um pouco a meio
por uma outra pessoa gue se encontra do lado oposto ao do médulo de
refrigeracéo, levantar a chapa coletora ligeiramente dos lados e continuar
a introduzi-la, de modo que o encaixe possa ser inserido no entalhe na
guia.
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Montar as chapas de protecao

&= A chapa de protec¢ao inferior € montada no lado esquerdo do modulo de
refrigeracéo (vista do armario de distribuicao).

&= As chapas de protecao superiores sdo montadas dos dois lados do
maodulo de refrigeracao.

» |nserir a chapa de protecao inferior de cima para baixo.
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® |nserir as duas chapas de protegao superiores de cima para baixo e fixar
cada uma delas com os dois parafusos.
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Montar as grelhas de ar
» De ambo os lados do médulo de refrigeracao: Inserir as grelhas de ar.

Montar o revestimento lateral

®» De ambo os lados do médulo de refrigeracao: Inserir o revestimento late-
ral.
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Escoar a agua de descongelagcao
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&= Atorneira encontra-se na saida do primeiro médulo de refrigeracao (inicio
do tapete).

v" Equipamento colocado fora de servigo
v' Existéncia de um recipiente de recolha (por exemplo, um recipiente Gas-
tronorm ou um balde) ou de uma saida pertencente ao edificio

= Desmontar os revestimentos laterais e chapas de protegao dos modulos
de refrigeracéo.
% Subcapitulo "Desmontar os componentes do sistema" na pagina 39.

® |nserir a extremidade do tubo flexivel no recipiente de recolha ou na saida
pertencente ao edificio.

» Para abrir a torneira puxar a tranqueta em direcéo a alavanca (1.) e rodar
a alavanca de modo que fique em paralelo a torneira (2.).

—
1‘ O
[ ]
— —
| | ©
|
2 |

®» [scoar a agua de descongelacao.

» Para fechar a torneira puxar a tranqueta em direcéo a alavanca (1.) e
rodar a alavanca de modo que forme um angulo reto com a torneira (2.).

® Secar as cubas de recolha da agua de descongelagdo com um pano.
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Limpar o interior do equipamento

Eliminar os locais corroidos no
aco inox

®  Se necessario, limpar as cubas de recolha da agua de descongelacao
com os métodos e produtos de limpeza acima descritos.

% Subcapitulo "Métodos de limpeza" na pagina 36.
% Subcapitulo "Produtos de limpeza" na pagina 37.

» Montar novamente 0s revestimentos laterais e as chapas de protegao
nos modulos de refrigeracéo.

% Subcapitulo "Montar os componentes do sistema" na pagina 42.

v" Equipamento colocado fora de servigo

» Para evitar que a agua de limpeza congele dentro do equipamento, dei-
xar o equipamento aquecer durante pelo menos 30 minutos.

®» Desmontar os revestimentos laterais, as grelhas de ar, a chapa de pro-
tec&o e, se necessario, a chapa coletora dos médulos de refrigeracéo.
% Subcapitulo "Desmontar os componentes do sistema" na pagina 39.

A Atencao!

Lamelas do evaporador com arestas vivas!

Perigo de cortes na area das lamelas do evaporador!

» sar luvas de protegao.

» Manter uma distancia suficiente em relacéao as lamelas do evaporador.

®» | impar o interior e 0s componentes do equipamento com os métodos e
produtos de limpeza acima descritos.

% Subcapitulo "Métodos de limpeza" na pagina 36.
% Subcapitulo "Produtos de limpeza" na pagina 37.

®» Secar o interior e 0s componentes do equipamento com um pano.

» Montar novamente os revestimentos laterais, as grelhas de ar, as chapas
de proteccgéao e, eventualmente, a chapa coletora nos médulos de refri-
geracéo.

% Subcapitulo "Montar os componentes do sistema" na pagina 42.

Pontos de corrosao recentes
» (Certificar-se de que 0 equipamento esta fora de servico.

®» [liminar os pontos de corrosdo com um produto abrasivo ou uma lixa
fina.

Pontos de corrosdao mais antigos/mais acentuados

1 As medidas de limpeza aqui descritas para pontos de corrosao mais
antigos/mais acentuados constituem uma recomendacao da Industrie-
verband Haus-, Heiz- und Kiichentechnik e. V. (HKI — Associacao Indus-
trial de técnicas de domdtica, aguecimento e cozinha A.R.).

@& As medidas de limpeza para pontos de corrosao mais antigos/mais
acentuados sé podem ser realizadas por pessoal que possua a neces-
saria formacgao técnica e que cumpra as normas existentes.
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A Atencao!

Materiais corrosivos!

Os é&cidos usados para a eliminacao de pontos de corrosao podem provocar

gueimaduras quimicas em pessoas e objetos (por exemplo, no vestuario).

Em caso de contacto com os olhos, a capacidade visual pode ser irreversi-

velmente afetada. Nos casos mais graves, a consequéncia pode ser a perda

total da capacidade visual.

= Usar vestuario de protecao (6culos de protecao, luvas de protecao, ...).

®» As pessoas gue nao participam na limpeza, devem manter-se a distan-
cia.

A Atencao!

Reacbes quimicas com aluminio!

As lamelas do evaporador sao de aluminio. Os acidos podem reagir forte-

mente com o aluminio. Perigo para a saude provocado por acidos a ferver e

produtos da reagao! Danos materiais devido a decomposicao do aluminio!

» (s processos descritos a seguir nao devem ser usados nas pecas de
aluminio do equipamento!

» Antes de iniciar o tratamento do aco inox, proteger as pecas de aluminio
do contacto com o &cido (por exemplo, salpicos de acido).

» (Certificar-se de que o equipamento esta fora de servico.
® [Eliminar os pontos de corrosao com &cido oxalico de 2 a 3 %.

»  Se alimpeza com acido oxalico nao produzir o efeito desejado, tratar os
pontos de corrosdo com acido nitrico a 10 %.
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Fazer regularmente a manutencéo
do equipamento

Verificar a tensao das correias
transportadoras circulares

Mandar realizar uma nova série de
ensaios visando a segurancga
elétrica

Alterar os parametros de
refrigeracao

Manuten¢ao mais complexa

Manutencao

& A B.PRO recomenda uma manutenc¢ao regular do equipamento por pes-

soal com formagao adequada. Uma manutengéo regular previne falhas
do equipamento, prolonga a sua vida util e previne a sua depreciagao.

®» [Entregar a manutencao regular do equipamento a pessoas com forma-

¢ao adequada.

Variante do equipamento com um grupo de refrigeracao integrado
®» Uma vez por ano, entregar a manutencao do grupo de refrigeracao a

uma empresa especializada no ramo.

Verificar a tensao das correias transportadoras circulares mensalmente

ou em caso de encravamento das bandejas.

% Subcapitulo "Ajustar as correias transportadoras circulares" na
pagina 12.

Mandar realizar, pelo menos, de 6 em 6 meses uma nova série de
ensaios visando a seguranca elétrica, de acordo com as normas da série
DIN VDE 0702, que deve ser levada a cabo por um electricista profissio-
nal.

Variante do equipamento com sistema de protecao contra correntes de
fuga

O sistema de protecao contra correntes de fuga deve ser verificado, pelo
menos, uma vez por més, por um eletricista profissional, de acordo com
a BGV A 3 ou as respetivas normas nacionais.

ot o

Se necessario, os parametros de refrigeracao da regulacao de tempera-
tura (por exemplo, a histerese) podem ser alterados/reajustados por um
técnico de frio. Informacdes sobre a regulacéo da temperatura encon-
tram-se nas instrucdes a parte do regulador de temperatura.

% Instrugbes para o regulador de temperatura.

Se necessario, pedir a um técnico de frio que altere os parametros de
refrigeragéo.

& A manutencdo mais complexa, como a inspegao, a regulagdo, a manu-

tencao e a limpeza de pegas moveis, consta das instrugdes de assistén-
cia.

% Documentagéo de assisténcia B.PRO
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Pessoas autorizadas

Descricao da avaria

Pecas sobressalentes

Tapete refrigerado de distribuicdo de alimentos RSPV-UK

Reparacao

& As reparagdes s6 podem ser realizadas pelos seguintes servigos de

assisténcia:

* Pessoal especializado interno formado pela B.PRO
* Servico de assisténcia ao cliente externo formado pela B.PRO
* Assisténcia técnica B.PRO

* Em caso de reparagdes na refrigeragéo: uma empresa especializada
em frios

Para o registo da avaria, o servico de assisténcia da B.PRO necessita dos
seguintes dados indicados na placa de caracteristicas:

Referéncia

Numero de série

Data de fabrico

Modelo

Numero da ordem de fabrico (ndo existe no modelo padrao)

Uma das duas placas de caracteristicas encontra-se na area dos elementos
de operagao, a segunda no interior da porta do armario de distribuicao.

(1
@
(3
(4
(

)
)
)
)
5)

( 3.PRO GmbH
B p R ‘lehinger Str.59 75038 Ok |:rderdingen / G| rmany
L Nade in Germany

)

-

ART. NR. SN FD

Speisenverteilband RSPV-UK 4@

3/N/PEAC VI Hz A

C€ IPX5 FAUF ﬁ@

Referéncia

NuUmero de série

Data de fabrico

Modelo

Numero da ordem de fabrico (ndo existe no modelo padrao)

Na encomenda de pecgas sobressalentes sao necessarios os seguintes ele-
mentos:

Denominacao da peca sobressalente
Referéncia
Data de fabrico do equipamento

Quantidade

Ver CD-ROM e documentacao de assisténcia (podem ser adquiridos
junto do servico de assisténcia da B.PRO).
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Endereco

Eliminar o equipamento

B.PRO GmbH

Flehinger StrafBe 59

75038 Oberderdingen

GERMANY

Phone +49 (0)7045 44 - 81416
Fax +49 (0)7045 44 - 81508
Email service@bpro-solutions.com
Internet www.bpro-solutions.com

Eliminacao

= Contratar uma empresa especializada em frios para que esta elimine o
agente refrigerante de acordo com a legislagéo em vigor.

®» Antes da eliminagao inutilizar o equipamento.
® | evar 0 equipamento a um ecocentro ou a um centro de recolha de
sucata elétrica.

& Este produto nido pode ser eliminado em conjunto com outros residuos
industriais.
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Dados técnicos

Dados gerais Dimensodes e peso (modelo padrao)

Modelo Compri- Largura Alturaem | Peso em
mento em | em mm mm vazio em kg
mm
RSPV-UK 3,0 3000 630 900 271
RSPV-UK 4,0 4000 630 900 360
RSPV-UK 5,0 5 000 630 900 438
RSPV-UK 6,0 6 000 630 900 514
RSPV-UK 7,0 7 000 630 900 602
RSPV-UK 8,0 8 000 630 900 671
RSPV-UK 9,0 9 000 630 900 746
RSPV-UK 10,0 | 10000 630 900 841
RSPV-UK 11,0 | 11 000 630 900 941
RSPV-UK 12,0 | 12 000 630 900 1020

Objetos transportados
Bandejas Euronorm
Bandejas Gastronorm

Regulador de temperatura - tolerancia em caso de ultrapassagem ou
nao alcance da temperatura

+5 °C referente a temperatura nominal (sinal de alarme em caso de ultrapas-
sagem).

Dados elétricos  Poténcia de ligagao

Componente do equipa- | tensao Poténcia (max.)
mento

Andamento das correias

1 motor de tambor para 220-240V~,50Hz | 0,16 kW
equipamentos com um
comprimento até 9 m

2 motores de tambor para | 220-240 V~, 50 Hz | 0,32 kW
equipamentos com um
comprimento a partir de
9m

Refrigeracao
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Componente do equipa-
mento

tensao

Poténcia (max.)

Grupo de refrigeracao inte-
grado para equipamentos
com um comprimento de
3 m (opcional)

220-240 V~, 50 Hz

0,88 kW

Grupo de refrigeragéo inte-
grado para equipamentos
com um comprimento de
4 m (opcional)

400V 3N, 50 Hz

1,4 KW

Grupo de refrigeracéo inte-
grado para equipamentos
com um comprimento de
5 m (opcional)

400V 3N, 50 Hz

1,4 kW

Alimentacao elétrica de equipamentos periféricos

Tomadas (opcional)

220-240V~, 50 Hz

3,6 kW (cada tomada)

Numero de

tomadas (max.)

Consumo por fase

Tipo de inter-
ruptor geral do
equipamento

Fusivel de
entrada por
fase

Modelo preparado para ligacdo a um sistema de refrigeracdo central

do edificio

0 0,7A 32A 16 A
1 16 A 32 A 16 A
2 16 A 32A 16 A
3 16 A 32 A 16 A
4 17,4 A 32A 20 A
5 21,6 A 32A 25A
6 22,6 A 32A 25A
7 26,3 A 32A 32A
8 29,9 A 32A 32A
9 31,2A 32 A 32A
10 32,0A 32 A 32A
11 35,1 A 63 A 40 A
12 38,3A 63 A 40 A
Modelo com grupo de refrigeracao integrado

0 3,7A 32 A 16 A
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Numero de Consumo por fase | Tipo de inter- | Fusivel de

tomadas (max.) ruptor geraldo | entrada por
equipamento | fase

1 16 A 32 A 16 A

2 16 A 32 A 16 A

3 17,8 A 32 A 20A

4 20,4 A 32 A 25A

5 24,6 A 32A 25 A

6 25,6 A 32A 32 A

Classe de protecao
IP X4 (o equipamento esta protegido contra salpicos de agua, em conformi-
dade com a norma DIN EN 60529.)

Comando das correias transportadoras circulares
Velocidade das correias transportadoras circulares: 2,5 a 12 m/min

Condi¢cdes ambientais — operacéo
Temperatura: +10°Ca+35°C
Humidade relativa do ar: sem condensacao

Condicdes ambientais - armazenagem, transporte

Temperatura: -10°C a +40 °C
Humidade relativa do ar: sem condensagao
Emissbes

O nivel de ruido do equipamento no local de trabalho é inferior a 70 dB(A).
Outras emissdes incomodativas ou perigosas ndo existem.

Materiais
Corpo do equipamento: AcO inox
Correias transportadoras circulares:Poliuretano
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Sistema de refrigeragcdo  Agente refrigerante
sistema de refrigeracao
central do edificio: R134a ou R507/R404A

Agente refrigerante
grupo de refrigeracéo

integrado: R404A; potencial de efeito de estufa (GEE)
3750
Intervalo de refrigeracao: +7°Ca+15°C

(A temperatura é atingida na area de transporte)

Capacidade de refrigeracdo: Por cada modulo de refrigeracao:
550 Watg=-10°C

Descongelamento: Automatica, se necessario adicionalmente
manual

Modelo com comprimento de 3-4 m
Tubo do liquido, diametro exterior: 10 mm
Tubo de aspiracao, didametro exterior: 15 mm

Modelo com comprimento de 5-12 m
Tubo do liquido, didmetro exterior: 10 mm
Tubo de aspiracao, didmetro exterior; 18 mm

Dados para a encomenda

Tapete de distribuicdo de  Referéncia: % Lista de precos B.PRO
alimentos RSPV-UK
Instrucdes de funcionamento  Numero do documento: 154 257
Instrugdes parao  Numero do documento: O documento pode ser pedido através do ser-
regulador de temperatura vico de assisténcia da B.PRO
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Bandejas Euronorm
Bandejas Gastronorm
Registador de dados (kit)

Adaptador da ficha Schuko com
conector CEE

Pano de limpeza de microfibras
da B.PRO

Produto para limpeza e cuidado
de aco inox
DeepClean Stainless Steel

Tapete refrigerado de distribuicdo de alimentos RSPV-UK

Acessorios

Referéncias:

Referéncias:

Referéncia:

Referéncia:

Referéncia:

Referéncia:
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Normas, diretivas, marcas de conformi-
dade

DIN EN 292-1-2: Seguranca de maqguinas — conceitos basicos, diretrizes
gerais;

Parte 1: Terminologia basica, metddica;

Parte 2: Diretrizes e especificagbes técnicas

DIN EN 378-1-4: Sistemas de frio e bombas de calor — requisitos técnicos
de segurancga e relevantes para o ambiente;

Parte 1: Requisitos essenciais, definicdes, classificacdes e critérios de sele-
cao;

Parte 2: Construgao, fabrico, ensaio, marcacao e documentagao;

Parte 3: Local de instalagdo e protegcéo de pessoas;

Parte 4: Operagéo, conservacao, reparacao e recuperacao

DIN EN 619: Transportadores verticais e sistemas — Requisitos de segu-
ranca e de compatibilidade eletromagnética aplicaveis a sistemas de trans-
porte mecanicos para volumes

VDI 3620: Guia para a elaboragcao de uma instrucao de funcionamento para
transportadores verticais

DIN EN 60529: Classes de protecao através da caixa (codigo IP)

BGV A 3 (VBG 4): Normas de prevencao de acidentes para instalacoes e
meios de operagao elétricos

BGR 111 (ZH1/37): Regras de seguranga e protecao da saude para traba-
lhos em cozinhas

DIN EN ISO 9001: A B.PRO esta certificada de acordo com a norma DIN EN
ISO 9001.
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