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SERVISTAR GASTRO

Tekijanoikeus

Tekniset muutokset

Tuoteaineisto

Merkkien selitykset

Varoitukset

Yleista

Tama kayttdohje on tekijanoikeudellisesti suojattu. Siina olevia tietoja ei saa
osittainkaan monistaa, levitta, kayttaa kilpailutarkoituksissa tai saattaa
kolmannen saataville.

Pidatdmme oikeuden teknisia parannuksia palveleviin muutoksiin.

Alkuperaisen kayttdohjeen kdannos;
Kohderyhma: tarjoiluhenkildkunta, keittiopaallikkd.

&= Tarkea ohje erityisia tilanteita tai poikkeustapauksia varten.

i Selventava tieto seuraavia lukuja tai kappaleita varten.

% Viittaus toisaalle lukuun, alajaksoon tai muuhun asiakirjaan.

v Edellytys, joka on téytettéava ennen seuraavien vaiheiden suorittamista.
®» Toimenpide tai tehtava, joka on suoritettava.

Laitemalli XYZ

Talla tavoin merkitty kappale koskee vain tiettya laitemallia tai
laitevaihtoehtoa.

A Opastava sana!

Vaaran laji ja lahde
Varoitusten noudattamatta jattamisen mahdolliset seuraukset.
®» Toimenpide vaaran ja sen seurausten valttamiseksi.

Opastava sana (varo, varoitus, vaara) viittaa vaara-asteeseen.
Varo varoittaa mahdollisista lievista henkildvahingoista tai esinevahingoista.
Varoitus varoittaa mahdollisista vakavista henkilévahingoista.

Vaara varoittaa mahdollisista erittéin vakavista tai kuolemaan johtavista
henkildvahingoista.



Tietoja tuotteesta

Turvallisuus

Kuljetus

Asennus, lisdvarusteet
Kaytto

Puhdistus ja huolto

Huolto

Korjaus

Jatteenkasittely
Tekniset tiedot
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Kayttotarkoitus

Kayttéedellytykset

Tuoteominaisuudet

SERVISTAR GASTRO

Tietoja tuotteesta

SERVISTAR on suunniteltu seuraaviin kayttétarkoituksiin:
* |autasten, joille ruoka on annosteltu, tilaa sédastava kuljetus

* |autasten, joille ruoka on annosteltu, tilaa saastava sailytys tarjoilemista
varten

SERVISTAR -vaunua kaytetaan ravintoloissa, hotelleissa, ruokapaikoissa,
Catering-yrityksissa ja julkisessa gastronomiassa..

Kayttéymparistd
Keittidissa ja ruokailutiloissa normaalisti esiintyvat kayttdolot.

Muiden henkildiden opastus

Jos laite lainataan muille henkildille, heidat on perehdytettava sen turvalliseen
kayttdoon ja kaytdsta aineutuviin mahdollisiin vaaroihin.

Yleista

SERVISTAR koostuu ajokehyksesta, tukikehyksesta, jossa on useampia
profiiliputkia, seka profilliputkiin asennetuista lautaspidikkeista.

Patentoitujen lautaspidikkeiden liukumaton pinta ja kolmipistetuki tarjoavat
lautasille tukevan alustan. Tarinda vaimentava rakenne takaa lautasille
tukevan asennon myo6s pidempien kuljetusmatkojen aikana.

Ajokehys ja tukikehys on valmistettu kokonaisuudessaan jaloteraksestd, ja ne
ovat rakenteeltaan vaantévarmoja.

Nelja ohjauspyodraa on ruuvattu kiinteasti kiinni ajokehykseen. Kaksi
ohjauspyoraa on varustettu lukituksella. Ohjauspyoristé on saatavavana
erilaisia malleja.

Kaytto

Ajokehyksen kulmissa olevat liikkuvat seindsuojaimet suojaavat SERVISTAR-
vaunua ja sen sisaltdmaa irtaimistoa vaurioitumiselta.

Lautaspidikkeet on asennettu eloksoidusta alumiinista valmistettuihin
profiiliputkiin. Profilliputket puolestaan on asennettu saatdruuveilla
tukikehykseen, niin etta lautaspidikkeiden etaisyys voidaan asettaa
portaattomasti sopimaan lautasen kokoon. Tukikehyksen ala- ja ylaosan
mitta-asteikot helpottavat saatoa.
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Vaihtoehdot/lisdvarusteet

Korkeusséadettavat jaloteraksiset tyontdkahvat voidaan asentaa
tukikehykseen ja mahdollistavat laitteen helpon k&sittelyn.

Kaikki mallit voidaan varustaa hygieniasuojuksella. Hygieniasuojus koostuu
jaloteraksisesta kehyksesta ja muovikalvosta, jonka reunoissa ovat vetoketjut.

Kaikkiin malleihin on saatavana lisavarusteena mydés lautaslukko.

Lautaslukon avulla lautasille saadaan ylimaarainen varmistus. Lautaslukko
muodostuu jokaisen lautasrivin sulkevasta sangasta. Sanka voidaan kdantaa
lautasten eteen, niin ettd lautaset eivat voi liukua pois lautaspidikkeista esim.
kuorma-autokuljetuksen aikana.

Lautaslukkoa ei voi asentaa jalkikateen lisavarusteenal

Tukikehyksen ylaosassa voi olla asennettuna sailytystaso. Sailytystasoa ei voi
kayttadd yhdessa hygieniasuojuksen tai lautaslukon kanssa.

Sailytystasoa ei voi asentaa jalkikateen lisdvarusteenal



Yleista

Tietoja tuotteesta

Kuljetus

Kaytto

SERVISTAR GASTRO

Turvallisuus

Laite on rakennettu uusinta tekniikkaa kayttamalla. Valmistuksessa on
taytetty kaikki vaatimukset turvallisen kdytdn varmistamiseksi. Siitd huolimatta
laitteen kayttdon liittyy eréitd vaaratekijoitd. Taman kayttéohjeen turvaohjeet
ja varoitukset on tarkoitettu suojaamaan nailta vaaroilta.

Turvallisuusohjeet

Lue huolella taman luvun turvallisuusohjeet ja noudata niita.

Laitteen omistaja vastaa siitg, etta taman kayttdohjeen turvallisuusohjeita
noudatetaan.

Varoitukset

Huomioi vaarasymbolilla (varoituskolmiolla) merkityt varoitukset tekstissa.

Kayttéohje
Tama kayttdohje on luettava huolellisesti ennen ensimmaista kayttédnottoa.

Laitteen omistaja vastaa siita, ettéd kaikki kayttajat lukevat taman ohjeen
ennen laitteen kayttda.

Tama kayttdohje on sailytettava niin, etté se on joka hetki laitetta kayttavien
henkildiden luettavissa.

Kayttétarkoitus
Laitetta saa kayttaa vain sen kayttdtarkoituksiin.
Laitteen omistaja vastaa siitd, etta laitetta kéytetddn asianmukaisella tavalla.

Kayttdedellytykset

Laitetta saa kayttaa vain sallituissa kayttdoloissa. Erityisen tarkeda on, etta
laitetta ei saa laittaa uuniin, koska tallbin on olemassa lautaspidikkeiden
muovipaallisen vaurioitumisen vaara.

Laitteen kayttajat on perehdytettava laitteen kayttdon ja heidan on
ymmarrettava taman kayttdohjeen sisalto.

Pystysuora kuljetusasento
Kuljeta laitetta vain pystysuorassa asennossa.

Kuljetus kuorma- tai pakettiautolla

Kuljeta laite vain kuormausiluiskalla varustetulla kuorma-autolla tai
pakettiautolla. Kuormausluiskan kaltevuus ei saa olla yli 10°.

Varmista laitteen kaikki neljé sivua luisumisen varalta. Al3 kirista kiristyshihnoja
lautaspidikkeiden yli. On olemassa lautaspidikkeiden vaantymisen vaara.

Esté laitteen pystysuorat likkeet kuljetuksen aikana.

Kuljeta laitetta ainoastaan pydralukitus vapautettuna. Kuljetuksen
varmistaminen pyoralukituksella ei ole sallittua.

Yleista
Kayttajan tulee tuntea laitteen kayttdon liittyvat vaarat ja niiden merkitys.

Laitetta saavat kayttaa ainoastaan henkilét, joiden fyysiset, aistinavaintoihin
littyvat tai henkiset kyvyt eivat ole laitteen kaytdn kannalta olennaisella tavalla
rajoittuneet.
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Kantokyky

Laitetta ei ole suunniteltu painavien esineiden sailytystasoksi tai
kuljetusvaunuksi. Teknisissa tiedoissa ilmoitettua lautaspidikkeiden ja
sailytystason (lisdvaruste) kantokykya ei saa ylittaa.

Hygieniasuojuksen kehysta ei saa kayttaa sailytystasonal

Vauriot
Laitetta saa kayttédad ainoastaan sen ollessa moitteettomassa kunnossa.

Laitteen vaurioituessa on varmistettava, etta sita ei voi kayttaa vahingossa ja
on annettava jonkin seuraavista tahoista suorittaa valittémasti korjaus:

* Oma, B.PRON kouluttama ammattihenkilosto.
*  Muu, B.PROnN kouluttama asiakaspalvelu
¢ B.PRO-huolto

Tayttaminen

Painopisteen keskittymisen laitteen yldosaan valttdmiseksi on laite taytettava
alhaalta yldspéain, kun se taytetaan vain osittain.

Seisontajarrut

Lukitse laite aina seisontajarruilla sen likkumisen estamiseksi. Tahattomasti
likkuva laite saattaa aiheuttaa loukkaantumisia ja esinevahinkoja.

Sijaintipaikan vaihtaminen

Sailytystasolla varustettu malli

Sailytystaso on tyhjennettava mahdollisista esineista aina ennen sijaintipaikan
vaihtamista. Kun laitetta tydnnetéan, sen péalla olevat esineet voivat pudota.

Tyonna laitetta, &la veda.

Tydnna laitetta tukikehyksesta tai tydntdkahvasta. Ala tydnna laitetta
lautaspidikkeista.

Varmista laitetta tydnnettéessa, etté sen edessa mahdollisesti olevat henkil6t
tai esineet eivat jaa alle. Jos vaunua tydntavat henkildt, jotka eivat kykene
nakemaan vaunun ylitse, on vaunua tyonnettéessa toisen henkildn kuljettava
edelld vaunun turvallisen etenemisen varmistamiseksi.

Tydnné laitetta aina kaksin kasin. Jos laitetta tydnnetaan yhdella kadella, sita
ei painosta riippuen mahdollisesti voida pysayttaa tarpeeksi nopeasti.

Valta pydrien ylikuormitusta niiden vahingoittumisen estamiseksi:
o Ala likuta laitetta sen seisontajarrujen ollessa lukittuina

e Valta iskuja

* \/edi laite varovasti (hitaasti) kynnysten tai askelmien yli.

Kaltevalla alustalla seisova laite on seisontajarrujen lisaksi varmistettava myds
muilla toimenpiteilla (esim. kiiloilla) tahattoman rullaamisen estamiseksi.
Pystysuorassa oleva laite on kaatumisvakaa 10°:n kallistumaan asti. Kuljeta
laitetta vain pinnailla, joiden kaltevuus on <10°.

Laite saattaa kdantya sivulle kaltevan pinnan yli tydnnettaessa. Kahden
henkilén (laitteen molemmilla puolilla) tulee tydntaa laite luiskien ja kuoppien
yli.



Puhdistus ja huolto

Huolto

SERVISTAR GASTRO

Hygienia
Elintarvikehygieniadirektiivin 93/43/ETY maarayksia seka paikallisia
hygieniamaarayksia on noudatettava.

Puhdistusvalit
Puhdista laite perusteellisesti jokaisen kayton jalkeen.

Puhdistusmenetelméat
Kayta vain sallittuja puhdistusmenetelmia.
Hoyrysuihkulaitetta ja korkeapainepesuria ei saa kayttaa.

Yleista puhdistusaineista

Ala kayta puhdistamiseen metalliosia. Metalliosat saattavat vaurioittaa laitetta
ja/tai johtaa ruosteen muodostumiseen.

Ala kayta teravid tai terévéreunaisia esineitd puhdistamiseen. Ne saattavat
vaurioittaa laitetta.

Ala kayta hankausaineita. Hankausaineet naarmuttavat pintaa.

Puhdistusaine lautaspidikkeille
Ala kéyta hankausaineita. Hankausaineet naarmuttavat pintaa.

Ala kayta mitdén seuraavista puhdistusaineista tai puhdistusaineita, jotka
sisaltavat seuraavia aineita (materiaalivahinkojal):

e Etanoli, isopropanoli ja vahvemmat alkoholit

* Asetoni
* Mineraalitarpatti
o Tarpatti

* Etikkahappoesteri

Puhdistusvesi
Kuivaa laite hyvin puhdistamisen jéalkeen.

Laitteesta lattialle puhdistamisen aikana tai sen jalkeen valunut puhdistusvesi
aiheuttaa liukastumisvaaran.

Pyyhi lattialle valunut vesi huolellisesti.

Ruosteen poistaminen

Alumiini saattaa reagoida voimakkaasti happoihin. Ennen ruosteen
poistamista jaloteréksesté on tasta syysta kaikki alumiiniosat irrotettava ja
asetettava sellaiseen paikkaan, ettd myoskaan happoruiskeet eivat missaan
tapauksessa osu niihin.

Vaunun alumiiniosia ovat profiiliputket lautaspidikkeineen.

Seisontajarrut
Tarkasta pyoralukituksen toimivuus sdannollisesti.

Jos lukituksen teho ei ole riittava, vaihda valittomasti viallinen pydra ottamalla
yhteytta johonkin seuraavista tahoista:

¢  Oma, B.PRON kouluttama ammattihenkildsto.
¢ Muu, B.PROnN kouluttama asiakaspalvelu
¢ B.PRO-huolto
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Korjaus

Normit ja direktiivit

Tuotetunnistus

Valtuutetut henkil6t

Laitteen saa korjata ainoastaan:

* Oma, B.PRON kouluttama ammattihenkildsto.
*  Muu, B.PROnN kouluttama asiakaspalvelu

¢ B.PRO-huolto

Takuun voimassaoloaikana korjaustoista on ilmoitettava B.PROIle ennen
niiden suorittamista ja B.PROnN on hyvaksyttava ne.

Muiden kuin yllamainittujen tahojen suorittamat tai iiman B.PROlta saatua
toimeksiantoa suoritetut korjaukset johtavat takuun raukeamiseen.
Osien vaihto

Viallisten komponenttien (esim. pyorat ja seindsuojaimet) vaihtaminen on
jatettava ammattinenkildstdn suoritettavaksi, joka on saanut asianmukaisen
koulutuksen B.PRO-yhti6Ita.

Noudata voimassa olevia normeja, direktiivejd ja turvallisuusmaarayksia.

Laitteen haltija on velvollinen huolehtimaan siita, ettd voimassa olevia
normeja, direktiiveja ja turvallisuusmaarayksia noudatetaan.

Laite on varustettu tyyppikilvella. Takuu raukeaa, jos tuotteen tyyppikilpi
poistetaan.
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Kuljetus

Kuljetusvahinkojen tarkastus/ = Laite on tarkastettava vélittémasti toimituksen jalkeen kuljetusvahinkojen

reklamointi

varalta (silmémaérainen tarkastus).

» Kulietusvahingot on dokumentoitava rahdinkuljettajan lasn&ollessa

rahtikirjaan (vaurion kuvaus).

Rahdinkuljettajan on vahvistettava kuljetusvahingot (allekirjoitus).
Pida laite ja ilmoita vahingot seké toimita rahtikirja B.PROlle.
—tai -

Al4 ota laitetta vastaan, vaan jata se rahdinkuljettajalle edelleen B.PROlle
toimitettavaksi.

<= Nailla menettelytavoilla varmistetaan oikeus esittédd vahinkojen johdosta

hyvitysvaatimuksia. Laitteen vastaanottajan on pystyttava todistamaan
my&hemmin ilmoitetut kuljetusvahingot.

Toimitussisalto
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SERVISTAR GASTRO (toimitetaan valmiiksi asennettuna)
SERVISTAR GASTRO (toimitetaan litteassa pakkauksessa)
Asennusmateriaali (toimitetaan littedssa pakkauksessa)

4) Asennusohije (ainoastaan jos tuote toimitetaan litteassé pakkauksessa)

Kayttdohje




SERVISTAR GASTRO

Tarkka toimitussisaltd ja SERVISTAR-laitteen rakenne iimenevat
toimitusasiakirjoista.
Purkaminen pakkauksesta = Avaa kuljetuspakkaus osoitetuista paikoista. Ala revi tai leikkaa aukil
» Tarkasta toimitussisalto.

» Pojsta laitteesta mahdolliset suojamuovit.

Pakkausmateriaalin havitys @ Pakkausmateriaalit koostuvat kierratettavasta materiaalista.

» Toimita pakkausmateriaali kulloistenkin lakimaaraysten mukaisesti,
ymparistoystavallisesti ja asianmukaisesti kierratyspisteeseen.
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Asennus, lisavarusteet

Lisdvarusteiden asennus  Lisavaruste "tyéntékahva"

@ Tyontdkahva tydnnetaan tukikehyksen paalle ja kiinnitetaan ruuvilla.
Tydntdkahvan korkeutta voidaan saataa portaattomasti.

»  Tyonna tydntdkahvan pidike tukikehyksen pystysuoran putken paélle.

la S

»  Kijinnitd tydntdkahva toimitukseen siséltyvalla asennusmateriaalilla
haluttuun paikkaan.
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Lisavaruste "hygieniasuojus"

1 Hygieniasuojus muodostuu tukilaatasta ja muovikalvosta. Muovikalvo
muodostuu paatyosasta, kahdesta sivuosasta, joissa on aukot
tydntokahvoja (lisévaruste) varten seka etu- ja takaosasta, joissa ei ole
aukkoja.

@ Sailytystasoa ja hygieniasuojusta ei voi kayttda samanaikaisesti.

@ Jos SERVISTAR on tilattu hygieniasuojuksella varustettuna, vaunu
toimitetaan valmiiksi tukilaatalla varustettuna ja muovikalvo sisaltyy
toimitukseen.

®» \/armista, etta tukilaatan alapuolella olevat séatéruuvit ovat auki.
®» Agseta tukilaatta tukikehykseen.

»  Kirista sdatdruuvit.



SERVISTAR GASTRO

®» | evitda muovikalvo silla tavoin tukilaatan paalle, etta tyontékahvojen aukko

tulee mahdollisten tydntdkahvojen kohdalle.
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Kaytto
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Laitteen yleiskuva

Kiristysvipu lautaslukon lukitsemiseksi (lisédvaruste)

Lautaslukon sanka (lisdvaruste)
11)Tahtikahvallinen saatéruuvi profiiliputken kiinnittdmiseksi kasin

12)Kuusikantaséaatdruuvi profiiliputken kiinnittamiseksi tydkaluilla

Tydntdkahva (lisdvaruste)
Ohjauspydré ja seisontajarrut
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Lautaspidikkeiden etdisyyden 1 Jokaistalautasta pitaa paikallaan kaksilautaspidiketta. Lautaspidikkeiden
asettaminen lautasrivia vaakasuoran etaisyyden toisistaan on vastattava lautasen kokoa. Tama
vastaavaksi etaisyys koskee aina koko lautasrivia. Jos kaytdssa on ainoastaan
samankokoisia lautasia, on jokaisen lautasrivin lautaspidikkeiden etéisyys
asetettava vain kerran. Jos sen sijaan eri aterioita varten tarvitaan erilaisia
lautasia, esim. yhtena paivana normaaleja ruokalautasia ja toisena
keittolautasia, on lautaspidikkeiden etéisyys tarvittaessa asetettava joka
kerta uudelleen. Mitta-asteikon avulla voidaan kutakin lautastyyppia
varten maaritetty asetus saataa nopeasti uudelleen.

&= Jos saman aterian aikana tarvitaan samanaikaisesti eri lautaskokoja,
esim. ruokalautasia ja lisukelautasia, suosittelemme kayttamaan
jokaiselle lautaskoolle omaa lautasrivia.

Lautaslukolla varustettu malli

v’ Lautaslukon kiristysvipu avattuna ja sanka poisk&énnettyna

» | dysaa profiliputken ylempi ja alempi tahtikahvallinen s&atdruuvi.

Z@

'S

» Aseta lautaspidikkeilld varustettu profiiliputki oikealle etéisyydelle ja kirista
téhtikahvalliset sdatéruuvit.

—tai —

Maaritd kyseessa olevan lautasen oikea etaisyys
(katso seuraavat vaiheet).
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Laitteen taytto

SERVISTAR GASTRO

» (Oikean etaisyyden maarittamiseksi lautaselle aseta tyhja lautanen
paikalleen ja aseta lautaspidikkeiden vaakatasoinen etéisyys silla tavoin,
etta lautanen on tarkalleen lautasen reunan ja lautassyvennyksen
valisessé urassa.

»  Tyonna tyhja lautanen niin pitkalle, etta lautaspidikkeiden takaosassa
olevat kartiomaiset raot ymparoivat lautasen reunaa.

= Jos lautanen ei ole taysin vaakasuorassa asennossa tai heiluu, suurenna
tai pienennd lautaspidikkeiden etaisyytta hieman, kunnes lautanen on
tukevasti paikallaan.

»  Kjrista saatoruuvit.

» Merkitse kyseessé olevan lautaskoon oikea etaisyys muistiin.

v' Seisontajarrut lukittu

"Hygieniasuojuksella" varustettu vaunumalli

v’ Hygieniasuojus auki

Lautaslukolla varustettu malli

v’ Lautaslukon kiristysvipu avattuna ja sanka poisk&énnettyna

& Al3 ota lautasesta kiinni lautasen reunasta, vaan koko kadella
lautassyvennyksen alta.

A Variotus!

Kaatumisvaara painopisteen sijoittuessa laitteen yldosaan!

Jos lautasia sijoitetaan ainoastaan laitteen yldosaan, sen painopiste sijoittuu
yl&s ja on olemassa laitteen kaatumisen vaara.

®» Tayta laite aina alhaalta ylospain.

A Variotus!

Palovammojen vaara!

Kuumat, nestemaiset ruoat saattavat valua lautasen reunan yli ja aiheuttaa
palovammoja.

®» Pida lautaset vaakatasossa.

» /3t lautasen akkindisia liikkeita.
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SERVISTAR GASTRO

®» | aita lautanen laitteeseen silla tavoin, ettd asetat sen lautaspidikkeille ja
tydnnat niin pitkélle vaunuun, etté lautaspidikkeiden takaosassa olevat
kartiomaiset aukot ympardivat lautasen reunan.

"Hygieniasuojuksella" varustettu vaunumalli

®» Jos vaunussa on hygieniasuojus, laske se alas ja sulje vetoketjut.

Lautaslukolla varustettu malli

» Vapauta lautaslukon kiristysvipu tayttamisen jalkeen, kaanna lautaslukko
lautasten eteen ja kirista kiristysvipu. Jos sakara ulottuu ajokehyksen
profiilin ulkopuolelle, nosta sakaraa ja kddnna se sisaan.
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Laitteen sijaintipaikan
vaihtaminen

SERVISTAR GASTRO

Lautaslukolla varustettu malli
v’ sangan on oltava lautasten eteen kaannettyna ja kiristysvivun kiristettyna

Sailytystasolla varustettu malli
v’ Séilytystasolla ei saa olla esineita

A Varo!

Jalka puristuksissa!

Jalka voi jaada puristuksiin ja loukkaantua, kun pydralukitus vapautetaan tai
lukitaan.

®» Varmista, ettei jalka joudu seisontajarrun ja ajokehyksen valiin.

A Variotus!

Rajoitettu ndkyvyys!

Laitetta tydnnettaessa saattaa kayda niin, etta laitetta tydntava henkild ei nde

sen edessa seisovaa henkil6a, mika voi johtaa loukkaantumiseen. Laite tai

sen edessa oleva esine saattaa vaurioitua rajoitetun nékyvyyden johdosta.

®» \/armista, ettd laitetta tydnnettaessa sen edessé kulkee aina toinen
henkild.

®» \/gpauta seisontajarrut.

®» Tydnna laite varovasti ja kaksin kasin uuteen sijaintipaikkaan.
®» | ukitse seisontajarrut.
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Kuljetus luiskien, kuoppien ja
kaltevien pintojen yli

Ruoan jakaminen

v’ Kaksi henkil®a

A Variotus!

Laitteen kaatuminen!

Laite saattaa kaatua, kun sita tydnnetaan kaltevalla pinnalla.

»  Al3 milloinkaan tyonna laitetta pinnan yli (esim. luiska), jonka kaltevuus on
>10°.

®» \/armista ensin, voidaanko laite tydntaa vaarattomasti luiskan, kuopan tai
kaltevan pinnan vyli.

» Kahden henkildn (laitteen molemmissa paissa) tulee siirtaa varovasti laite
luiskan, kuopan tai kaltevan pinnan yli.

& Ala ota lautasesta kiinni lautasen reunasta, vaan koko kadella
lautassyvennyksen alta.

A Variotus!

Kaatumisvaara painopisteen sijoittuessa laitteen yldosaan!

Jos laitteen alaosassa sijaitsevat lautaset poistetaan ensimmaisena, laitteen
painopiste sijoittuu ylos ja on olemassa laitteen kaatumisvaara.

» Ota astiat laitteesta ylhaalta alaspain.

A Variotus!

Palovammojen vaara!

Kuumat, nestemaiset ruoat saattavat valua lautasen reunan yli ja aiheuttaa
palovammoja.

®» Pida lautaset vaakatasossa.

» \/3ltd lautasen akkindisia liikkeita.

"Hygieniasuojuksella" varustettu vaunumalli

» Avaa hygieniasuojuksen vetoketjut, rullaa sen aukolliset sivut yhteen ja
aseta tukilaatan paalle.

Lautaslukolla varustettu malli

» Avaa kiristysvipu (ajokehikossa), avaa sanka ja kirista jalleen
kiristysvivuilla.

» (Ota lautanen SERVISTAR-vaunusta asettamalla kasi lautasen alle,
nostamalla lautasta hieman ja vetdmalla se vaakasuorassa ulos
SERVISTAR-vaunusta.

®» Jaa lautaset.

@ SERVISTAR on puhdistettava kayton jalkeen.
% Luku "Puhdistus ja huolto" sivulla 17.
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Jaloteras

Alumiini

Puhdistusvilit

Puhdistusmenetelmat

SERVISTAR GASTRO

Puhdistus ja huolto

Korroosionkestavyys

Ruostumattoman teraksen korroosionkestavyys perustuu materiaalin
pinnassa olevaan nk. passiivikerrokseen.

Passiivikerrokseen mekaanisista syista syntyneet vauriot korjautuvat
itsestédan - mikali materiaalin pinnassa on tarpeeksi happea.

Passiivikerroksen vauriot, jotka ovat seurausta pelkistavasti vaikuttavien
(happea kuluttavien) aineiden kemiallisesta vaikutuksesta, vaurioittavat
materiaalia. Vaurioitumista voidaan ehkaista hapettavasti vaikuttavilla hapoilla
kasittelemalla.

Huomioi seuraavat puhdistukseen ja hoitoon liittyvat ohjeet
korroosionkestavyyden yllapitamiseksi.

Jalostetun alumiinipinnan vaurioituminen mekaanisista tai kemiallisista syista
VoI johtaa korroosion syntymiseen.

Huomioi seuraavat puhdistukseen ja hoitoon liittyvat ohjeet
korroosionkestavyyden yllapitamiseksi.

Laite on puhdistettava jokaisen kayton jalkeen.

Paivittaisena puhdistusmenetelmana on kaytettava pyyhkimista kostealla
linalla.

ltsepintainen lika voidaan poistaa harjalla (muovi- tai luonnonharjaksinen).
Myos seuraavat muut puhdistusmenetelmét ovat sallittuja:

* Puhdistus matalapaineisella vesisuihkulla

* \esiletku, jossa on avoin paa

& Ala kayta hdyrypuhdistinta, suurpainepesuria, suurpainevesisuihkua tai
vastaavia puhdistusvalineita.

& Ala kayta teravia tai teravareunaisia esineitd puhdistamiseen.
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Puhdistusaine

Jaloteraspinnat

A Varo!

Materiaalin vaurioituminen!

Ruostumattoman teraksen kosketus seuraavien aineiden kanssa saattaa

aiheuttaa korroosion syntymista:

— vékevat hapot, halogeenit (kloridit, bromidit, jodidit) ja niiden suolat seka
mausteet

— suolahodyryt, joita syntyy esim. laatoittamisen yhteydessa

— kosketus vieraiden metallien kanssa

— kosketus raudan kanssa (esim. terasvilla, putkistojen lastut, rautapitoinen
vesi)

Myds kalkki-, rasva-, tarkkelys- ja valkuaiskertymien alle voi syntya ruostetta,

mikali ilmanvaihto ei ole riittava.

» Kosketusta vakevien happojen, halogeenien ja niiden suolojen,
mausteiden, vieraiden metallien, raudan ja rautapitoisten aineiden kanssa
on véltettava. Pinnat pyyhittava tarvittaessa puhtaalla vedellda kostutetulla
linalla.

» VE[t4 ruostumattomasta terdksesté valmistetun pinnan vahingoittamista,
erityisesti muilla metalleilla.

» Poista kalkki-, rasva-, tarkkelys- ja valkuaiskertymét sédnndllisesti
puhdistamalla.

Seuraavia puhdistusaineita saa kayttaa:

* Tavanomaiset puhdistusaineet veteen sekoitettuna liuoksena

* Pehmed puhdistusliina

¢ B.PRO-mikrokuitupuhdistusliina (kayta vain veden kanssa)

Puhdistusaine jaloteraspintojen voimakkaampaan likaan:

e Tavanomaiset puhdistusaineet jaloterakselle, esim. DeepClean Stainless
Steel

®» Pjda ruostumattomat teraspinnat aina puhtaina ja kuivina seka varmista,
ettd ne saavat riittavasti iimaa.

Alumiinipinnat

A Varo!

Materiaalin vaurioituminen!

Jaloteréksen puhdistusaineet ja hankausaineet naarmuttavat pintaa seka

kuluttavat jalostetun alumiinipinnan pois. Pinnasta tulee huokoinen, ek se

nain endé vastaa hygieniamaarayksia. Myos kosketus seuraavien aineiden

kanssa voi aiheuttaa pinnan vaurioitumisen:

— Puhdistusaineet, joita kaytetdan normaalisti astianpesukoneissa

— Kosketus voimakkaiden happojen kanssa, joita kaytetaédn esim. korroosion
jalkien poistamiseen jaloteraksesta

» A3 kayta jaloterdksen puhdistusaineita tai hankausaineita.
» A3 puhdista alumiiniosia astianpesukoneessa.

» Al missaan tapauksessa saata alumiiniosia kosketuksiin voimakkaiden
happojen kanssa.
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Laitteen puhdistus (paivittainen
puhdistus)

SERVISTAR GASTRO

Seuraavia puhdistusaineita saa kayttaa:

¢ Tavanomaiset puhdistusaineet veteen sekoitettuna liuoksena
* Pehmeda puhdistuslina

¢ B.PRO-mikrokuitupuhdistusliina (kayta vain veden kanssa)

Muovipinnat

A Varo!

Materiaalin vaurioituminen!

Jaloterdksen puhdistusaineet ja hankausaineet naarmuttavat pintaa.
Seuraavat puhdistusaineet tai seuraavia aineosia sisaltavat puhdistusaineet
vaurioittavat myos pintaa:

— Etanoli, isopropanali ja vahvemmat alkoholit

— Asetoni

— Mineraalitarpatti

— Terpentiini

— Etikkahappoesteri

» Al kéytd jaloteréksen puhdistusaineita tai hankausaineita.
» A3 kayta liuotinpitoisia puhdistusaineita.

Seuraavia puhdistusaineita saa kayttaa:

¢ Tavanomaiset puhdistusaineet veteen sekoitettuna liuoksena
* Pehmea puhdistuslina

¢ B.PRO-mikrokuitupuhdistusliina (kayta vain veden kanssa)

o

Téssa kappaleessa kuvataan vaunun péivittaista puhdistamista.
Perusteellista puhdistamista varten voidaan vaunun profiiliputket
lautaspidikkeineen irrottaa, niin etta tukikehyksen sinkildiden alue
saadaan puhdistettua paremmin.

% Alajakso "Pura laite perusteellista puhdistamista varten" sivulla 20.

A Varo!

Liukumisvaara!

Laitteesta lattialle puhdistamisen aikana tai sen jalkeen valunut puhdistusvesi
aiheuttaa liukastumisvaaran.

» Pyyhi lattialle valunut vesi huolellisesti.

» | autaspidikkeet, profiiliputket ja kehykset puhdistetaan aiemmin
kuvatuilla puhdistusmenetelmilld ja puhdistusaineilla.

» Mahdolliset lautaslukot tai séilytystaso puhdistetaan aiemmin kuvatuilla
puhdistusmenetelmillé ja puhdistusaineilla.

» Jaloterdksen puhdistusaineen kayton jalkeen laite on pyyhittava puhtaalla
vedelld kostutetulla linalla ja hangattava kuivaksi.
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Hygieniasuojuksen puhdistus

Hygieniasuojuksen sailytys

Pura laite perusteellista
puhdistamista varten

"Hygieniasuojuksella" varustettu vaunumalli

A Varo!

Liukumisvaara!
Laitteesta lattialle puhdistamisen aikana tai sen jalkeen valunut puhdistusvesi
aiheuttaa liukastumisvaaran.

Pyyhi lattialle valunut vesi huolellisesti.

Puhdista lattia erittain perusteellisesti.
Avaa hygieniasuojuksen kaikki nelja vetoketjua.
Irrota hygieniasuojus ja levité se puhdistetulle lattialle.

Puhdista hygieniasuojus ylla annettujen ohjeiden mukaisilla menetelmilla
ja puhdistusaineilla.

Kuivaa hygieniasuojus ja asenna takaisin paikalleen.

"Hygieniasuojuksella" varustettu vaunumalli

@ Mikéali hygieniasuojusta ei kayteta pidempaan aikaan, ei sen muovikalvoa

saa sdilyttaa kokoontaitettuna. Taitekohtiin saattaa syntya
materiaalimuutoksia (valkoiseksi varjaytyneita kohtia), jotka johtavat
muovikalvon vaurioitumiseen.

Poissa kaytosté oleva hygieniasuojus on ripustettava sopivaan paikkaan
roikkumaan.

&= Jokainen lautasrivi koostuu 2 profiiliputkesta lautaspidikkeineen.

Profiiliputkien sinkilat on kiinnitetty tukikehykseen saatéruuveilla.
Vasemman profiilin sinkilat on varustettu kuusikantasaatoruuveilla, jotka
on irrotettava/kiristettava tydkaluilla. Oikean profiilin sinkilat on varustettu
téhtikahvallisilla sdatéruuveilla, jotka irrotetaan/kiristetaén kasin.

Ruuviavain 10 mm

Irrota tahtikahvalliset sdatdruuvit, joilla profiiliputki on kiinnitetty ylhaalta ja
alhaalta tukikehykseen.

Kaanna profilliputki vasemmalle ja irrota.

Toista toimenpiteet kaikille profiilliputkille, jotka on kiinnitetty
téhtikahvallisilla sdatéruuveilla.

Irrota kuusikantasaatoéruuvit, joilla profiiliputki on kiinnitetty ylhaalta ja
alhaalta tukikehykseen, tyékalulla.

Kéanna profiiliputki oikealle ja irrota.

Toista toimenpiteet kaikille profiiliputkille, jotka on kiinnitetty
kuusikantasaatoruuveilla.
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Laitteen perusteellinen puhdistus

Laitteen asennus perusteellisen
puhdistuksen jélkeen

SERVISTAR GASTRO

1 Toisin kuin péaivittaisessa puhdistuksessa on profilliputkien ollessa
irrotettuina mahdollista puhdistaa tukikehys myds sinkildiden alueelta.

A Varo!

Alumiinin eloksointikerros on herkka!

Jos alumiiniset profilliputket puhdistetaan jaloteraksen puhdistusaineilla,

hankaavilla aineilla tai astianpesukoneessa, niiden pintakasittely (eloksointi)

vaurioituu. Pinnasta tulee huokoinen, eik& se nain endé vastaa

hygieniamaarayksia. Esinevahinkoja!

»  Profiiliputkien puhdistamiseen saa kayttaa ainoastaan edellda kuvattuja
puhdistusmenetelmia ja puhdistusaineital

A Varo!

Liukumisvaara!

Laitteesta lattialle puhdistamisen aikana tai sen jalkeen valunut puhdistusvesi
aiheuttaa liukastumisvaaran.

» Pyyhi lattialle valunut vesi huolellisesti.

®» | autaspidikkeet ja kehykset puhdistetaan aiemmin kuvatuilla
puhdistusmenetelmilla ja puhdistusaineilla.

» Jaloterdksen puhdistusaineen kayton jalkeen laite on pyyhittava puhtaalla
vedelld kostutetulla linalla ja hangattava kuivaksi.

&= Jokainen lautasrivi koostuu 2 profiiliputkesta lautaspidikkeineen.
Profiiliputkien sinkilat on kiinnitetty tukikehykseen saatéruuveilla.
Vasemman profiilin sinkilat on varustettu kuusikantasdatoruuveilla, jotka
on irrotettava/kiristettava tydkaluilla. Oikean profiilin sinkilat on varustettu
tahtikahvallisilla sdatéruuveilla, jotka irrotetaan/kiristetdan kasin.

v" Ruuviavain 10 mm

Kuudella lautasrivilla varustettu malli

= Lautasrivit asennetaan limittain laitteeseen.
Kahden profiiliputken kohdalla, joiden sinkilat on varustettu samalla
saatdruuvityypillé, ylin lautaspidike osoittaa eteenpéin. Yhden
profiiliputken kohdalla ylin lautaspidike osoittaa taaksepain. Profiiliputket,
joiden ylin lautaspidike osoittaa eteenpain, muodostavat uloimmat
lautastrivit.

» Sijoita profiiliputki, jonka sinkilat on varustettu kuusikantasaatoruuveillla,
siten, etta lautaspidikkeiden nuolimerkinta nakyy ylhaalta ja osoittaa
vasemmalle.

» Aseta profiiliputki silla tavoin tukikehykseen, etta sinkila on mitta-asteikon
alueella "0".

» Kierrd kuusikantasaatdruuvit paikoilleen ja kirista tyokalulla.

®» Toista toimenpiteet kaikille profiiliputkille, jotka on varustettu
kuusikantaséatoruuveilla.

» Sijjoita profiiliputki, jonka sinkilat on varustettu tahtikahvallisilla
saatoruuveillla, siten, ettd lautaspidikkeiden nuolimerkinta nakyy ylhaalta
ja osoittaa oikealle.

-21-



SERVISTAR GASTRO

Jaloteraksen ruosteen
poistaminen

» Sijjoita profiiliputki tukikehykseen silla tavoin, ettd vasemmalla
profiiliputken vieressa on kuusikantasaatoruuvilla varustettu profiiliputki,
jonka ylin lautaspidike on suunnattu samaan suuntaan.

»  Kirista tahtikahvalliset s&datdruuvit.

» Toista toimenpide muille tahtikahvallisilla s&atdruuveilla varustetuille
profiiliputkille.

Tuore ruoste jaloteraksessa

» Pojsta ruoste hankausaineella tai hienolla hiontapaperilla.

Vanhempi/voimakkaampi ruoste jaloteraksessa

1 Téassa kuvattuja puhdistusmenetelmid vanhemman/voimakkaamman
ruosteen poistamiseksi suosittelee talo-, lammitys- ja keittidtekniikan
ammattiliitto.

= Vain teknisesti koulutetut henkilét saavat poistaa vanhemman/
voimakkaamman ruosteen siitd annettuja maarayksia noudattaen.

A Variotus!

Syodvyttavia aineita!

Ruosteen poistamiseksi kdytettéavat hapot voivat syovyttaa esineita (esim.
vaatetus) seké aiheuttaa henkildvahinkoja. Silmakontakti voi vaurioittaa
nakokykya pysyvasti. Pahimmassa tapauksessa nakokyky voidaan menettaa
kokonaan.

»  Kaytd suojavaatetusta (suojalasit, suojakasineet jne, ...).

» A3 paasta lahelle henkildité, jotka eivat osallistu puhdistukseen.

A Variotus!

Kemialliset reaktiot alumiinin kanssa!

Hapot saattavat reagoida voimakkaasti alumiinin kanssa. Kuplivan hapon ja

reaktion yhteydessa syntyvien tuotteiden aiheuttamat terveydelliset haitat.

Alumiinin hajoamisesta aiheutuvat esinevauriot!

®» Seuraavassa kuvattuja menetelmia ei saa kayttda alumiinin yhteydessa!

®» Toimita kaikki alumiiniosat ennen jaloterasosien kasittelya
happoruiskeiden ulottumattomiin.

» Poista ruoste 2-3 prosentin vahvuisella oksaalihapolla.

» Jos oksaalihappo ei tuota tulosta, kasittele ruostekohdat 10-
prosenttisella typpihapolla.
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Huolto

Laite on huollettava sdannoéllisesti @ B.PRO suosittelee laitteen sdanndllistd huoltamista asianmukaisesti
koulutetun ammattinenkildstdn toimesta. Sdanndllinen huolto ehkaisee
laitteen toimintahairidita, pidentdé sen elinikéa ja sailyttdé sen arvon.

®»  Anna laite sdannollisesti asianmukaisesti koulutetun ammattinenkiloston
huollettavaksi.

Seisontajarrujen tarkastus = Seisontajarrujen toimivuus on tarkastettava aina, kun laitteen
sijaintipaikkaa on vaihdettu.

» | ykitse seisontajarrut.

Yrita likuttaa laitetta seisontajarrut lukittuna (ei vakivalloin!).

®» Jos lukituksen teho ei ole riittava, vaihda valitttmasti viallinen pydréa
ottamalla yhteytté johonkin seuraavista tahoista:

v" Oma, B.PROn kouluttama ammattihenkilésto.

v" Muu, B.PRON kouluttama asiakaspalvelu

v" B.PRO-huolto
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Korjaus

Valtuutetut henkilot @ Korjauksia saavat suorittaa ainoastaan:
v" Oma, B.PROn kouluttama ammattihenkilésto.
v" Muu, B.PROnN kouluttama asiakaspalvelu
v B.PRO-huolto

Vikojen kuvaus  B.PRO-huollolle on iimoitettava vian tarkan kuvauksen liséksi seuraavat
tyyppikilven tiedot:

¢ Tuotenumero

e Valmistuspaiva

e Mall

* Sarjanumero

Tyyppikilpi on laitteen kyliessa.

3.PRO GmbH
B pRo “lehinger Str.59 5038 Oberderdingen / (|ermany
L Wade in Germany

ART.-NR SN FD

SERVISTAR 4J@

(1
2
@
@

) Tuotenumero
) Valmistuspéiva
) Malli

) Sarjanumero

Osien vaihto = Vialliset osat (esim. seindsuojaimet ja pyorat) saavat vaihtaa ainoastaan
seuraavat tahot:

v" Oma, B.PROnN kouluttama ammattihenkilsto.
¥v" Muu, B.PROn kouluttama asiakaspalvelu
v B.PRO-huolto

Varaosat Varaosia tilattaessa tarvitaan:
* Varaosan nimike
¢ Tuotenumero
¢ Laitteen valmistuspaiva
e Maara
% Katso myds huoltotietojariestelma Internetista
(www.bpro-solutions.com).
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Osoite

Laitteen havitys

SERVISTAR GASTRO

B.PRO GmbH

Flehinger StraBe 59

75038 Oberderdingen

GERMANY

Phone  +49 (0)7045 44 - 81416
Fax +49 (0)7045 44 - 81508
Email service@bpro-solutions.com
Internet  www.bpro-solutions.com

Jatteenkasittely

®» Saata laite kayttokelvottomaksi ennen sen héavitysta.
» | aite toimitetaan kierratyslaitokseen.

& Liséatietoa havittamisesta saat jalleenmyyijalta tai B.PRO huollosta.
% Alajakso "Osoite" sivulla 25.
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SERVISTAR GASTRO

Yleiset tiedot

Ymparisto

Tekniset tiedot
Mitat ja paino (vakiomalli)
Malli Lautaska | Pituus Leveys Korkeus | Paino
pasiteetti  mm (n.) |mm(n) |mm(n.) |tyhjana
kg (n.)
SERVISTAR |2x15 653 398 1456 14
GASTRO 30
SERVISTAR |4 x10 653 663 1056 16
GASTRO 40
SERVISTAR |4 x15 653 663 1456 18,5
GASTRO 60
SERVISTAR |4 x20 653 663 1856 23
GASTRO 80
SERVISTAR | 6x20 653 933 1856 29
GASTRO 120
Kantokyky
Lautaspidike Sailytystaso (lisdvaruste)
0,5 kg, eli 1 kg / lautaspaikka 20 kg tasaisesti jaettuna

Lautasten etéisyys pystysuoraan
80 mm

Materialii

Kehys jaloterasta, profiilliputki alumiinia, seinasuojain polyeteenia,
lautaspidikkeet polyamidia 6 ja TPE:ta
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SERVISTAR GASTRO 30
SERVISTAR GASTRO 40
SERVISTAR GASTRO 60
SERVISTAR GASTRO 80
SERVISTAR GASTRO 120
Kayttéohje

Asennusohje

Oikeanpuoleiset lautaspidikkeet

Vasemmanpuoleiset
lautaspidikkeet

Korkeussaadettava tyéntdkahva

Hygieniasuojus

B.PRO-mikrokuitupuhdistusliina

Jaloteradksen puhdistus- ja
-hoitoaine
DeepClean Stainless Steel

Tilaustiedot

Tuotenumero:
Tuotenumero:
Tuotenumero:
Tuotenumero:
Tuotenumero:
Asiakirjanumero:
Asiakirjanumero:
Tuotenumero:

Tuotenumero:

Lisavarusteet

Tuotenumero:

Tuotenumero:

Tuotenumero:

Tuotenumero:

SERVISTAR GASTRO

373731,573702,573 703,573 704,573 705
373732,573 706,573 707,573 708, 573 709
373733,573710,573 711,573 692, 573 693
373 734,573 694, 573 695, 573 696, 573 697
373735,573698, 573699, 573 700, 573 701
154 509

154 621

% B.PRO-hinnasto

% B.PRO-hinnasto

573717

%  B.PRO-hinnasto
(hygieniasuojus on kulloisenkin
vaunutyypin koon mukainen)

126 999

511 895

Normit, direktiivit, tarkastusleima

BGR 111 (ZH1/37): Keittidssa tydskentelyn turvallisuutta ja terveyden
suojaamista koskevat maaraykset.

DIN EN ISO 9001: B.PRO on sertifioitu standardin DIN EN 1ISO 9001

mukaisesti.

NSF-testausmerkinta: NSF International vahvistaa laitteen
yhdenmukaisuuden standardin NSF/ANSI Standard 4 kanssa: Commercial
Cooking, Rethermalization and Powered Hot Food Holding and Transport

Equipment.
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SERVISTAR GASTRO
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SERVISTAR GASTRO
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SERVISTAR GASTRO
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