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Garanti

Copyright

Tekniske andringer

Produktdokumentation

Typografiske konventioner

Advarsler

Generelt

Dette apparat er fremstillet med omhu og under anvendelse af
kvalitetsmaterialer og moderne produktionsteknik.

P4 dette apparat ydes der 24 méaneders garanti fra kebsdatoen og 6
maneders garanti pa sliddele og elektriske dele. Garantien daskker alle
forstyrrelser og fejl, som skyldes materialer og fabrikation. Forstyrrelser og fejl,
der skyldes ukorrekt handtering og udefra kommende forhold, er ikke deekket
af garantien. Berettigede reklamationer udbedres uden beregning inden for
garantiperioden.

Garantien geres gaeldende med kvitteringen, hvorpé kebsdatoen er anfort.
Endvidere geelder vore salgs- og leveringsbetingelser.

Denne brugsvejledning er beskyttet i henhold til geeldende lov om ophavsret.
Oplysningerne ma hverken helt eller delvist kopieres, distribueres, bruges |
konkurrencegjemed eller gares tilgaengelige for tredjemand.

Vi forbeholder os ret til &endringer, som er til gavn for den tekniske udvikling.

Brugsvejledning; Malgruppe: betjeningspersonale, kakkenledere.

e Vigtig henvisning til specielle forhold eller seerlige tilfeelde.
Uddybende oplysninger i vejledende kapitler eller afsnit.

Krydshenvisning til et kapitel, underafsnit eller eksternt dokument.

KE

Forudsaetning, som skal veere opfyldt, for du fortseetter til de naeste
punkter.

Handling eller aktivitet, som skal udferes.

Model XYZ

Afsnit, som er markeret pa denne made, geelder kun for en bestemt
modelvariant eller modelmulighed.

A Signalordet!

Faretype og -kilde
Mulige folger, hvis advarslen ignoreres.
® Foranstaltning til at undga faren og dens folger.

Signalordet (Forsigtig, Advarsel, Fare) henviser til graden af fare.
Forsigtig advarer mod mulige lette personskader eller materielle skader.
Advarsel advarer mod mulige alvorlige personskader.

Fare advarer mod mulige alvorlige/livstruende personskader.
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Anvendelsesformal

Anvendelsesbetingelser

Produktegenskaber

BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

Om dette produkt

Dette apparat tjener til at holde feerdigt anrettede, portionsopdelte retter pa
tallerkener med &g pa Gastronorm-riste eller af mad i Gastronorm-beholdere
varmt.

Dette apparat er ikke egnet til opvarmning eller tilberedning af fadevarer. Det
mé ikke anvendes til rumopvarmning.

Dette apparat er forst og fremmest velegnet til anvendelse i institutionskak-
kener (sygehuse, plejehjem, daginstitutioner), i hotel- og restaurationsbran-
chen (banketter, diner transportable) samt i erhvervskakkener (kantiner i virk-
somheder og pa uddannelsesinstitutioner), f.eks. til en forberedt
aftenportionsanretning.

Omgivelser

Dette apparat ma anvendes ved en omgivelsestemperatur fra +15 °C til
+32 °C og ved normal luftfugtighed (dvs. uden dug).

Instruktion af tredjemand

Hvis dette apparat udlanes til tredjemand, skal denne instrueres i sikker hand-
tering af apparatet og geres opmasrksom pa mulige farer.

Generelt
Dette apparat bestar som standard af rustfrit stal.

Selve apparatet er udfort med dobbelte vaegge og isolering. Apparaterne har
enten et eller to rum. Apparatet er forsynet enten med en eller to lager med
dobbelte veegge og isolering.

Som standard bestér stellet pa apparaterne af et fag med fire drejehjul, hvoraf
to er forsynet med bremser. Apparatet med to fag har to drejehjul med brem-
ser og to faste hjul.

Apparaterne fas i felgende modeller:
* Banketvogn BW 11: 1 der, 11 par render
e Banketvogn BW 18: 1 der, 18 par render

* Banketvogn BW 22: 2 dare, 11 par render, mellemvaeg, som kan fiernes
(ekstrafunktion)

e Banketvogn BW 36: 2 daere, 18 par render, mellemveeg, som kan fiernes
(ekstrafunktion)



BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

Standardmodel

Ekstraudstyr/tilbehor

Betjening og brug

Takket veere de lodrette skubbehandtag er apparatet nemt at kere. Stabile
stedkanter beskytter mod skader. Som ekstraudstyr er det muligt at fa
beskyttelseslister hele vejen rundt.

Lagerne er forsynet med en selvlidsende las. De kan abnes til op til 270° og
lases fast til ydervaeggene.

De indvendige sideveegge er udfert med render. Oven over hver af renderne
er der anbragt to preegninger. De sikrer, at Gastronorm-ristene eller Gastro-
norm-beholderne ikke vipper, nér de traskkes ud.

Dette apparat er udstyret med en recirkulationsvarmeenhed. Den indbyg-
gede ventilator og en afstandsholder p& bagsiden serger for, at varmen for-
deles jeevnt i hele apparatets indre.

Recirkulationsvarmeenheden indeholder et netkabel med stik, en teend/sluk-
kontakt til at starte og afslutte varmedriften, samt en separat temperaturregu-
lator.

Temperaturreguleringens temperaturomrade ligger mellem +30 °C og
+90 °C.

Apparatet kan valgfrit opvarmes med ter eller fugtig luft. Opvarming med fug-
tig luft sker ved hjeslp af vandbeholderen pa cirkulationsvarmemodulen, som
med 1 liter vand skaber et jeevnt fugtigt indeklima i 5 til 6 timer.

Dette apparat omfatter i standardudferelse folgende:

* Selve apparatet af rustfrit stdl med dobbelte vaegge

e Dobbeltvaegget flgjlage

* Afhaengig af model 11 eller 18 par render

* Rendeafstand 115 mm (BW 11/BW 22) eller 75 mm (BW 18/BW 36)
* To skubbehandtag pa hver af apparatets sideveegge

* Fire hjornebeskyttere

* Fire drejehjul, heraf 2 med bremser (BW 11/BW 18)

* To drejehjul med bremser, to faste hjul (BW 18/BW 36)

* Hjulplacering "A": Hjul i apparatets hjerner

Dette apparat fas med felgende ekstraudstyr:
*  Geleender, der gar hele vejen rundt

* Beskyttelsesliste hele vejen rundt

* Diverse hjuludferelser og hjulkonstruktioner
e | age(r) med las

*  Mellemveeg (kun til BW 22/BW 36)

* Gastronormbeholder

* Gastronorm-riste

* Tallerkenholder af krom-nikkelstal



Generelt

Om dette produkt

Transport

BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

Sikkerhed

Apparatet er fremstillet i overensstemmelse med den nyeste tekniske udvik-
ling. Ved fremstillingen er alle de krav, der kan stilles til en sikkerhedsmaessigt
forsvarlig funktion, blevet opfyldt. Pa trods af dette er der resterende risici i
forbindelse med anvendelsen af apparatet. Sikkerhedsanvisningerne og
advarslerne i denne brugsvejledning skal hjeelpe med til at beskytte dig mod
disse farer.

Sikkerhedsanvisninger

Lees sikkerhedsanvisningerne i dette kapitel grundigt, og felg dem.
Ejeren/brugeren har ansvaret for, at sikkerhedsanvisningerne i denne brugs-
vejledning falges.

Advarsler

Vaer opmaerksom pa advarslerne med faresymbol (advarselstrekant) i tek-
sten.

Brugsvejledning

Denne brugsvejledning skal leeses omhyggeligt, for apparatet tages i brug
forste gang.

Ejeren/brugeren har ansvaret for, at alle brugere laeser denne vejledning, for
de bruger apparatet forste gang.

Brugsvejledningen skal opbevares séledes, at den til enhver tid ertilgaengelig
for betjeningspersonalet.

Anvendelsesformal
Apparatet ma kun anvendes til de formal, det er beregnet til.

Ejeren/brugeren har ansvaret for, at apparatet anvendes korrekt og til det
beskrevne formal.

Anvendelsesbetingelser
Anvend kun apparatet under de godkendte omgivelsesbetingelser.

Brugerne af apparatet skal vaere instrueret i betjeningen af dette og have for-
stéet denne brugsvejledning.

Opretstaende transportposition
Apparatet ma kun transporteres opretstaende.

Transport med lastbil eller vareapparat

Transportér appartet kun i lastbiler eller varevogne med laesserampe. Laesse-
rampens haeldning méa ikke overskride 7°.

Fastspaend apparatet, s& det ikke kan forskubbe sig.

Apparatet skal sikres mod vertikale beveegelser under transporten. Det er
ikke nok at sikre apparatet med hjulbremserne under transporten.

Anvend polstrede sikringsstaenger.



BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

Ibrugtagning

Betjening og brug

Placering

Anvend aldrig apparatet ved siden af apparater med kraftig dampudvikling,
f.eks. en opvaskemaskine. Dampene kan medfere, at der laegger sig vand pa
apparatet.

Pa grund af dette fugtlag er der fare for kortslutning eller elektrisk sted, nar
apparatet er sluttet til lysnettet.

Vent med at tage apparatet i brug, til det har rumtemperatur.

Ibrugtagning efter opbevaring

Hvis apparatet flyttes fra et koldt lagerrum til et kakken, kondenseres den
fugt, der er i lokalet, pa apparatets overflade og inde i apparatet.

Pa grund af dette fugtlag er der fare for kortslutning eller elektrisk sted, nar
apparatet er sluttet til lysnettet.

Vent med at tage apparatet i brug, til det har rumtemperatur.

Tilslutning til lysnettet

Den netspaending og netfrekvens, der er anfert pa cirkulationsvarmemaodu-
lens typeskilt, skal stemme overens med de veerdier, der er angivet pa stik-
kontakten.

Apparatet mé ikke anvendes, hvis isoleringen pa netkablet eller netstikket er
beskadiget.

Apparatet skal altid veere slukket, nér netstikket sasttes i eller traskkes ud, da
elektronikken ellers kan blive beskadiget.

Tag altid kun fat i selve stikket, nar du treekker det ud af stikkontakten.

Generelt

Brugeren skal kende og kunne vurdere de farer, der er forbundet med brugen
af apparatet.

Anvend kun apparatet, nar det er i fejlfri stand.

| tilfeelde af beskadigelse skal du sikre apparatet mod utilsigtet brug, og serge
for, at det straks bliver repareret hos en af nedennasvnte:

* Internt teknisk personale uddannet af BLANCO
* Ekstern kundeservice uddannet af BLANCO
* BLANCO-service

Las altid apparatet med bremserne, sa det ikke ruller. Hvis apparatet utilsigtet
begynder at rulle, kan dette forarsage kvasstelser og materielle skader.

Apparatets lager ber ikke dbnes unadvendigt, mens det er i drift. Apparatet
ber kun &bnes kortvarigt, nar man saetter mad ind i det eller tager den ud.

Mad pé tallerkener skal altid daskkes til med et lIag. Mad i Gastronorm-behol-
dere skal altid deskkes med lag.

Drift af recirkulationsvarmeenheden

Recirkulationsvarmeenheden mé kun anvendes sammen med det apparat,
det sidder i.



BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

Opfyldning

Apparatet skal principielt fyldes op nedefra og op for at undgé at flytte appa-
ratets tyngdepunkt op i den everste del af apparatet.

Rendernes fyldes helt, dvs. med eksempelvis 2 Gastronorm-beholdere
GN 1/1 pa hvert underlag, s& beholderne ikke glider, nér apparatets placering
gendres.

Eutektiske plader (kolebatterier)

Tag de eutektiske plader ud af apparatet, inden det opvarmes og mens det
bruges til varmholdning af mad. Disse kan blive deforme i varme, og i eks-
treme tilfeelde kan de eksplodere.

Belastningsevne for apparatets overside
Apparatets overside kan hgjst klare en fladebelastning pa 25 kg .

Varm recirkulationsvarmeenhed, varme apparatdele, genstande
og fodevarer

Recirkulationsvarmeenheden, apparatets indre og de genstande, der er inde-
holdt i apparatet (f.eks. Gastronorm-beholdere) bliver varme ved brug (op til
ca. +90 °C) og kan forérsage forbrasndinger.

Tag kun fat om varme dele, nar haenderne er beskyttede (f. eks. med gryde-
lapper).
De fadevarer, der holdes varme, kan forérsage skoldning.

Varm apparatyderside
Recirkulationsvarmeenhedens frontpanel opvarmes ved brug.

Varm vanddamp

Nar apparatets der dbnes, mens der holdes mad varmt i det, er der risiko for,
at varm vanddamp slipper ud og forarsager skoldninger. Nar lagen til det
varme apparat dbnes, bar man holde en passende afstand.

Hygiejneforskrifter

Ved varmholdning af fadevarer skal du veere opmasrksom pa geeldende lev-
nedsmiddelspecifikke bestemmelser og disse fadevarers saerlige egenska-
ber.

Fare for indelukning af born

Tomme apparate skal barnesikres. Bern, som kravler ind i et tomt apparat og
lukker lagen, kan ikke selv komme ud igen. Anbring tomme apparate med
lagerne ind mod en veeg, eller stil dem et sted, der er utilgeengeligt for bam.

Flytning til et andet sted

For apparatet flyttes til et andet sted, skal alle genstande fiernes fra appara-
tets overside. Ved skubning af apparatet kan genstande rutsje ned.

Hold apparatets lager lukkede, mens apparatet flyttes. Nar apparatet skub-
bes kan der ellers glide riste eller Gastronorm-beholdere ud af apparatet.
Hvis apparatet star pa en skréa flade, skal det ud over blokering af bremserne
sikres mod utilsigtet rulning ved hjeelp af yderligere sikkerhedsforanstaltnin-
ger, f.eks. kiler.

Nar lagerne er lukkede, er apparatet tipsikkert indtil en hasldning pé 7°. Kaersel
pé skra flader méa kun ske, nar disse har en hasldning pa <7°.

Nar apparatet skal skubbes over en skra flade, skal vandet, der befinder sig
i vandbeholderen pa recirkulationsvarmeenheden, fiernes.



BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

Standsning

Rengoring og vedligeholdelse

Pa en plan flade kan apparatet skubbes over kortere afstande, mens vand-
beholderen er fyldt og skvulpepladen sidder i.

For at undgé faren for at beskadige hjulene:

e Kor ikke med apparatet, nar hjulene er last
e Undgé sted

* Kor ikke over doerteerskler eller trin

e Kor ikke pa ujsevne gulve

Skub altid apparatet, det ma ikke treskkes.

Nar du skubber apparatet, skal du serge for, at du ikke overser personer eller
genstande, som befinder sig foran apparatet. Nar apparatet skubbes af per-
soner, som ikke kan se ud over apparatet, skal der ga en anden person foran
apparatet for at sikre, at apparatet kan bevaeges sikkert fremad.

Skub altid apparatet med begge hasnder pa handtagene pa den side af
apparatet, hvor hjulene og bremserne sidder. Hvis apparatet skubbes med
én hand, er der alt efter apparatets vaegt risiko for, at apparatet ikke kan
bremses hurtigt nok.

Pas pa, at dine haender ikke bliver klemt mellem skubbehandtagene og en
veeg eller andre genstande, f.eks. et skab (klemningsfare).

Hvis apparatet skal skubbes hen over ramper og fordybninger, kraever dette
to personer (én péa hver sideveeg), der placeres for hver af apparatets korte
sider.

Traek stromstikket ud

Apparatet skal altid veere slukket, nar netstikket sasttes i eller treskkes ud, da
elektronikken ellers kan blive beskadiget.

Stromstik

Treek stromstikket ud fer rengering af apparatet. Vand, der treenger ind i recir-
kulationsenheden, kan forarsage en kortslutning. | et sddant tilfselde er der
fare for elektrisk sted.

Hygiejne
Forskrifterne i hygiejnedirektivet 93/43/EQF og nationale hygiejnebestermmel-
ser skal overholdes.

Apparatet opfylder kravene til hygiejneudferelsen HS.

Renggoringsintervaller
Renger apparatet omhyggeligt efter hver brug.

Renggringsmetode
Anvend kun godkendte rengaringsmetoder.
Apparatet mé ikke rengeres med dampstrale eller hejtryksrenser.

Varm recirkulationsvarmeenhed, varme apparatdele og
genstande

Recirkulationsvarmeenheden, apparatets indre og de genstande, der er inde-
holdt i apparatet (f.eks. Gastronorm-beholdere) bliver varme ved brug (op fil
ca. +90 °C) og kan forarsage forbraendinger.

Lad apparatet kele af i mindst 20 minutter for rengering.



Vedligeholdelse

Reparation

Standarder og direktiver

BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

Rengoringsvand

Tor apparatet omhyggeligt af efter rengering. Fjern i den forbindelse rengoe-
ringsvandet i bunden af apparatet.

Hvis der under eller efter rengaeringen lgber rengeringsvand ud af apparatet,
er der risiko for at glide.

Vand, der er labet ud af apparatet, skal tarres helt op.

Bremser
Kontrollér med regelmaessige mellemrum, at bremserne virker.

Hvis bremseeffekten er utilstraskkelig, skal du straks fa udskiftet det defekte
hjul hos en af nedennaesvnte:

* Internt teknisk personale uddannet af BLANCO
e Ekstern kundeservice uddannet af BLANCO
* BLANCO-service

Lager
| forbindelse med rengering skal dertaetningen kontrolleres mod beskadigelse
0g eldning (visuel kontrol).

Ny kontrol af den elektriske sikkerhed

Mindst en gang hvert halve ar skal en elektriker foretage en ny kontrol af den
elektriske sikkerhed i henhold til normerne i DIN VDE 0702.

Tilslutningskabel og stroamstik

Kontrollér tilslutningsledning og netstik for mekanisk beskadigelse og slitage
hvert halve &r i henhold til geeldende nationale forskrifter.

Kompetente personer

Apparatet ma udelukkende repareres pa falgende serviceveerksteder:
¢ Internt teknisk personale uddannet af BLANCO

e Ekstern kundeservice uddannet af BLANCO

* BLANCO-service

Hvis reparationer udferes af andre, bortfalder garantien.

Geeldende standarder, direktiver og sikkerhedsbestemmelser skal overhol-
des.

Ejeren/brugeren har ansvaret for, at geeldende standarder, direktiver og sik-
kerhedsbestemmelser overholdes.



BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

Kontrol/afhjzelpning af

transportskader

Leveringsomfang

Udpakning

Transport

& Apparatet skal kontrolleres for transportskader (visuel kontrol) umiddel-
bart efter levering.

= Notér transportskader pa fragtbrevet i overveerelse af chaufferen
(beskrivelse af defekten).

» Chauffaren skal bekraefte skademe (med sin underskrift).

» Behold apparatet, og reklamér over skaderne hos BLANCO ved hjeelp af
fragtbrevet.

—eller -
Modtag ikke apparatet, men lad transporteren bringe den tilbage til
BLANCO.

&= Denne fremgangsmade sikrer en korrekt behandling af skaden. Trans-
portskader, som anmeldes senere, skal dokumenteres af modtageren af
apparatet.

(1) BLANCO INMOTION Apparat, opvarmet
(2) Brugsvejledning

Det preecise leveringsomfang og apparatets aktuelle model fremgér af leve-
ringspapirerne.

» Abn transportemballagen pa de dertil beregnede steder. Undlad
at rive eller skaere i emballagen!

» Kontrollér indholdet af leveringen.




BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

Bortskaffelse af emballage @ Emballagen skal bortskaffes i overensstemmelse med gaeldende lovgiv-
ning. | den forbindelse skal du eventuelt angive nummeret pa den geel-
dende bortskaffelsesaftale. Hvis det gaeldende nummer pé bortskaffel-
sesaftalen ikke foreligger, kan du f& det oplyst hos BLANCOs
serviceafdeling.

» Bortskaffelse af emballagen skal ske miligmaessigt forsvarligt og korrekt.



BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

Driftsforudsaetninger

Tilslutning af apparatet

Ibrugtagning

AN N NN

<

Apparatet har rumtemperatur og er tor
Apparatet er rengjort
Recirkulationsvarmeenhed indbygget

Apparatet og stramstikket ser ikke ud til at have defekter eller synlige
skader

Hjulene er last

A Forsigtig!

Skader pa apparatets elektronik!
Hvis apparatet ikke er beregnet til den aktuelle netspzending eller -frekvens,
kan apparatets elektronik tage skade.

For tilslutning skal du kontrollere, at den netspaending og netfrekvens, der
anfares pa typeskiltet, stemmer overens med de veerdier, der er angivet
pa stikkontakten.

Kontrollér, at der ikke befinder sig varmefelsomme genstande i apparatet.

Kontrollér, at der ikke befinder sig eutektiske plader (kelebatterier) inde i
apparatet.

Saet stromstikket i stikkontakten.

Teend recirkulationsvarmeenheden med teend/sluk-kontakten.
Driftstilstandslysdioden lyser.
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Oversigtsbillede

BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

Betjening og brug

]
2
3
4
5
6
7
8
)

Lukkemekanisme

Lage

Mellemveeg (ekstrafunktion)
Rende

Vandbeholder

Skvulpeplade

Beskyttelsesliste (ekstrafunktion)
Fast hjul

Netstik og netstikholder

) Recirkulationsvarmeenhed

) Netstik og netstikholder

) Temperaturregulator

) Teend/sluk-kontakt

) Las (til fastlasning af ldgen pé apparatets side)
) Drejehjul med bremse

) Lagesikring (modpart til 1asen)

) Skubbehandtag

)

)
)
)
)
)
)
)
)
)
0
1
2
3
4
5
6
7
8) Gelaender (ekstraudstyr)

(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(
(

]
1
1
1
1
1
1
1
1
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BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

Temperaturregulator - oversigt

Taend for apparatet

Vs

| o 2
L
°C

ﬁ@

@) Dixl

Temperaturvisning:
viser den faktiske temperatur i apparatet, den foreskrevne temperatur,
informationsmeddelelser.

Vippetast "Pil op/ned":
foreger/nedseetter parameterveerdier.

SET: Visning af den foreskrevne veerdi, under programnmeringen gemmes
eendrede parameterveerdier.

Signallysdiode "Alarm";
lyser ved overskridelse/underskridelse af den foreskrevne temperatur

Recirkulationsvarmeenhed indbygget

Apparatet er sluttet til lysnettet

Start opvarmningen ved at trykke pa taend/sluk-kontakten.
Driftstilstandslysdioden i teend/sluk-kontakten lyser.

P4 temperaturregulatorens display vises "---" et kort gjeblik.
Efterfolgende vises den faktiske temperatur inde i apparatet.

Apparatet varmes op og den faktiske temperatur pa displayet stiger til
den foreskrevne temperatur.
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Afkobling af apparatet

Indstilling af foreskrevet
temperatur

SET

SET

)

BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

Sluk for apparatet med taend/sluk-kontakten.
Driftstilstandslysdioden i teend/sluk-kontakten slukkes.

@& Mens recirkulationsvarmeenheden kerer, vises den faktiske temperatur

inde i apparatet som standard péa displayet.

= Den foreskrevne temperatur er fra fabrikken indstillet til +90 °C.

Visning af foreskrevet temperatur

v

< X X

Recirkulationsvarmeenhed indbygget
Apparat tilsluttet og teendt
Recirkulationsvarmeenheden parat (driftslysdioden lyser)

Displayet viser den faktiske temperatur

Tryk kort péa tasten "SET".
Den foreskrevne temperatur vises. Efter ca. 10 sekunder eller et nyt kort
tryk pa tasten "SET" vises den faktiske temperatur igen pé displayet.

ZEndring af foreskrevet temperatur

v

< X

Recirkulationsvarmeenhed indbygget
Apparat tilsluttet og teendt

Recirkulationsvarmeenheden parat (driftslysdioden lyser)

Hold tasten "SET" inde i ca. 2 sekunder.

Den foreskrevne temperatur vises, og driftstilstandslysdioden
blinker.

Forhej den foreskrevne temperatur med tasten "Pil op".
—eller —

Reducer den foreskrevne temperatur med tasten "Pil ned".

= Hvis du holder tasten "Pil op" eller "Pil ned" nede, eendres temperaturind-

stillingen kontinuerligt. Jo leengere tid du holder tasten "Pil op" eller "Pil
ned" nede, jo hurtigere forhgjes/reduceres temperaturen.
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SET

Spaerring/frigivelse af
tastaturet

ALY

ALY

Forvarmning af apparatet

®  Gem den aendrede foreskrevne temperatur ved at trykke kort pa tasten
"SET".

—eller —

Vent ca. 10 sekunder.

Den foreskrevne temperatur er blevet gemt. Temperaturregulatorens
lysdiode holder op med at blinke. Den faktiske temperatur inde i
apparatet vises.

Spaerring af tastaturet

&= Tastaturspeerringen beskytter mod uautoriserede indgreb i temperaturre-
guleringen, f.eks. indstilling af foreskrevet temperatur.
&= Ved last tastatur kan kun den foreskrevne temperatur vises.

= Hold begge taster pa vippetasten "Pil op/ned" nede i ca. 3 sekunder.
Visningen "PoF" ses kortvarigt pa displayet. Derefter vises den faktiske
temperatur.

Deaktivering af tastaturspaerring

= Hold begge taster pa vippetasten "Pil op/ned" nede i ca. 3 sekunder.
Tastaturspeerringen bliver deaktiveret. Den faktiske temperatur vises.

&= Hvis apparatet skal bruges til at holde mad varm, skal det opvarmesi ca.
15 minutter for at na en temperatur p& +90 °C, inden der sasttes mad i.

&= Vandbeholderen til brug ved opvarmning med fugtig luft rummer 1 liter og
serger sa i 5 til 6 timer for et jaevnt fugtigt indeklima.

v Recirkulationsvarmeenhed indbygget

v Apparatet er tilsluttet

» Kontrollér, at der ikke befinder sig eutektiske plader (kelebatterier) inde i
apparatet.

® Start opvarmningen ca. 15 minutter for indsaetning af maden ved at
trykke pé teend/sluk-kontakten.

% Underkapitel "Teend for apparatet." pa side 12.
®» |ndstil om ngdvendigt den foreskrevne temperatur.
%  Underkapitel "Indstilling af foreskrevet temperatur" pa side 13.

» \/ed behov fyldes vandbeholderen med 1 vand og skvulpepladen seettes
i.
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Abning af lage

BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

= For at undgé varmetab ber lagerne ikke abnes unedvendigt, mens var-
meenheden er teendt.

A Advarsel!

Varm vanddamp!

Ved abningen af lagen er der risiko for, at varm vanddamp slipper ud og
forérsager skoldninger.

= Nar lagen &bnes, ber man holde en passende afstand.

Y Underkapitel "Abning af lage" pa side 15.

A Forsigtig!

Risiko for klemning af handen!

Nar lagen lases fast til siden, kan du fa haenderne i klemme og derved kvaeste

dem.

® Anbring ikke hdnden mellem l&gen og apparatet under fastlésning af
lagen.

= Apn lagen forsigtigt (uden kraftanvendelse), og las den fast.

Udforelse med en lage
» Huyis [agen er l&st, skal du l&se den op med naglen.
» Traek grebet pa lukkemekanismen i pilens retning, og abn lagen.

\J Q L
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BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

Udforelse med to lager
» Huyis lagerne er last, skal du l&se dem op med naglen.

» Treek forst hojre lages greb pé lagelukkemekanismen i pilens retning og
abn lagen.

® Bagefter bnes venstre lage pa samme made pé lagelukkemekanismen.

Apparatets lage fastgores = Abn ldgen helt (270°), og tryk den ind mod siden af apparatet, indtil
kuglelasen (1) gar maerkbart i indgreb i dersikringen (2).
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Lukning af lage

Fyldning af apparatet

BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

A Forsigtig!

Risiko for klemning af handen!

Nar lagen lukkes, kan du f& haenderne i klemme, hvorved de kveestes.
» Anbring ikke handen mellem lagen og apparatet, nar lagen lukkes.
» | uk lagen forsigtigt og uden kraftanvendelse.

= Ved apparater med to dare lukkes venstre lage forst.

» Treek lagen ud af lagesikringen.

» | uk ldgen uden kraftanvendelse.

» Tryk l&gen ind i l&sen, indtil den gér meerkbart i indgreb.

Apparatet opvarmet i 15 minutter
Mad opvarmet til varmholdning

Mad pa tallerkener skal daekkes til med lag

AN N NN

Mad i Gastronorm-beholdere skal daekkes med lag

A Advarsel!

Varm vanddamp!

Ved abningen af lagen er der risiko for, at varm vanddamp slipper ud og
forarsager skoldninger.

» Nar lagen abnes, bar man holde en passende afstand.

& Underkapitel "Abning af 1age" pa side 15.

A Advarsel!

Varm recirkulationsvarmeenhed!

Recirkulationsvarmeenheden bliver meget varm ved brug og kan forarsage

forbraendinger.

» Ved fyldning skal direkte kontakt med recirkulationsvarmeenheden
undgas.

A Advarsel!

AEndres tyngdepunktet hen imod apparatets top, er der fare for, at det

veelter.

Hvis apparatet kun bliver fyldt med Gastronorm-beholder i den @vre del, skif-

tes tyngdepunktet opad, og der er fare for, at apparatet veelter. Et veeltende

apparat kan fere til alvorlige personskader.

» Apparatet skal altid fyldes nedefra og op.

» Fyldes apparatet delvist, skal kun den nedre del fyldes.

» Hvert rendepar skal altid fyldes f.eks. med to Gastronorm-beholdere
GN 1/1.
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BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

Flytning af apparatet

til et nyt sted

A Advarsel!

Flydende varm mad!
Flydende, varm mad kan skvulpe ud over kanten af Gastronorm-beholderen
og tallerkener og forérsage skoldninger.

Hold Gstronorm-beholder og tallerkener vandret.

Mad i Gastronorm-beholdere skal altid deekkes med 18g. Ved flydende
mad skal der anvendes l&8g med taetning.

Beholdere med varme vaesker eller mad, som kan afgive varme vaesker,
mens den holdes varm, ma kun skubbes pa et synligt sikkerpar i en hojde
pa 1,60 m for at undgé skoldninger.

Undervis betjeningspersonalet seerligt i brugen af varme, flydende retter.

Abn lagen.

%  Underkapitel "Abning af lage" pa side 15.

Gastronorm-beholdere eller Gastronorm-riste skubbes ind indtil anslag
péa bagveeggen.

Luk lagen/l&gerne.

% Underkapitel "Lukning af lage" pa side 17.

Afkobling af apparatet

Sla apparatet fra ved at trykke pa taend/sluk-kontakten.
Driftstilstandslysdioden i teend/sluk-kontakten slukkes.

Trask netstikket ud.
Netkablet vikles om netkabelholderen.
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» Netstikket stikkes ned i netstikkerholderen.

W

Flytning til et andet sted

= Hvis kerestraekningen har ujeevnheder, skal der traeffes de nedvendige

v
v

forholdsregler.
% Kapitel "Kersel over ramper, fordybninger og skré flader" pa side 21,

Ingen genstande pa toppen af apparatet
Lagen/lagerne er lukket/lukkede

Karsel over plane flader: Vandbeholderen tammes eller der indsaettes en
skvulpeplade, hvis vandbeholderen er fyldt.

Kersel over skré flader: Vandbeholder tomt
Netstik trukket ud og netkabel viklet omkring holderen

To personer

A Forsigtig!

Fastklemning af foden!
Nar bremsen lasnes og lases, kan der opsta skader pa foden, hvis du far den
i klemme.

Sarg for, at foden ikke kommer ind mellem bremsen og hjernebeskytter/
beskyttelseslisten.
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A Advarsel!

Begraenset synsfelt!

Ved skubning af apparatet er det muligt at overse en person foran apparatet,

s& personen kommer til skade. Apparatet eller en genstand foran apparatet

kan blive beskadiget som folge af et begreenset synsfelt.

» Sprg for, at der gér en anden person foran apparatet, nar du skubber
den.

» Skub altid apparatet med begge heender.

= Nar du skubber apparatet, skal du serge for, at der er en tilstraskkelig
afstand mellem haenderne péa skubbehandtagene og vaegge eller andre
genstande, sa du ikke klemmer dine hasnder.

®» | gsn bremsen.

» Kor forsigtigt apparatet hen til den nye placering, idet du skubber med
begge haender.

» | 3s bremserne.




Korsel over ramper,
fordybninger og skra flader

Varmholdning af mad

Udtagning af fodevarer

BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

Ingen genstande pa toppen af apparatet
Lagen/ldgerne er lukket/lukkede

Vandbeholder temt

Netstik trukket ud og netkabel viklet omkring holderen

D NI N N N

To personer

A Advarsel!

Tipning af apparatet!

Apparatet kan tippe, hvis den kaerer over en skréa flade.

» Kor aldrig apparatet over en flade (f.eks. rampe) med en haeldning
pa >7°.

» Apparatet skal altid fyldes nedefra og op for at undga, at tyngdepunktet

aendres.

Fyldes apparatet delvis, skal kun den nedre del fyldes.

Hvert rendepar skal altid fyldes f.eks. med to Gastronorm-beholdere

GN 1/1.

» Kontrollér forst, om apparatet uden risiko kan skubbes hen over rampen,
fordybningen eller den skré flade.

» Sorg for, at der er to personer til at skubbe apparatet (en for hver
sideveeg).

v' Apparatet opvarmet i 15 minutter

» Nar apparatet efter den forudgéende opvarmning aforydes fra el-nettet
(f.eks. efter flytning til et andet sted), skal netstikket seettes i stikkontakten
igen.

®» Taoend apparatet ved at trykke péa taend/sluk-kontakten.

®» |ndstil om nadvendigt den foreskrevne temperatur.

% Underkapitel "Indstilling af foreskrevet temperatur" pa side 13.
» Hold fedevarerne varme, sé lasnge du gnsker.
= Mens maden holdes varm bar apparatets lage(r) ikke dbnes unadvendigt.

A Advarsel!

Varm vanddamp!

Ved abningen af lagen er der risiko for, at varm vanddamp slipper ud og
forérsager skoldninger.

= Nar lagen &bnes, bar man holde en passende afstand.

& Underkapitel "Abning af Iage" pa side 15.

A Advarsel!

Andres tyngdepunktet hen imod apparatets top, er der fare for, at det
veelter.

Hvis Gastronorm-beholderne nederst i apparatet fiernes ferst, flyttes dets
tyngdepunkt opad og der er risiko for, at apparatet veelter. Et veeltende
apparat kan fere til alvorlige personskader.

» Apparatet skal tammes oppefra og ned.
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A Advarsel!

Varm recirkulationsvarmeenhed, varme inde i apparatet, varme

Gastronorm-beholdere!

Ved varmholdning bliver recirkulationsvarmeenheden, det indvendige af

apparatet og Gastronorm-beholderne og andre genstande i apparatet varme

og kan forarsage forbreendinger.

® Tag kun fat om varme dele, nar haenderne er beskyttede (f.eks. med
grydelapper).

A Advarsel!

Flydende varm mad!

Flydende, varm mad kan skvulpe ud over kanten af Gastronorm-beholderen
og tallerkener og forérsage skoldninger.

» Hold Gstronorm-beholder og tallerkener vandret.

» Undervis betjeningspersonalet seerligt i brugen af varme, flydende retter.

» Abn lagen helt. Ved apparater med to lager dbnes forst Iagen til hojre, sa
den til venstre, og begge trykkes op imod apparatets sideveegge.
% Kapitel "Abning af 1age" pa side 15.

®» (Gastronorm-beholdere eller tallerkener fiernes oppefra.

& Apparatet skal rengeres grundigt efter brug.
% Kapitel "Rengering og vedligeholdelse" pa side 26.
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Frakobling

Frakobling af apparatet = S|3 apparatet fra ved at trykke pé taend/sluk-kontakten.
Driftstilstandslysdioden i teend/sluk-kontakten slukkes.

®» Traek netstikket ud.
» Netkablet vikles om kabelholderen.
» Netstikket stikkes ned i netstikkerholderen.

» Apparatet placeres séledes, at bern ikke kan kravle ind i det. Sast det
eventuelt med l&gerne mod veeggen.

% Kapitel "Sikkerhed" pa side 3.
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Lysdioden i
teend-/sluk-kontakten
lyser ikke

Driftstilstandslysdioden lyser,
men fodevarerne holdes ikke
tilstraekkeligt varme

Lysdioden lyser, men
apparatets indre forbliver koldt

Pa temperaturreguleringens
display vises teksten "PoF",
nar du trykker pa en tast

Hjeelp i tilfeelde af problemer

Arsag

Losning

Stromstikket er trukket ud.

®»  Saot stromstikket i stikkontakten.

Stromkabel beskadiget; f.eks.
kan en trad veere knaskket (ogsa
muligt uden ydre beskadigelse).

» 3 stromkablet udskiftet af en
godkendt reparator.

% Kapitel "Reparation" pa side 33.

Bygningens sikring (hus-sikring)
er defekt.

= Kontrollér bygningens sikringer, og
udskift dem om nagdvendigt.

Apparatets elektronik er defekt.

» Kontakt en godkendt reparater.
% Kapitel "Reparation" pa side 33.

Arsag

Losning

Fadevarerne var for kolde, da de
blev anbragt i apparatet.

= Apparatet ma kun fyldes med mad,
der er tilstraekkeligt varm.

Den indstillede temperatur er for
lav.

®»  Secet temperaturen op.

%  Underkapitel "Indstilling af
foreskrevet temperatur" pa
side 13.

Apparatets elektronik er defekt.

» Kontakt en godkendt reparater.
% Kapitel "Reparation" pa side 33.

Arsag

Losning

Apparatets elektronik er defekt.

» Kontakt en godkendt reparator.
%  Kapitel "Reparation” pé side 33.

Arsag

Losning

Tastaturet er spaerret.

» Deaktiver tastaturspaerringen.

% Underkapitel "Spaerring/frigivelse
af tastaturet" pa side 14.
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Korrosion pa dele i rustfrit stal

Apparatet er
beskadiget udvendigt

BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

Arsag

Losning

Forkert handtering/
vedligeholdelse.

®» [jern korrosionsstederne.
% Underkapitel "Fiernelse af
korrosionssteder pa rustfrit stal"
pa side 31.
» Sorg for korrekt handtering/
vedligeholdelse.

Arsag

Losning

Skader opstéet under
transport, flytning af apparatet
eller andre ydre pavirkninger.

» Kobl apparatet fra.
% Kapitel "Frakobling" pé side 23.

» Sorg for, at apparatet ikke kan tages
utilsigtet i brug.

» Kontakt en godkendt reparater.
% Kapitel "Reparation" pa side 33.
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Rustfrit stal

Rengoringsintervaller

Rengoringsmetoder

Rengoringsmidler

Rengoring og vedligeholdelse

Hold altid overflader i rustfrit stal rene, terre og tilgeengelige for Iuft. Lad appa-
ratets lager sta abne, nar apparatet ikke er i brug, sé der kan komme Iuft til.

Fjern regelmeessigt kalk-, fedt-, stivelses- og eeggehvidepletter ved renge-
ring. Under disse beleegninger kan der opstéa korrosion pa grund af mang-
lende lufttilforsel.

Lad ikke dele i rustfrit stél komme i bergring med koncentrerede syrer, kryd-
derier, salte osv. i laengere tid. Kontakten med disse stoffer kan forarsage kor-
rosion. Ogsé syredampe, som udvikles ved rengering af fliser, kan fremkalde
korrosion.

Du mé ikke beskadige overfladen pé det rustfrie stél, iseer ikke med andre
metaller. Rester af fremmedmetaller medferer dannelse af kemiske forbindel-
ser, som kan forarsage korrosion.

Undga under alle omsteendigheder kontakt med jern og stal. Hvis rustfrit stal
kommer i bergring med jern (f.eks. staluld, spaner fra ledninger, jernholdigt
vand), kan dette medfere kraftig korrosion.

Apparatet skal rengeres grundigt, hver gang den har veeret i brug.

Den anbefalede rengeringsmetode til den daglige rutinerengering er afterring
med en fugtig klud.

Fastsiddende snavs ma fiernes med en berste (kunststof- eller naturbgrste).
Alle andre rengeringsmetoder skal godkendes af BLANCO.

&= Apparatet ma ikke rengeres med dampstréle eller hgjtryksrenser.

Renggaringsmidler ved let tilsmudsning:

* Almindelige rengeringsmidler blandet med vand

¢ Blod klud

*  BLANCO-mikrofiber-rengeringsklud (méa kun bruges med vand)

& Plastdele (f.eks. stadkanter) ma ikke rengares med rengaringsmidler til
rustfrit stél, da overfladen ellers bliver ridset.

Rengeringsmiddel i tilfeelde af kraftigere tilsmudsning:

* Almindeligt rengaringsmiddel til rustfrit stal, f.eks. BLANCOPOLISH

Rengeringsmidler ved kalbelzegninger i vandbeholderen:

* |et kalkbeleegning:
Almindeligt rengeringsmiddel til rustfrit stél, f. eks. BLANCOPOLISH

e Kraftig kalkbelaegning:
Eddike- eller citronsyre
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Rengoring af skab

BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

A Advarsel!

Varm recirkulationsvarmeenhed, varme inde i apparatet, varme
Gastronorm-beholdere!

Ved varmholdning bliver recirkulationsvarmeenheden, det indvendige af
apparatet og Gastronorm-beholdernee og andre genstande i apparatet
varme og kan forérsage forbraendinger.

» | ad apparatet kole af i mindst 20 minutter for rengering.

A Advarsel!

Elektrisk sted pa grund af indtreengende vand i
recirkulationsvarmeenheden!

Rengeres apparatet med indbygget recirkulationsvarmeenheden, kan der
indtraenge vand i denne enhed. | sddanne tilfeelde er der risiko for elektriske
sted, nér recirkulationsvarmeenheden sluttes til lysnettet igen.

®» [or rengoering af apparatet skal recirkulationsvarmeenheden afmonteres.

®» Traek netstikket ud.
» Netkablet vikles om kabelholderen.
» Netstikket stikkes ned i netstikkerholderen.

» Om nedvendigt afmonteres recirkulationsvarmeenheden og

mellemveeggen.

% Underkapitel "Recirkulationsvarmeenheden (af)-monteres” pa
side 28.

% Underkapitel "Tilfgj/fiern mellemvaeg" pa side 30.

» Renger apparatet med de tidligere beskrevne rengeringsmetoder og

rengeringsmidler.

» Hyvis du anvender et rengeringsmiddel til rustfrit stal, skal du skylle efter

med vand og derefter terre grundigt af.
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Recirkulationsvarmeenheden

(af)-monteres

v Apparatet er ikke koblet til lysnettet
v' Lagen/lagerne dbnet
v Netkabel viklet omkring holderen og netstik anbragt i holderen

v’ Apparatets indre og recirkulationsvarmeenheden afkelet i mindst 20
minutter

» Recirkulationsvarmeenheden traekkes ud ved listen foran, loftes evt. lidt.

= Om nedvendigt fiernes skvulpepladen (1).

» \/andbeholderen temmes for vand.

A Advarsel!

Skader pa apparatets elektronik!
Recirkulationsvarmeenheden ma under ingen omstaendigheder dyppes i
vand under rengaringen.
®» Renger recirkulationsenheden med de ovenfor beskrevne
rengeringsmetoder.
% Kapitel "Rengeringsmetoder” pé side 26.
% Kapitel "Rengeringsmidler" pé side 26.
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BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

» [fter rengeringen af recirkulationsvarmeenheden seettes skvulpepladen
igen i vandbeholderen.

» Skub recirkulationsvarmeenheden frem til anslaget mellem faringens
knopper.

» [fter behov:
* Tilslut netstikket.
* Fyld 1 liter vand i vandbeholderen.
e Luklageme.
* Teend for apparatet igen.
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Tilfoj/flern mellemvaeg & Mellemvaeggen tilfgjes og fiernes ganske enkelt. Mellemvaeggens to side-
staenger (2) sasttes med u-formede klsemmer ned pé de to bolte, der
harer til apparatets gennemgaende tvasrdrager (3). Foroven holdes mel-
lemveeggen pa plads af to fingerskruer (1), som virker som feringsbolte
og indstilles éngang for alle til den rigtige laengde.

» Mellemveeggen loftes, indtil de to u-formede kleemmer ikke lzengere
sidder fast i boltene pé apparatets nedre tvasrdrager.

» Den loftede mellemveeg treekkes fremad, indtil de to evre u-formede
kleemmer ikke leengere sidder i loftets feringsbolte.

» Mellemvaeggen vippes til siden og tages ud af apparatet.

®» Renger mellemvaeggen efter behov med de ovenfor beskrevne
rengeringsmetoder.

% Underkapitel "Rengeringsmetoder" pa side 26.
%  Underkapitel "Rengeringsmidler" pa side 26.

» [fter endt rengering skubbes mellemvaeggens evre u-formede kleemmer
pé faringsboltene i loftet.

» Mellemvaeggen saenkes ned til den nedre tveerdrager og skubbes pé
plads, s& kliemmerne sidder fast pa boltene.



Fjernelse af korrosionssteder
pa rustfrit stal

BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

Friske korrosionssteder
®» Traek netstikket ud af stikkontakten, og anbring det i holderen.
®» [jern korrosionsstederne med et skuremiddel eller fint slibepapir.

FEldre/kraftigere korrosionssteder

1 De her beskrevne rengeringsforanstaltninger over for aeldre/kraftigere
korrosionssteder er en anbefaling fra den tyske brancheforening
Industrieverband Haus-, Heiz- und Kichentechnik e. V. (HKI).

&= Rengeringsforanstaltningerne for eeldre/kraftigere korrosionssteder méa
kun gennemfares af teknisk uddannet personale og under overholdelse
af geeldende forskrifter.

A Advarsel!

Atsende stoffer!

De syrer, der anvendes til fiernelse af korrosionssteder, kan medfere

aetsninger pa genstande (f.eks. t@j) og personer. Hvis syren kommer i kontakt

med gjnene, kan synet blive udsat for uoprettelige skader. | veerste fald kan

det resultere i fuldstaendigt tab af synsevnen.

» Anvend beskyttelsesudstyr (beskyttelsesbriller, beskyttelseshandsker
OSV.).

= Hold personer, der ikke deltager i rengaringen, pa afstand.

» Kontrollér, at stremstikket er trukket ud.
®» [jern korrosionen med en oxalsyreoplasning (2-3 %).

» Hyis rengering med oxalsyre ikke hjeelper, skal du behandle
korrosionsstederne med en 10-procents salpetersyre.

-31- BLANCO



BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

Sorg for at vedligeholde
apparatet regelmaessigt

Kontrol af taetning pa lager

Kontrol af bremserne

Gennemfgar en ny kontrol af den
elektriske sikkerhed

Kontrol af tilslutningskabel og
stromstik

Vedligeholdelse

@ BLANCO anbefaler, at apparatet vedligeholdes regelmaessigt af perso-
nale, der har modtaget instruktion heri. Regelmaessig vedligeholdelse
forebygger funktionssvigt, forleenger apparatets levetid og er generelt
medvirkende til, at apparatet bedre bevarer sin veerdi.

» | ad autoriserede fagfolk foresté den nedvendige vedligeholdelse.

&= Testningen pé lagerne skal regelmasssigt kontrolleres for beskadigelser.
» Kontrollér lagetastningen for beskadigelser (visuel kontrol).
» \/ed fejl skal udskiftning foretages af den defekte lagetastning:

® Internt teknisk personale uddannet af BLANCO

* Ekstern kundeservice uddannet af BLANCO

* BLANCO-service

&= Efter hver flytning af apparatet skal det kontrolleres, om apparatets brem-
ser fungerer.

» | &s bremseme.
® Forsgg at bevaege apparatet med laste bremser (uden at bruge vold).

» Hvis bremseeffekten er utilstraekkelig, skal en af nedennasvnte straks
udskiftet det defekte hjul:
* Internt teknisk personale uddannet af BLANCO
* Ekstern kundeservice uddannet af BLANCO
e  BLANCO-service

= Mindst en gang hvert halve &r skal en elektriker foretage en ny kontrol af
den elektriske sikkerhed i henhold til normerne i DIN VDE 0702.

» Mindst en gang hvert halve ar skal tilslutningskabel og stramstik

kontrolleres for mekaniske skader og eeldning i henhold til geeldende
lovgivning.
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Kompetente personer

Fejlbeskrivelse

BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

Reparation

& Reparationer (inklusive udskiftning af streamkabel) skal altid foretages af
en af felgende:

* Internt teknisk personale uddannet af BLANCO
e Ekstern kundeservice uddannet af BLANCO
* BLANCO-service

P& apparatet befinder der sig to typeskilte. Det ene typeskilt sidder pa
recirkulationsvarmeenheden, det andet pa apparatets bagside. BLANCO-
service skal bruge felgende angivelser péa typeskiltet i forbindelse med
skadesregistreringen:

e Varenummer

® Serienummer

* Produktionsdato
e  Model

Recirkulationsenhedens typeskilt:

GP @

g
BLANC{‘) D-75038 Oberlderdingen

ARTNR. | SN Fp M

Heizmodul BW ~
V. Hz1/N PE KW

b6

C€

(1
2
©
@

) Varenummer

) Serienummer

) Produktionsdato
) Model
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Reservedele

Adresse

Bortskaffelse af apparatet

Typeskilt for selve apparatet:

® ®

BLANC()  D-75038 Obercerdingen

ARTNR. SN . —3)
Bankettwagen BW —
Betrieb mit Heizmodul (: )

(1
2
©
@

) Varenummer

) Serienummer

) Produktionsdato
) Model

Ved bestilling af reservedele skal felgende oplyses:
* Reservedelsbetegnelse

* Varenummer

* Apparatets produktionsdato

e Meengde

% Se service-cd-rom og servicedokumentation (kan rekvireres hos
BLANCO-service).

BLANCO CS GmbH + Co KG
Catering Systems

P. 0. Box 1310

750383 Oberderdingen
GERMANY

Phone +49 7045 44 - 81416
Fax +49 7045 44 - 81508
E-mail cs.service@blanco.de
Internet  www.blanco.de

Bortskaffelse

»  Apparatet skal geres uanvendeligt fer bortskaffelse.

» Apparatet skal bortskaffes pa en genbrugsstation eller lignende i
overensstemmelse med geeldende lokale bestemmelser.

&= Yderligere oplysninger om bortskaffelse kan rekvireres hos teknisk for-
valtning p& kommunen.
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Generelle data

Elektriske data

BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

Tekniske data
Dimensioner og vaegt (standardudferelse)
Model Laengde |Bredde [Hojde |Tomvasgt |Maks.

i mm imm imm |i kg last i kg
Apparat BW 11: 756 932 1778 |126 270
Apparat BW18: 756 932 1873 |126 270
Banketvogn BW 22 {1307 932 1778 (202 200
Banketapparat BW 36{1307 932 1873 |202 200

Kapacitet Gastronorm-beholdere/riste

Model Antal Gastronorm-beholdere Antal riste
2/1-100 (1/1-100 |2/1-65 |1/1-65 |GR 2/1 |1084 x
650 mm
BW 11 11 22 11 22 10 -
BW 18 9 18 18 36 17 -
BW 22 22 44 22 44 20~ 10
BW 36 18 36 36 72 34+ 17

*kun sammen med en mellemveeg

Temperatur, apparatets indre

+30 °C til +90 °C, regulerbar

Afstand mellem renderne
115 mm (BW 11, BW 22)
75 mm (BW 18, BW 36)

Afstand mellem praegningerne (tippesikringerne) og sikkerne

7 mm

Baereevne

Modul

Tilladt fladebelastning i kg

Apparatets overside

25

Eltilslutning
For alle modeller;
Spanding:
Ydelse (maks.):

- 35 -~
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BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

Miljo

Omgivelsesbetingelser - drift

Temperatur: +15°C il +32 IC
Relativ luftfugtighed: uden dug
Omgivelsesbetingelser - opbevaring, transport
Temperatur: -10 °C til +40 °C
Relativ luftfugtighed: uden dug
Materialer
Selve apparatet: rustfri stal, polyamid, polyethylen
Lagernes isolering: polystyrol
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Banketvogn BW 11
Banketvogn BW 18
Banketvogn BW 22
Banketvogn BW 36

Brugsvejledning

Gastronorm-riste GR 2/1
Riste i CNS
Gastronormbeholdere
Lag

Tallerkenholder

BLANCO-mikrofiber-
rengeringsklud

Renggorings- og
-plejemiddel for rustfrit stal
BLANCOPOLISH

Service-cd-rom

BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

Bestillingsoplysninger

Varenummer:

Varenummer:

Varenummer:

Varenummer:

Dokumentnummer:

Tilbehor

Varenumre:

Varenumre:

Varenumre:

Varenumre:

Varenumre:

Varenummer:

Varenummer:

Varenummer:
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BLANCO INMOTION Banketvogn, opvarmet

PPeetiFIZIERU S

[BLANCO |

Y
RN en 150 905

TECHNIK
SERVICE
BKOLOGIE

QUALITATSZEICHEN

Standarder, direktiver, teststempler

DIN 18865-9: Storkekkenudstyr, madudleveringssystemer, inderskabe i
standard- og hygiejnemodel.

DIN 18867-5: Storkekkenudstyr — Mobilt udstyr — Apparat, opvarmet.

DIN 18867-7: Storkekkenudstyr — mobilt udstyr — madtransport- og
serveringsapparate.

DIN EN 60335-1: Sikkerhed for elektriske apparater til husholdningsbrug og
lignende; del 1: Generelle krav.

DIN EN 60335-2-49: Sikkerhed for elektriske apparater til husholdningsbrug
og lignende; del 2: Seerlige krav til elektriske varmeskabe til erhvervsbrug.
BGR 111 (ZH1/37): Bestemmelser vedrorende sikkerhed og
sundhedsbeskyttelse ved arbejde i kekkener.

BGV A 3 (VBG 4): Bestemmelser vedrgrende forebyggelse af uheld i
forbindelse med elektriske anleeg og apparater.

DIN EN ISO 9001: BLANCO er certificeret i henhold til DIN EN ISO 9001.

HKI-kvalitetsmaerke: Kvalitetsmeerke for den tyske brancheforening Haus-,
Heiz- und Kichentechnik e. V.

Dette tegn dokumenterer produktets seerligt hgje standard med hensyn til
kvalitet, service og miljigvenlighed.
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Catering Systems

P.O.Box 1310

75033 Oberderdingen
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Phone  +49 7045 44 - 81416
Fax +49 7045 44 - 81508
E-mail  cs.service@blanco.de
Internet  www.blanco.de
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