


B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Copyright

Tekniske sendringer

Produktdokumentation

Typografiske konventioner

Advarsler

Generelt

Denne vejledning er beskyttet i henhold til gaeldende lov om ophavsret. Op-
lysningerne ma hverken helt eller delvist kopieres, distribueres, bruges i kon-
kurrencegjemed eller geres tilgaengelige for tredjemand.

Vi forbeholder os ret til eendringer, som er til gavn for den tekniske udvikling.

Oversaettelse af den originale betjeningsvejledning;
malgruppe: Betjeningspersonale, kekkenchefer.

& Vigtig henvisning til specielle forhold eller seerlige tilfeelde.
Uddybende oplysninger i vejledende kapitler eller afsnit.

Krydshenvisning til et kapitel, underafsnit eller eksternt dokument.

e

Forudsaetning, som skal veere opfyldt, for du fortsastter til de naeste
punkter.

Handling eller aktivitet, som skal udferes.

Modelvariant XYZ

Afsnit, som er markeret pa denne méade, gaelder kun for en bestemt model-
variant eller modelmulighed.

A Signalordet!

Faretype og -kilde
Mulige folger, hvis advarslen ignoreres.
» Foranstaltning til at undgé faren og dens felger.

Signalordet (Forsigtig, Advarsel, Fare) henviser til graden af fare.
Forsigtig advarer mod mulige lette personskader eller materielle skader.
Advarsel advarer mod mulige alvorlige personskader.

Fare advarer mod mulige alvorlige/livstruende personskader.
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Anvendelsesformal

Anvendelsesbetingelser

Produktegenskaber

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Om dette produkt

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR er konstrueret til falgende formal:

¢ Varmholdning af fadevarer i Gastronorm-beholdere

e Varmholdning af fadevarer i apparatets rustfri stalkar pafyldt varmt vand
* Transport af fadevarer i Gastronorm-beholdere

* Servering

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR er ikke egnet til opvarmning eller tilbered-
ning af fodevarer.

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR mé ikke anvendes til rumopvarmning.
B.PROTHERM 320 KB/320 KBR er farst og fremmest velegnet til anvendelse
i institutionskakkener (sygehuse, plejehjem, daginstitutioner), i hotel- og

restaurationsbranchen (banketter, diner transportable) samt i erhvervskekke-
ner (kantiner i virksomheder og pa uddannelsesinstitutioner).

Apparatet mé ikke benyttes til transport eller til opbevaring af farlige eller gif-
tige stoffer/vaesker.

Omgivelser

Apparatet ma anvendes ved en rumtemperatur pa mellem +15 °C bis +38 °C
og ved normal luftfugtighed (uden fugttilfersel).

Apparatet er dimensioneret til en anvendelse til op 2000 m over havets hgjde.

Instruktion af tredjemand

Hvis apparatet udlanes til tredjemand, skal denne instrueres i sikker handte-
ring af apparatet og geres opmasrksom pa mulige farer.

Generelt

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR er udfaert i polypropylen og har et rustfrit
stalkar.

Apparatets vaegge og lag er foret med PUR-skum. Apparatet kan varmes op.

Temperaturen begraenses af en termostat.

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR fas med to forskellige temperaturregulerin-

ger:

¢ B.PROTHERM 320 KB: Modelvariant med fast indstillet foreskrevet tem-
peratur pa ca. +90 °C

¢ B.PROTHERM 320 KBR: Modelvariant med temperaturregulering til vari-
abel indstilling af den foreskrevne temperatur i trin pa 1 grad i et omrade
fra +40 °C til +95 °C og drift med "full power" med en foreskrevet tempe-
ratur pa ca. +98 °C

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR er udstyret med et &g, der er fastgjort til
apparatets hoveddel ved hjeelp af to rustfri spaendelase.



B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Betjening og brug
Apparatet kan fyldes pa felgende tre mader:
*  Torfyldning:
Gastronorm-beholdere haenges i det torre stélkar
e Vadfyldning:
Gastronorm-beholdere hasnges i stalkarret, der er pafyldt 4 liter varmt
vand (anbefalet drift)
¢ Direkte fyldning:
Det rustfri stalkar fyldes direkte med varm, flydende mad eller med varmt
vand, hvori maden (f.eks. palser) laegges
Det rustfri stalkar kan rumme Gastronorm-beholdere med en maksimal
dybde pa 200 mm.
Det rustfri stalkars kapacitet er maksimalt én Gastronorm-beholder
GN 1/1 - 200.
Det rustfri stélkar kan pé langs inddeles med én underlagsbro eller pé tveers
med en eller to underlagsbroer.

Ved brug af én underlagsbro eller to underlagsbroer pa tveers kan Gastro-
norm-beholderne GN 1/2, GN 1/4, GN 2/3, GN 1/3, GN 1/6, GN 2/8 og
GN 1/9 haenges i det rustfri stalkar.

Ved brug af én underlagsbro pa langs kan Gastronorm-beholderne GN 2/4,
GN 1/4 og GN 1/6 haenges i det rustfri stalkar.

Driftstilstanden for B.PROTHERM 320 KB vises ved hjeelp af en driftsvis-
ningslysdiode.

Modelvarianten B.PROTHERM 320 KBR har en tocifret temperaturvisning.
Temperaturvisningen sidder ved siden af stikkontakten.

Pa grund af den gode isolering bevares temperaturen i lang tid for de fadeva-
rer, der er blevet anbragt i apparatet.

Kunststofmederne pa apparatets underside garanterer, at apparatet star
godt. Sammen med udsparingerne pa apparatets lag kan (maksimait)
3 apparater stables oven pa hinanden.

Pa apparatets korte sider er der monteret to slidstasrke basrehandtag af
kunststof.

Laget til B.PROTHERM 320 KB/320 KBR er forsynet med en holder til menu-
kort. Apparatets indhold kan f.eks. anfares pa menukortene.

Til B.PROTHERM 320 KB/320 KBR tilbydes forskellige transportvogne og
serveringsvogne af B.PRO.

Rengering
Stikkontakten pa apparatet kan lukkes vandtast.

Apparatet kan rengares i en opvaskemaskine, hvis temperaturen i maskinen
ikke kommer over +90 °C.

Reparation
Sliddelene (meder og handtag) kan udskiftes uden videre.



Generelt

Om dette produkt

Transport

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Sikkerhed

Apparatet er fremstillet i overensstemmelse med den nyeste tekniske udvik-
ling. Ved fremstillingen er alle de krav, der kan stilles til en sikkerhedsmeessigt
forsvarlig funktion, blevet opfyldt. Pa trods af dette er der resterende risici i
forbindelse med anvendelsen af apparatet. Sikkerhedsanvisningerne og
advarslerne i denne betjeningsvejledning skal medvirke til at beskytte dig mod
disse farer.

Sikkerhedsanvisninger

Lees sikkerhedsanvisningerne i dette kapitel grundigt, og felg dem.
Ejeren/brugeren har ansvaret for, at sikkerhedsanvisningerne i denne betje-
ningsvejledning folges.

Advarsler

Veer opmasrksom pa advarslerne med faresymbol (advarselstrekant) i tek-
sten.

Betjeningsvejledning
Denne betjeningsvejledning skal lseses omhyggeligt, for apparatet tages i
brug ferste gang.

Ejeren/brugeren har ansvaret for, at alle brugere laeser denne vejledning, far
de bruger apparatet forste gang.

Denne betjeningsvejledning skal opbevares séledes, at den til enhver tid er til-
geengelig for betjeningspersonalet.

Renggring og vedligeholdelse

Afbryd apparatet fra lysnettet i forbindelse med rengeringsarbejde samt ved
vedligeholdelsesarbejde og udskiftning af dele. Opbevar net- og/eller appa-
ratstikket et egnet sted, hvor det er beskyttet mod fugt, skader og snavs,
mens arbejdet udferes.

Anvendelsesformal
Apparatet ma kun anvendes til de formal, det er beregnet til.

Ejeren/brugeren har ansvaret for, at apparatet anvendes korrekt og bestem-
melsesmaessigt.

Transport af personer med eller pa apparatet og dets pamonterede dele er
ikke tilladt.

Apparatet ma ikke benyttes som erstatning for en stige eller af barn som klat-
restativ (fare for at veelte).

Anvendelsesbetingelser

Anvend kun apparatet under de godkendte omgivelsesbetingelser.

Brugerne af apparatet skal veere instrueret i betjeningen af apparatet og have
forstdet denne betjeningsvejledning.

Opretstaende transportposition
Apparatet ma kun transporteres opretstaende.

Stabling af flere apparater

Der méa maksimalt stables tre apparater oven pa hinanden. Serg altid for at
sikre, at de stablede apparater ikke kan tippe.
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Ibrugtagning
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Betjening og brug

Transport med lastbil eller varevogn
Apparatet skal til alle fire sider sikres mod, at det skrider.
Apparatet skal sikres mod vertikale beveegelser under transporten.

Ibrugtagning efter opbevaring

Hvis apparatet flyttes fra et koldt lagerrum til et kakken, kondenseres den
fugt, der er i rumiuften, pa apparatets overflade. Pa grund af dette fugtlag er
der fare for kortslutning eller elektrisk sted, nér apparatet er sluttet til lysnettet.

Vent med at tage apparatet i brug, indtil det har rumtemperatur.

Nettilslutning

Den netspaending og netfrekvens, der star pa typeskiltet, skal stemme over-
ens med de tilsvarende veerdier for stikkontakten.

Brug udelukkende originale netkabler.

Apparatet mé ikke anvendes, hvis isoleringen pa netkablet, netstikket eller
apparatets stik er beskadiget.

Stikket méa kun treekkes ud, nér der holdes fast i stikkontakten og pa appara-
tets stik.

Drift pa vekselrettere

Ved anvendelse af vekselrettere (f.eks. karetojsdrift) er det vigtigt altid at veere
opmaerksom pa, at udgangen altid leverer en ren sinus-vekselspaending
("pure sine").

Ved anvendelse af vekselrettere, som ikke opfylder dette krav, far tempera-
turregulatoren en defekt, sé apparatet svigter.

Lag

Apparatet ma kun bruges med det originale lag.

Generelt

Brugeren skal kende og kunne vurdere de farer, der er forbundet med brug
af apparatet.

A Forsigtig!

Mulig forringelse af fodevarernes kvalitet!

Ved stremsvigt, apparatfejl eller andre afborydelser under opbevaringen eller

regenerationen kan kvaliteten af fedevarerne i apparatet veere forringet.

» [alder kernetemperaturen, skal det kontrolleres, om fedevarernes kvalitet
er forringet, og fedevarerne skal evt. kasseres.

Beskadigelser

Anvend kun apparatet, hvis den er i fejlfri stand.

Hvis apparatet bliver beskadiget, skal det sikres mod utilsigtet anvendelse, og
B.PRO-service skal straks underrettes.

Hygiejneforskrifter

Ved varmholdning af fedevarer skal du vaere opmasrksom pa gaeldende lev-
nedsmiddelspecifikke bestemmelser og disse fadevarers seerlige egenska-
ber.

Stabling af flere apparater

Der ma maksimalt stables tre apparater oven pa hinanden.
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Gastronorm-beholdere med flydende fodevarer

Mad, som lgber ud over apparatet, kan forérsage skoldninger. Gastronorm-
beholdere, der indeholder flydende fodevarer, skal altid lukkes med et teet-
ningslag.

Opfyldning
Brug kun apparatet med Gastronorm-beholdere eller ved at fylde det direkte
med varm veeske.

Gastronorm-beholdere, der er sat ind i apparatet, skal vaere varmebestan-
dige op til en temperatur p& mindst +100 °C. For eksempel méa der ikke
anvendes Gastronorm-beholdere af polykarbonat.

Der ma ikke anvendes Gastronorm-beholdere med fast opretstdende hand-
tag i apparatet. Opretstdende handtag kan beskadige laget.

Anvend kun Gastronorm-beholdere, der er i fgjlfri stand. Randen ma ikke
veere deform eller have skarpe kanter. Ellers er der fare for, at apparatet kan
blive beskadiget.

Kunststoffet pa apparatet kan beskadiges, hvis det udsasttes for temperatu-
rer over +100 °C. Saet ikke Gastronorm-beholdere eller andre genstande ind
i eller pa apparatet, hvis de er varmere end +100 °C. Der ma f.eks. ikke benyt-
tes Gastronorm-beholdere, som er opvarmet i en kombidampovn.

Spaendingsrevner pa grund af koldt vand i et varmt rustfrit stalkar

Hvis der hasldes koldt vand i et varmt rustfrit stélkar, kan det hurtige tempe-
raturfald forarsage mikroskopiske sma spasndingsrevner, som kan medfare
korrosion. Fer der hasldes koldt vand i et varmt rustfrit stélkar, skal dette kole
af, eller der skal hasldes varmt vand i det varme stélkar.

Brug

Hvis apparatet bruges i leengere tid med &bent 1&g, opstér der store varme-
tab. Brug derfor kun apparatet med lukket lag. Nar apparatet er tilsluttet
elnettet, ma det kun dbnes kortvarigt for at seette mad ind eller tage mad ud.

Brug ikke eksterne varmekilder inde i apparatet.
Brug ikke dben ild inde i apparatet.

A Advarsel!

Fare for skoldning!

Apparatets lag lukker ikke helt taet, da der ellers ved afkeling vil dannes et
undertryk (vakuum), sa det bliver umuligt at abne laget. Pa grund af laget, der
ikke slutter fuldsteendig teet, kan der ved varmholdning af mad treenge varm
vanddamp ud, som kan forarsage alvorlige forbraendinger.

» Abn laget meget forsigtigt, og brug evt. beskyttelseshandsker.

Flytning til et andet sted

Apparatet kan vaere tungt i fyldt tilstand (op til 45 kg). Det kan fare til heloreds-
maessige skader, hvis man lafter tunge byrder. Dette geelder isaer for perso-
ner, der allerede har skader pé stotte- eller bevasgelsesapparatet.

For at minimere sundhedsrisiciene skal apparatet altid beeres af to personer.
Anvend om muligt et egnet hjeelpemiddel til at lefte apparatet med.

Apparatet ma udelukkende loftes/basres i basrebgjlerne og under ingen
omstaendigheder i lukkehandtagene. Hvis apparatet loftes/basres i lukke-
handtagene, kan laget abne sig, sa apparatets underdel falder ned.

Laget slutter ikke helt teet. | modsat fald ville der ved afkalingen dannes et
undertryk (vakuum), s det ville veere umuligt at bne laget.
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Renggring og vedligeholdelse

Pa grund af, at I&get ikke slutter helt teet, skal man veere seerlig forsigtig ved
vadfyldning eller ved direkte fyldning. Nar apparatet loftes og baeres, er der
fare for, at der mellem kanten af det rustfri stélkar og laget stremmer varm
damp eller varm veeske ud, hvilket kan forérsage skoldning.

Der er saerlig stor fare, nar én person basrer apparatet foran kroppen med
begge haender. Hvis apparatet vippes ind mod kroppen, nér man Igfter det
op eller sastter det ned, kan der Igbe varm vasske ud, hvilket kan forarsage
skoldning.

Fyld om muligt forst apparatet med vaeske, nar det er endeligt placeret.
Apparatet skal flyttes i stdende stilling, helst af to personer.

Serg altid for at sikre, at de stablede apparater ikke kan tippe, for du flytter
dem.

Hvis der ved transport af et apparat eller af tre pa hinanden stablede appara-
ter bruges et mobilt stativ (som f.eks. en transportvogn), skal alle nadvendige
foranstaltninger trasffes for at undga, at der opstéar person- og tingsskader.
Du skal bl.a. treeffe folgende foranstaltninger:

¢ Undlad at overskride den maksimale belastning af understativet

e Fastger apparatet/apparaterne til det mobile stativ, sa det ikke kan veelte
* \Veer altid to om at transportere apparatet/apparaterne

e Kor kun pa skra flader med en heeldning < 10°

* Sorg for at sikre apparaterne mod, at de utilsigtet ruller vaek

Mederne pa undersiden af apparatet slides, hvis apparatet bevaeges direkte
hen over gulvet. For at undga slitage af mederne skal du undlade at traskke
eller skubbe apparatet direkte hen over gulvet.

Kunststofhusets kanter og hjerner kan blive beskadiget af kraftige sted/slag.
| dette tilfeelde kan vandet treenge ind i apparatets veegge, primaert ved ren-
gering i en opvaskemaskine. Indtreengt vand kan medfere adeleeggelse af
varmeenheden, der ikke kan repareres. Serg altid for at handtere apparatet
forsigtigt. Undgé sted/slag.

Hygiejne
Forskrifterne i hygiejnedirektivet 93/43/EQF og nationale hygiejnebestemmel-
ser skal overholdes.

Renggaringsinterval
Renger altid apparatet omhyggeligt efter brug.

Renggringsmetoder

Anvend kun godkendte rengaeringsmetoder.

Apparatet méa ikke rengeres med spidse eller skarpe genstande.
Apparatet mé ikke rengeres med dampstrale eller hgjtryksrenser.

Renggringsmidler
Anvend kun godkendte rengaringsmidler.
Anvend ikke skuremidler. Skuremidler laver ridser i overfladen.



Vedligeholdelse

Reparation

Standarder og direktiver

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Ingen af de felgende rengaringsmidler eller rengeringsmidler med folgende
indholdsstoffer ma anvendes (materialeskader!):

¢ Ethanol, isopropanol og oplasningsmidler med et hgjere alkoholindhold
* Acetone

* Rensebenzin

* Terpentin

* Eddikesyreester

Apparatets stikdase

Vand, der treenger ind i apparatets stikdase, kan forérsage en kortslutning. |
et s&dant tilfeelde er der fare for elektrisk stad.

Traek stramstikket og apparatets stik ud fer rengering af apparatet. Opbevar
netkablet pa et egnet sted, og serg for, at det ikke bliver vadt. Luk apparatets
stikdase med et tastningsdaeksel, s& det er vandtast.

Ny kontrol af den elektriske sikkerhed

Mindst en gang hver sjette maned skal en elektriker foretage en ny kontrol af
den elektriske sikkerhed i henhold til normerne i DIN VDE 0701-0702.

Tilslutningskabel og stramstik

Mindst en gang hver sjette méaned ar skal tilslutningskabel og stremstik kon-
trolleres for mekaniske skader og aldning i henhold til BGV A 3 eller geel-
dende nationale forskrifter.

Kompetente personer

Apparatet mé kun repareres af medarbejdere, der har modtaget instruktion
heri af B.PRO. Ved skader skal B.PRO-service underrettes.

Hvis reparationer udferes af andre, bortfalder garantien.

Geeldende standarder, direktiver og sikkerhedsbestemmelser skal overhol-
des.

Ejeren/brugeren har ansvaret for, at geeldende standarder, direktiver og sik-
kerhedsbestemmelser overholdes.
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Kontrol/afvikling af
transportskader

Leveringsomfang

Udpakning

Bortskaffelse af emballage

Transport

&= Apparatet skal kontrolleres for transportskader (visuel kontrol) umiddel-
bart efter levering.

= Notér transportskader pé fragtbrevet i overvaerelse af chaufferen (beskri-
velse af defekten).

» Chaufferen skal bekrasfte skaderne (med sin underskrift).

» Behold apparatet, og reklamér over skaderne hos B.PRO ved hjeelp af
fragtbrevet.
—eller -

Modtag ikke apparatet, men lad transportaren bringe den tilbage til
B.PRO.

< Denne fremgangsmade sikrer en korrekt behandling af skaden. Trans-
portskader, som anmeldes senere, skal dokumenteres af modtageren af
apparatet.

(1) B.PROTHERM 320 KB/320 KBR
(2) Netkabel
(3) Betjeningsvejledning

Det ngjagtige omfang af leveringen samt modelvarianten er oplyst i leverings-
papirerne.

» Abn transportemballagen pa de dertil beregnede steder. Riv eller skaer
den ikke op!

= Kontrollér indholdet af leveringen.

@ Emballagen skal bortskaffes i overensstemmelse med geeldende lovgiv-
ning. | den forbindelse skal du eventuelt angive nummeret pa den geel-
dende bortskaffelsesaftale. Hvis det gyldige bortskaffelsesaftalenummer
ikke forefindes, kan det rekvireres hos B.PRO-service.

» Emballagemateriale skal bortskaffes miljgmaessigt korrekt og i henhold til
de til enhver tid geeldende regler.
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Ibrugtagning

Driftsforudsaetninger v' Apparatet har ingen kendte defekter eller synlige skader

v’ Sinusformet speending ved anvendelse af apparatet pa vekselrettere
(f.eks. koretojsdrift)

Tilslutning af apparatet = Apparatet har ingen "Til/Fra"-kontakt. Apparatet kobles til, nér det sluttes
til lysnettet.

A Forsigtig!

Tingsskader!

Hvis apparatet ikke er beregnet til den aktuelle netspaending eller -frekvens,

kan apparatets elektronik tage skade.

» [ortilslutning skal du kontrollere, at den netspeending og netfrekvens, der
er anfert pa typeskiltet, stemmer overens med de tilsvarende vaerdier for
stikkontakten.

= Kontrollér, at der ikke befinder sig varmefelsomme genstande i appara-
tets indre.

» Abn testningsdaekslet pa apparatets stikdase ved at dreje lasegrebet
imod urets retning.

» Soot apparatets stik i apparatets stikdase.




B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

B.PROTHERM 320 KB

Saet stromstikket i stikkontakten.

Driftsvisningslysdioden blinker GR@NT i opvarmningsfasen. Nar opvarm-
ningsfasen er afsluttet, og temperaturen saledes er naet, lyser lysdioden
konstant.

B.PROTHERM 320 KBR

i

Apparatet er fra fabrikken indstillet til drift ved "full power" (FP). Apparatet
opnéar den maksimale temperatur (ca. +98 °C) i drift med "full power".
Saet stromstikket i stikkontakten.

Temperaturvisningen gennemfarer en lysdiode-display-selvtest og viser
kortvarigt 88.

Derefter skifter temperaturvisningen til den faktiske temperatur.

Den runde lysdiode til hgjre for temperaturvisningens andet tal signalerer,
at varmeenheden er slaet til.

&= Nér temperaturreguleringen kobler varmeenheden fra, slukkes lysdioden

til hejre ved siden af det andet tal. Temperaturreguleringen kan sla var-
meenheden fra, allerede for den foreskrevne temperatur er opnaet helt.
Nar den foreskrevne temperatur underskrides, kobles varmeenheden til
igen, og lysdioden lyser igen.
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Betjening og brug

Oversigtsbillede

Apparatets stik

Netkabel

Stromstik

Taetningsdaeksel; herunder sidder apparatets stikdase
Fordybning til teetningsdaeksel i opklappet tilstand
Stikkontakt

P& stikkontakten:
B.PROTHERM 320 KB: Folie med driftsvisningslysdiode
B.PROTHERM 320 KBR:  Temperaturregulering

) Taetningsdaekslets lasegreb

) Menukortholder

0) Lukkebgile

1) Lukkehandtag

2) Baerehandtag

3) Pa undersiden: Meder

4) Underlagsbro til sm& Gastronorm-beholdere (tilbehar)
5)

6)

7)

w

—~ e~ e~~~ o~ —
[ RED
22222

~N O

8
9

(
(
(1
(1
(1
(1
(1
(15) Rustfrit stalkar

(16) Lag

(17) Udsparinger til stabling

= Der kan anbringes et menukort i menukortholderen. P& dette kort kan
man notere med en tusch, hvilke retter/fadevarer apparatet indeholder.
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Temperaturregulering — oversigt Temperaturregulering

B.PROTHERM 320 KB

-

Power
/|\

N

@ Ved B.PROTHERM 320 KB er den foreskrevne temperatur fast indstillet

péa ca. +90 °C. | stedet for temperaturvisningen og tasterne er der her
monteret en folie med driftsvisningslysdiode. Driftsvisningslysdioden blin-
ker GRONT i opvarmningsfasen. Nar opvarmningsfasen er afsluttet, og
temperaturen séledes er naet, lyser lysdioden konstant.

B.PROTHERM 320 KBR

5

O
O

Temperaturvisning: Viser den faktiske temperatur i apparatet, nar det er
teendt, og hvis du kort trykker pa en vilkarlig tast, vises ogsé den fore-
skrevne temperatur.

Tasten "up": @ger den foreskrevne temperatur (tryk flere gange, eller hold
den inde i flere sekunder).

Tasten "down": Reducerer den foreskrevne temperatur (tryk flere gange,
eller hold den inde i flere sekunder).

Rund lysdiode "Varmeenhed i drift": Lyser, nar varmeenheden er i drift.
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Fyldningsmader - oversigt

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Apparatet kan fyldes pa felgende tre méader:

Terfyldning med Gastronorm-beholdere

* Gastronorm-beholdere haenges i det terre stélkar

e Ved péfyldning med en lille maengde mad anbefales det at forvarme
apparatet

Fremgangsmade ved terfyldning:

%  Underkapitel "Tarfyldning af apparat" péa side 16.

Vadfyldning med Gastronorm-beholdere

e Gastronorm-beholdere haenges i stélkarret, der er pafyldt 4 liter (foreskre-
vet pafyldningsmaengde) varmt vand

¢ Ved péfyldning af en lille maengde mad anbefales det at forvarme appa-
ratet
* Fordele ved vadfyldning:

— Meget god varmeoverforsel til Gastronorm-beholderen/beholderne via
varm vanddamp.

— Det varme vand er et godt varmereservoir.

— B.PROTHERM 320 KBR: Temperaturfordelingen i apparatet er mere
ensartet end ved terfyldning. Derved arbejder temperaturreguleringen
mere nejagtigt.

Fremgangsmade ved vadfyldning:

% Underkapitel "Vadfyldning af apparat" pa side 18.

Direkte fyldning i det rustfri stalkar
e Det rustfri stalkar fyldes direkte med varm, flydende mad eller med varmt
vand, hvori maden (f.eks. palser) laegges

* Mad, der er anbragt direkte i apparatet, opvarmes til den fast indstillede
temperatur (B.PROTHERM 320 KB) eller den selvvalgte temperatur
(B.PROTHERM 320 KBR). Ved sarte fadevarer (f.eks. polser) skal der
tages hensyn til dette.

e Vassken skal vaere varm ved pafyldningen, da apparatet ikke er konstru-
eret til at opvarme en sterre vandmeaengde

* Da apparatet skal fyldes med varm mad eller vaeske, er det ikke ngdven-
digt at forvarme

Fremgangsmade ved direkte fyldning:

% Underkapitel "Direkte fyldning af apparat" pé side 20.

&= | tilfeelde af direkte fyldning er salt og andre stoffer i direkte kontakt med
det rustfri stalkar. Kontakten med disse stoffer kan meget let forarsage
korrosion. Derfor skal det rustfri stélkar ved direkte fyldning rengeres
grundigt og terres af efter brug.
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Visning af foreskrevet temperatur

Indstilling af foreskrevet
temperatur

> ®» Q@ @

B.PROTHERM 320 KBR

i Temperaturreguleringens temperaturomrade ligger mellem +40 °C og
+95 °C. Den maksimale temperatur (ca. +98 °C) opnas, nar apparatet er
i brug med "full power" (FP). Apparatet er indstillet til "full power"-drift fra
fabrikken.

» Tislut apparatet til lysnettet.

%  Underkapitel "Tilslutning af apparatet" pa side 9.

Temperaturvisningen gennemfarer en lysdiode-display-selvtest og viser

kortvarigt 88.

Derefter skifter temperaturvisningen til den faktiske temperatur.

Den runde lysdiode til hgjre for temperaturvisningens andet tal signalerer,
at varmeenheden er slaet til.

= Tryk kort pa en vilkérlig tast pa temperaturreguleringen for at fa vist den
foreskrevne temperatur.
Den foreskrevne temperatur vises. Visningen FP signalerer "full power"-
drift, dvs. den maksimale foreskrevne temperatur.
Visningen skifter efter f& sekunder automatisk tiloage til den faktiske tem-
peratur.

B.PROTHERM 320 KBR

= Den laveste temperaturindstilling er +40 °C, den hgjeste Fp (full power)
tilsvarende en temperatur pa ca. +98 °C.

= Under indstillingen af den foreskrevne temperatur slar apparatet automa-
tisk varmeenheden fra. Den runde lysdiode til hajre for det andet tal i tem-
peraturvisningen lyser ikke. Efter indstilling af den foreskrevne temperatur
kobles varmeenheden automatisk til, nar den faktiske temperatur er for
lav.

v’ Apparatet er sluttet til lysnettet
» For at saenke den foreskrevne temperatur skal du trykke flere gange pa
tasten "down".

Nar der er trykket pa knappen én gang, vises den foreskrevne temperatur
(FP betyder "full Power"-drift). Ved hvert efterfalgende tryk saenkes den
foreskrevne temperatur med 1 °C.

—eller —

Tryk pa tasten "down", og hold den nede.
Efter ca. 1 sek. skifter temperaturindstillingen fortlabende.

= For at forhoje den foreskrevne temperatur skal du trykke flere gange pé
tasten "up".

Nar der er trykket pa knappen én gang, vises den foreskrevne temperatur
(FP betyder "full power"-drift). Ved hvert efterfalgende tryk foreges den
foreskrevne temperatur med 1 °C.

—eller —

Tryk pa tasten "up", og hold den nede.
Efter ca. 1 sek. skifter temperaturindstillingen fortlabende.
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

» Narindstillingen er foretaget, skal du vente, til temperaturvisningen skifter
til den faktiske temperatur.
Den sidste indstilling af den foreskrevne temperatur gemmes automatisk.

ot o

Apparatet gemmer konstant den foreskrevne temperatur. Efter afbory-
delse af spaendingsforsyningen er den sidst indstillede foreskrevne tem-
peratur aktiv.

Hvis speendingsforsyningen afbrydes under indstillingen af en ny fore-
skrevet temperatur, forbliver den hidtidige foreskrevne temperatur ufor-
andret. Apparatet gemmer en ny foreskrevet temperatur, nar temperatur-
visningen har skiftet tilbage til den faktiske temperatur.

i o

Abning af lag = Abn begge lukkehandtag s& meget, at lukkebejlen gér ud af indgreb.

:%g E?

O/ \O

M y

» Tag laget af apparatets hoveddel.

Lukning af lag = Saet laget pa apparatets hoveddel.
» Haegt lukkebgjlerne (1.) pé i begge sider, og luk med lukkehandtag (2.).

T~
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Torfyldning af apparat

i Enforklaring til fyldningsméderne findes efter oversigten over apparatet:
% Underkapitel "Fyldningsmader — oversigt" péa side 13.

= B.PRO anbefaler, at der anvendes Gastronorm-beholdere af rustfrit stél
(god varmeledningsevne i forhold til Gastronorm-beholdere af kunststof).

& Det anbefales at bruge Gastronorm-beholdere med universalbgijlegreb,
som uden problemer kan bruges til at lafte beholderen ud af apparatet
med.

& Der ma ikke anvendes Gastronorm-beholdere med fast opretstédende
héndtag i apparatet. Opretstdende handtag kan beskadige laget.

&= Gastronorm-beholdere, der indeholder flydende fedevarer, skal altid luk-
kes med et testningslag.

B.PROTHERM 320 KBR

= Ved terfyldning er temperaturfordelingen i apparatet mere uensartet end
ved vadfyldning. Der kan veere store forskelle mellem den viste tempera-
tur og den virkelige temperatur. Den virkelige temperatur kan i store dele
af apparatet veere lavere end den viste temperatur ved temperaturregu-
leringens temperaturfoler. B.PRO anbefaler, at apparatet er indstillet il
drift ved "full power" (FP) ved torfyldning.

%  Underkapitel "Indstilling af foreskrevet temperatur" pa side 14.

Forvarmning af apparat

= Hvis der fyldes en stor maengde varme fodevarer i apparatet, er det ikke
ngdvendigt at forvarme det. Hvis der kun fyldes en mindre maengde fode-
varer i apparatet, anbefaler vi at forvarme apparatet, fer der fyldes fede-
varer i det.

B.PROTHERM 320 KB

= Efter en forvarmningstid pa 45 minutter har det tomme apparat opnaet
en indvendig temperatur pa +70 °C +/- 5 °C.

B.PROTHERM 320 KBR

= | "full power"-drift opnés der efter forvarmning i 45 minutter en indvendig
temperatur i det tomme apparat pa +70 °C +/- 5 °C.

v’ Rustfri stilkar rent og tert

v Apparat stadig tomt

» Kontrollér, at der ikke befinder sig varmefelsomme genstande i appara-
tets indre.

» | uk apparatets l&g med lukkehandtagene.
% Underkapitel "Lukning af 14g" pa side 15.
» Tilslut apparatet til lysnettet.
%  Underkapitel "Tilslutning af apparatet" pa side 9.
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

B.PROTHERM 320 KBR
» |ndstil foreskrevet temperatur.
% Underkapitel "Indstilling af foreskrevet temperatur" pa side 14.

®» [orvarm apparatet.

Fyldning af apparat med Gastronorm-beholdere
v" Apparat er eventuelt (ved en mindre maengde fodevarer) forvarmet

v" Fodevarebeholdere og fedevarer opvarmet (beholder ikke varmere end
+100 °C)

v" Gastronorm-beholdere er i fejlfri stand (f.eks. méa randen ikke vaere defor-
meret eller have skarpe kanter)

v" Gastronorm-beholdere tildaekkede (beholdere med fodevarer i flydende
form lukkes med et tastningslag)

= Abn laget.
Y  Underkapitel "Abning af Iag" pa side 15.

&= Det rustfri stélkar kan pé langs inddeles med én underlagsbro eller pa
tvaers med en eller to underlagsbroer.

= Ved brug af én underlagsbro eller to underlagsbroer pa tvaers kan Gastro-
norm-beholderne GN 1/2, GN 1/4, GN 2/3, GN 1/3, GN 1/6, GN 2/8 og
GN 1/9 haenges i det rustfri stalkar. Ved brug af én underlagsbro pé langs
kan Gastronorm-beholdermne GN 2/4, GN 1/4 og GN 1/6 haenges i det
rustfri stélkar. Underlagsbroer kan bestilles hos B.PRO som tiloeharsdel
(bestillingsnummer, se B.PRO-prislisten).

&= Fyldningseksempel med én underlagsbro pa tveers: En Gastronorm-
beholder GN 1/2 og to Gastronorm-beholdere GN 1/4.

» |sxt den eller de nedvendige underlagsbroer til det aktuelle behov.

®» Hazeng Gastronorm-beholderne i det rustfri stalkar.
» | uk apparatets lag med lukkehandtagene.
% Underkapitel "Lukning af 1ag" pa side 15.
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Vadfyldning af apparat

i Enforklaring til fyldningsméderne findes efter oversigten over apparatet:
% Underkapitel "Fyldningsmader — oversigt" péa side 13.

= B.PRO anbefaler, at der anvendes Gastronorm-beholdere af rustfrit stél
(god varmeledningsevne i forhold til Gastronorm-beholdere af kunststof).

& Det anbefales at bruge Gastronorm-beholdere med universalbgijlegreb,
som uden problemer kan bruges til at lafte beholderen ud af apparatet
med.

& Der ma ikke anvendes Gastronorm-beholdere med fast opretstédende
héndtag i apparatet. Opretstdende handtag kan beskadige laget.

&= Gastronorm-beholdere, der indeholder flydende fedevarer, skal altid luk-
kes med et testningslag.

Fyldning af det rustfri stalkar med vand

i Ved vadfyldning skal der haeldes 4 liter (foreskrevet pafyldningsmasngde)
vand i det rustfri stalkar for forvarmningen og/eller fyldningen.

= For at afkorte forvarmningstiden eller springe den helt over anbefales det
at haelde varmt vand i det rustfri stalkar.

v’ Rustfri stilkar rent og tomt

A Forsigtig!

Spaendingsrevner pa grund af koldt vand i et varmt rustfrit stalkar!

Hvis der hasldes koldt vand i et varmt rustfrit stélkar, kan det hurtige tempe-

raturfald forarsage mikroskopiske spasndingsrevner.

® For der haeldes koldt vand i et varmt rustfrit stélkar, skal dette koele af, eller
der skal haeldes varmt vand i det varme stélkar.

= Abn laget.
Y Underkapitel "Abning af 1ag" pa side 15.

» Hazeld 4 liter (foreskrevet pafyldningsmaengde) varmt vand i det rustfri stal-
kar.

Forvarmning af apparat

= Hvis der fyldes en stor maengde varme fodevarer i apparatet, er det ikke
nedvendigt at forvarme det. Hvis der kun fyldes en mindre maengde fede-
varer i apparatet, anbefaler vi at forvarme apparatet, for der fyldes fade-
varer i det.

B.PROTHERM 320 KB

= Efter en forvarmningstid pa 45 minutter har det tomme apparat opnaet
en indvendig temperatur pa +70 °C +/- 5 °C.

B.PROTHERM 320 KBR

= | "full power"-drift opnés der efter forvarmning i 45 minutter en indvendig
temperatur i apparat, der er pafyldt 4 liter vand, pa +70 °C +/- 5 °C.
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Rustfri stalkar pafyldt 4 liter (foreskrevet pafyldningsmaengde) vand

Apparat stadig tomt

Luk apparatets lag med lukkehandtagene.

% Underkapitel "Lukning af l&g" pa side 15.

Tilslut apparatet til lysnettet.

% Underkapitel "Tilslutning af apparatet" pa side 9.
Forvarm apparatet.

Fyldning af apparat med Gastronorm-beholdere

v
v
v

Apparat pafyldt 4 liter (foreskrevet pafyldningsmasngde) varmt vand
Apparat forvarmet efter behov

Fadevarebeholdere og fedevarer opvarmet (beholder ikke varmere end
+100 °C)

Gastronorm-beholdere er i fejlfri stand (f.eks. méa randen ikke vaere defor-
meret eller have skarpe kanter)

Gastronorm-beholdere tildeekkede (beholdere med fedevarer i flydende
form lukkes med et tastningslag)

Abn laget.

%  Underkapitel "Abning af 1ag" pa side 15.

= Det rustfri stalkar kan pa langs inddeles med én underlagsbro eller pa

tveers med en eller to underlagsbroer.

= Ved brug af én underlagsbro eller to underlagsbroer pa tveers kan Gastro-

norm-beholderne GN 1/2, GN 1/4, GN 2/3, GN 1/3, GN 1/6, GN 2/8 og
GN 1/9 haenges i det rustfri stalkar. Ved brug af én underlagsbro pé langs
kan Gastronorm-beholderme GN 2/4, GN 1/4 og GN 1/6 haenges i det
rustfri stalkar. Underlagsbroer kan bestilles hos B.PRO som tilbehearsdel
(bestillingsnummer, se B.PRO-prislisten).

= Fyldningseksempel med én underlagsbro pa tveers: En Gastronorm-

beholder GN 1/2 og to Gastronorm-beholdere GN 1/4.
Isaet den eller de nadvendige underlagsbroer til det aktuelle behov.

Heeng Gastronorm-beholderne i det rustfri stalkar.
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Direkte fyldning af apparat

» | uk apparatets lag med lukkehandtagene.
% Underkapitel "Lukning af 14g" pa side 15.
Direkte fyldning i rustfri stalkar/pafyldning af rustfri stalkar

i Enforklaring til fyldningsméaderne findes efter oversigten over apparatet:
% Underkapitel "Fyldningsméader — oversigt" pa side 13.

B.PROTHERM 320 KB

&= Vassken, der haeldes i, skal vaere varm ved péafyldningen (ca. +70 °C), da
apparatet ikke er konstrueret til at opvarme en starre vandmaengde. Da
apparatet fyldes med varm vaeske, er det ikke n@dvendigt at forvarme.

@& Mad, der fyldes direkte i apparatet, opvarmes til den fast indstillede tem-
peratur. Ved sarte fadevarer (f.eks. pelser) skal der tages hensyn til dette.

= Ved direkte fyldning méa der maksimalt fyldes 25 liter veeske i det rustfri
stalkar.

Rustfri stalkar rent og tomt
Den flydende mad eller vandet er opvarmet til min +70 °C
Fyld maks. 25 liter varm mad eller varmt vand i det rustfri stalkar.

Luk apparatets lag med lukkehandtagene.
% Underkapitel "Lukning af 1ag" pa side 15.

¥ < X

B.PROTHERM 320 KBR

&= Vaesken, der fyldes i, skal omtrent have den enskede foreskrevne tempe-
ratur. Apparatet er ikke konstrueret til at opvarme en sterre vand-
maengde. Da apparatet fyldes med varm vaeske, er det ikke nadvendigt
at forvarme.

& Mad, der fyldes direkte i apparatet, opvarmes til den selvvalgte tempera-
tur. Ved sarte fadevarer (f.eks. polser) skal der tages hensyn til dette.

= Ved direkte fyldning méa der maksimalt fyldes 25 liter vaeske i det rustfri
stalkar.

Rustfri stalkar rent og tomt
Flydende mad eller vand omtrent opvarmet til foreskrevet temperatur
Fyld maks. 25 liter varm mad eller varmt vand i det rustfri stalkar.

Luk apparatets lag med lukkehandtagene.
% Underkapitel "Lukning af I&g" pa side 15.

¥ < X
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Flytning af apparat til ny placering

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

= Apparatet kan veere tungt i fyldt tilstand (se tekniske data). For at mini-
mere sundhedsrisiciene skal apparatet altid baeres af to personer.
Anvend om muligt et egnet hjeelpemiddel til at lofte apparatet med.

= Der ma maksimalt st tre apparater oven pa hinanden ved flytning. Sta-
blede apparater skal altid sikres mod at vippe ved flytning til et andet sted.

= Til apparatet tilbydes forskellige transportvogne af B.PRO.

&= Hvis der ved transport af et apparat eller af maks. tre p& hinanden sta-
blede apparater bruges et mobilt stativ (f.eks. en transportvogn), skal alle
nedvendige foranstaltninger trasffes for at undga, at der opstar person-
og tingsskader. Du skal bl.a. treeffe folgende foranstaltninger:

¢ Undlad at overskride den maksimale belastning af understativet

e Fastger apparatet/apparaterne til det mobile stativ, sé det ikke kan
veelte

* \Veer altid to om at transportere apparatet/apparaterne
*  Kor kun pé skré flader med en hasldning < 10°
* Sorg for at sikre apparaterne mod, at de utilsigtet ruller vaek

v" To personer

A Advarsel!

Varm vanddamp!

Laget slutter ikke helt tast. Hvis der traenger varm vanddamp ud af apparatet,
kan det medfere skoldninger.

» Grib ikke fat i lagets kant, medmindre dine haender er beskyttede.

A Advarsel!

Overlgbende varm vaeske!

Laget slutter ikke helt teet.

Nar det rustfri stalkar er fyldt med vaeske (vadfyldning eller direkte fyldning),

er der ved flytning til et andet sted fare for, at der mellem kanten af det rustfri

stélkar og laget strammer varm damp eller varm vaeske ud. Fare for skold-

ning!

Der er seerlig stor fare, nér én person basrer apparatet foran kroppen med

begge haender. Hvis apparatet vippes ind mod kroppen, nar man Igfter det

op eller saetter det ned, kan der lgbe varm vasske ud, hvilket kan forérsage

skoldning.

» Fyld om muligt ferst veeske i det rustfri stélkar, nar apparatet er endeligt
placeret.

» Beer eller transportér kun det fyldte apparat vandret.

» Vaer om muligt to personer om at beere eller transportere det fyldte appa-
rat.

» Traek stromstikket ud.
®» Treek apparatets stik ud.
= Opbevar netkablet pa et egnet sted, og serg for, at det ikke bliver vadt.
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Varmholdning af mad

» | uk teetningsdackslet til apparatets stikdase.

» | uk teetningsdaekslet, sé det bliver vandteet, ved at dreje l&segrebet med
uret.

o ”\U/ﬁ

= Kontrollér, at laget er lukket helt til.

»  Stabl eventuelt (maksimalt) 3 apparater oven pa hinanden, s& mederne
péa apparatet ovenpé gér i indgreb i stabeludsparingerne i apparatet
nedenunder.

» Sorg for at sikre stablede apparater mod at vippe.
= Transportér forsigtigt apparatet/apparaterne hen til den nye placering.

i Ogsa nér apparatet ikke er koblet til lysnettet, kan det pga. sin gode iso-
leringsevne holde fedevarer varme i lang tid.

A Forsigtig!

Mulig forringelse af fodevarer efter stramsvigt!

Ved stremsvigt, apparatfejl eller andre afbrydelser under opbevaringen kan

kvaliteten af fodevarerne i apparatet veere forringet.

» [fter et fald i kernetemperaturen skal det kontrolleres, om fadevarernes
kvalitet er forringet, og fedevarerne skal evt. kasseres.

<= Ved varmholdning af fedevarer skal du vaere opmasrksom pé geeldende
levnedsmiddelspecifikke bestemmelser og disse fodevarers seerlige
egenskaber. Det frarddes generelt at opbevare fodevarer i apparatet i
lang tid.
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Udtagning af fadevarer

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

= Hvis apparatet bruges i laengere tid med abent 14g, opstar der store var-
metab.
Brug derfor kun apparatet med lukket l&g. Nar apparatet er tilsluttet elnet-
tet, ma det kun abnes kortvarigt for at saette mad ind eller tage mad ud.

A Advarsel!

Varm vanddamp!

Laget slutter ikke helt tast. Hvis der trasnger varm vanddamp ud af apparatet,
kan det medfere skoldninger.

» Grib ikke fat i lagets kant, medmindre dine haender er beskyttede.

» Hyvis apparatet er blevet frakoblet lysnettet efter foropvarmning (f.eks. i
forbindelse med en flytning), skal det sluttes til lysnettet igen.
% Underkapitel "Tilslutning af apparatet" pa side 9.

» Hold laget lukket ved varmholdning, og abn det kun kortvarigt, nér det er
nedvendigt (f.eks. for at tage mad ud).

» Hold fedevarerne varme, sa leenge du ensker.

A Advarsel!

Varm vanddamp!

Laget slutter ikke helt tast. Hvis der traenger varm vanddamp ud af apparatet,
kan det medfere skoldninger.

= Grib ikke fat i lagets kant, medmindre dine haender er beskyttede.

A Advarsel!

Varme inde i apparatet/varme Gastronorm-beholdere!

Ved varmholdning kan det indvendige af apparatet og Gastronorm-beholdere

samt andre genstande i apparatet blive varme og forarsage forbraendinger.

» Tag kun fat om varme dele, nér haenderne er beskyttede (f.eks. med gry-
delapper eller beskyttelseshandsker).

A Advarsel!

Flydende varm mad!

Flydende, varm mad kan skvulpe ud over kanten af Gastronorm-beholderen
og forérsage skoldninger.

» | uk altid Gastronorm-beholdere med et tastningslag.

» Hold Gastronorm-beholderen vandret.

= Abn laget.
» Tag Gastronorm-beholderne/maden ud.

&= Apparatet skal rengeres grundigt efter brug.
%  Kapitel "Rengering og vedligeholdelse" pa side 6.
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Brug af apparatet = Nar apparatet bruges som serveringsbeholder (f.eks. ved en buffet), skal
serveringsbeholder man isaer vesre opmaerksom pa felgende punkter:

Nar apparatet er sluttet til lysnettet, ma laget ikke sté abent (luk med
l&g).

Nar apparatet er tilsluttet lysnettet, ma det kun abnes kortvarigt for at
pafylde eller udtage mad

Ved servering kan B.PRO-serveringsvogne benyttes
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Frakobling

Treek stromstikket ud.

Treek apparatets stik ud.

Opbevar netkablet pa et egnet sted, og serg for, at det ikke bliver vadt.
Luk apparatets stikdase med et tastningsdasksel.

Frakobling af apparatet

» | uk tastningsdaekslet, s& det bliver vandtast, ved at dreje lasegrebet med
uret.

(7

AN

P
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Lysdiode/temperaturvisning lyser
ikke

Lysdioden lyser, men fgdevarerne
holdes ikke (tilstreekkeligt)
varme

Hjeelp i tilfeelde af problemer

Arsag

Lasning

For meget lys i omgivelserme.

» Afskaerm lysdioden/temperaturvis-

ningen for det omgivende lys.

®» Hyis dette ikke lgser problemet, skal
du kontrollere, om der er andre arsa-
ger.
Stremstikket og/eller apparat- | »  Seet stromstikket og/eller apparat-
stikket er ikke sat . stikket i stikdasen/apparatets stik-
dase.
Netkabel beskadiget; f.eks. kan | » Fa netkablet udskiftet af en godkendt
en trad veere knaskket (ogsa reparater.
muligt uden ydre beskadi- % Kapitel "Reparation” pa side 34.
gelse).
Bygningens sikring (hus-sik- » Kontrollér bygningens sikringer, og
ring) er defekt. udskift dem om nedvendigt.
Apparatets elektronik eller lys- | = Kontakt B.PRO-service.
dioden/temperaturvisningen er & Kapitel "Reparation” pa side 34.
defekt.
B.PROTHERM 320 KB
Arsag Lasning
Fodevarerne var kolde, dade | ® Anbring kun varme fadevarer i appa-
blev anbragt i apparatet. ratet.
Apparatet/maden er ikke luk- | = L uk Gastronorm-beholderne med
ket/tildeekket. Gastronorm-beholderlag.
» | uk apparatet til med laget.
Apparatets elektronik er defekt. | »  Kontakt B.PRO-service.

% Kapitel "Reparation" pé side 34.
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Temperaturvisningen lyser, men
fadevarerne holdes ikke
(tilstreekkeligt) varme

Temperaturvisningen viser fejl-
meddelelsen HI

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

B.PROTHERM 320 KBR

Arsag

Lasning

Fadevarerne var kolde, da de
blev anbragt i apparatet.

» Anbring kun varme fedevarer i appa-
ratet.

Apparatet/maden er ikke luk-
ket/tildeekket.

» | uk Gastronorm-beholderne med
Gastronorm-beholderlag.

» | uk apparatet til med laget.

Foreskrevet temperatur indstil-
let for lavt.

» [orgg den foreskrevne temperatur.

% Underkapitel "Indstilling af fore-
skrevet temperatur" pa side 14.

Ved terfyldning er temperatur-
fordelingen i apparatet mere
uensartet end ved vadfyldning.
Der kan veere store forskelle
mellem den viste temperatur og
den virkelige temperatur. Den
virkelige temperatur kan i store
dele af apparatet veere lavere
end den viste temperatur ved
temperaturreguleringens tem-
peraturfaler.

» Brug apparatet i "full power"-drift

(FP).

% Underkapitel "Indstilling af fore-
skrevet temperatur" pa side 14.

—eller -

Foretag vadfyldning af apparatet.

% Underkapitel "Vadfyldning af
apparat" pa side 18.

Apparatets elektronik er defekt.

» Kontakt B.PRO-service.
% Kapitel "Reparation" pé side 34.

B.PROTHERM 320 KBR

Arsag

Laosning

Temperaturen i apparatet er
over +99 °C.

» \ent, indtil apparatet er kalet helt ned.
Temperaturvisningen skifter automa-
tisk til den aktuelle faktiske tempera-
tur, nér denne igen ligger inden for
visningsomradet.

Hvis temperaturvisningen ikke auto-

matisk skifter til den faktiske tempera-
tur, er apparatets elektronik defekt.

Apparatets elektronik er defekt.

» Kontakt B.PRO-service.
% Kapitel "Reparation" pé side 34.
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Temperaturvisningen viser
fejlmeddelelsen LO

Korrosion pa dele af rustfrit stal

Apparatet er beskadiget
udvendigt

Arsag

Lasning

Temperaturen i apparatet er
lavere end +1 °C.

» Vent, indtil apparatet er varmet helt
op.
Temperaturvisningen skifter automa-
tisk til den aktuelle faktiske tempera-
tur, nér denne igen ligger inden for
visningsomradet.
Hvis temperaturvisningen ikke auto-

matisk skifter til den faktiske tempera-
tur, er apparatets elektronik defekt.

Apparatets elektronik er defekt.

Hvis apparatets elektronik er
defekt, kan apparatet af sig selv
skifte til "full-power"-drift (FP).

» Kontakt B.PRO-service.
%  Kapitel "Reparation" pa side 34.

Arsag

Lasning

Forkert handtering/vedligehol-
delse.

» [jern korrosionsstederne.

% Underkapitel "Fjernelse af
korrosionssteder pa rustfrit stal"
pa side 32.

» Sorg for korrekt behandling/pleje.

Arsag

Lasning

Skader som falge af transport,
flytning af apparatet eller anden
ydre pavirkning.

» Kobl apparatet fra.
% Kapitel "Frakobling" pé side 25.

» Sgorg for, at apparatet ikke ved en fejl
kobles til.

» Kontakt en godkendt reparater.
% Kapitel "Reparation” pa side 34.
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Tofarvet Power-/Status-lysdiode

Fejlmeddelelser

Temperaturvisning

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Kort diagnose BPT 320 KB(R) fra version 3

B.PROTHERM 320 KB

Blinken, gren, 0,5 Hz:

Opvarmning

Konstant, gren

Temperatur naet

Blinken, 2 s red, 2 s gron:

Varmeenhed kortslutning
(kortslutning i silikonemaéattens varmeleder)

Blinken, 2 s red, 1 s gron:

Varmeenhed afbrydelse
(afbrydelse i silikonemattens varmeleder)

Blinken, 1 s red, 2 s gren:

Folerbrud PTC-kaede

Blinken, 1 sred, 1 s gron:

Foler-kortslutning PTC-kaede

Konstant, red

Forkert vekselretter (ikke sinusformet)

Blinken, 0,5 sred, 0,5 s
slukket

Overspeending

Blinken, 0,5sred, 3,5 s Underspeending
slukket

B.PROTHERM 320 KBR

Justeringsomrade: 01l 90 °C
Visningsomréade: -9°Ctil99 °C
Visning 'HI": > 99 °C

Visning 'LO": <-9°C

Visning 'FP": Full Power-tilstand
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Fejimeddelelser

®/O: Varmeenhed
aktiv:
)
Varmeenhed
inaktiv:
O
Kode | Fejl Arsag Losning
HS: |[Kortslutning i Kortslutning varmele- | = Udskift hele varme-
(H5) |varmeenhed; der, evt. fugtindtreen- matten.

effekt slas fra

gen i el-kabinet eller
utaethed i omradet ved
bundpladen

Udskift alle teetninger i
omrédet ved bund-
pladen.

Hb: | Varmeafbry- Kabelbrud eller udlast Udskift hele varme-
(HB) | delse; afbry- temperatursikring pa matten.
delse pa varme-| varmematten , _
lederen eller p& Udskift alle testninger
tilferselslednin- under bundpladen.
ger,
effekt slés fra
Fb: Folerbrud Defekt temperatursen- Udskift NTC-sensor.
(FB) sor, modstandskarak- . )
teristik uden for tole- U?Sk'ﬂ evt. varme
FS: Folerkortslut- Temperatursensorens Udskift NTC-sensor.
(F5) |ning tilledninger skaber en . )
kortslutning, mod- quklf'[ evt. varme
standskarakteristik matten.
uden for tolerancen
- Ingen visning Kontrollér nettillednin-
ger og apparatsikring
pa regulatorelektro-
nikken.
Uo Overspeending | >260 V Kontrollér netspaen-
dingen
Uu Underspaending | <200 V Kontrollér netspeen-

dingen
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Rustfrit stal

Renggaringsinterval

Renggringsmetoder

Renggringsmidler

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Renggaring og vedligeholdelse

Hold altid overflader af rustfrit stél rene, terre og tilgaengelige for luft.

Fjern regelmeessigt kalk-, fedt-, stivelses- og proteinpletter ved rengering.
Under disse lag kan der opsta korrosions som felge af manglende lufttilfersel.

Lad ikke dele i rustfrit stal komme i bergring med koncentrerede syrer, kryd-
derier, salte osv. i leengere tid. Kontakt med disse stoffer kan forarsage kor-
rosion. Ogsa syredampe, som udvikles ved rengaring af fliser, kan fremkalde
korrosion.

Du maé ikke beskadige overfladen pé det rustfrie stal, iseer ikke med andre
metaller. Rester af fremmedmetaller medferer dannelse af kemiske forbindel-
ser, som kan forarsage korrosion.

Undga kontakt med jern og stal. Hvis rustfrit stal kommer i bergring med jern
(f.eks. staluld, spaner fra ledninger, jernholdigt vand), kan dette medfere kraf-
tig korrosion.

Apparatet skal altid rengeres grundigt efter brug.
Beholderen skal kontrolleres for udvendige beskadigelser, for den saettesien
opvaskemaskine.

= | tilfeelde af direkte fyldning er salt og andre stoffer i direkte kontakt med
det rustfri stalkar. Kontakten med disse stoffer kan meget let forérsage
korrosion. Derfor skal det rustfri stalkar ved direkte fyldning rengoeres
grundigt og terres af efter brug.

Den anbefalede rengeringsmetode til den daglige rutinerengering er afterring
med en fugtig klud.

Fastsiddende snavs ma fiernes med en borste (kunststof- eller naturborste).

Apparatet kan rengeres i en opvaskemaskine, hvis temperaturen i maskinen
ikke kommer over 90 °C.

Alle andre rengeringsmetoder skal godkendes af B.PRO.
&= Apparatet ma ikke nedsaenkes i vasske (f.eks. vand).

& Anvend ikke dampstréale, hejtryksrenser eller lignende rengeringsvaerkta-
jer.

Rengeringsmidler i tilfeelde af lettere tilsmudsning:

* Almindelige rengeringsmidler blandet med vand

¢ Bled klud

¢ B.PRO-mikrofiber-rengeringsklud (mé& kun bruges med vand)
Rengeringsmidler ved kalkbelaegninger péa det rustfri stélkar:

* Let kalkbeleegning: Almindeligt rengeringsmiddel til rustfrit stél, f.eks.
DeepClean Stainless Steel
Kraftig kalkbelaegning: Eddike- eller citronsyre
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Rengering af apparat

Fjernelse af korrosionssteder pa
rustfrit stal

Treek stromstikket ud.

Treek apparatets stik ud.

Opbevar netkablet pé et egnet sted, og serg for, at det ikke bliver vadt.
Luk apparatets stikdase med et tastningsdasksel, sa det lukker vandtast.
& Kapitel "Frakobling" pa side 25.

» \/ed beskadiget eller knaekket/manglende tastningsdeeksel er rengering i
opvaskemaskine ikke tilladt.

» Kontrollér, at apparatets indre er afkalet.

®» Renger apparatet med de ovenfor beskrevne rengeringsmetoder og ren-
geringsmidler.

= Hyvis du anvender et rengeringsmiddel til rustfrit stél, skal du skylle efter
med vand.

®» Tor apparatet af efter rengeringen.

Friske korrosionssteder
»  Kontrollér, at stromstikket er trukket ud.
®» [ern korrosionsstederne med et skuremiddel eller fint slibepapir.

FAldre/kraftigere korrosionssteder

1 De her beskrevne rengeringsforanstaltninger over for aeldre/kraftigere
korrosionssteder er en anbefaling fra den tyske brancheforening Indu-
strieverband Haus-, Heiz- und Kichentechnik e. V. (HKI).

& Rengaringsforanstaltningeme for eeldre/kraftigere korrosionssteder méa
kun gennemferes af teknisk uddannet personale og under overholdelse
af geeldende forskrifter.

A Advarsel!

Atsende stoffer!

De syrer, der anvendes til fiernelse af korrosionssteder, kan medfere aetsnin-

ger pa genstande (f.eks. t@j) og personer. Hvis syren kommer i kontakt med

gjnene, kan synet blive udsat for uoprettelige skader. | vaerste fald kan det

resultere i fuldstaendigt tab af synsevnen.

»  Anvend beskyttelsesudstyr (beskyttelsesbriller, beskyttelseshandsker
0SV.).

= Hold personer, der ikke deltager i rengaringen, pa afstand.

» Kontrollér, at stremstikket er trukket ud.
» Fjern korrosionen med en oxalsyreoplesning (2-3 %).

» Hvis rengoering med oxalsyre ikke hjeelper, skal du behandle korrosions-
stederne med en 10-procents salpetersyre.

-32 -



Sorg for at vedligeholde apparatet
regelmaessigt

Behandling af taetningsdaeksel til
apparatets stikdase med
gummiplejemiddel

Ny kontrol af den elektriske
sikkerhed

Kontrol af tilslutningskabel og
stromstik

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Vedligeholdelse

&= B.PRO anbefaler, at apparatet vedligeholdes regelmeaessigt af personale,
der har modtaget instruktion heri. Regelmeaessig vedligeholdelse forebyg-
ger funktionssvigt, forleenger apparatets levetid og er generelt medvir-
kende til, at apparatet bedre beholder sin veerdi.

» | ad autoriserede fagfolk foresta den nedvendige vedligeholdelse.

= For at forlaenge levetiden af gummitastningen pa dackslet til apparatets
stikdése skal du regelmaessigt (en gang om maneden) behandle gummi-
teetningen med et almindeligt gummiplejemiddel.

= Mindst en gang hvert halve ar skal en elektriker foretage en ny kontrol af
den elektriske sikkerhed i henhold til normerne i DIN VDE 0701-0702.

= Mindst en gang hvert halve ar skal tilslutningskabel og stremstik kontrol-

leres for mekaniske skader og aeldning i henhold til geeldende nationale
forskrifter.
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Reparation

Kompetente personer = Apparatet ma kun repareres af medarbejdere, der har modtaget instruk-
tion heri af B.PRO. Ved skader skal B.PRO-service underrettes.

Fejlbeskrivelse  B.PRO-service har brug for felgende angivelser pa typeskiltet i forbindelse
med skadesregistreringen:

e Varenummer

*  Model

*  Serienummer

* Produktionsdato

Typeskiltet befinder sig pa stikkontakten.

ey
B.PRO GmbH
B p Ro Flehinger Str.59 75038 Oberd | rdingen / Ger nany
L] Made in Germany

\
Item No. @
il

v Hz kw
[ CEIPX4 &

(1) Varenummer

(2) Model

(8) Serienummer

(4) Produktionsdato

Reservedele Ved bestilling af reservedele skal felgende oplyses:
* Reservedelsbetegnelse
* Varenummer
* Apparatets produktionsdato
e Meengde

%  Se service-informations-systemet pa internettet
(www.bpro-solutions.com).

Adresse B.PRO GmbH
Flehinger StraBe 59
75038 Oberderdingen
GERMANY
Phone  +49 (0)7045 44 - 81416
Fax +49 (0)7045 44 - 81508
Email service@bpro-solutions.com
Internet  www.bpro-solutions.com
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Bortskaffelse af apparatet

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Bortskaffelse

i

Hvis udtjente elektriske eller elektroniske apparater bortskaffes via den
almindelige kommunale affaldshandtering, kan apparatets indholdsstof-
fer udgere en fare for miljiget og menneskers sundhed.

Apparatet méa derfor ikke bortskaffes sammen med almindeligt affald,
men skal afleveres pa en miljgstation for elektroskrot og elektronisk affald
(f.eks. en kommunal losseplads med specialafdeling).

Som henvisning til dette forhold er apparatet udstyret med det viste sym-
bol iht. EN 50419 vedrgrende meerkning af elektrisk og elektronisk udstyr
iht. artikel 15(2) i direktivet 2012/19/EU (WEEE). Desuden skal der tages
hgjde for yderligere seerlige, nationale forhold ved bortskaffelsen.

Ger apparatet uanvendeligt for bortskaffelse (f.eks. ved at skeere strom-
stikket af).

Apparatet skal bortskaffes pa en genbrugsstation eller lignende i over-
ensstemmelse med geeldende lokale bestemmelser.

= Dette produkt ma ikke bortskaffes sammen med andet erhvervsaffald.

<= Du kan fa flere oplysninger om bortskaffelse hos forhandleren eller hos

B.PRO-service.
% Kapitel "Adresse" péa side 34.
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Generelle data

Elektriske data

Miljo

Tekniske data

1 Afhaengigt af model kan et apparat, der er omfattet af denne betjenings-
vejledning, ogsa have afvigende tekniske data (elektriske og keletekniske
angivelser, mél). De bindende angivelser fremgar af typeskiltet eller de
specifikke ordredokumenter/tegninger.

Dimensioner og vaegt

Dimensioner (L x B x H): 643 mm x 430 mm x 375 mm
Egenveegt: 13,5 kg
Kapacitet: En Gastronorm-beholder GN 1/1 — 200

eller tilsvarende inddelinger

Maksimal last
35 kg

Temperatur i apparatets indre

B.PROTHERM 320 KB
ca. +90 °C

B.PROTHERM 320 KBR
+40 °C til +95 °C, kan indstilles i trin p& 1 grad
ca. +98 °C i "full Power"-drift (FP)

Varmebestandighed

Kunststoffet pa apparatets hoveddel er varmebestandigt indtil en temperatur
pa +90 °C, kortvarigt (maksimalt 10 minutter) ogsa indtil +100 °C.

Tilslutningsveerdier

Spaending: 220 til 240 V~, 50 til 60 Hz
(ren sinusvekselspaending)
Effekt: 400 W

Kapslingsklasser

IP X6 (Anvend ikke dampstrale, hgjtryksrenser eller lignende rengeringsveerk-
tojer).

Omgivelsesbetingelser - drift

Temperatur: +15 °C il +38 °C
Relativ luftfugtighed: uden dug
Omgivelsesbetingelser — opbevaring, transport
Temperatur: -10 °C til +40 °C
Relativ luftfugtighed: uden dug
Emissioner

Mht. arbejdsbetingelserne ved enheden er stgjniveauet mindre end 70 dB(A).

Materialer

Apparatets hoveddel: Polypropylen
Isolering: PUR-skum
Kar: CNS 18/10
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B.PROTHERM 320 KB
B.PROTHERM 320 KBR

Betjeningsvejledning

Saet menukort
Gastronorm-beholdere
Underlagsbro

Transport- og serveringsvogn

B.PRO-mikrofiber-
renggringsklud

Rengerings- og
-plejemiddel til rustfrit stal
DeepClean Stainless Steel

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Bestillingsoplysninger

Varenummer:

Varenummer:

Dokumentnummer:

Tilbehor

Varenummer:

Varenummer:

Varenummer:

Varenummer:

Varenummer:

Varenummer:
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

C€

Standarder, direktiver, teststempler

DIN 18864: Storkekkenapparater — termobeholdere til fadevaretransport.
DIN EN 60335-1: Sikkerhed for elektriske apparater til husholdningsbrug og
lignende — del 1: Generelle krav.

DIN EN 60335-2: Sikkerhed for elektriske apparater til husholdningsbrug og
lignende; del 2-50: Saerlige krav for elektriske varmholdningsapparater til
erhvervsmeessig brug.

DIN EN 60529: Kapslingsklasser gennem kabinet (IP-kode).

DGUV-regel 110-003: Arbejde i storkekkener

BGV A3 (VBG 4): Bestemmelser vedrerende forebyggelse af ulykker i forbin-
delse med elektriske anleeg og driftsmidler.

CE-meerkning

Apparatet overholder faelgende direktiver:

e 2014/30/EU "Europa-Parlamentets og Radets direktiv om harmonisering
af medlemsstaternes lovgivning om elektromagnetisk kompatibilitet"

* 2014/35/EU "Europa-Parlamentets og Radets direktiv om harmonisering
af medlemsstaternes love om tilgeengeliggerelse pa markedet af elektrisk
materiel bestemt til anvendelse inden for visse spaendingsgraenser”

e 2011/65/EU "Europa-Parlamentets og Radets direktiv om begrasnsning
af anvendelsen af visse farlige stoffer i elektrisk og elektronisk udstyr"
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