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Copyright

Technische wijzigingen

Productdocumentatie

Typografische conventies

Waarschuwingen

Algemeen

Deze handleiding is auteursrechtelijk beschermd. Alle informatie mag geheel
noch gedeeltelijk worden vermenigvuldigd, verspreid of voor commerciéle
doeleinden gebruikt of aan derden ter beschikking worden gesteld.

Wijzigingen in het belang van de technische vooruitgang zijn voorbehouden.

Vertaling van de originele bedieningshandleiding; doelgroep: bedienend per-
soneel, keukenchef.

&= Belangrijke aanwijzing voor bijzonderheden resp. speciale gevallen.
Verklarende informatie in inleidende hoofdstukken of paragrafen.

Kruisverwijzing naar een hoofdstuk, paragraaf of ander document.

e

Voorwaarde waaraan moet zijn voldaan voordat de volgende stappen
worden uitgevoerd.

Handeling of taak die moet worden uitgevoerd.

Apparaatuitvoering XYZ

Een op deze manier gemarkeerde paragraaf geldt uitsluitend voor een
bepaalde apparaatuitvoering of apparaatoptie.

A Signaalwoord!

Soort en bron van gevaar
Mogelijke gevolgen bij het niet in acht nemen van de waarschuwing.
» Maatregel om het gevaar en de gevolgen daarvan te vermijden.

Het signaalwoord (Voorzichtig, Waarschuwing, Gevaar) duidt de gevaren-
klasse aan.

Voorzichtig waarschuwt voor mogelijk licht lichamelijk letsel of materiéle scha-
de.

Waarschuwing waarschuwt voor mogelijk ernstig lichamelijk letsel.

Gevaar waarschuwt voor mogelijk zeer ermnstig/dodelijk lichamelijk letsel.
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Gebruiksdoel

Gebruiksvoorwaarden

Productkenmerken

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Over dit product

De B.PROTHERM 320 KB/320 KBR is bedoeld voor het volgende gebruik:

* Het warmhouden van gerechten in Gastronorminzetbakken

¢ Het warmhouden van gerechten in de met heet water gevulde RVS-bak
van het apparaat

* Het transporteren van gerechten in Gastronorminzetbakken

¢ De uitgifte van gerechten

De B.PROTHERM 320 KB/320 KBR is niet geschikt voor het opwarmen of

koken van gerechten.

De B.PROTHERM 320 KB/320 KBR mag niet als ruimteverwarming worden

gebruikt.

De B.PROTHERM 320 KB/320 KBR is met name geschikt voor gebruik in de
sociale gastronomie (ziekenhuizen, bejaardenhuizen, kinderdagverblijven),
hotellerie en gastronomie (banketten, partyservice) en in de bedrijffsgastrono-
mie (kantines, mensa's).

Het apparaat mag niet worden gebruikt voor transport of opslag van gevaar-
lijke of giftige stoffen/ vioeistoffen.

Omgeving

Het apparaat mag worden gebruikt bij een omgevingstemperatuur van
+15 °C tot +38 °C en een normale luchtvochtigheid (zonder condensatie).
Het apparaat is ontwikkeld voor gebruik tot 2000 m boven NAP.

Instructie van derden

Wanneer het apparaat aan derden wordt uitgeleend, moeten deze personen
worden geinstrueerd voor een veilig gebruik van het apparaat en op mogelijke
risico's worden gewezen.

Algemeen

De B.PROTHERM 320 KB/320 KBR is uitgevoerd in polypropyleen met een

roestvrij stalen bak.

De wanden en het deksel van het apparaat zijn volgeschuimd met PUR. Het

apparaat kan worden verwarmd. De temperatuur wordt thermostatisch

begrensd.

De B.PROTHERM 320 KB/320 KBR is verkrijgbaar met twee verschillende

temperatuurregelingen:

¢ B.PROTHERM 320 KB: apparaatuitvoering met een vaste insteltempera-
tuur van ca. +90 °C

¢ B.PROTHERM 320 KBR: apparaatuitvoering met temperatuurregelaar
vOor een variabele instelling van de gewenste temperatuur in stappen van
1 °Cin een bereik van +40 °C tot +95 °C en "Full Power"-bedrijf met een
insteltemperatuur van ca. +98 °C

De B.PROTHERM 320 KB/320 KBR is voorzien van een deksel, dat met

behulp van twee RVS-spansiluitingen aan de behuizing is bevestigd.
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Bediening en bedrijf
Het apparaat kan op de volgende drie manieren worden beladen:

¢ Droog beladen:
Gastronorminzetbakken worden in de droge RVS-bak gehangen
* Nat beladen:
Gastronorminzetbakken worden in de met 4 liter heet water gevulde
RVS-bak gehangen (aanbevolen bedrijf)
¢ Directe belading:
De RVS-bak wordt direct gevuld met een heet vioeibaar gerecht of met
heet water met daarin de gerechten (bv. worstjes)
In de RVS-bak kunnen Gastronorminzetbakken met een maximale diepte van
200 mm worden gehangen.
De capaciteit van de RVS-bak bedraagt maximaal één Gastronorminzetbak
GN 1/1 - 200.
De RVS-bak kan in de lengterichting met één oplegrand en in de dwarsrich-
ting met één resp. twee oplegranden worden onderverdeeld.
Bij gebruik van één of twee oplegranden in dwarsrichting kunnen Gastronor-
minzetbakken GN 1/2, GN 1/4, GN 2/3, GN 1/3, GN 1/6, GN 2/8 en GN 1/9
in de RVS-bak worden gehangen.
Bij gebruik van een oplegrand in langsrichting kunnen Gastronorminzetbak-
ken GN 2/4, GN 1/4 en GN 1/6 in de RVS-bak worden gehangen.
De bedrijfsstand van de B.PROTHERM 320 KB wordt weergegeven met een
bedrijfsweergave-LED.
De apparaatuitvoering B.PROTHERM 320 KBR is voorzien van een tempera-
tuurdisplay met twee posities. Het temperatuurdisplay bevindt zich naast de
stekkeraansluiting.
Door de goede isolatie blijft de temperatuur van de geplaatste gerechten
gedurende lange tijd behouden.
De kunststof loopvlakken aan de onderzijde van het apparaat garanderen een
goede stand. In combinatie met de uitsparingen op het deksel kunnen (maxi-
maal) 3 apparaten op elkaar worden gestapeld.
Aan de smalle zijden van het apparaat zijn duurzame kunststof draagbeugels
aangebracht.
Het deksel van de B.PROTHERM 320 KB/320 KBR is voorzien van een hou-
der voor menukaarten. Op de menukaarten kan bijvoorbeeld de inhoud van
het apparaat worden genoteerd.
Voor de B.PROTHERM 320 KB/320 KBR worden door B.PRO verschillende
transportwagens en uitgiftewagens aangeboden.

Reiniging
De stekkeraansluiting kan waterdicht worden afgesloten.

Het apparaat kan in een vaatwasmachine worden gereinigd, mits de tempe-
ratuur in de vaatwasmachine niet hoger wordt dan +90 °C.

Reparatie

Onderdelen, die aan slijtage onderhevig zijn (loopvlakken en handgrepen)
kunnen eenvoudig worden vervangen.



Algemeen

Over dit product

Transport

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Veiligheid

Het apparaat is volgens de huidige stand der techniek gebouwd. Daarbij is
aan alle voorwaarden voldaan die mogen worden gesteld aan een veilig
gebruik. Desondanks bestaan er bij het gebruik van het apparaat restrisico's.
De veiligheidsvoorschriften en de waarschuwingen in deze bedieningshand-
leiding zijn bedoeld om u tegen deze risico's te beschermen.

Veiligheidsvoorschriften

Lees de veiligheidsvoorschriften in dit hoofdstuk nauwkeurig door en neem
deze in acht.

De gebruiker is ervoor verantwoordelijk dat de veiligheidsvoorschriften in
deze bedieningshandleiding in acht worden genomen.

Waarschuwingen

Neem waarschuwingen met het gevarensymbool (waarschuwingsdriehoek)
in de tekst in acht.

Bedieningshandleiding

Deze bedieningshandleiding moet voor de eerste ingebruikneming zorgvuldig
worden gelezen.

De gebruiker is ervoor verantwoordelijk dat alle gebruikers deze handleiding
hebben gelezen voordat zij het apparaat de eerste keer gebruiken.

Deze bedieningshandleiding moet zo worden bewaard dat deze voor de
bedieners op elk moment toegankelijk is.

Reiniging en onderhoud

Het apparaat moet bij reinigings- en onderhoudswerkzaamheden resp. bij
vervanging van onderdelen worden losgekoppeld van het lichtnet. Bewaar de
net- en/of apparaatstekker tijdens de uit te voeren werkzaamheden op een
geschikte plaats en bescherm deze tegen vocht, vuil en beschadigingen.

Gebruiksdoel

Het apparaat mag uitsluitend worden gebruikt voor de voorziene gebruiks-
doeleinden.

De gebruiker is ervoor verantwoordelijk dat het apparaat deskundig en con-
form de voorschriften wordt gebruikt.

Transport van personen met of op het apparaat of de erop gemonteerde
delen is niet toegestaan.

Het apparaat mag niet worden gebruikt als "opstap" of als klimtoestel (kinde-
ren) — gevaar voor kantelen.

Gebruiksvoorwaarden

Gebruik het apparaat uitsluitend onder de toegestane omgevingsomstandig-
heden.

De bedieners van het apparaat moeten in de bediening zijn geinstrueerd en
deze bedieningshandleiding hebben begrepen.

Verticale transportpositie
Transporteer het apparaat uitsluitend rechtop staand.
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Ingebruikneming

Bediening en bedrijf

Stapelen van meerdere apparaten

Stapel maximaal drie apparaten op elkaar. Borg op elkaar gestapelde appa-
raten altijd tegen kantelen.

Transport met vrachtwagen of bestelwagen
Borg het apparaat aan alle vier zijden tegen ongewenste verplaatsingen.
Borg het apparaat tegen verticale bewegingen tijdens het transport.

Ingebruikneming na opslag

Wanneer het apparaat vanuit een koude opslag naar een keuken wordt
gebracht, condenseert het vocht in de lucht op de buitenzijde van het appa-
raat. Het vocht kan bij aangesloten apparaat leiden tot kortsluiting of een
elektrische schok.

Gebruik het apparaat pas wanneer het op kamertemperatuur is gekomen.

Netaansluiting

De op het typeplaatje aangegeven netspanning en netfrequentie moeten
overeenkomen met de betreffende waarden van de wandcontactdoos.

Gebruik uitsluitend een origineel netsnoer.

Het apparaat mag niet worden gebruikt, wanneer de isolatie van het netsnoer
of van de net- of apparaatstekker is beschadigd.

Trek uitsluitend aan de net- of apparaatstekker zelf om deze te verwijderen.

Bedrijf op een inverter

Bij gebruik van een inverter (bv. in een vrachtwagen) moet de uitgang daarvan
een zuiver sinusvormige wisselspanning ("pure sine") geven.

Bij gebruik van een inverter die niet aan deze voorwaarde voldoet, raakt de
thermostaat defect waardoor het apparaat uitvalt.

Deksel
Gebruik het apparaat uitsluitend met het originele deksel.

Algemeen

De gebruiker moet de aan het apparaat verbonden risico's kennen en kunnen
inschatten.

A Voorzichtig!

Mogelijke achteruitgang van de levensmiddelenkwaliteit!

Door een stroomonderbreking, storing in het apparaat of andere onderbre-

kingen tijdens opslag of regeneratie kan de kwaliteit van de zich in het appa-

raat bevindende levensmiddelen achteruit gaan.

» Controleer, nadat de kermtemperatuur is gedaald, of de kwaliteit van de
levensmiddelen achteruit is gegaan en voer deze zo nodig af.

Beschadigingen
Gebruik het apparaat uitsluitend wanneer het in goede staat verkeert.

Beveilig bij beschadigingen het apparaat tegen abusievelijk gebruik en neem
direct contact op met de B.PRO-service.

Hygiénevoorschriften

Bij het warmhouden van gerechten moeten de overeenkomstige levensmid-
delenbepalingen en eigenschappen van de gerechten in acht worden geno-
men.
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Stapelen van meerdere apparaten
Stapel maximaal drie apparaten op elkaar.

Gastronorminzetbakken met vioeibare gerechten

Over de rand klotsende en uit het apparaat lopende gerechten kunnen ver-
brandingen veroorzaken. Sluit Gastronorminzetbakken gevuld met vioeibare
gerechten altijd af met een deksel.

Belading

Belaad het apparaat uitsluitend met Gastronorminzetbakken of direct met
hete vloeistof.

De in het apparaat geplaatste Gastronorminzetbakken moeten hittebesten-
dig zijn tot een temperatuur van tenminste +100 °C. Er mogen bijvoorbeeld
geen Gastronorminzetbakken van polycarbonaat worden gebruikt.

In het apparaat mogen geen Gastronorminzetbakken met omhoog stekende,
vast aangebrachte handgrepen worden gebruikt. Omhoog stekende hand-
grepen kunnen het deksel beschadigen.

Gebruik Gastronorminzetbakken uitsluitend wanneer deze in goede staat
zijn. De rand mag niet zijn vervormd of scherpe kanten hebben. Anders
bestaat het risico dat het apparaat wordt beschadigd.

De kunststof van het apparaat kan door temperaturen boven +100 °C wor-
den beschadigd. Plaats geen Gastronorminzetbakken of andere voorwerpen
in of op het apparaat, die heter zijn dan +100 °C, bv. Gastronorminzetbakken
die in een combisteamer zijn opgewarmd.

Spanningsbreuken door koud water in hete RVS-bak

Wanneer koud water in hete RVS-bak wordt gevuld, kan de snelle tempera-
tuurverandering microscopisch kleine spanningsbreuken veroorzaken die tot
corrosie kunnen leiden. Laat voor het vullen met koud water de RVS-bak
afkoelen of vul een hete RVS-bak met heet water.

Bedrijf

Wanneer het apparaat lang met geopend deksel wordt gebruikt, treden grote
warmteverliezen op. Gebruik het apparaat uitsluitend met gesloten deksel.
Wanneer het apparaat op het lichtnet is aangesloten, mag het uitsluitend kort
ten behoeve van het plaatsen of uithemen van gerechten worden geopend.

Gebruik in het apparaat geen externe warmtebronnen.
Gebruik in het apparaat geen open vuur.

A Waarschuwing!

Gevaar voor verbranding!

Het deksel van het apparaat sluit niet hermetisch omdat anders bij het afkoe-
len onderdruk (vacuim) zou kunnen ontstaan, waardoor het onmogelijk zou
worden om het deksel te openen. Door het niet hermetisch sluitende deksel
kan er tijdens het warmhouden van gerechten hete waterdamp vrijkomen en
ernstige verbrandingen veroorzaken.

» (Open het deksel voorzichtig; draag zo nodig veiligheidshandschoenen.

Verplaatsen

Het apparaat kan in beladen toestand zwaar zijn (tot 45 kg). Het optillen van
zware lasten kan leiden tot schade aan de gezondheid. Dat geldt met name
voor personen, die al beschadigingen aan het steun- en bewegingsapparaat
hebben.
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Reiniging en onderhoud

Verklein gevaren voor de gezondheid door het apparaat altijd met twee per-
sonen op te tillen. Gebruik zo mogelijk geschikte hulpmiddelen om het appa-
raat op te tillen.

Til/draag het apparaat uitsluitend aan de draagbeugels en in geen geval aan
de sluithendels. Wanneer het apparaat aan de sluithendels wordt opgetild/
gedragen, kan het deksel opengaan en de onderzijde van het apparaat
omlaag vallen.

Het deksel van het apparaat sluit niet hermetisch. Anders zou bij het afkoelen
onderdruk (vaculm) kunnen ontstaan, waardoor het onmogelijk zou worden
om het deksel te openen.

Door het niet hermetisch sluitende deksel is grote voorzichtigheid geboden
bij natte belading of directe belading met hete vioeistof. Bij optillen en dragen
van het apparaat bestaat het risico dat hete damp of hete vioeistof vrijkomt
tussen de rand van de RVS-bak en het deksel en verbrandingen veroorzaakt.

Dit risico is bijzonder groot wanneer het apparaat door één persoon met twee
handen voor het lichaam wordt gedragen. Wanneer het apparaat tijdens het
optillen/neerzetten of dragen naar het lichaam toe wordt gekanteld, kan hete
vloeistof vrijkomen en verbrandingen veroorzaken.

Vul zo mogelijk het apparaat pas op de voorziene gebruikslocatie met vloei-
stof. Verplaats het apparaat rechtop, het beste met twee personen.

Borg op elkaar gestapelde apparaten voor het verplaatsen tegen kantelen.

Wanneer bij het verplaatsen van een apparaat of maximaal drie op elkaar
gestapelde apparaten een verrijdbaar onderstel (bv. transportwagen) wordt
gebruikt, moeten alle maatregelen in acht worden genomen ter voorkoming
van risico's voor personen en voorwerpen. Hiertoe behoren onder andere:

* De maximale belastbaarheid van het onderstel niet overschrijden

* Het/de apparaat/apparaten deugdelijk op het verrijdbare onderstel
bevestigen

* Het/de apparaat/apparaten altijd met twee personen verplaatsen
e Uitsluitend rijden over ondergronden met een helling < 10°
* Het/de apparaat/apparaten borgen tegen onverwachts wegrollen

De loopvlakken van het apparaat slijten, wanneer het apparaat over de vioer
wordt verschoven. Trek of duw het apparaat niet over de vlioer om slijtage van
de loopvlakken te voorkomen.

De zijkanten en hoeken van de kunststof behuizing kunnen door harde stoten
worden beschadigd. In dat geval kan er water in de wand van het apparaat
binnendringen, met name bij reiniging in een vaatwasmachine. Het binnenge-
drongen water kan leiden tot onherstelbare schade aan de verwarming. Ga
altijd zorgvuldig om met het apparaat. Vermijd stoten.

Hygiéne
De voorschriften van de Hygiénerichtlijn 93/43/EEG en de nationale hygiéne-
bepalingen moeten in acht worden genomen.

Reinigingsinterval
Reinig het apparaat na ieder gebruik.

Reinigingsmethode

Gebruik uitsluitend toegestane reinigingsmethoden.
Gebruik geen spitse of scherpe voorwerpen bij het reinigen.
Gebruik geen stoomreiniger of hogedrukreiniger.



Onderhoud

Reparatie

Normen en richtlijnen

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Reinigingsmiddelen
Gebruik uitsluitend toegestane reinigingsmiddelen.

Gebruik geen schuurmiddelen. Schuurmiddelen veroorzaken krassen op het
opperviak.

Gebruik geen van onderstaande reinigingsmiddelen resp. reinigingsmiddelen
met onderstaande ingrediénten (materiéle schadel):

¢ FEthanol, 2-propanol en hogere alcoholen
e Aceton

*  Wasbenzine

e Terpentine

¢ Acetaten

Netstekkeraansluiting

In de netstekkeraansluiting binnendringend water kan kortsluiting veroorza-
ken. In dat geval bestaat gevaar voor een elektrische schok.

Verwijder voor het reinigen van het apparaat de netstekker en de apparaat-
stekker. Bewaar het netsnoer op een geschikte plaats en bescherm het
tegen vocht. Sluit de netstekkeraansluiting waterdicht af met het deksel.

Herhalingskeuring voor elektrische veiligheid

Laat ten minste elke zes maanden een herhalingskeuring voor elektrische vei-
ligheid conform de normen NEN-EN 50110-1 en NEN 3140 uitvoeren door
een elektrotechnisch vakbekwame persoon.

Aansluitsnoer en netstekker

Laat ten minste iedere 6 maanden conform NEN 3140 of de betreffende nati-
onale voorschriften het aansluitsnoer en de netstekker op mechanische
beschadigingen en veroudering controleren.

Bevoegde personen

Het apparaat mag uitsluitend worden gerepareerd door B.PRO opgeleid
technisch personeel. Bij schade moet contact worden opgenomen met de
B.PRO-service.

Bij reparaties door derden vervalt de garantie.

Neem alle geldende normen, richtlijnen en veiligheidsbepalingen in acht.

De gebruiker is ervoor verantwoordelijk dat de geldende normen, richtlijnen
en veiligheidsbepalingen in acht worden genomen.
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Transportschade controleren/

afwikkelen

Levering

Uitpakken

Verpakkingsmateriaal afvoeren

Transport

= Het apparaat moet direct na levering worden gecontroleerd op transport-
schade (visuele controle).

®» | g transportschade in het bijzijn van de transporteur vast op de vracht-
brief (omschrijving van de schade).

» | aat de transporteur de schade bevestigen (handtekening).

» Behoud het apparaat en reclameer de schade met de vrachtbrief bij
B.PRO.
_of -
Accepteer het apparaat niet en stuur het met de transporteur aan B.PRO
terug.

&= Op deze manier is gegarandeerd dat de schade op de juiste wijze wordt
afgehandeld. Achteraf gemelde transportschade moet door de ontvan-
ger van het apparaat eenduidig kunnen worden aangetoond.

(1) B.PROTHERM 320 KB/320 KBR
(2) Netsnoer
(8) Bedieningshandleiding

De exacte omvang van de levering en de uitvoering van het apparaat staan
vermeld in de leveringsdocumenten.

= (Open de transportverpakking op de daarvoor bedoelde plaatsen. Niet
scheuren of snijden!

» Controleer de levering.

& Verpakkingsmaterialen kunnen onder opgave van het afvalverwijderingscon-
tractnummer bij een recyclingbedrijf worden afgegeven (N.B. geldt alleen in
Duitsland). Wanneer geen geldig afvalverwijderingscontractnummer bekend
is, kan dit bij de B.PRO-service worden opgevraagd.

» \/oer verpakkingsmateriaal milieubewust en overeenkomstig de voor-
schriften af.



B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Ingebruikneming

Bedrijfsvoorwaarden v' Het apparaat heeft geen bekende defecten of zichtbare beschadigingen

v’ Eris een sinusvormige spanning beschikbaar bij gebruik van het apparaat
op een inverter (bv. in een vrachtwagen)

Apparaat aansluiten @ Het apparaat is niet voorzien van een aan-/uitschakelaar. Het apparaat
wordt "ingeschakeld",door het aan te sluiten op het lichtnet.

A Voorzichtig!

Materiéle schade!

Wanneer het apparaat niet is bedoeld voor de beschikbare netspanning of

netfrequentie, kan het elektronische systeem van het apparaat worden

beschadigd.

= Controleer voor het aansluiten dat de op de typeplaat vermelde netspan-
ning en netfrequentie overeenkomen met de betreffende waarden van de
wandcontactdoos.

= Controleer dat zich geen voor warmte gevoelige voorwerpen in het appa-
raat bevinden.

» Open het deksel van de netstekkeraansluiting door de vergrendelings-
handgreep linksom te draaien.

» Steek de apparaatstekker in de netstekkeraansluiting.



B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

B.PROTHERM 320 KB

Steek de netstekker in een wandcontactdoos.

De bedriffsweergave-LED knippert GROEN gedurende de opwarmfase.
Wanneer de temperatuur is bereikt en de opwarmfase is beéindigd,
brandt de LED continu.

B.PROTHERM 320 KBR

i

De standaardinstelling van het apparaat is de "Full Power"-stand (FP).
Het apparaat bereikt de maximale temperatuur (ca. +98 °C) in de "Fulll
Power"-stand.

Steek de netstekker in een wandcontactdoos.

Het temperatuurdisplay voert een LED-display-zelftest uit en toont kort
88 .

Vervolgens schakelt het temperatuurdisplay om naar de actuele tempe-
ratuur.

De punt, rechts naast het tweede cijfer op het temperatuurdisplay, geeft
aan dat de verwarming in bedrijf is.

& Wanneer de temperatuurregeling de verwarming uitschakelt, verdwijnt de

punt rechts naast het tweede cijfer. De temperatuurregeling kan de ver-
warming al uitschakelen voordat de insteltemperatuur helemaal is bereikt.
Wanneer de insteltemperatuur wordt onderschreden, schakelt de ver-
warming opnieuw in en brandt de punt weer.
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Apparaatoverzicht

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Bediening en bedrijf
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Apparaatstekker

Netsnoer

Netstekker

Deksel met daaronder de netstekkeraansluiting
Uitsparing voor deksel in opengeklapte stand
Stekkerverdieping

Op de stekkerverdieping:
B.PROTHERM 320 KB: kunststof plaatje met bedriffsweergave-LED
B.PROTHERM 320 KBR:  temperatuurregelaar

Vergrendelingshandgreep van het deksel

Menukaarthouder

) Sluitbeugel

) Sluithendel

) Draagbeugel

) Aan de onderzijde: loopvlakken

) Oplegrand voor kleine Gastronorminzetbakken (toebehoren)
) RVS-bak
) Deksel
) Stapeluitsparingen

@& In de menukaarthouder kan een menukaart worden geschoven. Op deze

kaart kunnen de zich in het apparaat bevindende gerechten met een vilt-
stift worden genoteerd.
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Temperatuurregeling — Overzicht

Temperatuurregelaar

B.PROTHERM 320 KB

()

/|\

N/

&= De B.PROTHERM 320 KB heeft een vaste insteltemperatuur van ca.
+90 °C. In plaats van een temperatuurdisplay met toetsen is een kunst-
stof plaatje met bedrijffsweergave-LED aangebracht. De bedrijffsweer-
gave-LED knippert GROEN gedurende de opwarmfase. Wanneer de
temperatuur is bereikt en de opwarmfase is beéindigd, brandt de LED
continu.

B.PROTHERM 320 KBR

5

O

Q

(1) Temperatuurdisplay: toont bij ingeschakeld apparaat de actuele tempe-
ratuur in het apparaat en, na een korte druk op een willekeurige toets, de
insteltemperatuur.

(2) Toets "omhoog": verhoogt de insteltemperatuur (meerdere keren indruk-
ken of meerdere seconden ingedrukt houden).

(8) Toets "omlaag": verlaagt de insteltemperatuur (meerdere keren indruk-
ken of meerdere seconden ingedrukt houden).

(4) LED-punt "verwarming in bedrijf": brandt als de verwarming in bedrijf is.

-12-



Beladingswijzen - overzicht

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Het apparaat kan op de volgende drie manieren worden beladen:

Droog beladen met Gastronorminzetbakken

¢ Gastronorminzetbakken worden in de droge RVS-bak gehangen

* Wanneer het apparaat wordt beladen met een kleine hoeveelheid
gerechten, adviseren wij het apparaat voor te verwarmen

Procedure bij droog beladen:

% Paragraaf "Apparaat droog beladen" op pagina 16.

Nat beladen met Gastronorminzetbakken

¢ Gastronorminzetbakken worden in de met 4 liter (voorgeschreven hoe-
veelheid) heet water gevulde RVS-bak gehangen

¢ Wanneer het apparaat wordt beladen met een kleine hoeveelheid
gerechten, adviseren wij het apparaat voor te verwarmen
* Voordelen van nat beladen:

— Zeer goede warmteoverdracht naar de Gastronorminzetbak(ken) door
hete waterdamp.

— De waterinhoud vormt een goed warmtereservoir.

— B.PROTHERM 320 KBR: de temperatuurverdeling in het apparaat is
gelijkmatiger dan bij droge belading. Daardoor werkt de temperatuur-
regeling nauwkeuriger.

Procedure bij nat beladen:
% Paragraaf "Apparaat nat beladen" op pagina 18.

Direct beladen in de RVS-bak
* De RVS-bak wordt direct gevuld met een heet vioeibaar gerecht of met
heet water met daarin de gerechten (bv. worstjes)

¢ Directin het apparaat geplaatste gerechten worden tot de vast ingestelde
temperatuur (B.PROTHERM 320 KB) resp. de ingestelde temperatuur
(B.PROTHERM 320 KBR) opgewarmd. Hier moet bij gevoelige gerech-
ten (bv. worstjes) rekening mee worden gehouden

* De vloeistof moet bij het vullen heet zijn, omdat het apparaat er niet voor
is bedoeld om een grote hoeveelheid water op te warmen

* Omdat het apparaat met hete gerechten of hete vioeistof wordt gevuld,
is voorverwarmen niet nodig

Procedure bij direct beladen:

% Paragraaf "Apparaat direct beladen" op pagina 20.

& Bij directe belading komen zouten en andere stoffen direct in contact met
de RVS-bak. Contact met deze stoffen kan zeer gemakkelijk leiden tot
corrosie. Daarom moet bij directe belading de RVS-bak na elk gebruik
zeer grondig worden gereinigd en vervolgens worden afgedroogd.
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Insteltemperatuur weergeven

Insteltemperatuur instellen

> ®» Q@ @

B.PROTHERM 320 KBR

1 Hettemperatuurbereik van de temperatuurregeling ligt tussen +40 °C en
+95 °C. De maximale temperatuur (ca. +98 °C) bereikt het apparaat in de
"Full Power"-stand (FP). De "Full Power"-stand is de standaardinstelling
van het apparaat.

= Sluit het apparaat aan op het lichtnet.

% Paragraaf "Apparaat aansluiten" op pagina 9.

Het temperatuurdisplay voert een LED-display-zelftest uit en toont kort

88 .

Vervolgens schakelt het temperatuurdisplay om naar de actuele tempe-
ratuur.

De punt, rechts naast het tweede cijfer op het temperatuurdisplay, geeft
aan dat de verwarming in bedrif is.

» Druk kort op een willekeurige toets van de temperatuurregelaar om de
insteltemperatuur weer te laten geven.
De insteltemperatuur wordt weergegeven. De weergave FP geeft de
"Full Power"-stand aan, d.w.z. de maximale insteltemperatuur.

Het display gaat na enkele seconden automatisch terug naar de actuele
temperatuur.

B.PROTHERM 320 KBR

& De laagste temperatuurinstelling is +40 °C, de hoogste Fp (Full Power),
overeenkomend met een temperatuur van ca. +98 °C.

< Tijdens het instellen van de insteltemperatuur schakelt het apparaat auto-
matisch de verwarming uit. De punt rechts naast het tweede cijfer op het
temperatuurdisplay brandt niet. Na het instellen van de insteltemperatuur
schakelt de verwarming automatisch in, wanneer de actuele temperatuur
te laag is.

v’ Het apparaat is aangesloten op het lichtnet

» Druk meerdere keren kort op de toets "omlaag” om de insteltemperatuur
te verlagen.
Na de eerste keer drukken wordt de insteltemperatuur weergegeven (FP
geeft de "Full Power"-stand aan). Met elke keer drukken wordt de instel-
temperatuur 1 °C lager.
— Of —_
Houd de toets "omlaag" ingedrukt.
Na ca. 1 seconde verandert de temperatuurinstelling continu.

» Druk meerdere keren kort op de toets "omhoog" om de insteltempera-
tuur te verhogen.

Na de eerste keer drukken wordt de insteltemperatuur weergegeven (FP
geeft de "Full Power"-stand aan). Met elke keer drukken wordt de instel-
temperatuur 1 °C hoger.

— Of —_
Houd de toets "omhoog" ingedrukt.
Na ca. 1 seconde verandert de temperatuurinstelling continu.
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

» \Vacht na het instellen tot het temperatuurdisplay teruggaat naar de actu-
ele temperatuur.

De laatst ingestelde temperatuur wordt automatisch opgeslagen.

1 Het apparaat slaat de insteltemperatuur permanent op. Na een onder-
breking van de voeding is de laatst ingestelde temperatuur actief.

i Wanneer de voeding tijdens het instellen van een nieuwe temperatuur
wordt onderbroken, blijft de oude insteltemperatuur ongewijzigd. Het
apparaat slaat de nieuwe insteltemperatuur pas op, nadat het tempera-
tuurdisplay is teruggegaan naar de actuele temperatuur.

Deksel openen = Open beide sluithendels tot de sluitbeugel loshaakt.

——
—_— | R —

—/\ifﬁ Eﬁ—

o/ \o

Q( Y

» Verwijder het deksel van de behuizing.

Deksel sluiten = Plaats het deksel op de behuizing.
®» Haak aan beide zijden de sluitbeugels in (1.) en sluit de sluithendels (2.).
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Apparaat droog beladen

1 Uitleg over de beladingswijzen vindt u direct na het apparaatoverzicht:
% Paragraaf "Beladingswijzen — overzicht" op pagina 13.

@ B.PRO adviseert belading met Gastronorminzetbakken van roestvrij staal
(goede warmtegeleiding in vergelijking met Gastronorminzetbakken van
kunststof).

= Wij adviseren het gebruik van Gastronorminzetbakken met universele
beugelhandgrepen waaraan de inzetbakken zonder problemen uit het
apparaat kunnen worden getild.

@& In het apparaat mogen geen Gastronorminzetbakken met omhoog ste-
kende, vast aangebrachte handgrepen worden gebruikt. Omhoog ste-
kende handgrepen kunnen het deksel beschadigen.

= Sluit Gastronorminzetbakken gevuld met vioeibare gerechten altijd af met
een deksel.

B.PROTHERM 320 KBR

&= Bij droge belading is de temperatuurverdeling in het apparaat ongelijkma-
tiger dan bij natte belading. Er kunnen grotere afwijkingen optreden tus-
sen de weergegeven actuele temperatuur en de werkelijke temperatuur.
De werkelijke temperatuur kan in grote delen van het apparaat lager zijn
dan de weergegeven actuele temperatuur bij de temperatuursensor van
de temperatuurregelaar. B.PRO adviseert om het apparaat bij droge
belading in "Full Power"-bedrijf (FP) te gebruiken.

% Paragraaf "Insteltemperatuur instellen" op pagina 14.

Apparaat voorverwarmen

@ Wanneer een groot deel van het volume van het apparaat met hete
gerechten wordt beladen, is voorverwarmen niet nodig. Wanneer slechts
een kleine hoeveelheid hete gerechten wordt geplaatst, adviseren wij het
apparaat voor het beladen voor te verwarmen.

B.PROTHERM 320 KB

&= Na een voorverwarmtijd van 45 minuten is de binnenzijde van het lege
apparaat opgewarmd tot +70 °C +/- 5 °C.

B.PROTHERM 320 KBR

<= In "Full Power"-bedrijf is de binnenzijde van het lege apparaat na een
voorverwarmtijd van 45 minuten opgewarmd tot +70 °C +/-5 °C.

v" De RVS-bak is gereinigd en droog

v’ Het apparaat is nog niet beladen

= Controleer dat zich geen voor warmte gevoelige voorwerpen in het appa-
raat bevinden.

» Sluit het deksel van het apparaat met de sluithendels.
% Paragraaf "Deksel sluiten" op pagina 15.

» Sluit het apparaat aan op het lichtnet.
% Paragraaf "Apparaat aansluiten" op pagina 9.
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

B.PROTHERM 320 KBR

Stel de insteltemperatuur in.
% Paragraaf "Insteltemperatuur instellen” op pagina 14.

Verwarm het apparaat voor.

Het apparaat beladen met Gastronorminzetbakken

v

v

Het apparaat is zo nodig (bij een kleine hoeveelheid gerechten) voorver-
warmd

De gerechtencontainers en gerechten zijn opgewarmd (inzetbakken niet
warmer dan +100 °C)

De Gastronorminzetbakken zijn in goede staat (bv. geen verbogen rand
of scherpe hoeken)

De Gastronorminzetbakken zijn afgedekt (inzetbakken met vioeibare
gerechten met een deksel)

Open het deksel.
% Paragraaf "Deksel openen" op pagina 15.

= De RVS-bak kan in de lengterichting met één oplegrand en in de dwars-

richting met één resp. twee oplegranden worden onderverdeeld.

& Bij gebruik van één of twee oplegranden in de dwarsrichting kunnen Gas-

tronorminzetbakken GN 1/2, GN 1/4, GN 2/3, GN 1/3, GN 1/6, GN 2/8
en GN 1/9 in de RVS-bak worden gehangen. Bij gebruik van één ople-
grand in de lengterichting kunnen Gastronorminzetbakken GN 2/4,

GN 1/4 en GN 1/6 in de RVS-bak worden gehangen. Oplegranden kun-
nen bij B.PRO als toebehoren worden besteld (bestelnummers zie
B.PRO-prijslijst).

= Beladingsvoorbeeld met één oplegrand in de dwarsrichting: één Gastro-

norminzetbak GN 1/2 en twee Gastronorminzetbakken GN 1/4.
Breng zo nodig de betreffende oplegrand(en) aan.

Hang de Gastronorminzetbakken in de RVS-bak.
Sluit het deksel van het apparaat met de sluithendels.
& Paragraaf "Deksel sluiten" op pagina 15.
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Apparaat nat beladen

1 Uitleg over de beladingswijzen vindt u direct na het apparaatoverzicht:
% Paragraaf "Beladingswijzen — overzicht" op pagina 13.

@ B.PRO adviseert belading met Gastronorminzetbakken van roestvrij staal
(goede warmtegeleiding in vergelijking met Gastronorminzetbakken van
kunststof).

= Wij adviseren het gebruik van Gastronorminzetbakken met universele
beugelhandgrepen waaraan de inzetbakken zonder problemen uit het
apparaat kunnen worden getild.

@& In het apparaat mogen geen Gastronorminzetbakken met omhoog ste-
kende, vast aangebrachte handgrepen worden gebruikt. Omhoog ste-
kende handgrepen kunnen het deksel beschadigen.

= Sluit Gastronorminzetbakken gevuld met vioeibare gerechten altijd af met
een deksel.

RVS-bak met water vullen

1 Bijnat beladen moet de RVS-bak voor het voorverwarmen en/of beladen
worden gevuld met 4 liter (voorgeschreven hoeveelheid) water.

@ Om de voorverwarmtijd te verkorten resp. helemaal achterwege te kun-
nen laten, adviseren wij om de RVS-bak te vullen met heet water.

v" De RVS-bak is gereinigd en leeg

A Voorzichtig!

Spanningsbreuken door koud water in hete RVS-bak!

Wanneer koud water in een hete RVS-bak wordt gevuld, kan de snelle tem-

peratuurverlaging microscopische spanningsbreuken veroorzaken.

» | aat voor het vullen met koud water de RVS-bak afkoelen of vul een hete
RVS-bak met heet water.

= (Open het deksel.

% Paragraaf "Deksel openen" op pagina 15.
» \/ul de RVS-bak met 4 liter (voorgeschreven hoeveelheid) heet water.

Apparaat voorverwarmen

@ Wanneer een groot deel van het volume van het apparaat met hete
gerechten wordt beladen, is voorverwarmen niet nodig. Wanneer slechts
een kleine hoeveelheid hete gerechten wordt geplaatst, adviseren wij het
apparaat voor het beladen voor te verwarmen.

B.PROTHERM 320 KB

& Na een voorverwarmtijd van 45 minuten is de binnenzijde van het met
4 liter water gevuld apparaat opgewarmd tot +70 °C +/-5 °C.

B.PROTHERM 320 KBR

<= In "Full Power"-bedrijf is de binnenzijde van het met 4 liter water gevulde
apparaat na een voorverwarmtijd van 45 minuten opgewarmd tot +70 °C
+/-5 °C.
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

De RVS-bak is gevuld met 4 liter (voorgeschreven hoeveelheid) water
Het apparaat is nog niet beladen

Sluit het deksel van het apparaat met de sluithendels.

& Paragraaf "Deksel sluiten" op pagina 15.

Sluit het apparaat aan op het lichtnet.

% Paragraaf "Apparaat aansluiten" op pagina 9.

Verwarm het apparaat voor.

Het apparaat beladen met Gastronorminzetbakken

v

v
v

Het apparaat is gevuld met 4 liter (voorgeschreven hoeveelheid) heet
water

Het apparaat is zo nodig voorverwarmd

De gerechtencontainers en gerechten zijn opgewarmd (inzetbakken niet
warmer dan +100 °C)

De Gastronorminzetbakken zijn in goede staat (bv. geen verbogen rand
of scherpe hoeken)

De Gastronorminzetbakken zijn afgedekt (inzetbakken met vioeibare
gerechten met een deksel)

Open het deksel.
% Paragraaf "Deksel openen" op pagina 15.

@ De RVS-bak kan in de lengterichting met één oplegrand en in de dwars-

richting met één resp. twee oplegranden worden onderverdeeld.

& Bij gebruik van één of twee oplegranden in de dwarsrichting kunnen Gas-

tronorminzetbakken GN 1/2, GN 1/4, GN 2/3, GN 1/3, GN 1/6, GN 2/8
en GN 1/9 in de RVS-bak worden gehangen. Bij gebruik van één ople-
grand in de lengterichting kunnen Gastronorminzetbakken GN 2/4,

GN 1/4 en GN 1/6 in de RVS-bak worden gehangen. Oplegranden kun-
nen bij B.PRO als toebehoren worden besteld (bestelnummers zie
B.PRO-prijslijst).

= Beladingsvoorbeeld met één oplegrand in de dwarsrichting: één Gastro-

norminzetbak GN 1/2 en twee Gastronorminzetbakken GN 1/4.
Breng zo nodig de betreffende oplegrand(en) aan.

Hang de Gastronorminzetbakken in de RVS-bak.
Sluit het deksel van het apparaat met de sluithendels.
% Paragraaf "Deksel sluiten" op pagina 15.
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Apparaat direct beladen

Apparaat naar een nieuwe locatie
brengen

De RVS-bak direct beladen/ vullen

1 Uitleg over de beladingswijzen vindt u direct na het apparaatoverzicht:
% Paragraaf "Beladingswijzen — overzicht" op pagina 13.

B.PROTHERM 320 KB

= De te vullen vioeistof moet bij het vullen heet zijn (ca. +70 °C), omdat het
apparaat er niet voor is bedoeld, om een grote hoeveelheid vioeistof op
te warmen. Omdat het apparaat met hete vloeistof wordt gevuld, is voor-
verwarmen niet nodig.

<= Directin het apparaat geplaatste gerechten worden tot de vast ingestelde
temperatuur opgewarmd. Hier moet bij gevoelige gerechten (bv. worst-
jes) rekening mee worden gehouden.

&= Bij directe belading mag de RVS-bak met maximaal 25 liter vioeistof wor-
den gevuld.

De RVS-bak is gereinigd en leeg
Het vloeibare gerecht of het water is tot minimaal +70 °C opgewarmd
Vul de RVS-bak met maximaal 25 liter heet gerecht of heet water.

Sluit het deksel van het apparaat met de sluithendels.
% Paragraaf "Deksel sluiten" op pagina 15.

¥ < X

B.PROTHERM 320 KBR

= De te vullen vioeistof moet bij het vullen ongeveer de gewenste insteltem-
peratuur hebben. Het apparaat is er niet voor bedoeld om een grote hoe-
veelheid vioeistof op te warmen. Omdat het apparaat met hete vioeistof
wordt gevuld, is voorverwarmen niet nodig.

= Direct in het apparaat geplaatste gerechten worden tot de ingestelde
temperatuur opgewarmd. Hier moet bij gevoelige gerechten (bv. worst-
jes) rekening mee worden gehouden.

= Bij directe belading mag de RVS-bak met maximaal 25 liter vioeistof wor-
den gevuld.

AN

De RVS-bak is gereinigd en leeg

v Het vioeibare gerecht of het water is opgewarmd tot ongeveer de instel-
temperatuur

= \/ul de RVS-bak met maximaal 25 liter heet gerecht of heet water.

» Sjuit het deksel van het apparaat met de sluithendels.

% Paragraaf "Deksel sluiten" op pagina 15.

& Het apparaat kan in beladen toestand zwaar zijn (zie technische gege-
vens). Verklein gevaren voor de gezondheid door het apparaat altijd met
twee personen op te tillen. Gebruik zo mogelijk geschikte hulpmiddelen
om het apparaat op te tillen.

&= Tijdens het verplaatsen mogen maximaal drie apparaten op elkaar zijn
gestapeld. Gestapelde apparaten moeten voor het verplaatsen altijd wor-
den geborgd tegen kantelen.
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

= Voor het apparaat worden door B.PRO diverse transportwagens aange-
boden.

& Wanneer bij het verplaatsen van een apparaat of maximaal drie op elkaar
gestapelde apparaten een verrijdbaar onderstel (bv. transportwagen)
wordt gebruikt, moeten alle maatregelen in acht worden genomen ter
voorkoming van risico's voor personen en voorwerpen. Hiertoe behoren
onder andere:

¢ De maximale belastbaarheid van het onderstel niet overschrijden

* Het/de apparaat/apparaten deugdelijk op het verrijdbare onderstel
bevestigen

* Het/de apparaat/apparaten altijd met twee personen verplaatsen
¢ Uitsluitend rijden over ondergronden met een helling < 10°
* Het/de apparaat/apparaten borgen tegen onverwachts wegrollen

v" Twee personen

A Waarschuwing!

Hete waterdamp!

Het deksel van het apparaat sluit niet hermetisch. Vrijkomende hete water-

damp kan verbrandingen veroorzaken.

» Kom niet met onbeschermde handen in de buurt van de rand van het
deksel.

A Waarschuwing!

Overstromende hete vioeistof!

Het deksel van het apparaat sluit niet hermetisch.

Wanneer de RVS-bak is gevuld met vioeistof (natte of directe belading),
bestaat tijdens verplaatsen het risico dat hete damp of hete vloeistof vrijkomt
tussen de rand van de RVS-bak en het deksel. Gevaar voor verbranding!
Dit risico is bijzonder groot wanneer het apparaat door één persoon met twee
handen voor het lichaam wordt gedragen. Wanneer het apparaat tijdens het
optillen/neerzetten of dragen naar het lichaam toe wordt gekanteld, kan hete
vloeistof vrijkomen en verbrandingen veroorzaken.

» Breng zo mogelijk het apparaat naar de voorziene gebruikslocatie voor-
dat de RVS-bak wordt gevuld met vioeistof.

Draag/transporteer een gevuld apparaat uitsluitend rechtop.
Draag/transporteer zo mogelijk een gevuld apparaat met twee personen.

Verwijder de netstekker.
» \erwijder de apparaatstekker.

» Bewaar het netsnoer op een geschikte plaats en bescherm het tegen
vocht.
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Gerechten warmhouden

»  Klap het deksel van de netstekkeraansluiting dicht.

» Sluit het deksel waterdicht af door de vergrendelingshandgreep
rechtsom te draaien.

= Controleer dat het deksel van het apparaat goed is gesloten.

» Stapel zo nodig (maximaal) 3 apparaten op elkaar. Laat daarbij de loop-
vlakken van het bovenste apparaat in de stapeluitsparingen van het
onderste apparaat vallen.

» Borg gestapelde apparaten tegen kantelen.
» Breng het/de apparaat/apparaten voorzichtig naar de nieuwe locatie.

1 Ook wanneer het apparaat niet op het net is aangesloten, kan het door
de goede isolatie gerechten lang warm houden.

A Voorzichtig!

Mogelijke achteruitgang van de levensmiddelenkwaliteit na een

stroomonderbreking!

Door een stroomonderbreking, storing in het apparaat of andere onderbre-

kingen tijdens opslag kan de kwalliteit van de zich in het apparaat bevindende

levensmiddelen achteruit gaan.

» Controleer, nadat de kermtemperatuur is gedaald, of de kwaliteit van de
levensmiddelen achteruit is gegaan en voer deze zo nodig af.

- 22—



Gerechten uitnemen

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

&= Bij het warmhouden van gerechten moeten de overeenkomstige levens-
middelenbepalingen en eigenschappen van de gerechten in acht worden
genomen. Het is in het algemeen niet aan te raden gerechten langere tijd
in het apparaat op te slaan.

& Wanneer het apparaat lang met geopend deksel wordt gebruikt, treden
grote warmteverliezen op.
Gebruik het apparaat uitsluitend met gesloten deksel. Wanneer het appa-
raat op het lichtnet is aangesloten, mag het uitsluitend kort ten behoeve
van het plaatsen of uitnemen van gerechten worden geopend.

A Waarschuwing!

Hete waterdamp!

Het deksel van het apparaat sluit niet hermetisch. Vrijkomende hete water-

damp kan verbrandingen veroorzaken.

» Kom niet met onbeschermde handen in de buurt van de rand van het
deksel.

» Sluit het apparaat weer aan op het lichtnet wanneer het na het voorver-
warmen losgekoppeld is geweest (bv. om het te verplaatsen).

& Paragraaf "Apparaat aansluiten" op pagina 9.

» Houd het deksel tijdens het warmhouden gesloten en open het zo nodig
kort (bv. voor het uitnemen van gerechten).

» Houd de gerechten zo lang warm als gewenst.

A Waarschuwing!

Hete waterdamp!

Het deksel van het apparaat sluit niet hermetisch. Vrijkomende hete water-

damp kan verbrandingen veroorzaken.

» Kom niet met onbeschermde handen in de buurt van de rand van het
deksel.

A Waarschuwing!

Hete binnenzijde/hete Gastronorminzetbakken!

In de warmhoudstand kunnen de binnenzijde van het apparaat en de zich

daarin bevindende Gastronorminzetbakken of andere voorwerpen heet zijn

en verbrandingen veroorzaken.

» Pak hete delen uitsluitend vast met bescherming (bv. pannenlappen of
isolerende handschoenen).

A Waarschuwing!

Hete vloeibare gerechten!

Hete, vioeibare gerechten kunnen over de rand van de Gastronorminzetbak
lopen en verbrandingen veroorzaken.

»  Sluit Gastronorminzetbakken altijd af met een deksel.

» Houd Gastronorminzetbakken recht.

= (Open het deksel.

» Neem de Gastronorminzetbakken/ gerechten uit.

= Het apparaat moet na gebruik grondig worden gereinigd.
%  Hoofdstuk "Reiniging en onderhoud" op pagina 6.
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Apparaat gebruiken als voedsel- @ Bij gebruik van het apparaat als voedseluitgiftehouder (bv. bij een buffet)
uitgiftehouder moet op de volgende punten worden gelet:

Laat het deksel van het apparaat niet open staan wanneer het op het
lichtnet is aangesloten (met deksel afsluiten).

Open een op het lichtnet aangesloten apparaat uitsluitend kort voor
het plaatsen of uitnemen van gerechten

Voor de uitgifte van gerechten kunnen B.PRO-uitgiftewagens worden
gebruikt
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Buitenbedrijfstelling

Apparaat buiten bedrijf stellen = \erwijder de netstekker.
» \/erwijder de apparaatstekker.

» Bewaar het netsnoer op een geschikte plaats en bescherm het tegen
vocht.

» Sluit de netstekkeraansluiting af met het deksel.

9r ”U/ﬁ

e
/

n "/

= Sluit het deksel waterdicht af door de vergrendelingshandgreep
rechtsom te draaien.

@ﬂ”\v/m — O
LN\

P
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

LED/temperatuurdisplay brandt
niet

LED brandt, maar gerechten wor-
den niet (voldoende) warm gehou-
den

Hulp bij problemen

Oorzaak

Maatregel

Omgeving te licht.

» \/erduister de LED/het temperatuur-

display.
» Controleer de overige oorzaken als
het probleem bilijft bestaan.
De netstekker en/of apparaat- | ® Steek de netstekker en/of apparaat-
stekker is losgekoppeld. stekker in de wandcontactdoos/
netstekkeraansluiting.
Het netsnoer is beschadigd » | aat het netsnoer door een bevoegde
door bv. een draadbreuk (ook reparatiewerkplaats vervangen.
mogelijk zonder zichtbare uit- H " o
wendige schade). % Hoofdstuk "Reparatie" op
pagina 34.
De hoofdzekering (van de = Controleer de zekering en vervang
gebouwinstallatie) is defect. deze zo nodig.
De elektronica of de LED/het » Neem contact op met de B.PRO-ser-
temperatuurdisplay is defect. vice.
% Hoofdstuk "Reparatie" op
pagina 34.
B.PROTHERM 320 KB
Oorzaak Maatregel
De gerechten zijn koud » Plaats uitsluitend opgewarmde
geplaatst. gerechten in het apparaat.
Het apparaat/de gerechten zijn | ® Dek Gastronorminzetbakken af met
niet afgedekt. Gastronormdeksels.
» Sjuit het apparaat af met het deksel.
Het elektronische systeem van | ® Neem contact op met de B.PRO-ser-

het apparaat is defect.

vice.

% Hoofdstuk "Reparatie" op
pagina 34.
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Temperatuurdisplay brandt, maar
gerechten worden niet (vol-
doende) warm gehouden

Temperatuurdisplay toont fout-
melding HI

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

B.PROTHERM 320 KBR

Oorzaak

Maatregel

De gerechten zijn koud
geplaatst.

» Plaats uitsluitend opgewarmde

gerechten in het apparaat.

Het apparaat/de gerechten zijn
niet afgedekt.

Dek Gastronorminzetbakken af met
Gastronormdeksels.

Sluit het apparaat af met het deksel.

De insteltemperatuur is te laag
ingesteld.

Verhoog de insteltemperatuur.

% Paragraaf "Insteltemperatuur
instellen" op pagina 14.

Bij droge belading is de tempe-
ratuurverdeling in het apparaat
ongelijikmatiger dan bij natte
belading. Er kunnen grotere
afwijkingen optreden tussen de
weergegeven actuele tempera-
tuur en de werkelijke tempera-
tuur. De werkelijke temperatuur
kan in grote delen van het
apparaat lager zijn dan de
weergegeven actuele tempera-
tuur bij de temperatuursensor
van de temperatuurregelaar.

Gebruik het apparaat in "Full Power"-

bedrijf (FP).

% Paragraaf "Insteltemperatuur
instellen" op pagina 14.

—of —

Belaad het apparaat nat.

% Paragraaf "Apparaat nat bela-
den" op pagina 18.

Het elektronische systeem van
het apparaat is defect.

Neem contact op met de B.PRO-ser-

vice.

% Hoofdstuk "Reparatie" op
pagina 34.

B.PROTHERM 320 KBR

Oorzaak

Maatregel

De temperatuur in het apparaat
is hoger dan +99 °C.

» \Nacht tot het apparaat is afgekoeld.

Het temperatuurdisplay toont auto-
matisch de actuele temperatuur,
zodra deze weer binnen het weerga-
vebereik komt.

Wanneer het temperatuurdisplay niet
automatisch de actuele temperatuur
toont, is de elektronica van het appa-
raat defect.

Het elektronische systeem van
het apparaat is defect.

Neem contact op met de B.PRO-ser-

vice.

% Hoofdstuk "Reparatie" op
pagina 34.
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Temperatuurdisplay toont fout-
melding LO

Corrosie aan roestvrij stalen delen

Apparaat uitwendig beschadigd

Oorzaak

Maatregel

De temperatuur in het apparaat
is lager dan +1 °C.

» \Nacht tot het apparaat is opge-
warmd.
Het temperatuurdisplay toont auto-
matisch de actuele temperatuur,
zodra deze weer binnen het weerga-
vebereik komt.

Wanneer het temperatuurdisplay niet
automatisch de actuele temperatuur
toont, is de elektronica van het appa-
raat defect.

Het elektronische systeem van
het apparaat is defect.

» Neem contact op met de B.PRO-ser-

vice.
Bij een defect in de elektronica % Hoofdstuk "Reparatie” op
kan het apparaat vanzelf over- aqing 34
gaan naar de "Full-Power"- pag '
stand (FP).
Oorzaak Maatregel

Verkeerd gebruik/onderhoud.

» Verwijder de corrosieplekken.

& Paragraaf "Corrosie op roestvrij
staal verwijderen" op pagina 32.

» | et op correct gebruik/onderhoud.

Oorzaak

Maatregel

Schade door transport, ver-
plaatsing of andere externe
invioeden.

» Stel het apparaat buiten bedrijf.
% Hoofdstuk "Buitenbedrijfstelling"
op pagina 25.
®» /org dat het apparaat niet abusieve-
lijk in gebruik kan worden genomen.
» Neem contact op met een bevoegde
reparatiewerkplaats.

% Hoofdstuk "Reparatie" op
pagina 34.
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Verkorte diagnose BPT 320 KB(R) vanaf

versie 3

Tweekleurige power-/status-LED B.PROTHERM 320 KB

Knipperen, groen, 0,5 Hz:

Opwarmen

Continu, groen

Temperatuur bereikt

Foutmeldingen
Knipperen, 2 sec. rood,
2 sec. groen:

Kortsluiting verwarming

(kortsluiting in de verwarmingsspiraal van de
siliconenmat)

Knipperen, 2 sec. rood,
1 sec. groen:

Onderbreking verwarming

(onderbreking in de verwarmingsspiraal van
de siliconenmat)

Knipperen, 1 sec. rood,
2 sec. groen:

Sensorbreuk PTC-keten

Knipperen, 1 sec. rood,
1 sec. groen:

Sensor-kortsluiting PTC-keten

Continu, rood

Verkeerde inverter (geen sinusvorm)

Knipperen, 0,5 sec. rood,
0,5 sec. uit

Overspanning

Knipperen, 0,5 sec. rood,
3,5 sec. uit

Onderspanning

Temperatuurdisplay B.PROTHERM 320 KBR

Instelbereik:

Otot 90 °C

Weergavebereik:

-9°Ctot99 °C

Weergave 'HI":

>99 °C

Weergave 'LO":

<-9°C

Weergave 'FP":

Full Power-stand
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Foutmeldingen

@®/O: Verwarming
actief:
°
Verwarming
niet actief:
O
Code | Fout Oorzaak Maatregel
HS: |Kortsluiting ver- | Kortsluiting in de ver- | = Vervang de complete
(H5) |warming; ver- | warmingsspiraal, verwarmingsmat,

mogen wordt

mogelijk door vocht in

uitgeschakeld | de elektrische behui- |™ Vervang alle afdich-
zing of lekkage bij de tingen bij de bodem-
bodemplaat plaat

Hb: | Onderbreking Kabelbreuk of geacti- | = Vervang de complete

(HB) |verwarming; veerde temperatuurbe- verwarmingsmat.

onderbreking in | veiliging van de verwar- )
verwarmingsspi- | mingsmat - \(ervang alle afdich-
raal of aansluit- tingen onder de
kabels; bodemplaat.
vermogen wordt
uitgeschakeld
Fb: Onderbreking | Defecte temperatuur- | = Vervang de NTC-
(F6) |sensor sensor, weerstandska- sensor.
rakteristiek buiten tole- .
rantie = Vervang zo nodig de
verwarmingsmat.
FS: Kortsluiting sen- | Kortsluiting in de aansl-| = Vervang de NTC-
(F5) |sor uitkabels van de tem- sensor.
peratuursensor, weer- _
standskarakteristiek ~ |™ Vervang zo nodig de
buiten tolerantie verwarmingsmat.

- Geen weergave = Controleer de
netaansluitkabels en
de apparaatzekering
van de regelaarelek-
tronica.

Uo Overspanning |>260V = Controleer de nets-
panning

Uu Onderspanning | <200V »  (Controleer de nets-

panning
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Roestvrij staal

Reinigingsinterval

Reinigingsmethoden

Reinigingsmiddelen

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Reiniging en onderhoud

Houd roestvrij stalen opperviakken altijd schoon, droog en toegankelijk voor
lucht.

Verwijder regelmatig kalk-, vet, zetmeel- en eiwitresten door reiniging. Onder
deze resten kan door gebrek aan luchttoevoer corrosie ontstaan.

Breng roestvrij stalen delen niet gedurende lange tijd in contact met gecon-
centreerde zuren, kruiden, zouten, enz. Door contact met deze stoffen kan
corrosie optreden. Ook zuurdampen die ontstaan bij het reinigen van tegels
kunnen tot corrosie leiden.

Pas op voor beschadiging van roestvrij stalen opperviakken, met name door
andere metalen. Sporen van andere metalen kunnen chemische verbindin-
gen vormen die corrosie veroorzaken.

Vermijd in ieder geval contact met ijzer en staal. Wanneer roestvrij staal met
ijzer (bv. staalwol, spanen uit leidingen, ijzerhoudend water) in contact komt,
kan dit tot sterke corrosie leiden.

Het apparaat moet na ieder gebruik grondig worden gereinigd.
De bak moet worden gecontroleerd op uitwendige beschadigingen voordat
deze in de vaatwasmachine wordt gelegd.

= Bij directe belading komen zouten en andere stoffen direct in contact met
de RVS-bak. Contact met deze stoffen kan zeer gemakkelijk leiden tot
corrosie. Daarom moet bij directe belading de RVS-bak na elk gebruik
zeer grondig worden gereinigd en vervolgens worden afgedroogd.

De voorgeschreven reinigingsmethode voor de normale dagelijkse reiniging is
schoonvegen met een vochtige doek.

Hardnekkig vuil mag met een borstel (kunststof of natuurlijke haren) worden
verwijderd.

Het apparaat kan in een vaatwasmachine worden gereinigd, mits de tempe-
ratuur in de vaatwasmachine niet hoger wordt dan 90 °C.

Alle andere reinigingsmethoden moeten door B.PRO worden goedgekeurd.

= Het is niet toegestaan het apparaat in een vloeistof (bv. water) onder te
dompelen.

@ Gebruik geen stoomreiniger, hogedrukreiniger of soortgelijke reinigings-
apparaten.

Reinigingsmiddelen bij lichte vervuiling:

* Gangbare reinigingsmiddelen in een waterige oplossing

* Zachte reinigingsdoek

¢ B.PRO microvezelreinigingsdoek (alleen met water gebruiken)
Reinigingsmiddelen bij kalkaanslag op de RVS-bak:

¢ Lichte kalkaanslag:
gangbaar reinigingsmiddel voor roestvrij staal, bv. DeepClean Stainless
Steel Zware kalkaanslag:
azijn- of citroenzuur
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Apparaat reinigen

Corrosie op roestvrij staal
verwijderen

» \/erwijder de netstekker.

» \erwijder de apparaatstekker.

®» Bewaar het netsnoer op een geschikte plaats en bescherm het tegen
vocht.

» Sluit de netstekkeraansluiting waterdicht af met het deksel.
% Hoofdstuk "Buitenbedrijfstelling" op pagina 25.

» Bijj beschadigd of afgebroken/ontbrekend deksel is reiniging in een vaat-
wasmachine niet toegestaan.

» Controleer dat de binnenzijde van het apparaat is afgekoeld.

®» Reinig het apparaat met de hierboven beschreven reinigingsmethoden
en -middelen.

» Spoel na gebruik van een RVS-reinigingsmiddel na met water.
®» Droog het apparaat na het reinigen af.

Nieuwe corrosieplekken
» Controleer dat de netstekker is verwijderd.
» \/erwijder de corrosieplekken met een schuurmiddel of fijin schuurpapier.

Oude/hardnekkige corrosieplekken

1 De hier beschreven reinigingsmethoden voor oude/hardnekkige corrosie-
plekken worden geadviseerd door de Industriéle vereniging voor
woning-, verwarmings- en keukentechniek (Industrieverband Haus-,
Heiz- und Kichentechnik e. V., HKI).

e De reinigingsmethoden voor oude/hardnekkige corrosieplekken mogen
uitsluitend worden uitgevoerd door technisch geschoold personeel onder
naleving van de geldende voorschriften.

A Waarschuwing!

Bijtende stoffen!

De voor de verwijdering van corrosie gebruikte zuren kunnen voorwerpen (bv.

kleding) en personen aantasten. Bij contact met de ogen kan het gezichts-

vermogen onherstelbaar worden beschadigd. In het ergste geval kan dit lei-

den tot volledige blindheid.

» Draag beschermende kleding (veiligheidsbril, veiligheidshandschoenen,
)

» Houd personen die niet bij de reiniging zijn betrokken uit de buurt.

» Controleer dat de netstekker is verwijderd.

» \/erwijder de corrosieplekken met een 2- tot 3-procents oxaalzuuroplos-
sing.

» \Nanneer reiniging met oxaalzuur niet helpt, behandel de corrosieplekken
dan met een 10-procents salpeterzuuroplossing.
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Apparaat regelmatig laten onder-
houden

Deksel van de netstekkeraanslui-
ting met onderhoudsmiddel voor
rubber behandelen

Herhalingskeuring voor elektri-
sche veiligheid laten uitvoeren

Aansluitsnoer en netstekker con-
troleren

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Onderhoud

&= B.PRO adviseert regelmatig onderhoud van het apparaat door voldoende
opgeleid technisch personeel. Regelmatig onderhoud voorkomt uitval
van het apparaat, verlengt de levensduur en zorgt voor waardebehoud.

» | aat het apparaat regelmatig door voldoende opgeleid technisch perso-
neel onderhouden.

= Om de levensduur te verhogen van de rubberen afdichting van het deksel
van de netstekkeraansluiting, moet de rubberen afdichting regelmatig
(maandelijks) met een gangbaar onderhoudsmiddel voor rubber worden
behandeld.

®» | gat ten minste elke 6 maanden een herhalingskeuring voor elektrische
veiligheid conform de normen NEN-EN 50110-1 en NEN 3140 uitvoeren
door een elektrotechnisch vakbekwame persoon.

®» | aat tenminste iedere 6 maanden conform de norm NEN 3140 of de

betreffende nationale voorschriften het aansluitsnoer en de netstekker
controleren op mechanische schade en veroudering.
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Reparatie

Bevoegde personen @ Het apparaat mag uitsluitend worden gerepareerd door B.PRO opgeleid
technisch personeel. Bij schade moet contact worden opgenomen met
de B.PRO-service.

Defectbeschrijving De B.PRO-service heeft bij het doorgeven van storingen de volgende gege-
vens van het typeplaatje nodig:

¢ Artikelnummer

*  Model

*  Serienummer

* Productiedatum

Het typeplaatje bevindt zich op de stekkeraansluiting.

ey
B.PRO GmbH
B p Ro Flehinger Str.59 75038 Oberd |rdingen / Get{nany
L Made in Germany

\
Item No. @
il

Vv Hz kw

[l CEIP X4 £

Artikelnummer
Model
Serienummer
Productiedatum

EQDZ

Reserveonderdelen  Bjj bestelling van reserveonderdelen is de volgende informatie nodig:
¢ Benaming van het reserveonderdeel
*  Artikelnummer
* Productiedatum van het apparaat
¢ Aantal

% Zie het service-informatiesysteem op internet
(www.bpro-solutions.com).

Adres B.PRO GmbH
Flehinger StrafBe 59
75038 Oberderdingen
GERMANY
Phone +49 (0)7045 44 - 81416
Fax +49 (0)7045 44 - 81508
Email service@bpro-solutions.com
Internet  www.bpro-solutions.com
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Apparaat afvoeren

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Afvoer

Bij de afvoer van een elektrisch resp. elektronisch apparaat met het nor-
male huishoudelijke afval kunnen de in het apparaat aanwezige stoffen
een potentieel risico vormen voor het milieu en de menselijke gezondheid.
Het apparaat mag daarom niet samen met het normale huishoudelijke
afval worden afgevoerd, maar moet gescheiden worden afgevoerd (bv.
naar een gespecialiseerd recyclingbedrijf voor elektrische apparaten).
Ter aanduiding hiervan is het apparaat gemarkeerd met het hiernaast
afgebeelde pictogram conform EN 50419, markering van elektrische en
elektronische apparatuur conform artikel 15(2) van de richtlijn
2012/19/EU (WEEE). Daarnaast moet zo nodig bij de afvoer rekening
worden gehouden met andere, specifieke nationale bepalingen.

Maak het apparaat (bv. door het afknippen van de netstekker) en de
deursluitingen voor afvoer onbruikbaar.

Het apparaat afvoeren naar een recylingbedrijf.

&= Dit product mag niet samen met ander bedrijfsafval worden afgevoerd.

&= Meer informatie over afvoer is verkrijgbaar bij uw verkoper of bij de

B.PRO-service.
% Hoofdstuk "Adres" op pagina 34.
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Technische gegevens

1 Afhankelijk van de uitvoering kunnen voor een apparaat waarop deze
bedieningshandleiding betrekking heeft, ook afwijkende technische
gegevens (elektrische en koeltechnische kenmerken, afmetingen) van
toepassing zijn. De juiste informatie staat op de typeplaat of in de speci-
fieke opdrachtdocumentatie resp. tekeningen.

Algemene gegevens  Afmetingen en gewicht

Afmetingen (L x B x H): 643 mm x 430 mm x 375 mm
Leeggewicht: 13,5 kg
Capaciteit: Eén Gastronorminzetbak GN 1/1 — 200

of onderverdelingen daarvan

Maximale belading
35 kg

Temperatuur, binnenzijde

B.PROTHERM 320 KB
ca. +90 °C

B.PROTHERM 320 KBR
+40 °C tot +95 °C, in stappen van 1 graad instelbaar
ca. +98 °C in de "Full Power"-stand (FP)

Hittebestendigheid

De kunststof van de behuizing is hittebestendig tot een temperatuur van
+90 °C, gedurende korte tijd (maximaal 10 minuten) ook tot +100 °C.

Elektrische gegevens  Aansluitwaarden

Spanning: 220 tot 240 V~, 50 tot 60 Hz
(zuiver sinusvormige wisselspanning)
Vermogen: 400 Watt

Beschermingsklasse

IP X6 (gebruik geen stoomreiniger, hogedrukreiniger of soortgelijke reini-
gingsapparaten).

Omgeving Omgevingsomstandigheden - bedrijf
Temperatuur: +15 °C tot +38 °C
Relatieve luchtvochtigheid:  zonder condensatie

Omgevingsomstandigheden - opslag, transport
Temperatuur: —10 °C tot +40 °C
Relatieve luchtvochtigheid:  zonder condensatie

Emissies

De geluidsemissie van het apparaat op de werkplek bedraagt minder dan 70 dB(A)
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B.PROTHERM 320 KB
B.PROTHERM 320 KBR

Bedieningshandleiding

Menukaartenset
Gastronorminzetbak
Oplegrand

Transport- en uitgiftewagens

B.PRO
microvezelreinigingsdoek

RVS-reinigings- en
onderhoudsmiddel
DeepClean Stainless Steel

B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Materialen

Corpus: Polypropyleen
Isolatie: PUR-schuim
Apparaatbak: RVS 18/10
Bestelgegevens

Artikelnummer: 566 242
Artikelnummer: 572 228
Documentnummer: 154 279
Toebehoren

Artikelnummer: % B.PRO-prijslijst
Artikelnummer: % B.PRO-prijslijst
Artikelnummer: % B.PRO-prijslijst
Artikelnummer: % B.PRO-prijslijst
Artikelnummer: 126 999
Artikelnummer: 511895
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B.PROTHERM 320 KB/320 KBR

Normen, richtlijnen, controlezegels

DIN 18864: Grootkeukenapparatuur — Thermocontainers voor voedseltrans-
port.

EN 60335-1: Veiligheid van huishoudelijke en soortgelijke elektrische toestel-
len; deel 1: algemene eisen.

EN 60335-2: Veiligheid van huishoudelijke en soortgelijke elektrische toestel-
len; deel 2-50: bijzondere eisen voor elektrische warmhoudtoestellen voor
bedrijffsgebruik.

EN 60529: Beschermingsgraden van omhulsels van elektrisch materieel (IP-
codering).

DGUV-voorschrift 110-003: Werkzaamheden in keukens

BGV A3 (VBG 4): Veiligheidsvoorschriften voor elektrische systemen en
arbeidsmiddelen.

CE-markering
Het apparaat is in overeenstemming met onderstaande richtlijnen:

*  EMC-richtlijn 2014/30/EU
¢ Laagspanningsrichtlijn 2014/35/EU
*  RoHS ll-richtlijn 2011/65/EU
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