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Copyright

Modifications techniques

Documentation de produit

Conventions typographiques

Indications d'avertissement

Généralités

Ce mode d'emploi est protégé par les lois de propriété intellectuelle. Toutes
les informations ne peuvent étre, que ce soit entierement ou partiellement, ni
reproduites, ni diffusées ni utilisées dans d'autres buts de concurrence, ni
rendues accessibles a des tiers.

Nous nous réservons le droit de procéder a des modifications au service du
progres technique.

Traduction du mode d'emploi original; groupe visé: personnel de service,
chef de cuisine.

< Indication importante a propos de particularités ou cas spéciaux.

1 Informations explicatives dans des chapitres ou sections d'instruc-
tions.

% Renvoi vers un chapitre, un sous-chapitre ou un document externe.

¥v" Condition qui doit &tre remplie avant de pouvoir exécuter les étapes sui-
vantes.

= Action ou activité qui doit étre effectuée.

Modeéle d'appareil XYZ

Une section ainsi identifiée vaut uniquement pour une certaine variante
d'appareil ou option d'appareil.

A Mot de Signalisation!

Nature et origine du danger

Conséquences possibles en cas de non-respect de I'indication d'avertisse-
ment.

= Mesure pour éviter le danger et ses conséquences.

Le mot de signalisation (attention, avertissement, danger) indique le niveau de
danger.

Attention avertit de blessures légéres ou dommages matériels possibles.
Avertissement avertit de blessures graves possibles.

Danger avertit de blessures tres graves ou mortelles possibles.



A propos de ce produit

Sécurité

Transport

Mise en service

Manipulation et fonctionnement

Mise hors service
Aide en cas de probleme

Diagnostic court BPT 420/620
KB(R)UH a partir de la version 2

Nettoyage et entretien

B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUHUH

Sommaire

Utilisation . ..o 1
Conditions d'utilisation . . ........ .. . . 1
Caractéristigues duproduit. . ... ... 1
GBNEralites . . . . 3
Aproposdece produit. . . ... 3
TraNSPOIT .« o 4
MiSE BN SEIVICE . . . oo 4
Manipulation et fonctionnement .. .......... ... ... ... ... 4
Nettoyage et entretien. . . . ... ... . 7
MaintenanCe . . ... . i 7
Réparation . ... ... 8
Normes et directives. . . . ... .. 8
Identification de produit. . .. ... .. 8
Contrdler/régler les dommages de transport. . .. ................... 9
Etendue delalivraison ... ... .. . . 9
Déballage . . .. oo 9
Elimination du matérield'emballage .. ............ ... ... .. ....... 9
Conditions préalables a I'exploitation . ............. ... ... ....... 10
Brancher l'appareil .. ........ . . 10
Vue d'ensemble de l'appareil . ........ ... .. .. . . . . . . 12
Régulation de température —vue d'ensemble . . . .................. 13
Afficher latempérature deconsigne .. .......... ... i 14
Régler latempérature de consigne . . ... . ..o 14
Ouvrirlaportedel'appareil . .. ... . 15
Fermer laporte de l'appareil . .. ... .. 16
Préchauffer I'appareil . ........ ... . . 16
Remplir I'appareil .. ... . 17
Amener |'appareil au nouveau lieu d'installation. . .. ................ 18
Maintenirdesrepasauchaud. . ...... ... ... i 19
Enleverlesrepas. . . ... 20
Mise hors service de l'appareil . ...... ... ... i 21
La DEL d’affichage / I'indicateur de température ne s'allument pas. . . . . 22
La DEL d'affichage de fonctionnement est allumeée, mais les repas ne

sont pas (suffisamment) maintenusauchaud . . ................... 22
L'indicateur de température s'allume, mais les repas ne sont pas
(suffisamment) maintenusauchaud . ................ ... ... ..... 23
L'appareil est extérieurementendommagé . .. ............. ... .. .. 23
Le poids de I'appareil vide augmente ... ......... ... . L. 23
DEL bicolore de fonctionnement/état . .......................... 24
MeSSages A' ITEUN . . .o v 24
Affichage detempérature . . ... 24
MeSSages d'erreur . . ... 25
Intervalle de nettoyage . .. ... ... 26
Méthodes de nettoyage . . ... 26
Produits de nettoyage. . . . ... .. 26
Nettoyer l'appareil . ........ . . 27

Décrocher laporte del'appareil ................. ... .. ... 28



B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH

Maintenance

Réparation

Elimination
Caractéristiques techniques

Références pour la commande

Accessoires

Faire entretenir régulierement l'appareil .. ............ ... ... .. ..... 29
Traiter le couvercle de fermeture de la prise de courant d'appareil avec

un produit d'entretien pour le caoutchouc .. ...................... 29
Faire effectuer un contrdle périodique de sécurité électrique .. ... .. ... 29
Vérifier le cable de raccordement et la fiche secteur. . .. ............. 29
Personnes habilitées . . ... .. . . 30
Descriptionde défaut. .. ........ ... 30
Piecesderechange . ....... ... i i 30
AdrESSE . . o 31
Elimination de l'appareil . ......... .. 31
DonNées geneérales . ... ... 32
Caractéristiques électriques . . . ... .. o 32
Environnement. . ... ... 33
B.PROTHERM 420 KBUH . . . . . ... e 33
B.PROTHERM 420 KBRUH. . . . ... . e 33
B.PROTHERM B20 KBUH . . . .. .. e 33
B.PROTHERM 620 KBRUH. . . . ... e 33
Mode d'emploi. . . ... 33
Jeudecartesdemenu ... ... . . 33
Récipient Gastronorm . . ... . 33
Cadre coulissant . .. ... 33
Barres de séparation . .. ... .. 33
Chariots de transport . ... i 33

Chiffon de nettoyage a microfibores BPRO. . .......... ... ... ..., 33



Utilisation

Conditions d'utilisation

Caractéristiques du produit

B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH

A propos de ce produit

L'appareil B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH
est congu pour les utilisations suivantes :

* Maintien au chaud de repas dans des récipients Gastronorm couverts
* Transport de repas dans des récipients Gastronorm couverts
L'appareil B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH
ne convient pas pour réchauffer ou cuire des repas.

Le stockage et le transport de marchandises influencant défavorablement les
aliments ne sont pas autorisés.

L'appareil B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH
ne peut pas étre utilisé pour le chauffage des locaux.

Le chauffage a air pulsé dans la porte de I'appareil peut uniquement étre uti-
lisé avec la porte de I'appareil fermée en combinaison avec |'appareil
B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH.

L'appareil B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH
convient surtout pour utilisation dans la gastronomie sociale (cliniques, mai-
sons de retraite, garderies d'enfants), I'notellerie et la gastronomie (banquets,
traiteurs) ainsi que dans la gastronomie d'entreprise (cantines, restaurants
universitaires).

Le transport de personnes avec ou sur cet appareil et ses pieces rapportées
est interdit. L'appareil ne doit pas étre utilisé comme échelle de fortune ni
comme appareil d'escalade (enfants) (danger de basculement).

L'appareil ne peut pas étre utilisé pour le transport ou le stockage de subs-
tances/liquides dangereux ou toxiques.

Environnement

L'appareil peut étre utilisé a une température ambiante de +15 °C a +38 °C
et humidité de I'air normale (sans condensation).

L'appareil est congu pour une utilisation jusqu'a 2000 m d'altitude.

Initiation de tiers

Sil'appareil est prété a des tiers, ces personnes doivent étre instruites de la ma-
nipulation sre de I'appareil et leur attention attirée sur les dangers possibles.

Généralités

L'appareil B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH

est fabriqué en polypropyléne.

Les parois et la porte de I'appareil sont remplies de mousse PUR.

L'appareil peut étre chauffé. Le chauffage a air pulsé se trouve dans la porte

de I'appareil. La température est limitée par un thermostat.

L'appareil B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH

est disponible avec deux régulations de température différentes:

¢ B.PROTHERM 420 KBUH/620 KBUH: modele d'appareil avec tempéra-
ture de consigne réglée fixe d'env. +90 °C

¢ B.PROTHERM 420 KBRUH/620 KBRUH: modele d'appareil avec régu-
lation de température pour réglage variable de la température de
consigne. La température peut étre réglée par pas de 1 degré dans une
plage de +40°C a +85°C. Dans la position maximale (fonctionnement
"FullPower"), on atteint une température de consigne d'environ +90°C.



B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH

L'appareil B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH
est équipé d'une porte d'appareil avec une fermeture a genouillere. La char-
niere de porte brevetée permet si nécessaire de décrocher la porte de I'ap-
pareil dans une position spécifique.

Manipulation et fonctionnement

L'appareil B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH
se charge avec des récipients Gastronorm GN 1/1. Un cadre coulissant et
des barres de séparation (accessoires) permettent également de placer leurs
divisions.

L'appareil B.PROTHERM 620KBUH/620KBRUH peut par exemple accueillir
deux récipients Gastronorm d'une profondeur de 200 mm (GN 1/1 — 200),
I'appareil B.PROTHERM 420KBUH/420KBRUH deux récipients Gastronorm
d'une profondeur de 150 mm (GN 1/1 — 150)

L'état de fonctionnement de I'appareil B.PROTHERM 420KBUH/
B620KBUH est indiqué par une DEL d'affichage de fonctionnement.

L'appareil B.PROTHERM 420KBRUN/620KBRUH dispose d'un indicateur
de température a deux positions. L'indicateur de température est disposé a
c6té du logement des prises.

Apres un temps de préchauffage de 45 minutes, I'espace intérieur d'un ap-
pareil vide dont la porte est fermée passe de la température ambiante a une
température de +75 °C +/- 5 °C (pour le modele B.PROTHERM
420KBRUH/620KBRUH en fonctionnement "Full Power").

Grace a la bonne isolation, la température des repas introduits se maintient
pendant une longue période méme sans fonctionnement de chauffage. L'ap-
pareil est conforme aux exigences de la classe thermique A suivant

DIN EN 12571.

Les patins en matiere plastique a la face inférieure de I'appareil garantissent
une bonne stabilité. Les coins d'empilage situés a la face supérieure de I'ap-
pareil permettent d'empiler (au maximum) deux appareils I'un sur I'autre.

Des étriers de support inusables en plastique sont montés sur les cétés longs
de l'appareil.

La porte de I'appareil B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/
620 KBRUH est disponible avec un support pour cartes de menu. Sur les
cartes de menu disponibles comme accessoires, on peut par exemple men-
tionner le contenu de I'appareil.

B.PRO propose différents chariots de transport pour I'appareil
B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH.

Nettoyage

La porte de I'appareil est amovible. Le nettoyage de la porte de I'appareil ainsi
que du chauffage a air pulsé consiste a les essuyer (avec un chiffon humide).
Le logement des prises se ferme de maniere étanche a I'eau.

Le corps de I'appareil (sans la porte) peut étre nettoyé dans un lave-vaisselle,
pour autant que la température ne dépasse pas +90 °C a l'intérieur du lave-
vaisselle.

Réparation

Les pieces d'usure (patins, poignées, charnieres, coins d’empilage) sont ai-
sément remplagables.



Généralités

A propos de ce produit

B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH

Sécurité

L'appareil est construit suivant I'état de la technique la plus récente. Ce fai-
sant, toutes les exigences d'un fonctionnement conforme a la sécurité ont été
remplies. Cependant, le fonctionnement de I'appareil recéle des dangers ré-
siduels. Les consignes de sécurité et les indications d'avertissement de ce
mode d'emploi vous aideront a vous préserver de ces dangers.

Consignes de sécurité
Lire avec soin les consignes de sécurité de ce chapitre et les respecter.

L'exploitant est responsable du respect des consignes de sécurité de ce
mode d'emploi.

Indications d'avertissement

Respecter les indications d'avertissement avec symbole de danger (triangle
d'avertissement) contenues dans le texte.

Mode d'empiloi
Ce mode d'emploi doit étre lu avec soin avant la premiére mise en service.

L'exploitant est responsable de veiller a ce que tous les utilisateurs lisent ce
mode d'emploi avant la premiere utilisation de I'appareil.

Ce mode d'emploi doit étre conservé de telle maniere qu'il soit toujours ac-
cessible pour le personnel de service.

Nettoyage et maintenance

Isoler I'appareil du réseau électrique lors de travaux de nettoyage et de travaux
de maintenance ou de remplacement de pieces. Conserver la fiche secteur
et/ou la fiche de I'appareil a un endroit approprié pendant les travaux a effec-
tuer et les protéger de I'numidité, de la détérioration et de I'encrassement.

Utilisation
L'appareil peut uniguement étre utilisé dans le but prévu.
L'exploitant est responsable de |'utilisation correcte et conforme de I'appareil.

Conditions d'utilisation

L'appareil doit uniquement étre utilisé dans les conditions d'environnement
autorisées.

Les utilisateurs de I'appareil doivent étre instruits de sa manipulation et avoir
compris ce mode d'emploi.

Panneaux signalétiques
L'appareil comporte les panneaux signalétiques suivants:

Panneau signalé- Signification — emplacement
tique

Autocollant "Défense de pulvériser de I'eau” selon
DIN 4844-2 sur la tole de protection du chauffage
par air pulsé (coté intérieur de porte)

(c6té intérieur de porte)

Autocollant "Attention surface chaude" selon
DIN 4844-2 sur la tole de protection du chauffage

Remplacer sans tarder les panneaux illisibles, défectueux ou manquants.
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Transport

Mise en service

tims.

Manipulation et fonctionnement

Position droite de transport
Transporter |'appareil uniquement a la verticale.

Empilage de plusieurs appareils

Empiler au maximum deux appareils I'un sur I'autre. Toujours protéger contre
le basculement les appareils empilés.

Transport par camion ou camionnette
Fixer I'appareil sur les quatre cétés pour I'empécher de glisser.
Fixer I'appareil contre les mouvements verticaux pendant le transport.

Mise en service aprés stockage

Si I'appareil a été amené d'un local de stockage froid dans une cuisine, I'hu-
midité contenue dans I'air ambiant se condense a la surface de I'appareil. La
présence de ce film d'humidité constitue alors un danger de court-circuit ou
de choc électrique lorsque I'appareil est branché.

Ne mettre I'appareil en service que lorsqu'il a pris la température ambiante.

Raccordement électrique

La tension et la fréquence du réseau mentionnées sur la plaque signalétique
doivent correspondre aux valeurs correspondantes de la prise de courant.

Utiliser exclusivement un cordon d'alimentation d'origine.

L'appareil ne peut pas étre utilisé si I'isolation du cordon d'alimentation ou de
la fiche secteur ou de la fiche de I'appareil est endommagée.

Pour le débrancher, tirer uniquement sur le bottier de la fiche et sur le corps
de la fiche d'appareil.

Exploitation avec des onduleurs

Lors de I'utilisation d'onduleurs (p. ex. fonctionnement sur véhicule), on doit
absolument veiller a ce qu'une tension alternative purement sinusoidale
("pure sine") soit émise a la sortie.

L'utilisation d'onduleurs qui ne satisfont pas a cette exigence conduit a un
défaut du thermostat et ainsi a une défaillance de 'appareil.

Chauffage a air pulsé/porte de I'appareil

Le chauffage a air pulsé est monté dans la porte amovible de I'appareil. Des
chocs violents ou de fortes secousses peuvent endommager le chauffage
par air pulsé. Eviter les chocs violents et les fortes secousses.

Utiliser I'appareil uniguement avec la porte d'origine.

Le chauffage a air pulsé dans la porte de I'appareil peut uniquement étre uti-
lisé avec la porte de I'appareil fermée en combinaison avec |'appareil
B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH.

Généralités
L'utilisateur doit connaitre les dangers liés a I'appareil et pouvoir les estimer.

L'appareil peut uniqguement étre utilisé par des personnes dont les aptitudes
physiques, sensorielles ou intellectuelles ne présentent pas de limitations per-
tinentes pour la manceuvre de I'appareil.
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A Attention!

Dégradation possible de la qualité des produits alimentaires!

Les pannes de courant, les dysfonctionnements de I'appareil et les autres in-

terruptions pendant le stockage ou la régénération peuvent affecter la qualité

des produits alimentaires se trouvant dans I'appareil.

= Apres |'abaissement de la température a coeur, contréler sila qualité des
aliments est détériorée, le cas échéant éliminer les aliments.

Détériorations
L'appareil ne peut étre utilisé que s'il est en parfait état.

En cas de détérioration de I'appareil, empécher toute utilisation de celui-ci et
avertir immédiatement le service aprés-vente B.PRO.

Prescriptions d'hygiéne
Lors du maintien au chaud de repas, tenir compte des prescriptions corres-
pondantes propres aux aliments et des caractéristiques des aliments.

Empilage de plusieurs appareils
Empiler au maximum deux appareils I'un sur 'autre.

Récipient Gastronorm avec repas liquides

Des repas qui débordent et coulent hors de I'appareil peuvent provoquer des
échaudages. Toujours fermer avec un couvercle d'étanchéité les récipients

Gastronorm remplis de repas liquides. Eviter les mouvements brusques du

récipient Gastronorm.

Chargement

Remplir I'appareil uniguement avec des récipients Gastronorm recouverts de
couvercles.

Les récipients Gastronorm utilisés dans I'appareil doivent résister a la chaleur
jusgu'a une température d'au moins +100 °C. On ne peut par exemple pas
utiliser de récipients Gastronorm en polycarbonate.

N'utiliser le récipient Gastronorm que s'il est en parfait état. Le bord ne peut
pas étre déformé ni tranchant. Vous risqueriez d'endommager les parois in-
térieures de I'appareil.

La matiére plastique de I'appareil peut étre détériorée par des températures
supérieures a +100 °C. Ne pas introduire dans I'appareil de récipient Gastro-
norm ou autres objets qui sont plus chauds que +100 °C, p. ex. des réci-
pients Gastronorm ayant été chauffés dans un étuveur combiné.

Fonctionnement

Le chauffage a air pulsé dans la porte de I'appareil peut uniquement étre uti-
lisé avec la porte de I'appareil fermée en combinaison avec |'appareil
B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH. L'utilisation
de I'appareil avec la porte ouverte provoque des pertes calorifiques impor-
tantes.

Ne pas exploiter de sources de chaleur externes a l'intérieur de I'appareil.
Ne pas exploiter de flammes nues a I'intérieur de I'appareil.

La porte de I'appareil ne ferme pas de maniere absolument étanche. Pendant
le maintien au chaud de repas, de la vapeur d'eau chaude peut sortir de I'ap-
pareil. Danger d'échaudage!

Module de chauffage a air pulsé, éléments de |'appareil, objets et repas
chauds
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Le chauffage par air pulsé, l'intérieur de I'appareil et les objets qui y sont
contenus (p.ex. récipients Gastronorm) deviennent chauds en fonctionne-
ment (jusqu'a env. +90 °C) et peuvent provoquer des brllures. Ne saisir les
éléments chauds qu'avec une protection (p. ex. maniques ou gants de pro-
tection).

A Avertissement!

Danger d'échaudage!

Le couvercle de I'appareil ne ferme pas de maniere absolument étanche,

parce que sinon une dépression (vide) se formerait lors du refroidissement et

rendrait impossible I'ouverture du couvercle. Du fait que le couvercle ne ferme

pas de maniere absolument étanche, de la vapeur d'eau chaude peut

s'échapper de I'appareil pendant le maintien au chaud de repas et provoquer

de graves brQlures.

= Quvrir le couvercle avec grande prudence, le cas échéant mettre des
gants de protection.

Changement d'emplacement

L'appareil peut étre lourd lorsqu'il est rempli. Le levage de lourdes charges
peut provoquer de graves problemes de santé. Ceci vaut en particulier pour
les personnes qui sont déja atteints de Iésions de I'appareil locomoteur.

Afin de minimiser le risque pour la santé, toujours soulever |'appareil a deux
personnes. Si possible, utiliser un moyen auxiliaire approprié pour soulever
I'appareil.

Déplacer I'appareil en position droite, notamment ne pas placer |'appareil sur
le coté.

Maintenir la porte de I'appareil fermée pendant le changement d'emplace-
ment.

Toujours protéger les appareils empilés contre le basculement avant un dé-
placement.

Si un chéssis roulant (p. ex. chariot de transport) est utilisé pour changer
d'emplacement un appareil ou deux appareils empilés, toutes les mesures
doivent étre prises afin de ne pas mettre en danger des personnes ou des
biens. Ceci comprend entre autres:

* Ne pas dépasser la capacité de charge maximale du chassis roulant

* Relier le ou les appareils au chassis roulant de maniére empéchant tout
basculement

* Toujours déplacer le ou les appareils a deux personnes
¢ Rouler uniquement sur des surfaces dont I'inclinaison est inférieure a 10°.
¢ Bloguer |'appareil contre tout déplacement imprévu

Les patins de I'appareil s'usent lorsque I'appareil est déplacé directement sur
le sol. Afin d'éviter d'user les patins, ne pas tirer ni pousser |'appareil directe-
ment sur le sol.

Ne jamais pousser ou tirer I'appareil en travers des patins. Danger de bascu-
lement.

Les arétes et les coins du corps en matiere plastique peuvent étre détériorés
en cas de chocs brusques. Dans ce cas, de |'eau peut pénétrer dans la paroi
de I'appareil, surtout en cas de nettoyage dans un lave-vaisselle.

Toujours manipuler I'appareil avec soin. Eviter les chocs.



Nettoyage et entretien

Maintenance

B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH

Hygiéne
Les prescriptions de la directive sur I'hygiene 93/43/CEE ainsi que les pres-
criptions d'hygiene nationales des pays sont a respecter.

Intervalle de nettoyage
Nettoyer |'appareil a fond apres chaque utilisation.

Méthode de nettoyage

N'utiliser que des méthodes de nettoyage autorisées.

Ne pas utiliser d'objets pointus ou acérés pour le nettoyage.

Ne pas utiliser d'appareil a jet de vapeur ni de nettoyeur a haute pression.

Produits de nettoyage

N'utiliser que des produits de nettoyage autorisés.

Ne pas utiliser de produits abrasifs. Les produits abrasifs griffent la surface.
N'utiliser aucun des produits de nettoyage suivants (dégats matériels!):

* Ethanol, isopropanol et alcools supérieurs

e Acétone

* Benzine

e Térébenthine

* Ester d'acide acétique

Chauffage a air pulsé

De I'eau pénétrant dans le chauffage a air pulsé peut provoquer un court-cir-
cuit. Dans ce cas, il y a danger de choc électrique.

Avant le nettoyage, tirer la fiche secteur et la fiche de I'appareil.

Ne pas utiliser de pieces métalliques pour le nettoyage. Les pieces métal-
liques peuvent endommager I'appareil et/ou provoquer de la corrosion.

Prise de courant d'appareil
De I'eau pénétrant dans la prise de courant d'appareil peut provoquer un
court-circuit. Dans ce cas, il y a danger de choc électrique.

Avant de nettoyer I'appareil, tirer la fiche secteur et la fiche de I'appareil. Ran-
ger le cordon d'alimentation a un endroit approprié et le protéger de I'humi-
dité. Fermer la prise de courant d'appareil de maniere étanche a |'eau avec

le couvercle.

Chauffage a air pulsé, éléments de I'appareil et objets chauds

Le chauffage a air pulsé, I'intérieur de I'appareil et les objets qui s'y trouvent
deviennent chauds durant le fonctionnement (danger de brllure!). Laisser re-
froidir I'appareil avant le nettoyage.

Eau de nettoyage
Sécher soigneusement I'appareil apres le nettoyage.

Si de I'eau de nettoyage parvient sur le sol pendant ou apres le nettoyage, il
y a danger de glissade.

Essuyer completement I'eau de nettoyage qui s'est écoulée sur le sol.

Contréle périodique de sécurité électrique

Au moins tous les 6 mois, faire effectuer un contréle périodique de sécurité
suivant les normes de la série DIN VDE 0701-0702 par un électricien.



B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH

Réparation

Normes et directives

Identification de produit

Cable de raccordement et fiche secteur

Au moins tous les 6 mois, contrbler le cable de raccordement et la fiche sec-
teur suivant BGV A3 ou prescriptions nationales correspondantes pour dété-
riorations mécaniques et vieillissement éventuels.

Personnes habilitées

L'appareil peut uniguement étre réparé par du personnel formé par B.PRO.
En cas de dommage, il faut avertir le service apres-vente de B.PRO.

En cas de réparations par d'autres personnes ou sans autorisation, la garan-
tie devient caduque.

Respecter les normes, directives et prescriptions de sécurité en vigueur.

L'exploitant est responsable du respect des normes, directives et prescrip-
tions de sécurité en vigueur.

L'appareil est pourvu d'une plague signalétique. En cas d'enlevement de la
plague signalétique, la garantie devient caduque.
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Transport

Contréler/régler les dommages de @ L'appareil doit étre contrdlé immédiatement apres la livraison pour dom-
transport mages de transport éventuels (contrdle visuel).

= Mentionner les dommages de transport sur le bulletin d'expédition en
présence du transporteur (description du défaut).

» Faire confirmer les dommages par le transporteur (signature).

» Conserver |'appareil et envoyer une réclamation avec le bulletin d'expé-
dition aupres de B.PRO pour les dommages.
—ou-
Ne pas accepter I'appareil et le rendre au transporteur pour renvoi a
B.PRO.

= Ceci garantit un reglement correct du dommage. Les dommages de
transport signalés tardivement doivent étre prouvés de maniére probante
par le destinataire de I'appareil.

Etendue de la livraison

(1) B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH ou 620 KBUH/620 KBRUH
(2) Mode d'emploi
(3) Cordon d'alimentation

L'étendue exacte de la livraison et I'exécution de I'appareil sont mentionnées
sur les documents de livraison.

Déballage = Ouvrir I'emballage de transport aux endroits prévus. Ne pas déchirer ni
couper!

» \/érifier le contenu de la livraison.

Elimination du matériel @ Les matériaux d'emballage sont constitués de matériaux recyclables.

! Lo 1 3N
d'emballage  w Envoyer le matériel d'emballage au recyclage de maniére correcte et
compatible avec I'environnement, conformément aux stipulations légales
en vigueur.
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Conditions préalables a
I'exploitation

Brancher I'appareil

Mise en service

v L'appareil ne présente pas de défauts connus ni de dommages visibles

v" Tension sinusoidale en cas d'exploitation de I'appareil avec I'onduleur (p.
ex. fonctionnement dans un véhicule)

&= L'appareil ne possede pas d'interrupteur "Marche/Arrét". L'appareil est
"enclenché" par branchement au réseau électrique.

<= Si trop d'appareils froids (consommation de courant maximale) sont rac-
cordés simultanément au réseau électrique, il peut arriver que le disjonc-
teur différentiel ou le fusible de I'installation domestique se déclenchent.

% Sous-chapitre "Caractéristiques électriques” a la page 32.

A Attention!

Dommage matériel aux circuits électriques de I'appareil!

Si I'appareil n'est pas prévu pour la tension de réseau et la fréquence du ré-

seau présentes, le circuit électrique de I'appareil peut étre endommage.

= Avant le raccordement, s'assurer que la tension et la fréquence du ré-
seau mentionnées sur la plaque signalétique correspondent aux valeurs
correspondantes de la prise de courant.

» \eiller a ce qu'il n'y ait pas d'objets sensibles a la chaleur a I'intérieur de
I'appareil.

» S'assurer qu'iln'y a pas trop d'appareils raccordés simultanément au ré-
seau électrique.

= Quvrir le couvercle de la prise de courant d'appareil (a la face arriere de
I'appareil) par rotation de la poignée de verrouillage dans le sens contraire
des aiguilles d'une montre.

@or = U/ﬁ

» Rabattre le couvercle de fermeture et le laisser se verrouiller dans le ren-
foncement.
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@ﬁ\ | —

Insérer la fiche de I'appareil dans la prise de courant d'appareil.

B.PROTHERM 420 KBUH/620 KBUH

Insérer la fiche secteur dans la prise de courant.

L'affichage DEL de fonctionnement clignote en VERT pendant la phase
d'échauffement.

Lorsque la phase d'échauffement est terminée et donc que la tempéra-
ture est atteinte, la DEL s'allume en permanence.

& Le chauffage est démarré et arrété a I'aide de la régulation de tempéra-

ture. Lorsque le chauffage est activé, I'affichage DEL clignote en vert.
Lorsque le chauffage est arrété, I'affichage DEL est allumé en vert en
continu.

B.PROTHERM 420 KBRUH/620 KBRUH

i

Le réglage d'usine de I'appareil est le fonctionnement "Full Power" (FP).
L'appareil atteint la température maximale (env. +90 °C) en fonctionne-
ment "Full Power".

Insérer la fiche secteur dans la prise de courant.

L'indicateur de température effectue un autodiagnostic de I'affichage par
DEL et affiche brievement 88.

L'indicateur de température passe ensuite a I'affichage de la température
réelle.

Un affichage DEL en forme de point a droite du deuxieme chiffre de I'in-
dicateur de température signale que le chauffage est en fonctionnement.

= Lorsque la régulation de température coupe le chauffage, la DEL en

forme de point a droite du deuxieme chiffre s’éteint. La régulation de tem-
pérature peut déja couper le chauffage lorsque la température de
consigne n'est pas encore completement atteinte.

-11 -
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Manipulation et fonctionnement

Vue d'ensemble de I'appareil

(1) Renfoncement pour le couvercle de fermeture en position d'ouverture
(2) Logement des prises

(8) Couvercle de fermeture; la prise de courant d'appareil se trouve en des-
Sous

(4) Poignée de verrouillage du couvercle de fermeture

(5) Alaface avant de la porte BPT 420/620 KBUH: Film avec I'affichage DEL
BPT 420/620 KBRUH: Régulation de température

Fiche de I'appareil

Cordon d'alimentation

Fiche secteur

Coin d'empilage

Etrier de support

A la face avant de la porte: Support pour cartes de menu
Porte de I'appareil

Chauffage a air pulsé (dans la porte de |'appareil)
Charniere de porte

Sur la face inférieure: Patins

Etrier de fermeture de la porte

Glissiere

—_2 O =

@ Une carte de menu (accessoire) peut étre insérée dans le support pour
cartes de menu. Les repas contenus dans I'appareil peuvent étre men-
tionnés avec un feutre sur cette carte.

-12-



B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH

Régulation de température — vue  Régulation de température

d'ensemble

B.PROTHERM 420 KBRUH/620 KBRUH

s

Affichage de température: lorsque I'appareil est enclenché, affiche la
température réelle dans I'appareil ainsi que la température de consigne
lorsqu'on appuie brievement sur une touche quelconque.

En cas d’erreur, 'affichage de température indique un code d’erreur.

Touche "haut": augmente la température de consigne (appuyer plusieurs
fois ou la maintenir enfoncée pendant plusieurs secondes).

Touche "bas": diminue la température de consigne (appuyer plusieurs
fois ou la maintenir enfoncée pendant plusieurs secondes).

Affichage DEL en forme de point "chauffage en fonctionnement": s'al-
lume lorsque le chauffage est en service.

B.PROTHERM 420 KBUH/620 KBUH

/ S
Power —( )—
pOS

N

= Sur le B.PROTHERM 420 KBUH/620 KBUH, la température de consigne

est définie de maniére fixe sur +90°C; un film avec I'affichage DEL rem-
place I'affichage de température et les touches.

L'affichage DEL de fonctionnement clignote en VERT pendant la phase
d'échauffement.

Lorsque la phase d'échauffement est terminée et donc que la tempéra-
ture est atteinte, la DEL s'allume en permanence.

-13-
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Afficher la température de
consigne

Régler la température de
consigne

OO

B.PROTHERM 420 KBRUH/620 KBRUH

La plage de régulation de température est comprise entre +40 °C et
+85 °C. L'appareil atteint la température maximale (env. 90°C) en fonc-
tionnement "Full Power" (FP). Le fonctionnement "Full Power" est le ré-
glage d'usine de I'appareil.

= Raccorder |'appareil au réseau électrique.
% Sous-chapitre "Brancher I'appareil" a la page 10.
L'indicateur de température effectue un autodiagnostic de I'affichage par
DEL et affiche brievement 88.
L'indicateur de température passe ensuite a I'affichage de la température
réelle.
Le clignotement de I'affichage DEL en forme de point a droite du deu-
xieme chiffre de I'indicateur de température signale que le chauffage est
en fonctionnement.

» Pour afficher la température de consigne, appuyer brievement sur une
touche quelconque de la régulation de température.
La température de consigne est affichée. L'affichage FP signale le fonc-
tionnement "Full Power", c. a d. la température de consigne maximale.
L'affichage revient automatiquement a la température réelle apres
quelques secondes.

B.PROTHERM 420 KBRUH/620 KBRUH

@ Le réglage de température le plus bas est +40 °C, le plus élevé FP (Full
Power), correspondant a une température d'env. +90 °C.

= Pendant le réglage de la température de consigne, I'appareil coupe au-
tomatiquement le chauffage. L'affichage DEL en forme de point a droite
du deuxieme chiffre de l'indicateur de température ne s'allume pas.
Apres le réglage de la température de consigne, le chauffage s'enclenche
automatiquement si la température réelle est trop faible.

v' L'appareil est branché sur le réseau électrique
» Pour diminuer la température de consigne, appuyer plusieurs fois de
suite brievement sur la touche "bas".

Apres la premiere pression, la température de consigne est affichée (FP
signale le fonctionnement "Full Power"). Toute pression supplémentaire
diminue la température de consigne de 1 °C.

Enfoncer la touche "bas" et la maintenir enfoncée.
Aprés env. 1 s, le réglage de la température change en continu.

» Pour augmenter la température de consigne, appuyer plusieurs fois sur
la touche "haut".

Apres la premiere pression, la température de consigne est affichée (FP
signale le fonctionnement "Full Power"). Toute pression supplémentaire
augmente la température de consigne de 1 °C.

Enfoncer la touche "haut" et la maintenir enfoncée.
Aprés env. 1 s, le réglage de la température change en continu.
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Ouvrir la porte de I'appareil

ot o

i o

B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH

Attendre apres la fin du réglage que l'indicateur de température passe a
I'affichage de la température réelle.

Le dernier réglage de la température de consigne est automatiquement
enregistré.

L"appareil mémorise la température de consigne de maniere durable.
Aprés interruption de I'alimentation en tension, la derniere température
de consigne réglée est active.

Si I'alimentation en tension est interrompue pendant le réglage d'une
nouvelle température de consigne, la température de consigne actuelle
reste inchangée. L'appareil mémorise une nouvelle température de
consigne apres que l'indicateur de température est revenu a la tempéra-
ture réelle.

v

L'appareil est séparé du réseau électrique

Ouvrir le levier de fermeture juste assez pour que I'étrier de fermeture se
dégage (1).

Repousser I'étrier de fermeture (2).

» Rabattre la porte de |'appareil pour I'ouvrir.

A Attention!

Danger de basculement!

En raison du centre de gravité de la porte de I'appareil, il existe un risque de
basculement du conteneur en cas de mauvais angle d'ouverture de la porte
de I'appareil.

» Choisir un angle d'ouverture de porte de 90° ou 270°. Eviter les autres

angles d'ouverture de porte et/ou prendre des mesures de protection
adaptées pour prévenir le basculement.
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1

Fermer la porte de I'appareil = Fermer la porte de I'appareil.

» Accrocher |'étrier de fermeture (1.) et fermer le levier de fermeture (2.).

Préchauffer I'appareil @ Lorsqu'une grande partie du volume de I'appareil est chargé de repas
chauds, le préchauffage n'est pas nécessaire. Si on n'introduit qu'une
petite quantité de repas chauds, nous recommandons de préchauffer
I'appareil avant de le chargement.

B.PROTHERM 420 KBUH/620 KBUH

@ Apres un temps de préchauffage de 45 minutes, l'intérieur de I'appareil
vide atteint une température de +75 °C +/- 5 °C.
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Remplir I'appareil

B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH

B.PROTHERM 420 KBRUH/620 KBRUH

@ En fonctionnement "Full Power", l'intérieur de I'appareil vide atteint une
température de +75 °C +/- 5 °C apres un temps de préchauffage de 45
minutes.

v" Appareil non rempli

» \/eiller a ce qu'il n'y ait pas d'objets sensibles a la chaleur a I'intérieur de
I'appareil.

®» Fermer la porte de 'appareil.
% Sous-chapitre "Fermer la porte de I'appareil" a la page 16.

= Raccorder I'appareil au réseau électrique.
% Sous-chapitre "Brancher I'appareil" a la page 10.

B.PROTHERM 420 KBRUH/620 KBRUH
» Sinécessaire, régler la température de consigne.

% Sous-chapitre "Régler la température de consigne" a la page 14.
» Préchauffer I'appareil aussi longtemps que désiré.

= Toujours charger I'appareil de bas en haut pour que le centre de gravité
de I'appareil reste le plus bas possible.

@ B.PRO recommande le remplissage a I'aide de récipients Gastronorm en
acier inoxydable (bonne conductibilité thermique en comparaison avec
les récipients Gastronorm en matiere plastique).

& Les repas peuvent exclusivement étre introduits dans I'appareil dans des
récipients Gastronorm recouverts.

<= Toujours fermer avec un couvercle d'étanchéité les récipients Gastro-
norm remplis de repas liquides.

v" Appareil préchauffé si nécessaire (petite quantité de repas)

v" Récipients pour repas et repas chauffés (récipient pas plus chaud que
+100 °C)

v" Récipients Gastronorm en parfait état (p. ex. pas de bord déformé ou
tranchant)

v" Récipients Gastronorm recouverts (pour les récipients avec des repas li-
quides a l'aide d'un couvercle d'étanchéité)

A Avertissement!

Le chauffage a air pulsé est chaud!

Le chauffage a air pulsé dans la porte de I'appareil devient tres chaud en

fonctionnement de maintien au chaud et peut provoquer des brdlures.

» | ors du remplissage, éviter le contact direct avec le chauffage a air pulsé
(coté intérieur de la porte de I'appareil).

» Sjl'appareil est raccordé au réseau électrique, couper 'appareil du ré-
seau.

» Quvrir la porte de I'appareil.
% Sous-chapitre "Ouvrir la porte de I'appareil" a la page 15.
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Amener |'appareil au nouveau lieu
d'installation

Introduire les récipients Gastronorm a I'horizontale dans |'appareil, sans
les fausser latéralement.

Fermer la porte de I'appareil avec le levier de fermeture.
% Sous-chapitre "Fermer la porte de I'appareil" a la page 16.

Si nécessaire, rebrancher I'appareil sur le réseau électrique apres I'avoir
rempli et poursuivre le chauffage.

= L'appareil peut étre lourd lorsqu'il est rempli. Afin de minimiser le risque

pour la santé, toujours soulever I'appareil a deux personnes. Si possible,
utiliser un moyen auxiliaire approprié pour soulever I'appareil.

= Pour le changement d'emplacement, on peut empiler au maximum deux

appareils I'un sur 'autre. Les appareils empilés doivent toujours étre pro-
tégés contre le basculement lors d'un changement d'emplacement.

@ B.PRO propose divers chariots de transport pour I'appareil.

= Si un chassis roulant (p. ex. chariot de transport) est utilisé pour changer

59 X

d'emplacement un appareil ou maximum deux appareils empilés, toutes
les mesures doivent étre prises afin de ne pas mettre en danger des per-
sonnes ou des biens. Ceci comprend entre autres:

* Ne pas dépasser la capacité de charge maximale du chassis roulant

* Relier le ou les appareils au chassis roulant de maniere empéchant
tout basculement

* Toujours déplacer le ou les appareils a deux personnes

* Rouler uniguement sur des surfaces dont I'inclinaison est inférieure a
10°.

¢ Bloguer l'appareil contre tout déplacement imprévu

Deux personnes

Tirer la fiche secteur.

Tirer la fiche de I'appareil.

Ranger le cordon d'alimentation a un endroit approprié et le protéger de

I'humidité.

Fermer le couvercle de fermeture de la prise de courant d'appareil.

or ”U/”ﬁ

Fermer le couvercle de fermeture de maniere étanche a I'eau par rotation
de la poignée de verrouillage dans le sens des aiguilles d'une montre.
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Maintenir des repas au chaud

B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH

» S'assurer que la porte de I'appareil de I'appareil est bien fermée.

®» Sjnécessaire, empiler (au maximum) deux appareils; ce faisant, laisser les
patins de I'appareil supérieur se verrouiller dans les coins d'empilage de
I'appareil inférieur.

= Toujours protéger contre le basculement les appareils empilés.

®»  Amener avec prudence le ou les appareils au nouvel emplacement.

1 Méme débranché, I'appareil peut maintenir au chaud des repas pendant
une période prolongée grace a sa bonne isolation. L'appareil est
conforme aux exigences de la classe thermique A suivant DIN EN 12571.

< Lors du maintien au chaud de repas, tenir compte des prescriptions cor-
respondantes propres aux aliments et des caractéristiques des aliments.
Il est déconseillé de maniere générale de laisser des repas pendant une
période prolongée dans I'appareil.

= L'utilisation de I'appareil pendant une période prolongée avec la porte
ouverte provoque des pertes calorifiques importantes. Lorsque |'appareil
est raccordé au réseau électrique, ne pas laisser la porte de I'appareil ou-
verte.

A Avertissement!

Vapeur d'eau chaude!

La porte de I'appareil ne ferme pas de maniére absolument étanche. La va-

peur d'eau chaude sortant de 'appareil peut provoquer des échaudages.

= Ne pas saisir I'appareil a proximité du bord de la porte avec les mains non
protégées.

» | orsque l'appareil a été séparé du réseau électrique apres le préchauf-
fage (p. ex. pour un changement d'emplacement), raccorder a nouveau
I'appareil au réseau électrique.

% Sous-chapitre "Brancher I'appareil" a la page 10.
» Maintenir la porte de I'appareil fermée pendant le maintien au chaud.
= Maintenir les repas au chaud aussi longtemps que désiré.
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Enlever les repas

A Avertissement!

Vapeur d'eau chaude!

La porte de 'appareil ne ferme pas de maniere absolument étanche. La va-

peur d'eau chaude sortant de I'appareil peut provoquer des échaudages. En

outre, de la vapeur d'eau chaude peut sortir de I'appareil a I'ouverture de la

porte de I'appareil.

= Ne pas saisir I'appareil a proximité du bord de la porte avec les mains non
protégées.

® Toujours la porte de I'appareil avec prudence et garder une distance suf-
fisante.

A Avertissement!

Le chauffage a air pulsé, l'intérieur de I'appareil, les récipients Gastro-

norm sont chauds!

En fonctionnement de maintien au chaud, le chauffage a air pulsé, I'intérieur

de I'appareil et les récipients Gastronorm ou autres objets qu'il contient de-

viennent chauds et peuvent provoquer des brllures.

» Ne saisir les éléments chauds qu'avec une protection (p. ex. maniques
ou gants de protection).

A Avertissement!

Aliments liquides chauds!

Les repas liquides chauds peuvent déborder du bord du récipient Gastro-
norm et provoguer des échaudages.

= Toujours fermer les récipients Gastronorm a I'aide du couvercle d'étan-
chéité.

Tenir les récipients Gastronorm a I'horizontale.

Eviter les mouvements brusques du récipient Gastronorm.

» Sj|'appareil est raccordé au réseau électrique, couper I'appareil du
réseau.

= Quvrir la porte de 'appareil.

» Enlever les récipients Gastronorm.

= Sjon n'aprélevé qu'une partie des repas, refermer la porte de |'appareil
et le cas échéant rebrancher I'appareil sur le réseau.

= L'appareil doit étre nettoyé a fond apres I'utilisation.
% Chapitre "Nettoyage et entretien" a la page 26.
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Mise hors service de I'appareil

B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH

Mise hors service

» Tirer la fiche secteur.

» Tirer la fiche de I'appareil.

» Ranger le cordon d'alimentation a un endroit approprié et le protéger de
I'"humidité.

®» [Fermer la prise de courant d'appareil avec le couvercle.

@r = U/F“

= Fermer le couvercle de fermeture de maniere étanche a l'eau par rotation
de la poignée de verrouillage dans le sens des aiguilles d'une montre.

o ”\U/ﬁ
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La DEL d’affichage / l'indicateur
de température ne s'allument pas

La DEL d'affichage de
fonctionnement est allumée, mais
les repas ne sont pas
(suffisamment) maintenus au
chaud

Aide en cas de probleme

Cause

Mesure

Environnement trop lumineux.

» Assombrir la DEL/I'indicateur de tem-

DEL d'affichage de fonctionne-
ment/indicateur de tempéra-
ture défectueux.

pérature.
» Sile probleme persiste, contrbler

d'autres causes possibles.
La fiche secteur et/ou la fiche | ® Insérer la fiche secteur et/ou la fiche
de I'appareil est débranchee. de I'appareil dans la prise de cou-

rant/la prise de courant d'appareil.
Cordpn d'alimentation endom- | = Faire remplacer le cordon d'alimenta-
mage; p. ex. fil brisé (possible tion par un centre de réparation
également sans détérioration agréé
extérieure). o ) . .

% Chapitre "Réparation” a la

page 30.
Le disjoncteur différentiel de » Réenclencher le disjoncteur différen-
I'installation domestique a dé- tiel.
clenché. . .
®» Ne pas enclencher trop d'appareils

en méme temps.
Le coupe-circuit coté batiment | = Veérifier le coupe-circuit coté batiment
est défectueux. et le remplacer si nécessaire.
Electronique de I'appareil ou » Avertir le service apres-vente

B.PRO.
%  Chapitre "Réparation" a la
page 30.

B.PROTHERM 420 KBUH/620 KBUH

Cause Mesure

Aliments introduits trop froids. | = Introduire uniquement des repas
chauds dans I'appareil.

Porte de I'appareil mal fer- » Couvrir les récipients Gastronorm

mee/repas non couverts. avec les couvercles de récipients
Gastronorm.

» [Fermer correctement la porte de I'ap-

pareil.

L'électronique de I'appareil est | =»

défectueuse.

Avertir le service aprés-vente

B.PRO.

%  Chapitre "Réparation” a la
page 30.
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B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH

L'indicateur de température n B.PROTHERM 420 KBRUH/620 KBRUH
s'allume, mais les repas ne sont

pas (suffisamment) maintenus au

Cause Mesure

chaud

L'appareil est extérieurement
endommagé

Le poids de I'appareil vide
augmente

Aliments introduits trop froids.

» |ntroduire uniquement des repas
chauds dans I'appareil.

Porte de 'appareil mal fer-
meée/repas non couverts.

» Couvrir les récipients Gastronorm
avec les couvercles de récipients
Gastronorm.

®» [Fermer correctement la porte de I'ap-
pareil.

La température de consigne
est réglée trop basse.

» Augmenter la température de
consigne.
% Sous-chapitre "Régler la tempé-
rature de consigne" a la page 14.

L'électronique de I'appareil est
défectueuse.

» Avertir le service apres-vente
B.PRO.
% Chapitre "Réparation” a la
page 30.

Cause

Mesure

Dommage lors du transport,
d'un changement d'emplace-
ment ou d'une autre interven-
tion extérieure.

» Mettre I'appareil hors service.
% Sous-chapitre "Mise hors ser-
vice" a la page 21.
» Bloquer 'appareil contre tout enclen-
chement intempestif.
» Avertir un centre de réparation agréeé.
%  Chapitre "Réparation" a la
page 30.

Cause

Mesure

Pénétration d’eau due a un
dommage externe.

» Mettre I'appareil hors service.
% Sous-chapitre "Mise hors ser-
vice" a la page 21.
» Bloquer 'appareil contre tout enclen-
chement intempestif.
» Avertir un centre de réparation agréeé.
%  Chapitre "Réparation" a la
page 30.
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B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH

Diagnostic court BPT 420/620 KB(R)UH
a partir de la version 2

DEL bicolore de B.PROTHERM 420/620 KBUH
fonctionnement/état

Clignote, verte, 0,5 Hz: Echauffement
Allumée, verte Température atteinte
Messages d'erreur
Clignote, 2 s rouge, Court-circuit de chauffage
2 s verte (Court-circuit dans le fil chauffant du tapis en
silicone)
Clignote, 1 s rouge, Rupture de sonde chaine CTP
2 s verte
Clignote, 1 s rouge, Court-circuit de la sonde chaine CTP
1 s verte
Allumage permanent, rouge | Onduleur incorrect (forme non sinusoidale)
Clignote, 0,5 s rouge, Surtension
0,5 s éteinte
Clignote, 0,5 s rouge, Sous-tension
3,5 s éteinte

B.PROTHERM 420/620 KBRUH

Affichage de température
Plage de réglage: 0a90°C
Zone d'affichage -9°Cag99°C
Affichage 'HI": >99 °C
Affichage 'LO": <-9°C
Affichage 'FP": Mode pleine puissance
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Messages d'erreur

B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH

®/O: Chauffage
active
°
Chauffage
inactif
O
Code Erreur Cause Mesure
HS: (H5) |Court-circuit de |Court-circuit sur I'élé- |= Contrler I'étan-
chauffage; la  |ment chauffant CTP, chéité de la masse
puissance est |éventuellement péné- de scellement de
désactivée tration d’humidité dans o t chauffant
le boitier en aluminium element chauftant.
de I'élément chauffant |m  Sj nécessaire, ins-
CTP taller un nouvel élé-
ment chauffant.
FB: (F6) |Bris de sonde |Sonde de température |® Remplacement de
défectueuse, ligne ca- la sonde CTN.
ractéristique de résis-
tance en dehors des
tolérances
FS: (F5) |Court-circuit de |Les cables d'alimenta- |» Remplacement de
sonde tion de la sonde de la sonde CTN
température génerent
un court-circuit, ligne
caractéristique de ré-
sistance en dehors des
tolérances
- Pas d'affichage »  Contréler les lignes
d'alimentation et la
protection d'appa-
reil sur I'électro-
nique de régulation.
Uo Surtension >260 V »  Contréler la tension
de réseau
Uu Sous-tension  |<200V »  Controdler la tension

de réseau

- 25—




B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH

Intervalle de nettoyage

Méthodes de nettoyage

Produits de nettoyage

Nettoyage et entretien

L'appareil doit étre nettoyé a fond apres chaque utilisation.

La méthode de nettoyage prescrite pour le nettoyage de routine journalier est
d'essuyer avec un chiffon humide. Ne pas utiliser d'objets pointus ou acérés
pour le nettoyage.

Les saletés coriaces peuvent étre enlevées avec une brosse (matiere plas-
tigue ou soies naturelles).

Si nécessaire, le corps de I'appareil (sans la porte de I'appareil) peut étre mis
au lave-vaisselle pour le nettoyage.
&= La température du lave-vaisselle ne peut pas dépasser +90 °C.

<= Ne pas utiliser d'appareil a jet de vapeur, de nettoyeur a haute pression
ni d'appareils similaires.

= Il n'est pas permis de plonger I'appareil dans un liquide (p. ex. de I'eau).

Surfaces en matiére plastique

A Attention!

Dommage matériel!

Les produits de nettoyage pour I'acier inoxydable et les produits abrasifs
griffent la surface. Les produits de nettoyage ci-aprés ou les produits de net-
toyage contenant les composants suivants endommagent la surface:

— Ethanoal, isopropanol ou alcools supérieurs

— Acétone

— Benzine

— Térébenthine

— Ester d'acide acétique

» Ne pas utiliser de produit de nettoyage pour I'acier inoxydable ni de pro-
duits abrasifs.

» Ne pas utiliser de produits de nettoyage contenant des solvants.

Les produits de nettoyage suivants peuvent étre utilisés:
¢ Produit de nettoyage du commerce en solution aqueuse
¢ (Chiffon de nettoyage doux

¢ (Chiffon de nettoyage a microfibres B.PRO (utiliser uniquement avec de
I'eau)
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Nettoyer I'appareil

B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH

Surfaces en acier inoxydable

A Attention!

Dommage matériel!

Le contact des substances suivantes avec I’acier inoxydable peut entrainer /

favoriser la corrosion:

— Acides concentrés, halogénes (par exemple chlorures, bromures, iodures)
et leurs sels ainsi que les épices contenant des sels de cuisson

—Vapeurs d'acide chlorhydrique qui se dégagent p. ex. lors de I'utilisation de
produits de nettoyage industriels

— Contact avec des métaux étrangers (par exemple acier ou fer)

— Contact avec le fer (p. ex. laine d'acier, copeaux de tuyauteries, eau
contenant des particules de fer.)

De la corrosion peut également apparaitre en dessous des couches de

chaux, de graisse, d'amidon et de protéines — par manque d'air.

» Fviter le contact avec les acides concentrés, les halogenes et leurs sels,
les épices, les métaux étrangers, le fer ou les substances contenant du
fer. Le cas échéant, essuyer avec un chiffon rincé dans I'eau claire.

» Ne pas blesser la surface de I'acier inoxydable, en particulier pas avec
d'autres métaux.

» [Enlever régulierement les couches de chaux, de graisse, d'amidon et de
protéines par nettoyage.

Les produits de nettoyage suivants peuvent étre utilisés:
* Produit de nettoyage du commerce en solution aqueuse
¢ (Chiffon de nettoyage doux

¢ Chiffon de nettoyage a microfibres B.PRO (utiliser uniquement avec de
I'eau)

Produits de nettoyage pour surfaces en acier inoxydable en cas de fortes sa-

lissures:

* Produit de nettoyage pour I'acier inoxydable du commerce, p. ex.
DeepClean Stainless Steel

» Toujours maintenir les surfaces en acier inoxydable propres, seches et
laisser |'air y circuler.

A Avertissement!

Entrée d'eau dans le chauffage a air pulsé!

Si I'appareil est placé avec la porte de I'appareil montée dans un lave-vais-
selle, de I'eau pénétre dans le chauffage a air pulsé. Dans ce cas, il y a un
risque d'électrocution lorsque I'appareil est rebranché sur le réseau élec-
trique. En outre, le chauffage a air pulsé peut étre endommagé.

A Attention!

Danger de glissade!

Si de I'eau de nettoyage parvient sur le sol pendant ou apres le nettoyage, il
y a danger de glissade.

» Essuyer complétement I'eau qui s'est écoulée sur le sol.

» Tirer la fiche secteur.
» Tirer la fiche de I'appareil.
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B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH

Décrocher la porte de I'appareil

» Ranger le cordon d'alimentation & un endroit approprié et le protéger de
I'humidité.

» Fermer la prise de courant d'appareil de maniere étanche a I'eau avec le
couvercle.
% Chapitre "Mise hors service" a la page 21.

® Sjnécessaire ou pour le nettoyage du corps de I'appareil au lave-vais-
selle, décrocher la porte de I'appareil.
% Sous-chapitre "Décrocher la porte de I'appareil" a la page 28.

» S'assurer que l'intérieur de I'appareil et le chauffage a air pulsé ont refroi-
di.

= Nettoyer I'appareil a I'aide des méthodes de nettoyage et produits de
nettoyage précédemment décrits.

» [Essuyer I'appareil pour le sécher apres le nettoyage.

@ Aux fins de nettoyage, la porte peut étre décrochée. Sile corps de I'ap-
pareil doit étre nettoyé au lave-vaisselle, la porte battante doit de maniere
générale étre décrochée.

» Relever la porte battante (1.). Veiller a ce que I'élément charniére et la
porte de I'appareil restent paralleles I'un a 'autre (voir dessin agrandi).

» ‘Faire glisser la porte battante vers le haut (2.) et la décrocher de sa char-
niere.

gd

=p=
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Faire entretenir réguliérement
I'appareil

Traiter le couvercle de fermeture
de la prise de courant d'appareil
avec un produit d'entretien pour le
caoutchouc

Faire effectuer un controle
périodique de sécurité électrique

Veérifier le cable de raccordement
et la fiche secteur

B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH

Maintenance

&= B.PRO recommande une maintenance réguliere de |'appareil par du per-
sonnel spécialisé formé en conséquence. Une maintenance réguliere
prévient les pannes d'appareil, allonge la durée de vie de I'appareil et pré-
serve de maniére générale la valeur.

® Faire entretenir régulierement I'appareil par du personnel spécialisé formé
en conséguence.

= Afin d'augmenter la durée de vie du joint en caoutchouc du couvercle de
fermeture de la prise de courant d'appareil, traiter régulierement (tous les
mois) le joint en caoutchouc avec un produit d'entretien pour le caout-
chouc du commerce.

= Au moins tous les 6 mois, faire effectuer un contréle périodique de sécu-
rité suivant les normes de la série DIN VDE 0701-0702 par un électricien.

= Au moins tous les 6 mois, contrdler le cable de raccordement et la fiche

secteur suivant BGV A3 ou prescriptions nationales correspondantes
pour détériorations mécaniques et vieilissement éventuels.
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B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH

Personnes habilitées

Description de défaut

Piéces de rechange

Réparation

= L'appareil peut uniquement étre réparé par du personnel formé par

B.PRO. En cas de dommage, avertir le service apres-vente de
B.PRO.

En plus de la description précise du défaut, le service apres-vente B.PRO a
besoin des indications suivantes se trouvant sur la plaque signalétique:

Référence

Date de fabrication
Numéro de série
Modele

L'appareil est équipé de 2 plaques signalétiques:
une plague signalétique se trouve sur la téle de protection du chauffage par
air pulsé

e 3w

A

‘ 1/.PRO GmbH
B PI 2 1|lehinger Str.59 75038 Oberde| dingen / Ger|
L] I/lade in Germany

\

Item No. ‘ @
]
v Hz KW
[T CEIPX4 & /

(1) Référence
(2) Désignation de modele
(8) Numeéro de série
(4) Date de fabrication

Une autre plaque signalétique (sans caractéristiques électriques) se trouve
sur la face inférieure du corps de I'appareil.

Sont requises lors de la commande de pieces de rechange:

Désignation de la piece de rechange
Référence

Date de fabrication

Quantité

Voir systeme d'information du service apres-vente sur l'internet
(www.bpro-solutions.com)
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Adresse

Elimination de I'appareil

B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH

B.PRO GmbH

Flehinger StraBe 59

75038 Oberderdingen

GERMANY

Phone  +49 (0)7045 44 - 81416

Fax

+49 (0)7045 44 - 81508

Email service@bpro-solutions.com
Internet  www.bpro-solutions.com

El

o

&

&

imination

Lors de I'élimination d'un ancien appareil électrique ou électronique avec
les ordures ménageres normales, les composants présents dans I'appa-
reil peuvent constituer un danger pour I'environnement et la santé hu-
maine.

L'appareil ne peut des lors pas étre éliminé avec les ordures ménageres
normales, mais doit étre envoyé séparément de celles-ci a un point d'éli-
mination pour anciens appareils électriques (p. ex. une entreprise spécia-
lisée d'élimination).

A titre de rappel de cette situation, I'appareil porte le symbole ci-contre
selon DIN EN 50419, identification d'appareils électriques et électro-
nigues selon I'article 15(2) de la directive 2012/19/CE (DEEE). En outre,
d'autres particularités nationales spécifiques sont le cas échéant a
prendre en compte lors de I'élimination.

Rendre I'appareil inutilisable (p. ex. en coupant la fiche secteur) avant I'éli-
mination.

Amener |'appareil a un centre de recyclage ou un point de collecte de dé-
chets électriques.

Ce produit ne peut pas étre éliminé avec d'autres déchets industriels.

Des informations complémentaires sur |'élimination sont disponibles chez
le revendeur ou au service aprés-vente B.PRO.

% Sous-chapitre "Adresse" a la page 31.
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B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH

Caractéristiques techniques

1 Selon le modele, un appareil correspondant a ce mode d'emploi peut
€également présenter d'autres caractéristiques techniques (indications
électriques et de technique de réfrigération, dimensions). Les indications
contraignantes sont mentionnées sur la plaque signalétique ou dans les
documents ou plans spécifigues de commande.

Données générales Dimensions, poids et capacité

Modéle Dimensions en mm | Poids a | Capacité (récipients
(longueur x largeur x | vide en | GN 1/1)
hauteur) kg (ap-
prox.)
420 KBUH/ | 692 x 445 x 470 16 2 pieces d'une profon-
420 KBRUH deur de 150 mm
(exemple)
620 KBUH/ | 692 x 440 x 690 19,5 2 pieces d'une profon-
620 KBRUH deur de 200 mm
(exemple)

Charge maximale

Modéle Charge utile maximale en kg
420 KBUH/ 420 KBRUH 50
620 KBUH/ 620 KBRUH 70

Température a l'intérieur de I'appareil

B.PROTHERM 420 KBUH/620 KBUH
Env. +90 °C

B.PROTHERM 420 KBRUH/620 KBRUH
Env. +40 °C a +85 °C, réglable par pas de 1 degré
Env. +90 °C en fonctionnement "Full Power" (FP)

Classe thermique
A suivant DIN EN 12571

Caractéristiques électriques Valeurs de raccordement

Tension: 220a240V ~,50a 60 Hz
(tension sinusoidale pure)
Puissance: 200 watts

La puissance absorbée de |'appareil a I'état froid est de 800 watts.

Degré de protection

IP X4 (ne pas utiliser d'appareil a jet de vapeur, de nettoyeur a haute pression
ni d'appareils de nettoyage similaires).
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Environnement

B.PROTHERM 420 KBUH
B.PROTHERM 420 KBRUH
B.PROTHERM 620 KBUH
B.PROTHERM 620 KBRUH

Mode d'emploi

Jeu de cartes de menu
Récipient Gastronorm
Cadre coulissant
Barres de séparation
Chariots de transport

Chiffon de nettoyage a
microfibres B.PRO

B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH

Conditions d'environnement - exploitation
Température: +15°Ca +38 °C
Humidité relative de I'air: sans condensation
Conditions d'environnement - stockage, transport
Température: -10°C a+40°C
Humidité relative de I'air: sans condensation

Emissions

Le niveau sonore de I'appareil au niveau du poste de travail est inférieur a
70 dB(A).

Matériaux
Corps de l'appareil: Polypropylene
Isolation: Mousse PUR

Références pour la commande

Référence: 572 534
Référence: 572 535
Référence: 572 536
Référence: 572 537
Numéro de document: 154 245

Accessoires

Références: % Liste de prix B.PRO
Références: % Liste de prix B.PRO
Références: 564 352
Références: % Liste de prix B.PRO
Références: % Liste de prix B.PRO
Références: 126 999
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B.PROTHERM 420 KBUH/420 KBRUH/620 KBUH/620 KBRUH

C€

Normes

DIN EN 12571: Matériaux et objets en contact avec les repas — Unités de
transport pour repas préparés dans des récipients pour repas — Exigence
thermiques et hygiéniques et procédés de contrdle.

DIN 18864: Appareils pour grandes cuisines — Récipients thermostatisés
pour le transport de repas.

DIN EN 60335-1: Sécurité des appareils électriques a usage domestique et
similaire — partie 1: Exigences générales.

DIN EN 60335-2-49: Sécurité des appareils électriques a usage domestique
et similaire — Partie 2-49: Exigences particulieres pour appareils électriques

de maintien au chaud d'aliments et vaisselle a usage industriel.

DIN EN 60529: Degrés de protection de I'enveloppe (code IP).

Reglement DGUV 110-003: Travaux dans des cuisines.

BGV A3 (VBG 4): Prescription de prévention des accidents: Installations et
moyens d'exploitation électriques.

Marquage CE

L'appareil est conforme aux directives suivantes:

e 2014/30/UE "Directive du Parlement européen et du Conseil relative a

I'harmonisation des législations des Etats membres concernant la com-
patibilité électromagnétique”

e 2014/35/UE "Directive du Parlement européen et du Conseil relative a
I'harmonisation des égislations des Etats membres concernant la mise a
disposition sur le marché du matériel électrique destiné a étre employé
dans certaines limites de tension”

e 2011/65/UE "Directive du Parlement européen et du Conseil relative a la
limitation de I'utilisation de certaines substances dangereuses dans les
équipements électriques et électroniques”
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