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Gewadbhrleistung

Copyright

Technische Anderungen

Produktdokumentation

Typografische Konventionen

Warnhinweise

Allgemeines

Dieses Gerat wurde mit Sorgfalt und unter Verwendung hochwertiger Mate-
rialien und moderner Produktionstechniken hergestellt.

Die Gewahrleistungspflicht fUr dieses Gerat betragt ab Kaufdatum 24 Monate
und fUr Verschlei- und Elektroteile 6 Monate. Sie umfasst alle durch Material
und Fabrikation bedingten Stérungen und Fehler. Ausgeschlossen sind Sto-
rungen und Fehler, die durch unsachgemaBe Handhabung und auBere Ein-
wirkung entstehen. Berechtigte Beanstandungen werden innerhalb der
Gewahrleistung kostenlos behoben.

Die Gewahrleistung wird mit dem Kaufbeleg, der das Kaufdatum tréagt,
geltend gemacht. Des Weiteren gelten unsere Geschéfts- und Liefer-
bedingungen.

Diese Anleitung ist urheberrechtlich geschutzt. Alle Informationen durfen
weder vollstédndig noch teilweise vervielféltigt, verbreitet oder zu Zwecken des
Wettbewerbs verwertet oder Dritten zuganglich gemacht werden.
Anderungen, die dem technischen Fortschritt dienen, behalten wir uns vor.

Gebrauchsanleitung; Zielgruppe: Bedienpersonal, Kiichenleiter.

& Wichtiger Hinweis auf Besonderheiten bzw. Sonderfalle.
Erlauternde Information in anleitenden Kapiteln oder Abschnitten.
Querverweis auf ein Kapitel, Unterkapitel oder Fremddokument.

W E

Voraussetzung, die erflllt sein muss, bevor die nachfolgenden Schritte
ausgefuhrt werden.

Handlung oder Tatigkeit, die ausgefiihrt werden muss.

Gerateausfiihrung XYZ

Ein derart gekennzeichneter Abschnitt gilt nur fir eine bestimmte Geréte-
ausfiihrung oder Gerateoption.

A Signalwort!

Art und Quelle der Gefahr
Mégliche Folgen bei Nichtbeachtung des Warnhinweises.
» MaBnahme zur Vermeidung der Gefahr und ihrer Folgen.

Das Signalwort (Vorsicht, Warnung, Gefahr) weist auf die Gefahrenstufe hin.
Vorsicht warnt vor méglichen leichten Kérperverletzungen oder Sachschéaden.
Warnung warnt vor mdglichen schweren Korperverletzungen.

Gefahr warnt vor méglichen schwersten/tédlichen Kdrperverletzungen.
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Einsatzzweck

Einsatzbedingungen

Produktmerkmale
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Zu diesem Produkt

Der beheizte BLANCO INMOTION Tablett-Transportwagen ist fur folgende
Einsatzzwecke konstruiert:

¢ Warmhalten von Speisen auf Gastro-/Euronormtabletts
* Transportieren von Speisen auf Gastro-/Euronormtabletts

Der beheizte BLANCO INMOTION Tablett-Transportwagen ist nicht geeignet
zum Aufheizen oder Zubereiten von Speisen. Er darf nicht als Raumheizung
verwendet werden.

In Kombination mit vorgekihlten eutektischen Platten (Kihlakkus) kann der
BLANCO INMOTION Tablett-Transportwagen bei ausgeschalteter Heizung
kurzzeitig Speisen kihlhalten. Der BLANCO INMOTION Tablett-Transport-
wagen ist nicht geeignet zum l&ngeren Kihlhalten von Speisen.

Der beheizte BLANCO INMOTION Tablett-Transportwagen eignet sich vor
allem fur einen Einsatz in der Sozialgastronomie (Kliniken, Seniorenheime,
Kindertagesstétten), Hotellerie und Gastronomie (Bankett, Partyservice)
sowie in der Betriebsgastronomie (Kantinen, Mensen).

Umgebung

Das Gerat darf bei einer Umgebungstemperatur von +15 °C bis +32 °C und
normaler Luftfeuchtigkeit (ohne Betauung) betrieben werden.

Einweisung Dritter

Wird das Gerat an Dritte verliehen, missen diese Personen in die sichere
Handhabung des Gerats eingewiesen und auf mogliche Gefahren aufmerk-
sam gemacht werden.

Allgemein

Der beheizte BLANCO INMOTION Tablett-Transportwagen ist standard-
maBig in Edelstahl ausgefuhrt.

Der Geréatekorpus ist doppelwandig und isoliert. Die Geratefront wird durch
eine oder zwei doppelwandige, isolierte Geratetlr/Geratetlren geschlossen.
Die Geratetlr/Geratetlren sind mit einem Rastverschluss versehen.

StandardmaBig besteht das Fahrwerk der beheizten Tablett-Transportwagen
mit zwei oder drei Fachern aus zwei Bockrollen und zwei Lenkrollen mit
Feststellbremsen. Die Ausflihrungen mit nur einem Fach besitzen ein Fahr-
werk mit vier Lenkrollen, zwei der Lenkrollen sind mit Feststellboremsen aus-
gerustet.
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Die Geratebezeichnung enthélt eine Kurzbezeichnung der Gerateausfihrung.
TTW steht fur Tablett-Transportwagen, F fur Fligeltdr. Die nachfolgenden
Ziffern und Buchstaben haben folgende Bedeutung:

* Die erste und zweite Ziffer bezeichnen die Aufnahmekapazitat (16, 20,
24, 30, 32, 40 Tabletts), z. B. TTW-F 16-105 DBZG.

* Die dritte, vierte und funfte Ziffer geben den Abstand der Auflagesicken
an (105, 115 mm), z. B. TTW-F 16-105 DBZG.

* Der erste Buchstabe bezeichnet die Ausfihrung der Wande (D = Doppel-
wandig), z. B. TTW-F 16-105 DBZG.

* Der zweite Buchstabe steht flr beheizt (B = beheizt),
z. B. TTW-F 16-105 DBZG.

* Der dritte Buchstabe steht fiir die Anzahl der Facher (E = 1 Fach,
Z = 2 Facher, D = 3 Facher), z. B. TTW-F 16-105 DBZG.

* Der letzte Buchstabe steht flr den Tabletttyp (G = Gastronormtabletts,
E = Euronormtabletts oder U = Gastronorm- und Euronormtabletts).
— Gastronormtabletts

(TTW-F 16-105/115 DBZG, TTW-F 20-105/115 DBZG,

TTW-F 24-105/115 DBDG, TTW-F 30-105/115 DBDG)

Die Tabletts werden mit der Schmalseite voran eingeschoben.
— Euronormtabletts

(TTW-F 16-105/115 DBZE, TTW-F 20-105/115 DBZE,

TTW-F 24-105/115 DBDE, TTW-F 30-105/115 DBDE)

Die Tabletts werden mit der Schmalseite voran eingeschoben.
— Gastronorm- und Euronormtabletts

(TTW-F 16-105/115 DBEU, TTW-F 20-105/115 DBEU,

TTW-F 32-105/115 DBZU, TTW-F 40-105/115 DBZU)

Die Tabletts werden mit der Langsseite voran eingeschoben.

Es passen pro Sickenauflage 2 Tabletts in ein Geratefach.

Bedienung und Betrieb

Am Gerét befindet sich ein Ein-/Ausschalter zum Starten und Beenden des
Warmhaltebetriebs. Das Gerat ist mit einer mechanischen Temperatur-Rege-
lung ausgestattet. Die Temperatur-Regelung arbeitet mit einem mechani-
schen Kapillarrohr-Thermostat. Die Temperatur-Regelung verflgt Gber einen
Drehregler zur stufenlosen Temperatureinstellung (“10” entspricht einer Tem-
peratur von ca. +75 °C).

Senkrecht verlaufende Schiebegriffe ermdglichen eine einfache Fortbewe-
gung des Gerats. Stabile StoBecken schitzen vor Beschadigung. Optional
sind umlaufende StoBschutzleisten erhéltlich.

Die Geratetlr/Gerétetlren lasst/lassen sich an den Schmalseiten arretieren.

Zur Tablett-Ablage sind die Seiteninnenwande mit Auflagesicken ausgefuhrt.
Die Gerateausflhrung die nur flir Gastronormtabletts ausgelegt ist besitzt
oberhalb der Auflagesicken jeweils zwei Pragungen. Sie verhindern ein unge-
wolltes Abkippen beim Herausziehen des Tabletts. Bei allen anderen Gera-
teausflhrungen ist diese Pragung optional vorhanden.



Standardausfiihrung

Optionen/Zubehoér
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Die Standardausflihrung des beheizten BLANCO INMOTION Tablett-
Transportwagens umfasst:

Doppelwandiger Geratekorpus aus Edelstahl
Je nach Modell ein bis drei Facher
Bedienelemente auf der Gerateschmalseite
Sickenabstand 115 mm

Vier StoBecken

Zwei Schiebegriffe an der linken Gerateschmalseite (bezogen auf die
Bedienseite)

Vier Lenkrollen, davon zwei mit Feststellbremse (Gerate mit einem Fach)

Zwei Lenkrollen mit Feststellbremse und zwei Bockrollen (Gerate mit zwei
oder drei Fachern)

Rollenanordnung ,A”: Rollen an den Geréteecken

Der beheizte BLANCO INMOTION Tablett-Transportwagen ist mit folgender
optionaler Ausstattung erhaltlich:

Galerie, umlaufend
Sickenabstand 105 mm
Umlaufende StoBschutzleiste
GeratetlUren abschlieBbar

Zwei zusétzliche Schiebegriffe an der rechten Gerateschmalseite
(bezogen auf die Bedienseite)

Deichsel und Kupplung (Gerate mit zwei oder drei Fachern)
Menikarten-Halterung

Eutektische Platten (Kihlakkus), nur geeignet fur Geratefacher mit
Gastronorm-Abmessungen

Abfallsystem

Rollenanordnung ,D”: Lenkrollen an den Geréteecken und zwei
zusétzliche Bockrollen mittig an beiden Gerételangsseiten

Rollenausfihrung aus unterschiedlichen Materialien und Durchmessern
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Allgemeines

Zu diesem Produkt

Transport

Inbetriebnahme

Sicherheit

Das Gerat ist nach dem neuesten Stand der Technik gebaut. Dabei wurden
alle Anforderungen erfullt, die an einen sicherheitsgerechten Betrieb zu stellen
sind. Trotzdem entstehen beim Betrieb des Geréats Restgefahren. Die Sicher-
heitshinweise und die Warnhinweise in dieser Gebrauchsanleitung sollen hel-
fen, sich vor diesen Gefahren zu schitzen.

Sicherheitshinweise

Die Sicherheitshinweise in diesem Kapitel griindlich lesen und beachten.

Der Betreiber ist dafiir verantwortlich, dass die Sicherheitshinweise in dieser
Gebrauchsanleitung beachtet werden.

Warnhinweise
Warnhinweise mit Gefahrensymbol (Warndreieck) im Text beachten.

Gebrauchsanleitung

Diese Gebrauchsanleitung muss vor der ersten Inbetriebnahme sorgfaltig
gelesen werden.

Der Betreiber ist dafur verantwortlich, dass alle Benutzer vor der ersten
Bedienung des Gerats diese Anleitung lesen.

Diese Gebrauchsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie flr das Bedien-
personal jederzeit zugénglich ist.

Einsatzzweck

Das Gerat darf nur fir die vorgesehenen Einsatzzwecke verwendet werden.
Der Betreiber ist verantwortlich fiir die sach- und bestimmungsgemaBe Ver-
wendung des Geréts.

Einsatzbedingungen

Gerat nur unter den zugelassenen Umgebungsbedingungen betreiben.

Die Benutzer des Geréats mussen in die Bedienung des Geréats eingewiesen
sein und diese Gebrauchsanleitung verstanden haben.

Aufrechte Transportposition
Gerat nur aufrecht stehend transportieren.

Transport mit LKW oder Lieferwagen
Gerat nur in LKW oder Lieferwagen mit Laderampe transportieren.

Gerat gegen Verrutschen sichern. Dabei keine Spanngurte um die Schiebe-
griffe legen. Es besteht die Gefahr, dass die Griffe verbogen werden.

Gerat gegen vertikale Bewegungen wahrend des Transports sichern. Eine
Transportsicherung nur mit den Feststelloremsen ist nicht ausreichend.

Gepolsterte Sicherungsstangen einsetzen.

Standort

Gerat nie neben Geraten mit starker Dampfentwicklung betreiben (z. B. Spul-
maschine). Die Ddmpfe kénnen zur Betauung des Gerats fuhren.

Durch den Feuchtigkeitsfiim entsteht bei angeschlossenem Gerét die Gefahr
eines Kurzschlusses oder eines elektrischen Schlags.



Bedienung und Betrieb
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Inbetriebnahme nach Lagerung

Wenn das Gerat von einem kalten Lagerraum in eine Kiiche gebracht wird,
schl&gt sich die in der Raumluft enthaltene Feuchtigkeit auf der Oberflache
und im Inneren des Gerats nieder.

Durch den Feuchtigkeitsfiim entsteht bei angeschlossenem Gerét die Gefahr
eines Kurzschlusses oder eines elektrischen Schlags.

Das Gerét erst betreiben, wenn es Raumtemperatur angenommen hat.

Netzanschluss

Die auf dem Typenschild angegebene Netzspannung und Netzfrequenz
mussen mit den entsprechenden Werten der Netzsteckdose Ubereinstim-
men.

Das Gerat darf nicht verwendet werden, wenn die Isolierung des Netzkabels
oder der Netzstecker beschéadigt ist.

Netzstecker nur bei ausgeschaltetem Gerat ein- oder ausstecken. Ansonsten
kann die Gerateelektrik beschadigt werden.

Zum Ausstecken nur am Netzstecker-Gehéause ziehen.

Allgemeines

Der Anwender muss die mit dem Gerat verbundenen Gefahren kennen und
einschatzen kénnen.

Gerat nur in einwandfreiem Zustand verwenden.

Bei Beschadigung Gerat vor versehentlicher Verwendung sichern und unmit-
telbar die Reparatur durch eine der folgenden Stellen veranlassen:

* Hausinternes, durch BLANCO geschultes Fachpersonal
* Externer, durch BLANCO geschulter Kundendienst
*  BLANCO-Service

Gerat stets mit den Feststelloremsen vor dem Wegrollen sichern. Das Gerat
kann durch unbeabsichtigtes Wegrollen Verletzungen und Sachschaden ver-
ursachen.

Unnétiges Offnen der Geratetiir/Geréatetiiren wahrend des Warmhalte-
betriebs vermeiden.

Speisen auf Tabletts stets mit Clochen abdecken.

Eutektische Platten (Kiihlakkus)

Eutektische Platten vor dem Aufheizen des Gerats und wahrend des Warm-
haltens von Speisen aus dem Geréat herausnehmen. Eutektische Platten kdn-
nen sich bei Hitze deformieren und im Extremfall explodieren.

Gerdteoberseite
Geréateoberseite mit maximal 25 kg Flachenlast belasten.

HeiBe Gerateteile, Gegenstinde und Speisen

Der Geréateinnenraum und darin enthaltene Gegenstande werden beim
Warmhaltebetrieb hei3 und kénnen Verbrennungen verursachen.

HeiBe Teile nur geschitzt (z. B. mit Topflappen oder Schutzhandschuhen)
anfassen.

Die warmgehaltenen Speisen kénnen Verbrihungen verursachen.
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AuBerbetriebnahme

Warme GerateauBBenseite und heiBe Gerateriickwand

Die GerateauBenseite wird im Warmhaltebetrieb warm und im Bereich der
Ruckwand, die die Heizung tragt, heiB.

Keine warmeempfindlichen Gegenstande oder Speisen auf die Gerateober-
seite stellen.

Hygiene-Vorschriften

Beim Warmhalten von Speisen sind die entsprechenden Lebensmittel-spezi-
fischen Bestimmungen und Eigenschaften der Speisen zu beachten.

Einschlussgefahr von Kindern

Leere Tablett-Transportwagen vor Kindern sichern. Kinder, die in leere
Tablett-Transportwagen klettern und die Geratetlr verriegeln, kénnen sich
nicht selbst befreien. Leere Tablett-Transportwagen mit der Geratetlr-Seite
vor eine Wand stellen oder in einem fUr Kinder unzugénglichen Bereich
abstellen.

Standortwechsel

Vor jedem Standortwechsel Gegenstande von der Gerateoberseite entfer-
nen. Beim Schieben des Gerats konnen Gegenstande von der Gerateober-
seite rutschen.

Geratetlr/Geratetlren wahrend des Standortwechsels geschlossen halten.
Beim Schieben des Geréats kénnen Tabletts aus dem Gerét rutschen.

Das Gerat ist bei geschlossener Geratetir/geschlossenen Geratetlren kipp-
sicher bis zu einer Neigung von 10°. Nur schrége Flachen mit einer Neigung
< 10° befahren.

Steht das Gerat auf einer schragen Flache, muss es zusétzlich zu den arre-
tierten Feststellbremsen mit weiteren SicherungsmaBnahmen (z. B. Unterleg-
keile) gegen unbeabsichtigtes Wegrollen gesichert werden.

Um die Gefahr einer Rollenbeschédigung zu verringern, ist eine Uberbelas-
tung der Rollen zu vermeiden:

* Gerét nicht mit arretierten Feststelloremsen bewegen
* StdBe vermeiden

* Keine Schwellen oder Stufen Uberfahren

* Keine unebenen Béden befahren

Gerat nur schieben, nicht ziehen.

Beim Schieben des Geréts darauf achten, dass keine Personen oder Gegen-
sténde, die sich vor dem Wagen befinden, Ubersehen werden.

Bei Personen, die nicht Gber den Wagen sehen kdnnen, muss beim Schieben
eine weitere Person dem Wagen vorausgehen, um eine sichere Fortbewe-
gung des Wagens zu ermdglichen.

Gerat immer mit zwei Handen schieben. Je nach Gewicht des Geréts besteht

beim Fortbewegen mit einer Hand die Gefahr, dass das Gerat nicht schnell
genug abgebremst werden kann.

Darauf achten, dass die Hande nicht zwischen den Schiebegriffen und Wén-
den oder anderen Gegenstanden (z. B. Schrénke) eingeklemmt werden
(Quetschgefahr).

Gerat Uber Rampen und Kuhlen nur mit zwei Personen (an jedem Ende des
Gerats eine) schieben.

Ziehen des Netzsteckers

Netzstecker nur bei ausgeschaltetem Gerat ziehen. Ansonsten kann die
Gerateelektrik beschadigt werden.



Reinigung und Pflege

Wartung
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Hygiene

Die Vorschriften der Hygienerichtlinie 93/43/EWG sowie die nationalen
Hygienebestimmungen der L&nder sind einzuhalten.

Das Gerat erflillt die Anforderungen der Hygieneausfihrung H S.

Reinigungsintervall
Geréat nach jedem Gebrauch grindlich reinigen.

Reinigungsmethode
Nur zugelassene Reinigungsmethoden verwenden.
Kein Dampfstrahlgerat und keinen Hochdruckreiniger verwenden.

Netzstecker

Vor dem Reinigen des Gerats den Netzstecker ziehen. In das Gerat eindrin-
gendes Wasser kann einen Kurzschluss verursachen. In diesem Fall besteht
Gefahr durch elektrischen Schlag.

Reinigungswasser

Gerat nach der Reinigung griindlich trocknen. Dabei Reinigungswasser vom
Boden des Gerate-Innenraums entfernen.

Wenn wahrend oder nach der Reinigung Reinigungswasser aus dem Gerat
lauft, besteht Rutschgefahr. Aus dem Gerét gelaufenes Wasser vollstéandig
aufwischen.

HeiBe Geriteteile und Gegenstidnde

Der Gerateinnenraum und die darin befindlichen Gegensténde werden beim
Warmhaltebetrieb hei3 (Verbrennungsgefahrl). Gerat vor der Reinigung
abkuhlen lassen.

Feststellbremsen
Feststelloremsen regelmaBig auf ihre Wirksamkeit priifen.

Bei unzureichender Bremswirkung unmittelbar den Austausch der defekten
Rolle durch eine der folgenden Stellen veranlassen:

* Hausinternes, durch BLANCO geschultes Fachpersonal
* Externer, durch BLANCO geschulter Kundendienst
*  BLANCO-Service

Wiederholungspriifung zur elektrischen Sicherheit

Mindestens alle sechs Monate eine Wiederholungsprufung zur elektrischen
Sicherheit entsprechend den Normen der Reihe DIN VDE 0702 durch eine
Elektro-Fachkraft durchfiihren lassen.

Anschlusskabel und Netzstecker

Mindestens alle sechs Monate nach BGV A 3 oder entsprechenden nationa-
len Vorgaben Anschlusskabel und Netzstecker auf mechanische Beschadi-
gung und Uberalterung prufen.
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Reparatur

Normen und Richtlinien

Befugte Personen

Das Gerét darf ausschlieBlich durch folgende Servicestellen repariert werden:
* Hausinternes, durch BLANCO geschultes Fachpersonal

¢ Externer, durch BLANCO geschulter Kundendienst

*  BLANCO-Service

Bei Reparaturen durch andere Stellen erlischt die Gewahrleistung.

Geltende Normen, Richtlinien und Sicherheitsbestimmungen einhalten.

Der Betreiber ist dafiir verantwortlich, dass die geltenden Normen, Richtlinien
und Sicherheitsbestimmungen eingehalten werden.



BLANCO INMOTION Tablett-Transportwagen beheizt

Transport

Transportschédden priifen/ & Das Gerdt muss unmittelbar nach der Lieferung auf Transportschaden
abwickeln kontrolliert werden (Sichtprifung).

®» Transportschaden im Beisein des Transporteurs auf dem Frachtbrief
dokumentieren (Beschreibung des Defekts).

» Schaden durch den Transporteur bestatigen lassen (Unterschrift).

» Gerat behalten und Schaden mit dem Frachtbrief bei BLANCO
reklamieren.

—oder -
Gerat nicht annehmen und dem Transporteur an BLANCO zurlickgeben.
& Durch diese Vorgehensweise ist eine ordnungsgemaBle Schadensregu-

lierung sichergestellt. Spater gemeldete Transportschaden missen
durch den Empfanger des Gerats entsprechend nachgewiesen werden.

Lieferumfang

(1) BLANCO INMQOTION Tablett-Transportwagen beheizt
(2) Gebrauchsanleitung

Der genaue Lieferumfang und die Ausflihrung des beheizten BLANCO
INMOTION Tablett-Transportwagens ist den Lieferpapieren zu entnehmen.

Auspacken = Transportverpackung an den vorgesehenen Stellen &ffnen.
Nicht reiBen oder schneiden!

» | ieferumfang prifen.



BLANCO INMOTION Tablett-Transportwagen beheizt

Verpackungsmaterialentsorgen

@ Verpackungsmaterialien kénnen unter Angabe der Entsorgungsver-
tragsnummer bei einem Recycling-Unternehmen abgegeben werden.
Falls die gultige Entsorgungsvertragsnummer nicht vorliegt, kann diese
beim BLANCO-Service erfragt werden.

» \erpackungsmaterial umweltgerecht und ordnungsgeman entsorgen.
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Betriebsvoraussetzungen

Erstinbetriebnahme

BLANCO INMOTION Tablett-Transportwagen beheizt

Inbetriebnahme

v Gerat hat Raumtemperatur angenommen und ist trocken

v' Geréat weist keine bekannten Defekte oder sichtbaren Schiden auf

Leeres Gerat erstmalig aufheizen

& Bei der Erstinbetriebnahme kann das heiB werdende Isolationsmaterial
einen unangenehmen Geruch hervorrufen. Aus diesem Grund empfiehlt
BLANCO, vor der ersten Nutzung das Gerat im leeren Zustand
ca. 2 Stunden zu heizen.

v Gerétetir/Geréatettiren geschlossen

A Vorsicht!

Sachschaden an der Geriteelektrik!

Wenn das Gerat nicht flr die vorliegende Netzspannung oder Netzfrequenz

ausgelegt ist, kann die Gerateelektrik beschadigt werden.

» Vor dem AnschlieBen sicherstellen, dass die auf dem Typenschild ange-
gebene Netzspannung und Netzfrequenz mit den entsprechenden Wer-
ten der Netzsteckdose Ubereinstimmen.

» Sicherstellen, dass sich keine warmeempfindlichen Gegenstande im
Gerateinnenraum oder auf der Gerateoberseite befinden.

» Sicherstellen, dass sich keine eutektischen Platten (Kihlakkus) im
Gerateinnenraum befinden.

» Netzstecker in die Steckdose stecken.

» Heizung des Geratefachs/der Gerétefacher am Ein-/Ausschalter ein-
schalten.
Die Betriebsanzeige-LED leuchtet.
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BLANCO INMOTION Tablett-Transportwagen beheizt

Gerat anschlieBen

» Drehregler der Temperatur-Regelung auf die héchste Stufe stellen.

®» Gerat ca. 2 Stunden heizen.

» Heizung des Geratefachs/der Geratefacher am Ein-/Ausschalter aus-
schalten.

Die Betriebsanzeige-LED erlischt.

» Geratefacher lUften.
»  Gerét reinigen.

A Vorsicht!

Sachschaden an der Gerateelektrik!

Wenn das Gerat nicht fUr die vorliegende Netzspannung oder Netzfrequenz

ausgelegt ist, kann die Gerateelektrik beschadigt werden.

» Vor dem AnschlieBen sicherstellen, dass die auf dem Typenschild ange-
gebene Netzspannung und Netzfrequenz mit den entsprechenden
Werten der Netzsteckdose Ubereinstimmen.

» Sicherstellen, dass sich keine warmeempfindlichen Gegenstande im
Gerateinnenraum befinden.

» Sicherstellen, dass sich keine eutektischen Platten (Kihlakkus) im
Gerateinnenraum befinden.

» Netzstecker in die Steckdose stecken.
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Gerateiibersicht

BLANCO INMOTION Tablett-Transportwagen beheizt

Bedienung und Betrieb

(1) Galerie (optional)

(2) Schiebegriff (optional)

(8) Auflagesicke

(4) Kippsicherung (optional)

(5) Geratetlr, an der Seitenwand arretiert

(6) Turgriff mit Tdrverschluss

(7) Geratetlr

(8) StoBecke

(9) Bockrolle (bei Gerat mit nur einem Fach: Lenkrolle)
(10) Kugelschnépper (zum Arretieren der Geratetlr an der Seitenwand)
(11) Lenkrolle

(12) Tursicherung

(13) Deichsel (optional)

(14) Feststellbremse

(15) Netzkabel mit Netzstecker-Halterung

(16) Temperatur-Regelung

(17) Ein-/Ausschalter

(18) Menukarten-Halterung mit Menikarte (beides optional)
(19) Schiebegriff
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BLANCO INMOTION Tablett-Transportwagen beheizt

Temperatur-Regelung -

Ubersicht

Soll-Temperatur einstellen

Gerat vorheizen

(1) Betriebsanzeige-LED
(2) Ein-/Ausschalter
(3) Drehregler zur Einstellung der Soll-Temperatur im Geréat

Die gewtinschte Soll-Temperatur im Geréat kann Uber den Drehregler stufen-
los eingestellt werden. Der Einstellwert “10” entspricht einer maximalen Soll-
Temperatur von ca. +75 °C.

Die mechanische Temperatur-Regelung beruht auf einem Kapillarrohr-
Thermostat.

» Drehregler der Temperatur-Regelung auf die gewlinschte Stufe stellen.

1 Wenn das Gerat zum Warmhalten von Speisen eingesetzt werden soll,
muss es mindestens 60 Minuten vorgeheizt werden, bevor es mit Spei-
sen beschickt wird.

v' Geratetir/Geratetiiren geschlossen

» Sicherstellen, dass sich keine warmeempfindlichen Gegenstande im
Gerateinnenraum oder auf der Gerateoberseite befinden.

» Sicherstellen, dass sich keine eutektischen Platten (Kihlakkus) im
Gerateinnenraum befinden.

» Netzstecker in die Steckdose stecken.
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Geratetiir 6ffnen

BLANCO INMOTION Tablett-Transportwagen beheizt

» Heizung des Geratefachs/der Geratefacher am Ein-/Ausschalter ein-
schalten.
Die Betriebsanzeige-LED leuchtet.

» Bei Bedarf die Soll-Temperatur &ndern.
% Unterkapitel “Soll-Temperatur einstellen” auf Seite 14.
»  Gerat mindestens 60 Minuten vorheizen.

A Vorsicht!

Eingeklemmte Hand!

Hande k&nnen beim Arretieren der Geratetlr an den Seitenwanden einge-

klemmt und dabei verletzt werden.

» Hand beim Arretieren nicht zwischen die Geréatetlr und das Geréat bringen
oder halten.

» GeratetUr vorsichtig (ohne Schwung) 6ffnen und arretieren.

» \Venn die Geratetlr abgeschlossen ist, Tlrschloss mit Schiissel 6ffnen.
» T{rgriff am TUrverschluss in Pfeilrichtung ziehen und Geratetlr 6ffnen.

=

2
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BLANCO INMOTION Tablett-Transportwagen beheizt

Geratetiir schlieBen

Gerat beschicken

Wagen zusammenkoppeln

»  Geratetlr vollstandig 6ffnen (270°) und an die Schmalseite des Gerats
andricken.
Der Turschnapper (1.) rastet spurbar in die TUrsicherung (2.) ein.

P

N7

» Geratetdr durch Ziehen aus der Arretierung l6sen.

A Vorsicht!

Eingeklemmte Hand!

Hande kdnnen beim SchlieBen der Geratetlr eingeklemmt und dabei verletzt

werden.

= Hand beim SchlieBen nicht zwischen die Geréatetlr und Gerat bringen
oder halten.

» (Geratetlr vorsichtig (ohne Schwung) schlieBen.

» Geratetlr in das Schloss driicken, bis sie splrbar einrastet.

v' Wenn das Gerét zum Warmhalten von Speisen eingesetzt werden soll:
Gerat mindestens 60 Minuten vorgeheizt

v Speisen auf Tabletts mit Clochen abgedeckt
» Geréatetlr/Geratetlren 6ffnen.
% Kapitel “Geratetlr 6ffnen” auf Seite 15.

= Bei Teilbeschickung Gerat von unten nach oben beschicken, um eine
Verlagerung des Schwerpunkts zur Gerateoberseite zu vermeiden.

» Tablett so einschieben, dass die Tablettrander auf den Sicken aufliegen.
Bei Gerateausfuhrung mit Tablett-Kippsicherung darauf achten, dass die
Tablettréander nicht auf den Pragungen fur die Kippsicherung aufliegen.

» Geratetlr/Geratetlren schlieen.

b Kapitel “Gerétetlr schlieBen” auf Seite 16.

Gerateausfiihrung mit Deichsel

1 FUreinen Standortwechsel kdnnen entsprechend ausgertistete Wagen
mit der Deichsel zusammengekoppelt werden. Einzelne oder zusammen-
gekoppelte Wagen kénnen mit der Deichsel an eine Zugmaschine ange-
héngt werden. Dabei sind die Vorgaben des Zugmaschinen-Herstellers
zu beachten, z. B. die zuldssige Anhangelast.
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BLANCO INMOTION Tablett-Transportwagen beheizt

In Ruhestellung wird die Deichsel mit einer Feder an die Geréateseiten-
wand angedrickt. Zum Einhdngen der Deichsel in den Befestigungs-
Bolzen des anderen Gerats wird die Deichsel nach unten geklappt.

A Warnung!

Hochschnellende Deichsel!
Verletzungsgefahr durch unkontrolliertes Hochschnellen der feder-
gespannten Deichsel.

o

Sicherstellen, dass sich im Schwenkbereich der Deichsel keine Glied-
maben befinden.
Angekuppelte Deichsel stets mit dem Sicherungsstift sichern.

Wagen so stellen, dass die Deichsel-Seite des einen Wagens zur Bolzen-
Seite des anderen Wagens weist.

Sicherungsstift aus Bolzen herausziehen (der Sicherungsstift ist mit einer
Kette am Wagen befestigt).

Deichsel nach unten klappen und unter den Bolzen des anderen Wagens
fOhren.

Deichsel loslassen.

Die Feder druckt die Deichsel nach oben. Die Deichsel rastet in den
Bolzen ein.

Sicherungsstift in die entsprechende Bohrung des Bolzens einsetzen.
Die Deichsel ist gesichert.

Der Sicherungsstift sichert die angekuppelte Deichsel auf dem Bolzen
des ziehenden Wagens. Sicherungsstift nach dem Abkoppeln wieder in
die entsprechende Bohrung des Bolzens einsetzen. So ist gewahrleistet,
dass der Sicherungsstift nicht auf dem Boden schleift und dabei verloren
geht.
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BLANCO INMOTION Tablett-Transportwagen beheizt

Gerdt an neuen Standort = Wenn die Fahrtstrecke Unebenheiten aufweist, missen Vorkehrungen
bringen getroffen werden.
% Kapitel “Fahren Gber Rampen, Kuhlen, schrage Flachen” auf
Seite 20.

v" Keine Gegenstande auf der Gerateoberseite

v' GeratetUr/Geratetiiren geschlossen

» Heizung des Geratefachs/der Geratefacher am Ein-/Ausschalter aus-
schalten.
Die Betriebsanzeige-LED erlischt.

o

A Vorsicht!

Eingeklemmter FuB!

Beim L&sen und Arretieren der Feststelloremse kann der Ful3 eingeklemmt

und dabei verletzt werden.

» Darauf achten, dass der FuB nicht zwischen die Feststellbremse und die
StoBecke/ StoBschutzleiste gerat.



BLANCO INMOTION Tablett-Transportwagen beheizt

A Warnung!

Eingeschrankter Sichtbereich!

Beim Schieben des Gerats kann eine Person vor dem Geréat Ubersehen und

verletzt werden. Das Gerat oder ein Gegenstand vor dem Gerat kann durch

einen eingeschrankten Sichtbereich beschadigt werden.

» Sicherstellen, dass wahrend des Schiebens eine weitere Person dem
Gerat voraus geht.

»  Gerat immer mit zwei Handen schieben.

» (erat so schieben, dass die Hande an den Schiebegriffen ausreichend
Abstand zur Wand oder anderen Gegenstéanden haben und nicht
gequetscht werden kdnnen.

» [eststellbremsen [&sen.

»  Gerat mit beiden Handen vorsichtig an neuen Standort schieben.
» Feststelloremsen arretieren.

}
{
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Fahren iiber Rampen, Kuhlen,
schrige Flachen

Speisen warmhalten

v' Zwei Personen

v’ Bei Teilbeschickung von unten nach oben beschickt

A Warnung!

Umkippen des Wagens!

Das Gerat kann beim Befahren einer schragen Flache umkippen.

» \Wagen niemals Uber eine Flache (z. B. Rampe) mit einer Neigung >10°
fahren.

A Warnung!

Unzureichende Bremswirkung der Feststellboremsen!

Auf Rampen ist die Bremswirkung der Feststellbremsen u. U. nicht

gewahrleistet. Das Geréat kann sich in Bewegung setzen und Personen

verletzen.

»  (Gerat auf einer Rampe mit den Feststellboremsen arretieren und zusétzlich
gegen Wegrollen sichern (z. B. mit Unterlegkeilen).

Gerateausfiihrung mit vier Lenkrollen und zwei Bockrollen

A Warnung!

Seitliches Ausbrechen des Wagens!

Bockrollen kénnen in einer Kuhle oder im unteren Bereich einer Rampe in

der Luft schweben. In diesem Fall kann das Gerét seitlich ausbrechen und

Personen verletzen.

»  Gerat stets mit zwei Personen Uber Rampen und Kuhlen schieben.

»  Gerat nur mit &uBerster Vorsicht Gber Rampen und Kuhlen schieben.

» Bei Schieben tber Rampen und Kuhlen darauf achten, dass der Wagen
nicht seitlich ausbricht.

» Zuerst prifen, ob der Wagen gefahrlos Uber die Rampe, Kuhle oder
schréage Flache geschoben werden kann.

» \Nagen vorsichtig mit zwei Personen (an jedem Ende des Geréts eine)
Uber die Rampe, Kuhle oder schrage Flache schieben.

v Gerat mindestens 60 Minuten vorgeheizt

» \Nenn das Gerat nach dem Vorheizen vom Netz getrennt wurde (z. B.
nach Standortwechsel), Netzstecker wieder einstecken und Heizung des
Geréatefachs/der Geréatefdcher am Ein-/Ausschalter einschalten.

= Bei Bedarf die Soll-Temperatur &ndern.
% Unterkapitel “Soll-Temperatur einstellen” auf Seite 14.
® Speisen so lange warmhalten, wie gewinscht.

»  Geratetlr/Geratetlren nicht unnétig wahrend des Warmhaltebetriebs
offnen.
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Speisen kiihlhalten

Speisen verteilen

BLANCO INMOTION Tablett-Transportwagen beheizt

1 Der Haupteinsatzzweck des Geréts ist das Warmhalten von Speisen.

In Kombination mit vorgekuhlten eutektischen Platten (Kihlakkus) kann
das Geréat aber auch zum kurzzeitigen Kihlhalten von Speisen verwendet
werden. Die vorgekuhlten eutektischen Platten missen vollsténdig
erstarrt sein, um eine maximale Kihlwirkung zu erreichen.

@ Das Gerat eignet sich auf keinen Fall zum langeren Kihlhalten von Spei-
sen. Die entsprechenden Normen sind zu beachten.

& Nach vorhergehendem Warmhaltebetrieb muss das Gerét vollstandig
abgekUhlt sein, bevor der Kihlhaltebetrieb beginnt.

Geridteausfiihrung mit 2 oder 3 Fachern

A Vorsicht!

Ungewolltes Erhitzen von warmeempfindlichen Gegenstanden oder

Speisen!

Das Gerat verflgt Uber eine gemeinsame Temperatur-Regelung flr alle

Geratefacher. Im Warmhaltebetrieb werden immer alle Gerateféacher beheizt.

Daher ist das Gerat nicht geeignet zum gleichzeitigen Kuhlhalten und Warm-

halten von Speisen in verschiedenen Geréatefachern.

= \/or dem Kuhlhaltebetrieb die Heizung des Geratefachs/der Geratefacher
ausschalten und das Gerat vollstandig abkuhlen lassen.

» Wahrend des Kihlhaltebetriebs kein anderes Geratefach mit warmen
Speisen beschicken.

» Sicherstellen, dass der Netzstecker gezogen ist.
» Sicherstellen, dass der Gerateinnenraum abgekunhlt ist.

» \orgekihlte eutektische Platte/n in das oberste Sickenpaar des/der zu
kihlenden Geréatefachs/Geréatefacher einschieben.

»  GeratetUr/Geratetlren schlieBen.

A Warnung!

HeiBer Gerateinnenraum!

Im Warmhaltebetrieb werden der Gerateinnenraum und darin enthaltene

Gegenstande heiB und kdnnen Verbrennungen verursachen.

» HeiBe Teile nur geschitzt (z. B. mit Topflappen oder Schutzhand-
schuhen) anfassen.

A Warnung!

HeiBe fliissige Speisen!

HeiBe flissige Speisen kdnnen Uber den Tellerrand flieBen und Verbrihungen
verursachen.

» Tabletts waagrecht halten.

»  Geratetlr vollstandig 6ffnen (270°) und an die Schmalseite des Tablett-
Transportwagens andrlcken.
& Kapitel “Geratetlr 6ffnen” auf Seite 15.

®» Tabletts entnehmen.

& Das Gerat muss nach Gebrauch grindlich gereinigt werden.
% Kapitel “Reinigung und Pflege” auf Seite 25.
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Gerat auBer Betrieb nehmen

AuBerbetriebnahme

A Warnung!

Einschlussgefahr von Kindern durch verriegelte Geratetiir!

Kinder, die in leere Tablett-Transportwagen klettern und die Geréatetlr verrie-

geln, kénnen sich nicht selbst befreien.

» | cere Tablett-Transportwagen mit der Geréatetlr-Seite vor eine Wand
stellen oder in einem fir Kinder unzuganglichen Bereich abstellen.

®»  Gerat am Ein-/Ausschalter ausschalten.
Die Betriebsanzeige-LED erlischt.
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BLANCO INMOTION Tablett-Transportwagen beheizt

Hilfe im Problemfall

Betriebsanzeige-LED

leuchtet nicht | Ursache MaBnahme
Netzstecker ist ausgesteckt. » Netzstecker in die Steckdose
stecken.
Netzkabel beschadigt; z. B. » Netzkabel durch eine zur Reparatur
Draht gebrochen (auch ohne befugte Stelle austauschen lassen.

aupere Beschadigung % Kapitel “Reparatur” auf Seite 28.

maoglich).

Bauseitige Sicherung (Haus- » Bauseitige Sicherung prufen und ggf.
Sicherung) defekt. ersetzen.

Geréateelektrik defekt. » Fine zur Reparatur befugte Stelle ver-

standigen.
% Kapitel “Reparatur” auf Seite 28.

Betriebsanzeige-LED leuchtet,
aber Speisen werden nicht Ursache MaBnahme
ausreichend warmgehalten

Temperatur-Einstellung zu » Hohere Temperatur einstellen.
niedrig gewahlt. %  Unterkapitel “Soll-Temperatur
einstellen” auf Seite 14.
Gerateelektrik defekt. » [Fine zur Reparatur befugte Stelle ver-
standigen.

% Kapitel “Reparatur” auf Seite 28.

Betriebsanzeige-LED leuchtet,

aber Geratefach bleibt kalt | Ursache MaBnahme
Gerateelektrik defekt. » FEine zur Reparatur befugte Stelle ver-
sténdigen.

% Kapitel “Reparatur” auf Seite 28.

Korrosion an Edelstahlteilen
Ursache MaBnahme

Falsche Handhabung/ Korrosionsstellen entfernen.
Pflege. % Unterkapitel “Korrosionsstellen an Edel-
stahl entfernen” auf Seite 26.

» Auf korrekte Handhabung/Pflege
achten.
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BLANCO INMOTION Tablett-Transportwagen beheizt

Gerit ist duBerlich beschadigt

Ursache

MaBnahme

Schaden durch Transport,
Standortwechsel oder
sonstige auBere
Einwirkungen.

®» Gerat auBer Betrieb nehmen.

% Kapitel “AuBerbetriebnahme” auf
Seite 22.

» Gerat vor versehentlicher Inbetrieb-
nahme sichern.

» Fine zur Reparatur befugte Stelle
verstandigen.
% Kapitel “Reparatur” auf Seite 28.
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Edelstahl

Reinigungsintervall

Reinigungsmethoden

Reinigungsmittel

Gerit reinigen

BLANCO INMOTION Tablett-Transportwagen beheizt

Reinigung und Pflege

Oberflachen aus nicht rostendem Stahl immer sauber, trocken und fur Luft
zugéanglich halten. Wenn Gerat nicht in Betrieb ist, Tlr/en gedffnet halten,
damit Luftzufuhr ermdglicht wird.

Kalk-, Fett-, Starke- und Eiwei3schichten regelmaBig durch Reinigen entfer-
nen. Unter diesen Schichten kann durch fehlenden Luftzutritt Korrosion ent-
stehen.

Teile aus nicht rostendem Stahl nicht fUr I&ngere Zeit mit konzentrierten Sau-
ren, Gewdlrzen, Salzen usw. in Berlhrung bringen. Der Kontakt mit diesen
Stoffen kann Korrosion verursachen. Auch Sauredampfe, die sich beim Flie-
senreinigen entwickeln, kdnnen zu Korrosion fuhren.

Oberflache des nicht rostenden Stahls nicht verletzen, insbesondere durch
andere Metalle. Durch Fremdmetall-Reste bilden sich chemische Verbindun-
gen, die Korrosion verursachen kénnen.

Auf alle Falle Kontakt mit Eisen und Stahl vermeiden. Wenn nicht rostender
Stahl mit Eisen (z. B. Stahiwolle, Spane aus Leitungen, eisenhaltiges Wasser)
in Berdhrung kommt, kann dies zu starker Korrosion fuhren.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch grindlich gereinigt werden.

Vorgeschriebene Reinigungsmethode zur téglichen Routinereinigung ist die
Wischreinigung mit einem feuchten Lappen.

Hartnackige Verschmutzungen dirfen mit einer Birste (Kunststoff- oder
Naturborsten) entfernt werden.

Alle weiteren Reinigungsmethoden missen von BLANCO zugelassen wer-
den.

@& Kein Dampfstrahlgerat und keinen Hochdruckreiniger verwenden.

Reinigungsmittel bei leichter Verschmutzung:

¢ Handelsubliche Reinigungsmittel in wassriger Losung

* Weiches Reinigungstuch

* BLANCO-Mikrofaser-Reinigungstuch (nur mit Wasser gebrauchen)
Reinigungsmittel bei stérkerer Verschmutzung:

* Handelsubliche Edelstahlreinigungsmittel, z. B. BLANCOPOLISH
& Kunststoffteile (z. B. StoBecken/ StoBschutzleisten) dirfen nicht mit

Edelstahlreinigungsmitteln gereinigt werden, da sonst die Oberflache ver-
kratzt wird.

» Netzstecker aus der Steckdose ziehen und in die Netzstecker-Halterung
stecken.

» Sicherstellen, dass der Gerateinnenraum abgekihlt ist.

» Gerat mit den zuvor beschriebenen Reinigungsmethoden und Reini-
gungsmitteln reinigen.

» Nach Einsatz eines Edelstahlreinigungsmittels mit Wasser nachspulen
und trocken reiben.
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Korrosionsstellen an Edelstahl

entfernen

Frische Korrosionsstellen
» Sicherstellen, dass der Netzstecker gezogen ist.

» Korrosionsstellen mit einem Scheuermittel oder feinem Schleifpapier ent-
fernen.

Altere/stirkere Korrosionsstellen

i Die hier beschriebenen ReinigungsmaBnahmen fur &ltere/starkere Korro-
sionsstellen sind eine Empfehlung des Industrieverbandes Haus-, Heiz-
und Kichentechnik e. V. (HKI).

& Die ReinigungsmaBnahmen flr dltere/stérkere Korrosionsstellen diirfen
nur von technisch geschultem Personal unter Einhaltung der bestehen-
den Vorschriften durchgefiihrt werden.

A Warnung!

Atzende Stoffe!

Die zur Entfernung von Korrosionsstellen verwendeten S&uren k&nnen
Veratzungen an Gegenstanden (z. B. Kleidung) und Personen verursachen.
Bei Kontakt mit dem Auge kann das Sehvermdgen unwiederbringlich beein-
trachtigt werden. Im schlimmsten Fall kann der vollstdndige Verlust des Seh-
vermdgens die Folge sein.

» Schutzkleidung (Schutzbrille, Schutzhandschuhe, ...) tragen.

» Nicht an der Reinigung beteiligte Personen fernhalten.

» Sicherstellen, dass der Netzstecker gezogen ist.
» Korrosionsstellen mit 2- bis 3-prozentiger Oxals&ure entfernen.

= \Venn Reinigung mit Oxalsaure ohne Erfolg, Korrosionsstellen mit
10-prozentiger Salpeterséure behandeln.
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Geriat regelmasig warten
lassen

Feststellbremsen kontrollieren

Wiederholungspriifung zur
elektrischen Sicherheit
durchfiihren lassen

Anschlusskabel und
Netzstecker priifen

BLANCO INMOTION Tablett-Transportwagen beheizt

Wartung

& BLANCO empfiehlt eine regelmaBige Wartung des Geréts durch ent-
sprechend geschultes Fachpersonal. Eine regelmaBige Wartung beugt
Gerateausfallen vor, verlangert die Lebensdauer des Gerats und dient
dem allgemeinen Werterhalt.

» (Gerat regelmaBig durch entsprechend geschultes Fachpersonal warten
lassen.

& Die Feststellboremsen missen nach jedem Standortwechsel des Gerats
auf ihnre Wirksamkeit Uberpruft werden.

» [Feststellboremsen arretieren.

» \/ersuchen, das Gerat mit arretierten Bremsen (ohne Gewalt!) fortzube-
wegen.

» Bei unzureichender Bremswirkung unmittelbar den Austausch der
defekten Rolle durch eine der folgenden Stellen veranlassen:
¢ Hausinternes, durch BLANCO geschultes Fachpersonal
¢ Externer, durch BLANCO geschulter Kundendienst
* BLANCO-Service

» Mindestens alle 6 Monate eine Wiederholungsprifung zur elektrischen
Sicherheit entsprechend den Normen der Reihe DIN VDE 0702 durch
eine Elektro-Fachkraft durchfihren lassen.

= Mindestens alle 6 Monate nach BGV A 3 oder entsprechenden nationalen

Vorgaben Anschlusskabel und Netzstecker auf mechanische Beschadi-
gung und Uberalterung prufen.
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Befugte Personen

Defekt-Beschreibung

Austausch von Komponenten

Ersatzteile

Reparatur

@& Reparaturen dirfen ausschlielich durch folgende Servicestellen ausge-
fOhrt werden:

* Hausinternes, durch BLANCO geschultes Fachpersonal
¢ Externer, durch BLANCO geschulter Kundendienst
* BLANCO-Service

Der BLANCO-Service benbtigt neben einer genauen Angabe des Defekts fol-
gende Angaben auf dem Typenschild:

¢ Artikelnummer

* Fertigungsdatum

*  Modell

*  Seriennummer

* Fertigungsauftragsnummer (nicht vorhanden bei Standardausflhrung)
Das Typenschild befindet sich im Bereich der Stromzuleitung zum Geréat.

(" N\
D-75038 Obei(derdingen
BLANCO Made in Gern any
ART. NR. s\ m 3

BLANCO INMOTION

Tablett—Transportwagen ———(4)
V. Hz1/N PE KW

(CE€Ip )

1) Artikelnummer

(1)

(2) Seriennummer
(8) Fertigungsdatum
(4) Modell

& Defekte Komponenten, das Netzkabel mit eingeschlossen, dirfen aus-
schlieBlich durch folgende Servicestellen ausgetauscht werden:

* Hausinternes, durch BLANCO geschultes Fachpersonal
* Externer, durch BLANCO geschulter Kundendienst
* BLANCO-Service

Bei der Bestellung von Ersatzteilen werden bendtigt:

* Ersatzteilbezeichnung

*  Artikelnummer

* Fertigungsdatum des Gerats

* Menge

% Siehe Service-CD-ROM und Service-Dokumentation (zu beziehen beim
BLANCO-Service).
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Adresse

Gerat entsorgen

BLANCO INMOTION Tablett-Transportwagen beheizt

BLANCO GmbH + Co KG
Catering Systeme

Postfach 11 60

750832 Oberderdingen

Telefon 07045 44 - 81416
Telefax 07045 44 - 81508
E-Mail c¢s.service@blanco.de
Internet www.blanco.de

Entsorgung

» Gerat vor der Entsorgung unbrauchbar machen.
»  Gerat einem Wertstoff-Center oder einer Elektroschrott-Sammelstelle
zufUhren.

@ Genauere Angaben zur Entsorgung und die Anschriften der Entsor-
gungs-Einrichtungen sind bei der zustandigen &ffentlichen Stelle
(z. B. Stadt- oder Gemeindeverwaltung) erhaltlich.
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Technische Daten

Allgemeine Daten Abmessungen und Gewichte - Tablett-Transportwagen TTW-F fiir
Gastronormtabletts (Gerédteausfiihrung mit Rollendurchmesser

160 mm)
Modell Lange | Breite | Hohe |Leer- Max.
in mm |in mm | in mm | gewicht | Zuladung
in kg in kg
TTW-F 16-115 DBZG | 927 722 1325 | 104 72
TTW-F 16-105 DBZG | 927 722 12556 | 100 72
TTW-F 20-115 DBZG | 927 722 1555 | 117 90
TTW-F 20-105 DBZG | 927 722 1465 | 111 90
TTW-F 24-115 DBDG | 1303 | 722 13256 | 138 108
TTW-F 24-105 DBDG | 1303 | 722 1255 | 132 108
TTW-F 30-115 DBDG | 1303 | 722 1555 | 155 135
TTW-F 30-105 DBDG | 1303 | 722 1465 | 148 135

Abmessungen und Gewichte - Tablett-Transportwagen TTW-F fiir
Euronormtabletts (Gerdteausfiihrung mit Rollendurchmesser

160 mm)
Modell Lange | Breite | Hohe |Leer- Max.
in mm |in mm | in mm | gewicht | Zuladung
in kg in kg
TTW-F 16-115 DBZE | 1017 | 722 1325 | 105 72
TTW-F 16-105 DBZE | 1017 | 722 1256 | 110 72
TTW-F 20-115 DBZE 1017 | 722 15655 | 122 90
TTW-F 20-105 DBZE | 1017 | 722 1465 | 117 90
TTW-F 24-115 DBDE | 1438 | 722 1325 | 146 108
TTW-F 24-105 DBDE | 1438 | 722 1255 | 140 108
TTW-F 30-115 DBDE | 1438 | 722 1555 | 164 135
TTW-F 30-105 DBDE | 1438 | 722 1465 | 156 135
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Abmessungen und Gewichte - Tablett-Transportwagen TTW-F
fiir Gastronorm- und Euronormtabletts (Gerateausfiihrung mit
Rollendurchmesser 160 mm)

Modell Lange | Breite | Hohe |Leer- Max.
in mm | in mm | in mm | gewicht | Zuladung
in kg in kg
TTW-F 16-115 DBEU | 756 932 1325 |92 72
TTW-F 16-105 DBEU | 756 932 1255 |89 72
TTW-F 20-115 DBEU | 756 932 1555 | 103 90
TTW-F 20-105 DBEU | 756 932 1465 |98 90
TTW-F 32-115 DBZU | 1337 | 932 1325 | 148 144
TTW-F 32-105 DBZU | 1337 | 932 12556 | 142 144
TTW-F 40-115 DBZU | 1337 | 932 15655 | 165 180
TTW-F 40-105 DBZU | 1337 | 932 1465 | 158 180

Anzahl Geratefacher und Fassungsvermoégen Tabletts

Modell Anzahl | Fassungsvermégen
Gerate- | GN = Gastronorm
ficher |EN = Euronorm

TTW-F 16-115/105 DBEU 1 16 GN- oder 16 EN-Tabletts

TTW-F 20-115/105 DBEU 1 20 GN- oder 20 EN-Tabletts

TTW-F 16-115/105 DBZG 2 16 GN-Tabletts

TTW-F 20-115/105 DBZG 2 20 GN-Tabletts

TTW-F 16-115/105 DBZE 2 16 EN-Tabletts

TTW-F 20-115/105 DBZE 2 20 EN-Tabletts

TTW-F 32-115/105 DBZU 2 32 GN- oder 32 EN-Tabletts

TTW-F 40-115/105 DBZU 2 40 GN- oder 40 EN-Tabletts

TTW-F 24-115/105 DBDG 3 24 GN-Tabletts

TTW-F 30-115/105 DBDG 3 30 GN-Tabletts

TTW-F 24-115/105 DBDE 3 24 EN-Tabletts

TTW-F 30-115/105 DBDE 3 30 EN-Tabletts

Temperatur, Fachinnenraum
+30 °C bis +75 °C

Abstand der Auflagesicken
105 mm oder 115 mm (je nach Ausfuhrung)
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Elektrische Daten

Umwelt

Tragfahigkeit

Bauteil Zulassige Flachenlast in kg
Geréateoberseite 25
Anschlusswerte

Modell Spannung Leistung
TTW-F 16-115/105 DBEU | 220 bis 240 V ~, 50 bis 60 Hz | 900 W
TTW-F 20-115/105 DBEU | 220 bis 240 V ~, 50 bis 60 Hz | 900 W
TTW-F 16-115/105 DBZG | 220 bis 240 V ~, 50 bis 60 Hz | 1050 W
TTW-F 20-115/105 DBZG | 220 bis 240 V ~, 50 bis 60 Hz | 1050 W
TTW-F 16-115/105 DBZE | 220 bis 240 V ~, 50 bis 60 Hz | 1050 W
TTW-F 20-115/105 DBZE | 220 bis 240 V ~, 50 bis 60 Hz | 1050 W
TTW-F 32-115/105 DBZU | 220 bis 240 V ~, 50 bis 60 Hz | 1800 W
TTW-F 40-115/105 DBZU | 220 bis 240 V ~, 50 bis 60 Hz | 1800 W
TTW-F 24-115/105 DBDG | 220 bis 240 V ~, 50 bis 60 Hz | 1400 W
TTW-F 30-115/105 DBDG | 220 bis 240 V ~, 50 bis 60 Hz | 1400 W
TTW-F 24-115/105 DBDE | 220 bis 240 V ~, 50 bis 60 Hz | 1400 W
TTW-F 30-115/105 DBDE | 220 bis 240 V ~, 50 bis 60 Hz | 1400 W

Schutzart

IP X4 (Das Gerat ist gegen Spritzwasser geschitzt nach DIN EN 60529.)

Umgebungsbedingungen - Betrieb

Temperatur:
Relative Luftfeuchtigkeit:

+15 °C bis +32 °C
ohne Betauung

Umgebungsbedingungen - Lagerung, Transport

Temperatur:
Relative Luftfeuchtigkeit:

Werkstoff
Gerét:

-32 -

-10 °C bis +40 °C
ohne Betauung

Edelstahl




TTW-F 16-115 DBZG
TTW-F 16-105 DBZG
TTW-F 16-115 DBZE
TTW-F 16-105 DBZE
TTW-F 16-115 DBEU
TTW-F 16-105 DBEU
TTW-F 20-115 DBZG
TTW-F 20-105 DBZG
TTW-F 20-115 DBZE
TTW-F 20-105 DBZE
TTW-F 20-115 DBEU
TTW-F 20-105 DBEU
TTW-F 24-115 DBDG
TTW-F 24-105 DBDG
TTW-F 24-115 DBDE
TTW-F 24-105 DBDE
TTW-F 30-115 DBDG
TTW-F 30-105 DBDG
TTW-F 30-115 DBDE
TTW-F 30-105 DBDE
TTW-F 32-115 DBZU
TTW-F 32-105 DBZU
TTW-F 40-115 DBZU
TTW-F 40-105 DBZU

Gebrauchsanleitung

BLANCO INMOTION Tablett-Transportwagen beheizt

Bestellangaben

Artikelnummer:

Artikelnummer:

Artikelnummer:

Artikelnummer:

Artikelnummer:

Artikelnummer:

Artikelnummer:

Artikelnummer:

Artikelnummer:

Artikelnummer:

Artikelnummer:

Artikelnummer:

Artikelnummer:

Artikelnummer:

Artikelnummer:

Artikelnummer:

Artikelnummer:

Artikelnummer:

Artikelnummer:

Artikelnummer:

Artikelnummer:

Artikelnummer:

Artikelnummer:

Artikelnummer:

Dokumentnummer:
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366 448, 564 117
366 448
366 444, 564 107
366 444
366 452, 564 102
366 452
366 449, 564 138
366 449
366 445, 564 128
366 445
366 453, 564 123
366 453
366 450, 564 155
366 450
366 446, 564 150
366 446
366 451, 564 163
366 451
366 447, 564 158
366 447
366 454, 564 166
366 454
366 455, 564 176
366 455
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Gastro-/Euronormtabletts
Geschirr

Clochen

Eutektische Platten
Menii-Karten

BLANCO-Mikrofaser-
Reinigungstuch

Edelstahlreinigungs- und
-pflegemittel BLANCOPOLISH

Service-CD-ROM

Zubehor

Artikelnummern:
Artikelnummern:
Artikelnummern:
Artikelnummer:
Artikelnummer:

Artikelnummer:
Artikelnummer:

Artikelnummer:
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%

%
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%
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511 895
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2IN £y 150 995k

TECHNIK
SERVICE
OKOLOGIE

QUALITATSZEICHEN

BLANCO INMOTION Tablett-Transportwagen beheizt

Normen, Richtlinien, Prifsiegel

DIN 18865-9: GroBkUchengerate, Ausgabeanlagen, Schrankinnenrdume in
Standard- und Hygieneausflhrung.

DIN 18867-7: GroBklUchengerate — Fahrbare Gerate — Speisentransport- und
Ausgabewagen.

DIN 66075-3: Einrichtungen fur die Gastronomie; Tabletts zum Einschieben
DIN EN 60529: Schutzarten durch Gehause (IP-Code).

EN 60335-1: Sicherheit elektrischer Gerate fir den Hausgebrauch und
ahnliche Zwecke; Teil 1: Allgemeine Anforderungen.

EN 60335-2-49: Sicherheit elektrischer Geréate fir den Hausgebrauch und
ahnliche Zwecke; Teil 2: Besondere Anforderungen fur elektrische Warme-
schranke fiir den gewerblichen Gebrauch.

BGV A 3 (VBG 4): Unfallverhitungsvorschriften fiir elektrische Anlagen und
Betriebsmittel.

BGR 111 (ZH1/37): Regeln fiir Sicherheit und Gesundheitsschutz bei
Arbeiten in Kidchen.

DIN EN ISO 9001: BLANCO ist zertifiziert nach DIN EN ISO 9001.

HKI-Qualitdtszeichen: Kollektivmarke des Industrieverbandes Haus-, Heiz-
und Kichentechnik e. V.

Dieses Zeichen dokumentiert den besonderen Standard des Geréts in
Bezug auf Qualitat, Service und Okologie.
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&
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BLANCO GmbH + Co KG
Catering Systeme

Postfach 11 60

75032 Oberderdingen
Telefon 07045 44 - 81416
Telefax 07045 44 - 81508
E-Mail cs.service@blanco.de
Internet www.blanco.de

BLANCO
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