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Einbau-Stapelgerate, unbeheizt

Copyright

Technische Anderungen

Produktdokumentation

2 B.PRO

Typografische
Konventionen

Warnhinweise

Allgemeines

Diese Anleitung ist urheberrechtlich geschttzt. Alle Informationen dirfen weder vollstdndig noch
teilweise vervielfaltigt, verbreitet oder zu Zwecken des Wettbewerbs verwertet oder Dritten zu-
ganglich gemacht werden.

Anderungen, die dem technischen Fortschritt dienen, behalten wir uns vor.
Original-Betriebsanleitung. Zielgruppe: Bedienpersonal, Kichenleiter.

& Wichtiger Hinweis auf Besonderheiten bzw. Sonderfélle.

@ Erlauternde Information in anleitenden Kapiteln oder Abschnitten.

Q{> Querverweis auf ein Kapitel, Unterkapitel oder Fremddokument.

v/ Voraussetzung, die erfilllt sein muss, bevor die nachfolgenden Schritte ausgeflihrt werden.
» Handlung oder Tatigkeit, die ausgeflhrt werden muss.

Gerateausfiihrung XYZ
Ein derart gekennzeichneter Abschnitt gilt nur fir eine bestimmte Gerateausfihrung oder
Gerateoption.

A Signalwort!

Art und Quelle der Gefahr
Mogliche Folgen bei Nichtbeachtung des Warnhinweises.
» MaBnahme zur Vermeidung der Gefahr und ihrer Folgen.

Das Signalwort (Vorsicht, Warnung, Gefahr) weist auf die Gefahrenstufe hin.
Vorsicht warnt vor méglichen leichten Kérperverletzungen oder Sachschaden.
Warnung warnt vor moglichen schweren Korperverletzungen.

Gefahr warnt vor mdglichen schwersten/tddlichen Kdrperverletzungen.
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Einsatzzweck

Einsatzbedingungen

Produktmerkmale

Zu diesem Produkt

Die unbeheizten Einbau-Stapelgeréate sind fur folgende Einsatzzwecke konstruiert:
e Stationare Aufbewahrung/Bevorratung von trockenem Geschirr oder Tabletts
e Stationare Bereitstellung/Ausgabe von Geschirr oder Tabletts

Die Gerate durfen nicht verwendet werden fur die Aufbewahrung oder den Transport von Spei-
sen.

Die Gerate durfen nicht zum Transport oder zur Lagerung von gefahrlichen oder giftigen Stoffen/
Flissigkeiten benutzt werden.

Die unbeheizten Einbau-Stapelgerate eignen sich vor allem flr einen Einsatz in der Sozialgas-
tronomie (Kliniken, Seniorenheime, Kindertagesstatten), Hotellerie und Gastronomie (Bankett,
Partyservice) sowie in der Betriebsgastronomie (Kantinen, Mensen).

Umgebung
Das Gerat darf bei einer Umgebungstemperatur von +15 °C bis +38 °C betrieben werden.

Einweisung Dritter
Wird das Gerat an Dritte verliehen, mUssen diese Personen in die sichere Handhabung des Ge-
rats eingewiesen und auf mégliche Gefahren aufmerksam gemacht werden.

Allgemein
Die unbeheizten Einbau-Stapelgerate sind in Edelstahl ausgefthrt. Die Edelstahloberflache ist
mikroliert.

Alle Stapelgerate sind offen ausgeflhrt (ohne Gehausemantel).

Montage
Die unbeheizten Einbau-Stapelgerate eignen sich fiir den Einbau in Theken und Ausgabeanla-
gen.

Die Geréate lassen sich auf einfache Weise einbauen.

Korbspender

Der Korbspender wird als Unterbaugerat eingebaut. Zusammen mit dem passenden Einbauf-
lansch (Zubehor) kann der Korbspender auch von oben eingebaut werden.

Der Korbspender ist mit hohenverstellbaren SchraubfliBen ausgestattet.

Tablettspender

Der Tablettspender ist in folgenden zwei Standardausfuhrungen erhaltlich:
e Unterbaugerat (ohne Einbauflansch)

e Gerat flr den Einbau von oben (mit Einbauflansch)

Der Tablettspender ist mit hdhenverstellbaren SchraubfliBen ausgestattet.

B.PRO
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Universalspender

Der Universalspender wird als Unterbaugeréat eingebaut. Zusammen mit dem passenden Ein-
bauflansch (Zubehdr) kann der Universalspender auch von oben eingebaut werden.

Der Universalspender ist mit héhenverstellbaren SchraubfliiBen ausgestattet.

Bedienung und Betrieb
Das Geschirr bzw. die Tabletts werden auf einer Stapelplattform gestapelt. Die Ausgabehdhe der
Stapelplattform kann durch das Ein- und Aushangen von Federn eingestellt werden.

Korbspender

Der Korbspender ist mit einer Stapelplattform aus Edelstahl ausgestattet.

Der Korbspender ist flr die Stapelung von Kérben konstruiert, die mit Geschirr (Tassen, Teller,
Schisseln und Schalen) beflllt werden kdnnen.

Der Korbspender kann mit Kérben einer Hohe von 75 und 115 mm beschickt werden. Bei ei-
ner Korbhohe von 75 mm lassen sich 9 Kérbe Ubereinander stapeln, bei einer Korbhdhe von
115 mm 6 Kérbe.

Tablettspender

Der Tablettspender ist mit einer Stapelplattform aus Edelstahl ausgestattet.

Der Tablettspender eignet sich fur Gastronorm- und Euronormtabletts. Die Stapelung von Form-
schlusstabletts ist moglich.

Universalspender

Der Universalspender ist mit einer Stapelplattform aus Edelstahl ausgestattet.

Die Stapelplattform kann direkt mit Geschirr (Tassen, Teller, Schisseln und Schalen) beschickt
werden.

Die Stapelplattform lasst sich mit Hilfe von Fllhrungsstaben variabel in verschiedene Bereiche
unterteilen.

Der Universalspender ist mit einer Innenverkleidung versehen, die ein Verklemmen von Geschirr
verhindert.

Reinigung
Die Stapelplattform kann fur eine grindliche Reinigung entnommen werden.
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Allgemeines

Zu diesem Produkt

Transport

Sicherheit

Das Gerét ist nach dem neuesten Stand der Technik gebaut. Dabei wurden alle Anforderungen
erfullt, die an einen sicherheitsgerechten Betrieb zu stellen sind. Trotzdem entstehen beim Be-
trieb des Gerats Restgefahren. Die Sicherheitshinweise und die Warnhinweise in dieser Betriebs-
anleitung sollen helfen, sich vor diesen Gefahren zu schitzen.

Sicherheitshinweise
Die Sicherheitshinweise in diesem Kapitel griindlich lesen und beachten.

Der Betreiber ist daflr verantwortlich, dass die Sicherheitshinweise in dieser Betriebsanleitung
beachtet werden.

Warnhinweise
Warnhinweise mit Gefahrensymbol (Warndreieck) im Text beachten.

Betriebsanleitung
Diese Betriebsanleitung muss vor der ersten Inbetriebnahme sorgféltig gelesen werden.

Der Betreiber ist daflir verantwortlich, dass alle Benutzer vor der ersten Benutzung des Gerats
diese Anleitung lesen.

Diese Betriebsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie flr das Bedienpersonal jederzeit zu-
ganglich ist.

Einsatzzweck
Das Geréat darf nur flr die vorgesehenen Einsatzzwecke verwendet werden.

Der Betreiber ist verantwortlich fUr die sach- und bestimmungsgemaBe Verwendung des Geréts.

Einsatzbedingungen
Gerat nur unter den zugelassenen Umgebungsbedingungen betreiben.

Die Benutzer des Gerats missen in die Bedienung des Gerats eingewiesen sein und diese Be-
triebsanleitung verstanden haben.

Aufrechte Transportposition
Gerat nur aufrecht stehend transportieren.

Transport mit LKW oder Lieferwagen
Geréat nur in LKW oder Lieferwagen mit Laderampe transportieren. Die Laderampe darf einen
Neigungswinkel von 10° nicht Uberschreiten.

Geréat gegen Verrutschen sichern.

Gerat gegen vertikale Bewegungen wahrend des Transports sichern. Gepolsterte Sicherungs-
stangen einsetzen.

B.PRO 7
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Inbetriebnahme

Bedienung und Betrieb

8 B.PRO

Stapelgut-Ausgabehdhe

Die Stapelgut-Ausgabehdhe muss bei der Inbetriebnahme dem aktuellen Bedarf angepasst
werden. Bei zu hoch eingestellter Stapelplattform besteht die Gefahr, dass das Stapelgut kippt.
Kippendes Stapelgut kann Verletzungen verursachen.

Bei zu niedrig eingestellter Stapelplattform kénnen Finger oder die Hand gequetscht werden,
wenn in das Gerat gefasst wird.

Die Federn zur Einstellung der Stapelgut-Ausgabehdhe mussen in symmetrischer Weise aus-
und eingehangt werden. Ansonsten besteht die Gefahr, dass sich die Stapelplattform verklemmt.
Die verklemmte Stapelplattform kann sich zu einem unvorhersagbaren Zeitpunkt I6sen und kata-
pultartig nach oben schnellen. In diesem Fall besteht die Gefahr von schweren Verletzungen.

Die Federn mUssen so eingehangt werden, dass der Federanfang nicht zur Rdhrenmitte zeigt.

Allgemeines
Der Anwender muss die mit dem Gerat verbundenen Gefahren kennen und einschatzen kdnnen.

Das Gerat darf nur von Personen benutzt werden, deren physische, sensorische oder geistige
Fahigkeiten keinen fur die Bedienung des Geréts relevanten Einschrankungen unterliegen.

Das Gerét nur in einwandfreiem Zustand verwenden.

Bei Beschadigung das Gerét vor versehentlicher Verwendung sichern. Unmittelbar die Reparatur
durch eine befugte Servicestelle veranlassen.
Uy Kapitel ,Reparatur*

Stapelgut-Ausgabehdhe

Die bei der Inbetriebnahme eingestellte Stapelgut-Ausgabehdhe muss bei Bedarf angepasst
werden. Bei zu hoch eingestellter Stapelplattform besteht die Gefahr, dass das Stapelgut kippt.
Kippendes Stapelgut kann Verletzungen verursachen.

Bei zu niedrig eingestellter Stapelplattform kénnen Finger oder die Hand gequetscht werden,
wenn in das Gerat gefasst wird.

Die Federn zur Einstellung der Stapelgut-Ausgabehthe missen in symmetrischer Weise aus-
und eingehangt werden. Ansonsten besteht die Gefahr, dass sich die Stapelplattform verklemmt.
Die verklemmte Stapelplattform kann sich zu einem unvorhersagbaren Zeitpunkt I6sen und kata-
pultartig nach oben schnellen. In diesem Fall besteht die Gefahr von schweren Verletzungen.

Die Federn mUssen so eingehangt werden, dass der Federanfang nicht zur Rdhrenmitte zeigt.
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Reinigung und Pflege

Beschickung

Korbspender

Die Stapelplattform darf ausschlieBlich mit Kérben beschickt werden, niemals direkt mit Ge-
schirr. Bei der Beschickung mit Geschirr besteht die Gefahr, dass Stapelgut die Stapelplattform
verklemmt. Die verklemmte Stapelplattform kann sich zu einem unvorhersagbaren Zeitpunkt
|6sen und katapultartig nach oben schnellen. In diesem Fall besteht die Gefahr von schweren
Verletzungen.

Die Koérbe durfen jeweils nur so weit beflillt werden, dass das Stapelgut nicht Gber die Oberkante
des Korbs hinausragt. Ansonsten besteht die Gefahr, dass Uber den Korbrand ragendes Stapel-
gut die Stapelplattform verklemmt. Die verklemmte Stapelplattform kann sich zu einem unvor-
hersagbaren Zeitpunkt I16sen und katapultartig nach oben schnellen. In diesem Fall besteht die
Gefahr von schweren Verletzungen.

Tragfahigkeiten

Stapelgerat maximal mit den in den technischen Daten angegebenen Geschirrmengen beladen
sowie Gewichtsobergrenze bei der Zuladung nicht Uberschreiten. Andernfalls besteht die Gefahr,
dass das Gerat oder das Stapelgut kippt und/oder beschadigt wird. Ein kippendes Gerat oder
kippendes Stapelgut kann Verletzungen verursachen.

Hygiene
Die Vorschriften der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 sowie die nationalen Hygienebestimmungen
der Lander sind einzuhalten.

Reinigungsintervall
Zugangliche Teile der GerateauBenseite nach jedem Gebrauch reinigen, Gerateinnenraum nach

Bedarf.

Reinigungsmethode
Nur zugelassene Reinigungsmethoden verwenden.

Kein Dampfstrahlgerat, keinen Hochdruckreiniger, keine Wasserbrause oder ahnliche Reini-
gungsgerate verwenden.

Reinigungsmittel allgemein
Keine Metallteile zur Reinigung verwenden. Metallteile kdnnen das Geréat beschadigen und/oder

zu Korrosion flihren.

Keine spitzen oder scharfkantigen Gegenstande zur Reinigung verwenden. Diese kdnnen das
Gerat beschadigen.

Keine Scheuermittel verwenden. Scheuermittel verkratzen die Oberflache.

B.PRO
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Reparatur

Normen und Richtlinien

Produktkennzeichnung

10 B.PRO

Reinigungsmittel fiir Kunststoffteile
Keine Scheuermittel verwenden. Scheuermittel verkratzen die Oberflache.

Keines der folgenden Reinigungsmittel oder Reinigungsmittel mit folgenden Inhaltsstoffen ver-
wenden (Materialschaden!):

e FEthanol, Isopropanol und héhere Alkohole

e Aceton

® Reinigungsbenzin

e Terpentin

e Essigsaureester

Befugte Personen

Das Geréat darf ausschlieBlich durch folgende Servicestellen repariert werden:
e Hausinternes, durch B.PRO geschultes Fachpersonal

e Externer, durch B.PRO geschulter Kundendienst

e Service von B.PRO

Bei Reparaturen durch andere Stellen erlischt die Gewahrleistung.

Geltende Normen, Richtlinien und Sicherheitsbestimmungen einhalten.

Der Betreiber ist dafur verantwortlich, dass die geltenden Normen, Richtlinien und Sicherheits-
bestimmungen eingehalten werden.

Das Geréat ist mit einem Typenschild versehen. Beim Entfernen des Typenschilds erlischt die Ge-
wahrleistung.
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Transportschéden
priifen/abwickeln

Lieferumfang

Auspacken

Verpackungsmaterial
entsorgen

Transport

& Das Gerat muss unmittelbar nach der Lieferung auf Transportschaden kontrolliert werden
(Sichtprifung).

» Transportschaden im Beisein des Transporteurs auf dem Frachtbrief dokumentieren (Be-
schreibung des Defekts).

» Schaden durch den Transporteur bestatigen lassen (Unterschrift).

®» Gerat behalten und Schaden mit dem Frachtbrief bei B.PRO reklamieren.
—oder -
Gerat nicht annehmen und dem Transporteur an B.PRO zurlickgeben.

&= Durch diese Vorgehensweise ist eine ordnungsgemaie Schadensregulierung sichergestellt.
Spater gemeldete Transportschaden mussen durch den Empféanger des Gerats entsprechend
nachgewiesen werden.

StandardméBig sind im Lieferumfang enthalten:

e FEinbau-Stapelgerat, unbeheizt

e Zubehor (z. B. Kérbe, Abdeckhaube, Einbauflansch)
e Betriebsanleitung

Der genaue Lieferumfang und die Ausflihrung des Gerats sind den Lieferpapieren zu entneh-
men.

» Transportverpackung an den vorgesehenen Stellen 6ffnen. Nicht reiBen oder schneiden!
» | ieferumfang prufen.
= Eventuell vorhandene Schutzfolien am Gerat entfernen.

& Verpackungsmaterialien bestehen aus recyclingfahigem Material.

» \erpackungsmaterial gemaBl den jeweils geltenden gesetzlichen Vorgaben umweltgerecht
und ordnungsgemanl dem Recycling zuflhren.

B.PRO 11
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Montage

Montage- v/ Fachkundiges Personal

voraussetzungen v Werkzeug zur Vorbereitung der Theke

EinbaumaBe Korbspender, Tablettspender - Einbau als Unterbaugeréat (ohne Elnbauflansch)

] |
A E
q D |
q D |C
: :
p L e alk
v c |
Modell Einbautiefe A Thekenausschnitt GeréateauBenmaBe C x C’
[mm] B x B [mm] [mm]
CEB 47/36 768 bis 873 500 x 390 565 x 404
CEB 53/37 768 bis 873 550 x 390 615 x 404
CEB 50/50 768 bis 873 530 x 530 599 x 544
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Korbspender, Tablettspender — Einbau von oben (mit Einbauflansch)

- C
A J_‘ ;‘l
c D
v le ]
- D >
Iy é
A /
B [
B
b,
|
Modell Einbautiefe A | Thekenaus- GerateauBen- | AuBenmaBe des Ein-
[mm] schnitt BxB | maBe C x C’ bauflanschs D x D’
[mm] [mm] [mm]
CEB 47/36 768 bis 873 585 x 400 565 x 404 625 x 460
CEB 53/37 768 bis 873 635 x 400 615 x 404 675 x 460
CEB 50/50 768 bis 873 615 x 540 599 x 544 655 x 600
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Universalspender — Einbau als Unterbaugerat (ohne Einbauflansch)

™
| E E\
q J o 1 D
A E )
c b |C
d 3
; e 3
v 1 L 1
Modell Einbautiefe A Thekenausschnitt GerateauBenmaBe C x C’
[mm] B x B [mm] [mm]
UNI-B 59/29 765 bis 865 599 x 299 613 x 375
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Universalspender — Einbau von oben (mit Einbauflansch)

- c -
I ir |
c D
v U o |
» D .
T E g
A ]
B [
B
Modell Einbautiefe A | Thekenaus- GerateauBen- | AuBenmaBe des Ein-
[mm] schnitt BxB | maBe C x C’ bauflanschs D x D’
[mm] [mm] [mm]
UNI-B 59/29 | 765 bis 865 629 x 391 613 x 375 725 x 430

B.PRO 15
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Gerat einbauen

Einbau als Unterbaugerat (ohne Einbauflansch)

&= Der Korbspender wird als Unterbaugerat eingebaut.

Zusammen mit dem passenden Einbauflansch (Zubehor) kann der Korbspender auch von
oben eingebaut werden (siehe nachfolgende Einbau-Variante).

&= Der Tablettspender ist erhéltlich als Unterbaugerat (ohne Einbauflansch) oder als Gerat fir
den Einbau von oben (mit Einbauflansch). Der Einbau mit Einbauflansch wird in der nachfol-
genden Einbau-Variante beschrieben.

&= Der Universalspender ist erhéltlich als Unterbaugerat (ohne Einbauflansch) oder als Gerat fir
den Einbau von oben (mit Einbauflansch).

» Theke entsprechend den MaBvorgaben aus dem vorherigen Unterkapitel vorbereiten.

W Unterkapitel ,EinbaumaBe”

Uy Kapitel , Technische Daten*

» | eeres Gerat unter den Thekenausschnitt schieben.

» Hohe des Gerats mit den SchraubfliBen so einstellen, dass die Oberseite des Gerategehau-
ses an der Unterseite der Theke dicht anliegt.

& Im Anschluss an die Montage muss vor der Nutzung des Geréts die Stapelgut-Ausgabehdhe
getestet und bei Bedarf eingestellt werden.
t%;> Unterkapitel ,Stapelgut-Ausgabehdhe testen

Einbau von oben (mit Einbauflansch)

& Der Korbspender wird als Unterbaugerat eingebaut.

Zusammen mit dem passenden Einbauflansch (Zubehor) kann der Korbspender auch von
oben eingebaut werden. Der Einbauflansch wird auf das Geréat gesteckt und liegt auf der The-
ke auf.

& Der Tablettspender ist erhéltlich als Unterbaugerat (ohne Einbauflansch) oder als Gerat fir
den Einbau von oben (mit Einbauflansch). Der Einbauflansch wird auf das Geréat gesteckt und
liegt auf der Theke auf.

&~ Der Universalspender ist erhéltlich als Unterbaugerat (ohne Einbauflansch) oder als Gerat fir
den Einbau von oben (mit Einbauflansch). Der Einbauflansch wird auf das Gerat gesteckt und
liegt auf der Theke auf.

» Theke entsprechend den MaBvorgaben aus dem vorherigen Unterkapitel vorbereiten.

U Unterkapitel ,EinbaumaBe”

U, Kapitel , Technische Daten*

» | ceres Gerat (ohne Flansch) unter den Thekenausschnitt schieben.

®» Hohe des Gerats mit den SchraubfliBen so einstellen, dass die Oberseite des Gerategehau-
ses ca. 20 mm Uber die Theke hinausragt.



Einbau-Stapelgerate, unbeheizt

» FEinbauflansch auf das Gerat aufstecken.

®» Hohe des Gerats mit den SchraubfliBen soweit verringern, dass der Einbauflansch bindig auf
der Theke aufliegt.

& Im Anschluss an die Montage muss vor dem Betrieb des Gerats die Ausgabehdhe eingestellt

werden.
tl;> Unterkapitel ,Stapelgut-Ausgabehdhe testen

Geradt reinigen = Stapelgerét nach der Montage grundlich reinigen.
U, Kapitel ,Reinigung und Pflege®

B.PRO 17
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Betriebsvoraussetzungen

Stapelgut-Ausgabehdhe

18 B.PRO

testen

Inbetriebnahme

v’ Gerét korrekt eingebaut
v’ Gerét weist keine bekannten Defekte oder sichtbaren Schaden auf
v’ Eventuell vorhandene Schutzfolie vollstandig entfernt

@ Die Stapelgut-Ausgabehdhe der Stapelplattform wird Uber Federn reguliert, mit denen die
Stapelplattform an der Oberseite des Gerategehauses aufgehangt ist.

@ Zur Anpassung der Stapelgut-Ausgabehdhe kénnen bei Bedarf einzelne Federn ein- oder
ausgehangt werden.

(@ Das Gerat wird werkseitig mit vollstandig eingehéngten Federn geliefert.
B.PRO empfiehlt, die Stapelgut-Ausgabehdhe mit dieser Federeinstellung zu testen und bei
Bedarf zu andern.

& Wenn zu einem spéateren Zeitpunkt anderes Stapelgut im Geréat gestapelt werden soll, das
eine Anderung der Stapelgut-Ausgabehdhe erforderlich macht, miissen entweder ausgehang-
te Federn wieder eingehangt oder weitere Federn ausgehangt werden.

Korbspender
& Die Stapelgut-Ausgabehdhe ist korrekt eingestellt, wenn der oberste Korb 2 bis 3 cm Uber die
Gehause- oder Thekenoberflache hinausragt.

®» 2 beladene Kdrbe auf die Stapelplattform stellen.

» \\Venn der oberste Korb mehr oder weniger als 2 bis 3 cm Uber die Geh&useoberkante hin-
ausragt, alle Kérbe entnehmen und Federeinstellung &ndern.

Q{> Unterkapitel ,Stapelgut-Ausgabehdhe einstellen®

» Nach Anderung der Federeinstellung Stapelgut-Ausgabehdhe erneut testen.

®» Gegebenenfalls Anderung der Federeinstellung und Test der Stapelgut-Ausgabehdhe so oft
wiederholen, bis die korrekte Einstellung erreicht ist.

Tablettspender
& Die Stapelgut-Ausgabehdhe ist korrekt eingestellt, wenn ca. 4 bis 5 Tabletts Uber die Gehau-
se- oder Thekenoberflache hinausragen.

» 11 Tabletts auf die Stapelplattform legen.

» \Wenn mehr oder weniger als 4 bis 5 Tabletts Uber die Gehauseoberkante hinausragen, Tab-
letts entnehmen und Federeinstellung andern.

Wy Unterkapitel ,Stapelgut-Ausgabehdhe einstellen®

= Nach Anderung der Federeinstellung Stapelgut-Ausgabehdhe erneut testen.

= Gegebenenfalls Anderung der Federeinstellung und Test der Ausgabehdhe so oft wiederho-
len, bis die korrekte Einstellung erreicht ist.
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Stapelgut-Ausgabehdhe
einstellen

Universalspender
&= Die Stapelgut-Ausgabehdhe ist korrekt eingestellt, wenn das Stapelgut 4 bis 5 cm Uber die
Gehauseoberkante hinausragen.

» Typische Menge an Stapelgut auf die Stapelplattform stellen.

» \Nenn das Stapelgut mehr oder weniger als 4 bis 5 cm Uber die Gehduseoberkante hinausra-
gen, Stapelgut entnehmen und Federeinstellung andern.

% Unterkapitel ,Stapelgut-Ausgabehdhe einstellen”

= Nach Anderung der Federeinstellung Abdeckblech anbringen und Ausgabehdhe erneut
testen.

®» Gegebenenfalls Anderung der Federeinstellung und Test der Ausgabehdhe so oft wiederho-
len, bis die korrekte Einstellung erreicht ist.

@ Zur Anpassung der Stapelgut-Ausgabehdhe werden einzelne Federn ein- oder ausgehangt.
@ Das Gerat wird werkseitig mit vollstandig eingehangten Federn geliefert.

& Grundsatzlich gilt fUr die Einstellung der Stapelgut-Ausgabehdhe:
— Die Federn mussen in symmetrischer Weise aus- und eingehangt werden.
— Die Federn mussen von innen nach auBen ausgehangt werden; das heif3t, beim Aushéan-
gen der Federn jeweils bei den mittleren Federn beginnen.

A Vorsicht!

Scharfkantiger Federanfang

Der scharfkantige Federanfang kann, bei falscher Montage, Verletzungen an Arm, Hand und Fin-

gern verursachen.

» Beim Einhangen der Federn ist darauf zu achten, dass der beidseitige Federanfang nicht in
die Réhrenmitte zeigt.

&~ Wenn zu einem spateren Zeitpunkt anderes Stapelgut im Geréat gestapelt werden soll, das

eine Anderung der Stapelgut-Ausgabehdhe erforderlich macht, miissen entweder ausgehang-
te Federn wieder eingehangt oder weitere Federn ausgehangt werden.

B.PRO 19
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» Stapelplattform entnehmen.
» Auf beiden Gerateseiten jeweils aus der Mitte 1 bis 2 Federn an der unteren Aufhdngung
aushangen.

( n

° [ ¥

0

v v
t

¥ 0 &

» Stapelgut-Ausgabehodhe testen und bei Bedarf auf beiden Seiten jeweils weitere Federn
aushangen.
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Bedienung und Betrieb

Geratelibersicht Korbspender

Stapelplattform (herausnehmbar)

M

(2) Abdeckhaube (Zubehor)

(8) Einbauflansch (Zubehér fiir Einbau von oben)

(4) Federn zur Einstellung der Stapelgut-Ausgabehthe
(5) Schraubfu

B.PRO 21
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Tablettspender

®

Stapelplattform (herausnehmbar)

Federn zur Einstellung der Stapelgut-Ausgabehdhe

)
) Einbauflansch (nur bei Gerateausflihrung ,,Einbau von oben*)
)
) SchraubfuB

22 B.PRO
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24 B.PRO

Gerat beschicken

&~ Die in den Technischen Daten angegebenen Gewichtsobergrenzen bei der Zuladung dirfen
nicht Uberschritten werden.

Korbspender
@ B.PRO empfiehlt, das Gerat bei langerer Geschirraufoewahrung mit der vorgesehenen Ab-
deckhaube (Zubehor) abzudecken.

&= Die Stapelplattform darf ausschlieBlich mit Kérben beschickt werden, niemals direkt mit Ge-
schirr.

&~ Die Korbe durfen jeweils nur so weit beflllt werden, dass das Stapelgut nicht Gber die Ober-
kante des Korbs hinausragt.

v/ Stapelgut-Ausgabehdhe korrekt eingestellt

»  Gerat mit bereits bestlickten Koérben beschicken.
—oder -
Nacheinander leere Korbe auf die Stapelplattform stellen und jeweils mit Geschirr bestlcken.

Tablettspender
v Stapelgut-Ausgabehdhe korrekt eingestellt
» Gerat mit Tabletts beschicken.

Universalspender
v’ Stapelgut-Ausgabehdhe korrekt eingestellt

(@ Die Positionen der Fihrungsstabe kdnnen jederzeit an die GroBe der zu stapelnden Ge-
schirrteile angepasst werden.

» Bei Bedarf FUhrungsstabe entnehmen und an neuer Position durch die Stapelplattform hin-
durch senkrecht wieder in das Gerat einfihren.

»  Gerat mit Geschirr beschicken.

»  Gerat mit Abdeckhaube abdecken.
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Einsatzzweck

Einsatzbereich

Aufsichtspflicht

Missbrauch als
Spielgerat

Missbrauch als Fahrzeug

Missbrauch als
Lagerplatz

Rollenfeststeller

Zusatzinformationen fiir den Einsatz in KITA- und Schul-
verpflegungen

Durch den Zugang von Kindern/Jugendlichen zu diesem Produkt ergeben sich jedoch zusatzli-
che Gefahrdungspotentiale.

Diese Zusatzinformation beschreibt die abschatzbaren, zuséatzlichen Gefahrdungspotentiale,
ohne hierbei jedoch den Anspruch der Vollstandigkeit zu erheben.

Allgemeine und spezielle Gefahren

Das Gerét darf nur fir den in dieser Betriebsanleitung angegebenen Einsatzzweck eingesetzt
werden.

Das Gerat darf NICHT unbeaufsichtigt bewegt oder betrieben werden. Die Aufsichtspflicht orien-
tiert sich grundlegend an den jeweils geltenden Gesetzen und Vorschriften der entsprechenden
nationalen Stellen wie z. B. des Gesetzgebers, der Berufsgenossenschaften, Vorschriften auf
Lander- oder Gemeindeebene und/oder weiteren Stellen.

Das Gerat darf NICHT bestiegen, daran geklettert oder durch kindliche Neugierde ertastet
werden. Durch die vorgenannten Missbrauche kann es zum Kippen des Gerats und damit zur
Gefahrdung oder mdglichem Personenschaden kommen. Weiter kénnen Verletzungen der Ext-
remitaten die Folge sein.

Das Gerat darf NICHT als Fahrzeug oder Transportmittel genutzt werden. Nicht unter das Gerat
legen. Das Gerét hat ein hohes Gewicht und dadurch im bewegten Zustand ein hohes energeti-
sches Potential.

Durch die vorgenannten Missbrauche kénnen Personen verletzt z. B. Uberrollt oder einge-
quetscht werden.

Das Gerat darf NICHT als Lagerplatz fir Gegenstande und/oder Lebewesen genutzt werden.

Sobald das Gerat nach einem Standortwechsel an seinem Bestimmungsstandort positioniert ist,
oder aber ein Standortwechsel notwendig ist, sind die vorhandenen Rollenfeststeller zu betati-
gen. Die Rollenfeststeller haben Offnungen die technisch bedingt leider nicht anders ausgefihrt
werden kénnen.

Beim unbeaufsichtigten Betétigen der Rollenfeststeller konnen diese Offnungen zu Quetschun-
gen von GliedmaBen flhren.
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Korrosion an
Edelstahlteilen

Gerat ist duBerlich
beschédigt

26 B.PRO

Hilfe im Problemfall

Ursache

MaBnahme

Falsche Handhabung/Pflege.

» Korrosionsstellen entfernen.
»  Auf korrekte Handhabung/Pflege achten.

Ursache

MaBnahme

Schaden durch Transport, Standort-
wechsel oder sonstige duBere Einwir-
kung.

» Gerat auBer Betrieb nehmen.

»  Gerat vor versehentlicher Inbetriebnahme
sichern.

» FEine zur Reparatur befugte Stelle verstandigen.

Uy Kapitel ,Reparatur*
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Edelstahl

Reinigungsintervall

Reinigungsmethoden

Reinigung und Pflege

Edelstahl ist eine Bezeichnung fur besonders korrosionsbestandige und hygienische Stahle.
Der bei B.PRO derzeit eingesetzte Edelstahl besteht im Wesentlichen aus den Elementen Eisen,
Chrom und Nickel.

Die Korrosionsbestandigkeit von Edelstahl beruht auf einer sogenannten Passivschicht an der
Werkstoffoberflache, die beim Kontakt mit Sauerstoff gebildet wird. Verletzungen der Passiv-
schicht durch mechanische Einwirkungen werden — bei ausreichend vorhandenem Sauerstoff an
der Werkstoffoberflache — selbststandig behoben.

Die Stabilitat der Passivschicht kann auch durch chemische Einwirkung sowie durch Kalk-, Fett-,
Stérke- und EiweiBschichten beeintrachtigt werden, wodurch die Entstehung von Korrosion ge-
fordert werden kann.

Der Kontakt folgender Stoffe mit Edelstahl kann ebenfalls Korrosion verursachen/férdern:

e Konzentrierte Sauren, Halogene (z. B. Chloride, Bromide) und deren Salze sowie kochsalz-
haltige GewUrze

e Salzsduredampfe, die sich z. B. bei der Verwendung von industriellen Reinigern bilden kén-
nen

e Berlihrung mit Fremdmetall (z. B. Stahl oder Eisen)

e Berlhrung mit Eisen (z. B. Stahlwolle, Spane aus Leitungen, eisenpartikelhaltiges Wasser)

Zur Aufrechterhaltung der Korrosionsbestandigkeit ist der Kontakt mit den oben genannten Stof-
fen zu vermeiden. Die folgenden Hinweise zu Reinigung und Pflege sind unbedingt zu beachten.

& Oberflachen aus Edelstahl immer sauber, trocken und fur Luft zug&nglich halten!

B.PRO empfiehlt:

Stark beanspruchte Edelstahloberflachen (z. B. beheizte Bain-Marie-Becken) zuséatzlich zur
téglichen Routinereinigung regelmaBig mit DeepClean Stainless Steel behandeln. So bleiben die
Passivschicht und damit die Korrosionsbestandigkeit der Edelstahloberflache langer erhalten.

Die Oberflache muss nach jedem Gebrauch griindlich mit klarem Wasser gereinigt und abge-
trocknet werden.

Universalspender
Die FUhrungsstangen missen regelmaBig auf Verunreinigungen kontrolliert und bei Bedarf gerei-
nigt werden.

Zur taglichen Routinereinigung ist die Wischreinigung mit einem feuchten Tuch vorgeschrieben.
Hartnackige Verschmutzungen durfen mit einer Burste (Kunststoff- oder Naturborsten) entfernt
werden.

Alle weiteren Reinigungsmethoden miissen von B.PRO zugelassen werden.

B.PRO 27
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28 B.PRO

Reinigungsmittel

& Kein Dampfstrahlgerat, keinen Hochdruckreiniger, keine Wasserbrause oder ahnliche Reini-
gungsgerate verwenden.

& Keinesfalls eine ggf. integrierte Heizung zur Trocknung verwenden.

&~ Die Abdeckhaube darf nicht in der Spllmaschine gereinigt werden. Aufgrund der hohen Tem-
peratur in der Spllmaschine kénnen sich Spannungsrisse in der Abdeckhaube bilden.

Folgende Reinigungsmittel diirfen fiir Edelstahloberflachen eingesetzt werden:

e Handelsubliche Edelstahlreinigungsmittel, z. B. DeepClean Stainless Steel

e Handelstbliche Reinigungsmittel auf Wasserbasis

e Handelsubliche Entkalkungsmittel auf Basis organischer bzw. fur Edelstahl nicht schadlicher
anorganischer Sauren (z. B. Essigséure, Zitronenséure, Amidosulfonsaure, Phosphorsaure);
im Zweifel ist der Reinigungsmittelhersteller zu kontaktieren

e Weiches Reinigungstuch bzw. feuchtes Mikrofaser-Reinigungstuch.

Reinigungsmittel, die fiir Edelstahloberfladchen nicht geeignet sind:
e Alle Reinigungsmittel, die Chloride oder Hypochlorite enthalten kénnen (z. B. Entkalker auf
Basis von Salzs&ure, Chlorbleichlaugen)

Folgende Reinigungsmittel diirfen fiir sonstige Metalloberflachen, pulverbeschichtete

Gerateteile sowie Kunststoff- und Glasteile eingesetzt werden:

e Handelslbliche Reinigungsmittel auf Wasserbasis

e Weiches Reinigungstuch

e B.PRO-Mikrofaser-Reinigungstuch (nur mit Wasser gebrauchen)

e Fleckenrlckstande, insbesondere Fettspritzer und Fettablagerungen, kdnnen mit einer war-
men 30%-igen Schmierseifenldsung unter Zuhilfenahme einer Biirste (Kunststoff- oder Natur-
borsten) entfernt werden

e Glasoberflachen kénnen ganz leicht mit handelsiblichen Glasreinigern gesaubert werden.

Reinigungsmittel, die fiir sonstige Metalloberflachen, pulverbeschichtete Gerateteile

sowie Kunststoff- und Glasteile nicht geeignet sind:

e Edelstahlreinigungsmittel oder sonstige scheuernde Reinigungsmittel

e Scheuerlappen/-tuch

e | 6sungsmittelhaltige Reinigungsmittel

e Alle Reinigungsmittel, die Chloride oder Hypochlorite enthalten kénnen (z. B. Entkalker auf
Basis von Salzs&ure, Chlorbleichlaugen)

e Korrosion férdernde, aggressive Reinigungsmittel/Desinfektionsmittel (z. B. auf Basis von flu-
orierter Kieselsaure, Phosphorsaure, sowie Salz- und Schwefelsaure)
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Gerét reinigen

& Die Stapelplattform kann flir eine griindliche Reinigung entnommen werden.

Universalspender

Beim Universalspender werden die Flihrungsstébe nur durch die Stapelplattform geflhrt und ge-
halten. Vor dem Entnehmen der Stapelplattform missen zuerst die FUhrungsstabe entnommen
werden, weil diese sonst ins Gerat fallen.

B.PRO empfiehlt:

Grundsatzlich sollte vor der Anwendung von chemischen Reinigungsmitteln die Vertraglichkeit
mit der Oberflache immer an einer verdeckten Stelle gepriift werden. So werden ungewollte
Uberraschungen durch Verfarbungen oder andere Reaktionen zwischen Reiniger und Oberfla-
che vermieden.

& Sollte beim Reinigen mineralischer oder gar metallischer Staub aufgenommen werden, miis-
sen die Putzhilfsmittel (z. B. Blrsten, Mikrofasertlicher) permanent ausgespult werden, damit

die Staubpartikel keine Spuren auf der Oberflache hinterlassen kénnen.

» Die Oberflache unbedingt nach jedem Gebrauch grindlich mit klarem Wasser reinigen und
abtrocknen.
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Befugte Personen

Defekt-Beschreibung

Austausch von
Komponenten

Ersatzteile

Reparatur

& Reparaturen dirfen ausschlieBlich durch folgende befugte Servicestellen ausgeflhrt werden:
— Hausinternes, durch B.PRO geschultes Fachpersonal
— Externer, durch B.PRO geschulter Kundendienst
— Service von B.PRO

Der Service von B.PRO benétigt neben der genauen Beschreibung des Defekts folgende Anga-
ben auf dem Typenschild:

e Artikelnummer

e  Modell

e Fertigungsdatum

e Fertigungsauftragsnummer

2

B.PRO GmbH
B .p I‘!o .Made in G::"-‘f:‘ymﬂ” ° !
ttom No. [0 I Q
= 3
() =
(1) Artikelnummer
(2) Fertigungsdatum
(8) Modellbezeichnung
(4)  Fertigungsauftragsnummer

&= Defekte Komponenten durfen ausschlielich durch folgende Servicestellen ausgetauscht wer-
den:
— Hausinternes, durch B.PRO geschultes Fachpersonal
— Externer, durch B.PRO geschulter Kundendienst
— Service von B.PRO

&= Bei der Bestellung von Ersatzteilen werden benétigt:
— Ersatzteilbezeichnung
— Artikelnummer
— Fertigungsdatum des Geréts
- Menge
Q{> Siehe Service-Informationssystem im Internet (www.bpro-solutions.com)
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Adresse B.PRO GmbH
Flehinger Str. 59

75038 Oberderdingen

Telefon +49 (0)7045 44 - 81416
Telefax +49 (0)7045 44 - 81508
E-Mail service@bpro-solutions.com
Internet www.bpro-solutions.com
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Entsorgung

» Gerat einem Wertstoff-Center zufihren.

& Dieses Produkt darf nicht zusammen mit anderem Gewerbemd(ill entsorgt werden.

& Weitere Informationen zur Entsorgung sind beim Handler oder beim Service von
B.PRO erhaltlich.

%y Unterkapitel ,Adresse”

32 B.PRO
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Technische Daten

@ Je nach Ausfuhrung kann ein dieser Betriebsanleitung unterliegendes Gerat auch abwei-
chende technische Daten (MalB3e) aufweisen. Die verbindlichen Angaben sind dem Typen-
schild oder der spezifischen Auftragsunterlagen bzw. Zeichnungen zu entnehmen.

Allgemeine Daten Abmessungen und

Gewicht (ca.)

Modell AuBenmaBe L x B x H Lichtes MaB Leergewicht
[mm] [mm] [kgl

Korbspender

CEB 50/50 | 600 x 545 x (765 bis 865) | 520 x 520 [ 19

Tablettspender (ohne Einbauflansch)

CEB 47/36 565 x 405 x (765 bis 865) | 490 x 380 16,5

CEB 53/37 615 x 405 x (765 bis 865) | 540 x 380 17,5

Universalspender (ohne Einbauflansch)

UNI-B 59/29 | 613 x 375 x (765 bis 865) | 590 x 290 32

Kapazitdt/Zuladung (ca.)

Modell Kapazitat Stapelh6he [mm] Max. Zuladung
(mit/ohne Abdeck- [kal
haube)
Korbspender
CEB 50/50 6 Korbe (H: 115 mm) oder | 540/680 200
9 Korbe (H: 75 mm)
L x B: 500 x 500

Tablettspender

CEB 47/36 100 Tabletts - 150
L x B: max. 470 x 360 mm

CEB 53/37 100 Tabletts - 150
L x B: max. 530 x 370 mm

Universalspender

UNI-B 59/29 Abhangig von der Ge- 540/680 150

schirrart

Umwelt
Temperatur:

Umgebungsbedingungen - Betrieb

+15 °C bis +38 °C

Umgebungsbedingungen - Lagerung, Transport
—10 °C bis +40 °C

Temperatur:

Emissionen

Der arbeitsplatzbezogene Schallpegel des Gerats ist kleiner als 70 dB(A).

Werkstoffe
Geratekorpus:
Abdeckhaube:

Edelstahl CNS 18/10
Polycarbonat; Expandiertes Polypropylen
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Korbspender CEB 50/50

Tablettspender CEB 47/36
ohne Einbauflansch

Tablettspender CEB 47/36
mit Einbauflansch

Tablettspender
CEB 53/37

ohne Einbauflansch
Tablettspender
CEB 53/37

mit Einbauflansch

Universalspender
UNI-B 59/29

Flansch UNI-B 59/29 fiir
den Einbau von oben

Betriebsanleitung

Korbe fiir Korbspender
Abdeckhaube
Einbauflansche

B.PRO-Mikrofaser-
Reinigungstuch

Edelstahlreinigungs- und

-pflegemittel DeepClean
Stainless Steel

34 B.PRO

Bestellangaben

Artikelnummer

Artikelnummer

Artikelnummer

Artikelnummer

Artikelnummer

Artikelnummer

Artikelnummer

Dokumentnummer:

Zubehor

Artikelnummer

Artikelnummer

Artikelnummer

Artikelnummer

Artikelnummer

590 025; 294 079

590 023; 294 077

564 021; 294 077

590 024; 294 078

564 022; 294 078

572 470; 364 826

572 472

154 186

siehe Preisliste von B.PRO

siehe Preisliste von B.PRO

siehe Preisliste von B.PRO

126 999

511 895
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Normen

Richtlinien fiir
CE-Kennzeichnung/
EU-Konformitéatserklarung

C€

Verordnungen,
Vorschriften

Normen, Richtlinien, Verordnungen, Vorschriften

Das Geréat ist zum Auslieferungszeitpunkt mit den grundlegenden Anforderungen der anzuwen-
denden Produktnormen in ihrer jeweils aktuellen Fassung in Ubereinstimmung.

Das Geréat ist zum Auslieferungszeitpunkt, soweit zutreffend, mit den Anforderungen folgender
Verordnungen/Richtlinien in ihrer jeweils aktuellen Fassung in Ubereinstimmung.

e 1935/2004  Verordnung Uber Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind mit
Lebensmitteln in Bertihrung zu kommen

e 2006/42/EG Maschinenrichtlinie

e 2014/35/EU  Niederspannungsrichtlinie

e 2014/30/EU  EMV-Richtlinie

e 2011/65/EU  RoHS-Richtlinie

e 2014/68/EU  Druckgeraterichtlinie

Bei der Handhabung und Nutzung dieses Gerates, sind folgende Verordnungen, Vorschriften,
berufsgenossenschaftliche Regeln sowie ggf. weitere nationale Bestimmungen der Lander, in
ihrer jeweils aktuellen Fassung zu beachten.

e EG Nr. 852/2004 Verordnung Uber Lebensmittelhygiene
e DGUV-Regel 110-003 Arbeiten in Kiichenbetrieben
e DGUV Vorschrift 3 Unfallverhitungsvorschrift fur elektrische Anlagen und Betriebsmittel

Auf Wunsch ist eine Kopie der EU-Konformitétserklarung beim Service-/Vertriebsteam von
B.PRO erhéltlich.
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