BLANCO

Konformitatserklarung
fur Gegenstande aus Kunststoff, die mit Lebensmitte In in Kontakt kommen

Name und Anschrift des Herstellers: BLANCO CS GmbH + Co KG
Flehinger StralRe 59
75038 Oberderdingen

Modell und Bezeichnung: GN-K Gastronorm-Behalter aus Polycarbonat
GD-K Gastronorm-Deckel aus Polycarbonat
GD-KL  Gastronorm-Deckel aus Polycarbonat
G-KELB Einlegebdden, gelocht aus Polycarbonat

Hiermit erkl&ren wir, dass die oben naher bezeichneten Produkte den gesetzlichen Vorschriften der
Bedarfsgegenstandeverordnung sowie der Verordnung (EU) Nr. 1935/2004 in ihrer jeweils aktuellen
Fassung entsprechen.

Die Gesamtmigration sowie die spezifischen Migrationen liegen bei spezifikationsgemaler
Anwendung unter den gesetzlichen Grenzwert. Die Prifung erfolgte nach den Richtlinien
82/711/EWG und 85/572/EWG.

Die eingesetzten Materialien und Rohstoffe entsprechen der Bedarfsgegenstdndeverordnung
(bzw. Entsprechungen in der Verordnung (EU) Nr. 10/2011 der Kommission ff.).

Folgende Stoffe mit Beschrankung und/oder Spezifikation, werden in den o. g. Produkten
eingesetzt:

Stoffbezeichnung Beschrankung
Bisphenol A SML(T) = 0,6 mg/kg
CAS-Nr.: 000080-05-7

Diphenylcarbonat SML = 0,05 mg/kg
CAS-Nr.: 000102-09-0

Spezifikation zum vorgesehenen Verwendungszweck und Einschrankungen:

1. Arten von Lebensmitteln, die mit dem Material in Bertihrung kommen sollen:
Obst, Gemuse, trockene und fetthaltige Lebensmittel sowie fertig gegarte und / oder zubereitete
Speisen in gefrostetem, gekuhltem, oder hei3em Zustand.

2. Arten von Lebensmitteln, die mit dem Material NI ~ CHT in Berihrung kommen sollen:
Es gibt KEINE Arten von Lebensmitteln, die NICHT mit dem Material in Berihrung kommen sollten.

3. Verwendungszweck und Temperatur bei Kontakt mit Lebensmitteln:

Die oben naher bezeichneten Produkte kdnnen zum Zwecke der Lagerung und / oder des
Transportes von Lebensmitteln verwendet werden. Es gelten hierbei die jeweils auf den Produkten
angegebenen Temperaturgrenzen. Zur Untersuchung und Bewertung wurden folgende Simulanzien
und Temperaturen herangezogen:

Lebensmittelsimulanz | Dauer | Temperatur

3% Essigsaure 4 h 100 C°
Isooctan 4 h 60 C°
95% Ethanol 6 h 60 C°
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4. Einschrankung des Verwendungszweckes:

Die bezeichneten Produkte sollen NICHT daftir verwendet werden, bzw. sind NICHT dafiir geeignet
- Lebensmittel zu garen

- Lebensmittel zu erhitzen

- zur Anwendung bei so gen. Regenerierverfahren

Ferner sind die bezeichneten Produkte NICHT daflr vorgesehen , in ihrem Inneren — z.B. zur
Lagerung von Lebensmitteln — ein Vakuum zu erzeugen.

5. Verhéltnis Flache zum Volumen das bei der Konfor  mitatsbewertung herangezogen wurde
GN-K — Behélter 1 dm?*/ 65ml
GD- K und GD-KL — Deckel 1 dm?/ 75ml

Die Ruckverfolgbarkeit nach Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 der Produkte ist durch das aufgebrachte
Produktionsdatum gewabhrleistet.

Diese Bestatigung gilt fir die von uns gelieferten Produkte wie beschrieben. Die Richtlinien
82/711/EWG und 85/572/EWG liefern einen Leitfaden zur Auswahl der anzuwendenden
Prufbedingungen fiir verschiedene Lebensmittel. Danach erfiillen die Produkte bei Beachtung der
angegebenen Lebensmittelkontaktbedingungen die Vorgaben dieser Richtlinien fir die Lagerung und
den Transport der angegebenen Fillgiter. Von der tGber die Vorgaben der Richtlinien
hinausgehenden Eignung des Produkts fur das vorgesehene Fllgut hat sich der Verwender selbst zu
Uberzeugen.

Entsprechend dieser Konformitatserklarung kénnen die beschriebenen Produkte bedenkenlos in den
spezifizierten Einsatzbereichen verwendet werden.

Prufbescheinigungen zugelassener Stellen und labortechnische Untersuchungsberichte tiber unsere
Produkte liegen zur Einsichtnahme der Behdrden in unseren Geschéaftsraumen bereit.
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(Ort, Datum) i3 Maftip Braun .~ iV. Klaus Schmitt
(Leiter é’r‘lfwicklung) (Leiter Qualitatsmanagement)

Oberderdingen, 05.12.2012

Guiltigkeit: Ausstelldatum plus 1 Jahr
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